
Pizza som er så god at 2,5 minutter føles som en evighet
Pizzaen lages på bare 2,5 minutter på 340° C i PizzaExpert-ovnen. Men når 
du venter på å sette tennene i en luftig og sprø pizzaskorpe som tilberedes i 
den eneste ovnen for hjemmebruk som er godkjent av Scuola Italiana 
Pizzaioli, føles det lenge.

*Basert på interne tester med 25 minutter forvarming og steking på 340 °C, som godkjent av Scuola Italiana 
Pizzaioli.

Fordeler og Egenskaper

• Multifunksjonsovn med ekte varmluft
• Touch-betjening
• 2 pyrolyseprogrammer
• Påminnelse om rengjøring 
• Soft closing: dempet dørlukking
• Viften stopper når døren åpnes 
• Ovnslys som automatisk slås på når man åpner døren 
• Rask oppvarmingsfunksjon 
• Elektronisk temperaturregulering
• Tilberedningshjelp og oppskrifter
• Automatisk temperaturforslag 
• Display med språkvalg
• Restvarmeindikator 
• Kjølevifte
• Funksjonssperre
• Dørlås
• Pizza kit, 1 sett glideskinner, Wood screws medfølger
• Medfølgende tilbehør: 1 emaljert stekebrett, 1 grå langpanne, 1 forkrommet 
rist 

Pyrolytisk rengjøring. Selvrengjøringsfunksjonen
Ved å bruke høy temperatur, gjør den pyrolytiske 
rengjøringsfunksjonen fett og matrester om til aske – så 
du enkelt kan tørke det av med en fuktig klut.

Automatisk veiledning gir deg trygghet gjennom 
hele prosessen.
Vær trygg på at du kan lage pizza med 
restaurantkvalitet med veiledning fra PizzaExpert-
ovnens EXCite berøringsskjerm, som er enkel å bruke. 
Den veileder deg hvert steg på veien – hvor brettet skal 
stå, oppvarmingstid og når du skal sette inn og ta ut 
pizzaen.

Gled venner og familie med pizza i 
restaurantkvalitet hjemme
Med PizzaExpert-ovnen kan du skjemme bort familie 
og venner med autentisk, napolitansk pizza i 
restaurant-kvalitet og med luftig og sprø skorpe. 
Tilberedes på 340 °C i løpet av bare 2,5 minutter. 
Pizzaen er så smakfull at stekeovnen er godkjent av 
Italian Pizza Academy.

*Basert på interne tester med 25 minutter forvarming og steking på 340 °C, som godkjent av Scuola Italiana 
Pizzaioli.

Gjør livet enklere med det rette verktøyet
PizzaExpert-ovnen har stekebrett i støpejern som tåler 
høy varme og hjelper deg få til den uimotståelige, 
luftige og sprø pizzaskorpen. Det følger også med en 
perforert pizzaspade for enkel håndtering uten at noe 
setter seg fast.

Trinnvise instruksjoner i appen for deig og saus
Med trinnvise instruksjoner i appen kan du lage pizza i 
napolitansk stil og klassisk deig i restaurantkvalitet. 
Appen viser også hvordan du lager tomatsaus, og gir 
deg inspirasjon til å lage pizza.
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Type rengjøring Pyrolyse
Innvendig materiale Grå emalje
Farge Pure black
Energiklasse A++
Utvendige mål HxBxD (mm) 594x594x569
Innbyggingsmål HxBxD (mm) 590x560x550
Nettovolum, liter 72
Størst overflate 1424
Temperaturområde 30°C - 340°C
Effekt grillelement, W 2300
Energiforbruk med over/undervarme 
kWh 0.93

Energiforbruk med varmluft 0.52
Lydnivå dB 44
Lengde på kabel (m) 1.5
Total tilkoblingseffekt 3490
Sikring (A) 16
Plugg Europlugg, jordet
Vekt i kg, brutto/netto 30.3/29.3
Intrastat-kode 85166080
Produktnummer (PNC) 949 288 457
EAN-kode 7333394169088
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