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CNHR34, CNHR36 80 g 20 g 25
CNHR33, CNHR34C,

CNHR36C 1009 209 2s
CNHR37 120 209 3s
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Sicherheit de

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m= Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Geréat nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von
flussigen oder halbfesten Lebensmitteln.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Raumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m lber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen
und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder diurfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» MixfuB maximal bis zur Markierung ,max”“ in das Mixgut eintau-
chen.

» Nie das Gerat weiter verwenden, wenn es in Wasser oder eine
andere Flussigkeit gefallen ist.

» Nie das Gerat mit feuchten Handen benutzen.
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de

Sachschaden vermeiden

Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Teilen in Kontakt brin-
gen oder Uber scharfe Kanten ziehen.

Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
Nach dem Ausschalten den vollstandigen Stillstand des Antriebs
abwarten.

Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

Das Zubehor nur im komplett zusammengebauten Zustand ver-

wenden.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen berlUhren.

» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim
Leeren des Behalters und beim Reinigen.

» Beim Verarbeiten von heiBen Lebensmitteln vorsichtig sein.

» Kochende Lebensmittel vor der Verarbeitung auf 70 °C oder we-

niger abkihlen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.
Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Berihrung kommen, vor

v

jedem Gebrauch reinigen.

Sachschaden vermeiden

>
>

|

Das Gerat nie im Leerlauf betreiben.

Nie den Mixbecher in der Mikrowelle
oder im Backofen verwenden.

Nie die Getriebeaufséatze in Flissigkeiten
tauchen und nie in der Splilmaschine rei-
nigen.

Nie den Behalter des Zerkleinerers in

der Mikrowelle oder im Backofen ver-
wenden.

Nie den MixfuB oder den Doppel-Rihrbe-
sen im Behalter des Zerkleinerers ver-
wenden.

Das Grundgerat hérbar und vollstandig
am MixfuBB oder am Zubehor einrasten.
Harte Bestandteile von Lebensmitteln vor
der Verarbeitung entfernen, z. B. Knor-
pel, Knochen, Sehnen oder Kerne von
Steinobst.

' Je nach Modell
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Ubersicht
—Abb. i

Doppel-Riihrbesen'

IE1 Stampferaufsatz ,ProPuree”’

Universalzerkleinerer

Einschaltsperre

Bedienhebel

Entriegelungstasten

3 Mixfup!

Kunststoff Mixbecher

Getriebeaufsatz fiir den Doppel-Rihr-
besen

Getriebeaufsatz fiir den Stampferauf-
satz

El Stampfer-Paddel (abnehmbar)




Getriebeaufsatz flir den Universalzer-
kleinerer

Eis-Crush-Messer '

Universalmesser

Behalter

Hinweise

= Die maximale Verarbeitungsmenge im
Kunststoff Mixbecher betragt 500 ml. Die
Gesamtskala auf dem Mixbecher dient
nur zum Abmessen.

= \Wenn ein Zubehor nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kdnnen Sie es Uber den
Kundendienst bestellen.

= Nur CNHR37: Der Universalzerkleinerer
kann lGber den Kundendienst unter der
Bestellnummer 0012042772 bestellt
werden. Mit dem Universalzerkleinerer
nutzen Sie die volle Leistung des Geréts,
wenn Sie die Honig-Apfel-Mischung zu-
bereiten und die Rezeptvorgaben in der
Gebrauchsanleitung des Universalzer-
kleinerers einhalten.

Bedienelemente

Bedienhebel mit Einschaltsperre

Mit dem Bedienhebel kénnen Sie die Dreh-
zahl Ihres Gerats stufenlos regulieren.

Um das Gerat einzuschalten, zuerst die Ein-
schaltsperre driicken und dann den Be-
dienhebel driicken. Je starker der Bedien-
hebel gedrickt wird, desto héher ist die
Drehzahl des Motors.

Hinweis: Das Gerat bleibt eingeschaltet,
solange der Bedienhebel gedriickt wird.

—Abb.H
MixfuB

Der MixfuB eignet sich fur folgende Anwen-

dungen:

® Getrdnke mixen

= Pfannkuchenteig, Mayonnaise, Saucen
und Babynahrung zubereiten

m Gekochte Lebensmittel pUrieren, z. B.
Obst, GemUse, Suppen

Hinweis: Der MixfuB ist nicht geeignet fiir
die Zubereitung von Plrees, die allein aus
Kartoffeln oder Lebensmitteln &ahnlicher
Konsistenz bestehen.

' Je nach Modell

Bedienelemente de

Lebensmittel mit dem MixfuB verar-
beiten

Hinweise

= Feste Lebensmittel vor der Verarbeitung
zerkleinern und weichkochen, z. B. Apfel,
Kartoffeln oder Fleisch.

m Zum Zerkleinern von rohen Lebensmit-
teln ohne Flissigkeitszugabe, wie z. B.
Zwiebeln, Knoblauch oder Krauter, den
Universalzerkleinerer verwenden.

= Bevor Sie die Lebensmittel in einem
Kochtopf verarbeiten, nehmen Sie den
Topf von der Kochstelle.

—Abb. F1-Ei
Beispielrezept Mayonnaise

- 1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Senf

— 1 EL Zitronensaft oder Essig
200-250 ml Ol

Salz und Pfeffer nach Belieben

Mayonnaise zubereiten

Hinweise

= Mayonnaise kann mit dem MixfuBB nur
aus ganzen Eiern (EiweiB und Eigelb) zu-
bereitet werden.

= \Wenn Sie Mayonnaise zubereiten, ver-
hindert Luft unter dem MixfuB eine gute
Bindung. Um ein optimales Ergebnis zu
erreichen, lassen Sie die Luft entwei-
chen, bevor Sie mixen.

—Abb. A -3
Universalzerkleinerer

Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum
Zerkleinern von Lebensmitteln, z. B. Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Knoblauch, Obst, Ge-
muse, Krauter, Nisse oder Mandeln.

Hinweise

= Der Universalzerkleinerer ist nicht geeig-
net zum Zerkleinern von sehr harten Le-
bensmitteln, z. B. Kaffeebohnen, Muskat-
nissen, Rettich oder gefrorenen Lebens-
mittel.

= Eiswdrfel nur mit dem Eis-Crush-Messer
verarbeiten.

Universalzerkleinerer verwenden

—Abb. i - B
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de Doppel-Rihrbesen
Honigkuchen mit Apfeln
Honig-Apfel-Mischung
—Abb. EE]

Kuchen

Zutaten
3 Eier
60 g Butter

— 100 g WeiBmehl (Type 405)

- 60 g gemahlene Walnisse

- 1TL Zimt

— 2 EL Vanillezucker

- 1 TL Backpulver

- 1 Apfel

Zubereitung

— Die Eier trennen und das EiweiB steif
schlagen.

— Das Eigelb mit dem Zucker schaumig
schlagen. Die weiche Butter und die
zubereitete Honig-Apfel-Mischung
hinzugeben.

— Die Ubrigen Zutaten in einer separa-
ten Schissel mischen, zu den feuch-
ten Zutaten geben und unterrihren.

— Den Eischnee vorsichtig mit einem
Spatel unterziehen.

— Eine Kastenkuchenform (35x 11 cm)
mit Backpapier auslegen und die vor-
bereitete Kuchen-Mischung einflllen.

— Den Apfel schélen, in Scheiben
schneiden und auf dem Kuchen ver-
teilen.

- Den Backofen auf 180 °C vorheizen
und den Kuchen 30 Minuten backen.

Doppel-Ruhrbesen

Der Doppel-Rihrbesen ist geeignet zum
Aufschlagen von Schlagsahne oder Ei-
schnee und zur Zubereitung von Saucen
oder Desserts.

Empfehlungen fir optimale Ergebnisse:

= Sahne mit min. 30 % Fettgehalt und
4-8 °C verwenden

= Sahne oder Eischnee in einem weiten
GefaB aufschlagen

Hinweis: Um Spritzer zu vermeiden, den
Doppel-Rihrbesen in tiefen Behéltern ver-
wenden.

Doppel-Riihrbesen verwenden

—Abb. Edl - Eld

Stampferaufsatz ,,ProPuree*

Der Stampferaufsatz ist geeignet zur Zube-
reitung von Pirees aus gekochten Kartof-
feln, Erbsen, Friichten oder Lebensmitteln
ahnlicher Konsistenz.

Hinweise

= Keine harten Zutaten verarbeiten.

= Bevor Sie die Lebensmittel in einem
Kochtopf verarbeiten, nehmen Sie den
Topf von der Kochstelle.

= Den Stampferaufsatz nicht auf harte Kan-
ten (z. B. Topf, Schissel) schlagen.

Stampferaufsatz verwenden
—Abb. K& - EZ3
Kartoffelbrei

- 1kg gekochte Kartoffeln

- 0,151 warme Milch

- 50 g weiche Butter

— Salz, Pfeffer und Muskat

Zubereitung

— Die Zutaten in ein geeignetes Gefal3
geben und mit dem Stampferaufsatz
ca. 1 Minute verarbeiten.

— Zum Abschluss mit Salz, Pfeffer und
Muskat abschmecken.

Anwendungsbeispiele

Die Angaben und Werte in den Tabellen be-
achten.

MixfuB3

Lassen Sie das Gerét nach jedem Betriebs-
zyklus auf Raumtemperatur abkihlen.
—Abb. I

Universalzerkleinerer und Doppel-
Rihrbesen

Fur optimale Ergebnisse, Kartoffelbrei @ mit
dem Stampferaufsatz zubereiten.

— Abb. 3

Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie nach dem Gebrauch sofort al-
le Teile, damit die Rlickstande nicht an-
trocknen.

Die einzelnen Teile reinigen, wie in der Ta-
belle angegeben.

—>Abb.



Stampferaufsatz reinigen
Zur besonders grundlichen Reinigung das
Stampfer-Paddel abnehmen.

—Abb. 1 - Bl
Stoérungen beheben

Gerat schaltet wiahrend der Verarbei-
tung ab (nur Modelle mit 800-1200 W).
Die Uberlastsicherung ist aktiviert.

» Den Netzstecker ziehen und das Geréat
ca. 1 Stunde abkihlen lassen, um die
Uberlastsicherung zu deaktivieren.

Hinweis: Sollte sich die Stérung nicht be-
seitigen lassen, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Dieses Geréat ist entsprechend
der européischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic
equipment — WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fur eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

B

Kundendienst

Detaillierte Informationen tber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in |h-
rem Land erhalten Sie Giber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, Ihrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen gemaB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite |hres Geréts bei den

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Stérungen beheben de

Gebrauchsanleitungen und zusétzlichen
Dokumenten.
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en Safety

Safety

m Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

® with genuine parts and accessories.

m for cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid
or semi-solid food.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever it is left unattended, prior to assembly, disas-
sembly or cleaning and in the event of an error.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cord.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Only immerse the blender foot into the ingredients as far as the
"max" marking.

» Never use the appliance further if it has fallen into water or any
other liquid.

» Do not use the appliance with damp hands.

» Never operate a damaged appliance.



Avoiding material damage en

» Never let the power cord come into contact with hot parts or be

dragged over sharp edges.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.
» After switching off, wait until the drive has come to a complete

standstill.

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» Only use the accessories once fully assembled.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the

container and during cleaning.

» Be careful when processing hot food.
» Leave boiling food to cool down to at least 70 °C before pro-

cessing.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

Avoiding material damage

» Do not operate the appliance at no-load.

» Never use the blender jug in the mi-
crowave or oven.

» Never immerse the gear attachments in
liquids and do not clean in the dish-
washer.

» Never use the chopper container in the
microwave or oven.

» Never use the blender foot or the double
stirring whisk in the chopper container.

» Place the main unit fully on the blender
foot or accessory and lock into position
with a click.

» Remove hard pieces of food before pro-
cessing, e.g. gristle, bones, sinews or
stones from stone fruit.

Overview
—Fig. |l

Switch-on lock

Control lever

Release buttons

Blender foot'

Plastic blender jug

Gear attachment for the double stirring
whisk

Gear attachment for the masher attach-
ment

Masher paddle (detachable)

Gear attachment for the chopper

Ice crusher blade

Universal blade

NEESEE R &2 BRENE

Container

Double stirring whisk

IE1 "ProPuree" masher attachment'

Chopper

' Depending on the model

Notes

= The maximum quantity that can be pro-
cessed in the plastic blender jug is
500 ml. The full scale on the blender jug
is only intended for measuring.
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en Controls

= |f an accessory is not included in the
scope of supply, it can be ordered from
customer service.

= Only CNHR37: The chopper can be
ordered from Customer Service quoting
order no. 0012042772. With the chop-
per use the appliance at full power when
making the honey and apple mixture and
follow the recipe in the instruction
manual for the chopper.

Controls

Control lever with switch-on lock

You can use the control lever for stepless
control of the speed of your appliance.

To switch on the appliance, first press the
switch-on lock and then the control lever.
The more firmly the control lever is pressed,
the higher the speed of the motor.

Note: The appliance remains switched on
as long as the control lever is pressed.

—Fig. A
Blender foot

The blender foot is suitable for the following

purposes:

= Making drinks

= Making pancake batter, mayonnaise,
sauces and baby food

= Puréeing cooked food, e.g. fruit, veget-
ables, soup

Note: The blender foot is not suitable for
preparing purées consisting solely of pota-
toes or foods with a similar consistency.

Processing food with the blender foot

Notes

= Solid foods should always be cut up and
cooked until soft before processing, e.g.
apples, potatoes or meat.

= Use the chopper for cutting up raw food
without adding liquid, e.g. onions, garlic
or herbs.

= Before processing the food in a pan,
take the pan off the heat.

— Fig. K1 - Kl
Sample recipe Mayonnaise

- 1 egg (egg yolk and egg white)
— 1 tbsp mustard

- 1 tbsp lemon juice or vinegar
- 200-250 ml oil

20

— Salt and pepper to taste
Making mayonnaise

Notes

= When using the blender foot, mayon-
naise can only be made with whole eggs
(egg white and egg yolk).

= \When making mayonnaise, air under-
neath the blender foot prevents the in-
gredients blending together well. For op-
timum results, let the air escape before
mixing.

~Fig. KA - KA

Chopper

The chopper is suitable for cutting up food,
e.g. meat, hard cheese, onions, garlic, fruit,
vegetables, herbs, nuts or almonds.

Notes

= The chopper is not suitable for cutting up
very hard ingredients, e.g. coffee beans,
nutmegs, radishes or frozen food.

= Only process ice cubes with the ice
crusher blade.

Using the chopper

— Fig. K - E

Honey cake with apples
Honey-apple mixture

— Fig. E&1
Cakes

Ingredients

- 3eggs

- 60 g butter

— 100 g plain white flour

- 60 g ground walnuts

— 1 tsp cinnamon

— 2 tbsp vanilla sugar

— 1 tsp baking powder

- 1 apple

Preparation

— Separate the eggs and whisk the egg
whites until stiff.

— Beat the egg yolk with the sugar until
light and fluffy. Add the soft butter and
the prepared honey-apple mixture.

— Mix the rest of the ingredients in a
separate bowl, add to the moist in-
gredients and stir in.

— Carefully fold in the beaten egg whites
with a spatula.



- Line a rectangular loaf tin
(35 x 11 cm) with greaseproof paper
and add the prepared cake mixture.

— Peel the apple, cut into slices and ar-
range on the cake.

— Preheat the oven to 180 °C and bake
the cake for 30 minutes.

Double stirring whisk

The double stirring whisk is suitable for
whipping cream, beating egg whites and
making sauces or desserts.

Recommendations for optimum results:

= Use cream with a minimum fat content of
30% and a temperature of 4-8 °C

= Whip cream or beat egg whites in a wide
jug

Note: To prevent splashing, use deep con-

tainers with the double stirring whisk.

Using the double stirring whisk
— Fig. K - Ed
"ProPuree" masher attachment

The masher attachment is suitable for pre-
paring purées from boiled potatoes, peas,
fruit or foods with a similar consistency.

Notes

= Do not process hard ingredients.

= Before processing the food in a pan,
take the pan off the heat.

= Do not strike the masher attachment
against hard edges (e.g. pots, bowls).

Using the masher attachment
— Fig. K& - E1
Mashed potatoes

- 1kg boiled potatoes

- 0.151warm milk

— 50 g soft butter

— Salt, pepper and nutmeg

Preparation

— Add the ingredients to a suitable jug
and process with the masher attach-
ment for approx. 1 minute.

— Lastly, season to taste with salt, pep-
per and nutmeg.

Application examples

Observe the information and values in the
tables.

Double stirring whisk en

Blender foot

After each operating cycle let the appliance
cool down to room temperature.

—Fig. B9

Chopper and double stirring whisk
For optimum results, prepare mashed
potato @ with the masher attachment.

- Fig. E4

Overview of cleaning

Clean all parts immediately after use so that
residues do not dry on.

Clean the individual parts as indicated in
the table.

—Fig.
Cleaning the masher attachment

Remove the masher paddle to ensure es-
pecially thorough cleaning.

— Fig. EE1 - Ell
Troubleshooting

Appliance switches off during pro-
cessing (800 W — 1200 W models
only).

The overload protection feature has been
activated.

» Remove the mains plug and leave the
appliance to cool down for approx.
1 hour to deactivate the overload protec-
tion device.

Note: If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

B

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
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en Customer Service

as applicable throughout the
EU.

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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Sécurité  fr

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I'appareil uniquement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

= pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles
aient été informées de |'utilisation de l'appareil et gu'elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» Pour le raccordement et I'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommageé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger 'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Plonger le pied mixeur dans les aliments a mixer uniquement
jusqu‘au repere « max ».
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fr Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais utiliser I‘appareil si celui-ci est tombé dans de I‘eau ou

dans un autre liquide.

» N'utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

» Ne jamais utiliser un appareil endommageé.

» Ne jamais mettre en contact le cordon d’alimentation secteur
avec des pieces chaudes et ne pas le tirer sur des arétes vives.

» Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-

mité de celles-ci.

v

Apres l'arrét, attendez que I'entrainement s'arréte complétement.

» Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a

distance des pieces en rotation.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniquement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.
» Toujours assembler complétement I'accessoire avant de I'utili-

Ser.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.
» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage

du bol ainsi que du nettoyage.

» Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments

chauds.

» Laisser refroidir a 70 °C ou moins les aliments ayant bouilli avant

de les mixer.

» Respecter les consignes de nettoyage.
» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-
mentaires avant chaqgue utilisation.

Prévenir les dégats matériels

» Ne jamais faire tourner 'appareil a vide.

» Ne jamais utiliser le bol mixeur dans un
four micro-ondes ou traditionnel.

» Ne jamais plonger les couvercles démul-
tiplicateurs dans des liquides ou les net-
toyer au lave-vaisselle.

» Ne jamais mettre le hachoir au micro-
ondes ou au four.

» Ne jamais utiliser le pied mixeur ou le
double fouet dans le récipient du ha-
choir.

» L‘appareil de base s‘enclenche complé-
tement et de maniére audible sur le pied
mixeur ou l‘accessoire.

» Retirer les parties dures des aliments
avant le traitement, p. ex. cartilages, 0s,
tendons ou noyaux de fruits.
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Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recy-
clables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées
apres les avoir triées par matiére.

° ? Eliminez 'emballage en res-
ﬁ‘ pectant I'environnement.

Apercu
— Fig.




Double fouet'

Accessoire presse-purée « ProPuree » '

Mini-hachoir !

Dispositif de verrouillage

Levier de commande

Touches de déverrouillage

Pied mixeur'

Bol mixeur en plastique

Couvercle démultiplicateur pour le
double fouet

Couvercle démultiplicateur pour I‘ac-
cessoire presse-purée

Pale du presse-purée (amovible)

Couvercle démultiplicateur du mini-ha-
choir

Lame a broyer les glagons'

Lame universelle

NEES B8 8 &2 25ENEREE

Récipient

Remarques

= |a quantité de traitement maximale dans
le bol mixeur en plastique est de 500 ml.
L’échelle totale sur le bol mixeur ne sert
qu’a mesurer.

= Sj un accessoire n‘a pas été livré d‘ori-
gine, vous pouvez le commander aupres
du Service aprés-vente.

= Uniguement CNHR37 : le mini-hachoir
peut étre commandé auprés du service
aprés-vente sous la référence
0012042772. Avec le broyeur universel,
vous profitez de toute la puissance de
I'appareil lors de la préparation du mé-
lange miel-pomme a condition de res-
pecter les instructions de la recette figu-
rant dans la notice d'utilisation du
broyeur universel.

Eléments de commande

Levier de commande avec dispositif de
verrouillage

Le levier de commande vous permet de ré-
gler la vitesse de votre appareil en continu.
Pour allumer I'appareil, appuyer tout
d’abord sur le dispositif de verrouillage,
puis actionner le levier de commande. Plus

' Selon le modéle

Eléments de commande  fr

le levier de commande est actionné forte-
ment, plus la vitesse du moteur est élevée.

Remarque : L’appareil reste allumé tant
que le levier de commande est maintenue
enfoncé.

—Fig.AA
Pied mixeur

Le pied mixeur convient pour les applica-

tions suivantes :

= Mixer des boissons

® Préparer de la pate a crépes, de la
mayonnaise, des sauces et de la nourri-
ture pour bébés

= Réduire en purée les aliments cuits,
p. ex. fruits, Ilégumes, soupes

Remarque : Le pied mixeur n‘est pas adap-
té pour la préparation de purées consti-
tuées uniguement de pommes de terre ou
d‘aliments de consistance similaire.

Transformer les aliments avec le pied
mixeur

Remarques

= Couper en petits morceaux ou faire cuire
les aliments durs tels que les pommes,
les pommes de terre ou la viande avant
de les mixer.

= Pour broyer les aliments crus sans ajou-
ter d‘eau (oignons, ail, herbes aroma-
tiques), utiliser le mini-hachoir.

= Avant de mettre les aliments dans une
casserole, retirez la casserole du foyer.

— Fig. K1 - Kl
Exemple de recette de mayonnaise

- 1 ceuf (jaune et blanc)

- 1.c.as.de moutarde

- 1c¢.as.dejus de citron ou de vi-
naigre

— 200-250 ml d’huile

- Sel et poivre a convenance

Préparer une mayonnaise

Remarques

= | a mayonnaise peut étre préparée avec
le pied mixeur uniguement a partir
d‘ceufs entiers (blanc et jaune).

= | orsque vous préparez la mayonnaise,
|‘air accumulé sous le pied mixeur em-
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fr Mini-hachoir

péche une bonne émulsion. Afin d‘obte-
nir un résultat optimal, laissez |‘air
s‘échapper avant de mixer.

—Fig. A -
Mini-hachoir

Le mini-hachoir convient pour broyer les ali-
ments suivants : viande, fromage a pate
dure, oignons, ail, fruits, légumes, herbes
aromatiques, noix ou amandes.

Remarques

= | e mini-hachoir ne convient pas pour
broyer les aliments trés durs, p. ex. les
grains de café, la noix de muscade, le
raifort et les aliments surgelés.

= Ne traiter les glagons gu’avec la lame a
broyer les glagons.

Utiliser le mini-hachoir

—Fig. -E3

Gateau au miel et aux pommes
Mélange miel-pomme

— Fig. EX1
Gateau

Ingrédients

- 3ceufs

- 60 g de beurre

— 100 g de farine de blé (type 405)

— 60 g de noix en poudre

- 1c.ac.decannelle

- 2c.as. de sucre vanillé

— 1c.ac. de levure chimique

- 1 pomme

Préparation

— Séparer le blanc du jaune des ceufs et
battre les blancs en neige.

— Battre les jaunes d’ceufs avec le sucre
pour obtenir un mélange mousseux.
Ajouter le beurre mou et le mélange
miel-pomme déja préparé.

— Mélanger les ingrédients restants
dans un saladier séparé, ajouter aux
ingrédients humides et bien mélan-
ger.

— Incorporer délicatement les blancs
d’ceufs battus a I'aide d’une spatule.

— Tapisser un moule a cake (35 x
11 cm) de papier de cuisson ety ver-
ser la pate préparée.
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— Eplucher la pomme, la couper en
tranches et répartir les tranches sur le
gateau.

— Préchauffer le four a 180 °C et faire
cuire le gateau pendant 30 minutes.

Double fouet

Le fouet double convient pour battre la
créme fouettée ou les blancs d’ceufs en
neige et pour préparer des sauces ou des
desserts.

Recommandations pour des résultats opti-

maux :

= Utiliser de la creme avec au moins 30 %
de matieres grasses et réfrigérée a
4-8 °C

® Fouetter la créeme ou le blanc d‘ceuf
dans un grand bol

Remarque : Pour éviter les éclaboussures,
utiliser le fouet double dans des récipients
profonds.

Utiliser le double fouet

— Fig. [ - X4

Accessoire presse-purée
« ProPuree »

L‘accessoire presse-purée convient pour la
préparation de purées de pommes de terre,
de petits pois, de coulis de fruits ou d‘ali-
ments de consistance similaire.

Remarques

= Ne pas traiter d‘aliments durs.

= Avant de mettre les aliments dans une
casserole, retirez la casserole du foyer.

= Ne pas cogner l'accessoire presse-pu-
rée contre des arétes dures comme le
rebord des casseroles ou des saladiers.

Utiliser I'accessoire presse-purée
— Fig. K& -
Purée de pommes de terre

— 1kg de pommes de terre cuites

- 0,151 de lait chaud

- 50 g de beurre mou

— Sel, poivre et noix de muscade

Préparation

— Mettre les ingrédients dans un réci-
pient approprié, puis les réduire en
purée avec I'accessoire presse-purée
pendant 1 minute environ.



— Pour finir, assaisonner avec du sel, du
poivre et de la noix de muscade.

Exemples d’utilisations

Respecter les indications et valeurs indi-
quées dans les tableaux.

Pied mixeur

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir
I'appareil a température ambiante.

— Fig. 9

Mini-hachoir et double fouet

Pour un résultat optimal, préparer la purée
de pommes de terre @ avec l'accessoire
presse-purée.

—Fig. B4

Guide de nettoyage

Aprés utilisation, nettoyer immédiatement
toutes les piéces afin d’éviter que les rési-
dus ne séchent.

Nettoyer les différents composants comme
indigqué dans le tableau.

—Fig.

Nettoyer I‘accessoire presse-purée
Pour un nettoyage minutieux, retirer la pale
du presse-purée.

~Fio. 81 - il

Dépannage

L’appareil s’éteint pendant son utili-
sation. (modeles avec 800-1 200 W
uniquement).

La protection anti-surcharge est activée.

» Débrancher la fiche secteur et laisser

I'appareil refroidir pendant env. 1 heure,

temps nécessaire au disjoncteur anti-sur-
charge pour se désactiver.

Remarque : Sivous n’arrivez pas a ré-
soudre le dérangement, veuillez s.v.p. vous
adresser a notre service apres-vente.

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez I'appareil dans le respect de
I'environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de

votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/Vville.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

Exemples d’utilisations  fr

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
nigues usageés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

B

Service aprés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service apres-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les coordonnées du service
aprés-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.
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it Sicurezza

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

m Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti
liquidi o semisolidi.

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-
trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-
gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

» Immergere il piede frullatore nell'alimento fino alla tacca "max".

» Smettere subito di utilizzare I'apparecchio se cade in acqua o al-
tri liquidi.

» Non usare mai I'apparecchio con le mani bagnate.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.
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Prevenzione di danni materiali it

» Non mettere mai il cavo di collegamento di rete a contatto con
componenti caldi né tirarlo su spigoli vivi.

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici calde.

» Dopo lo spegnimento, attendere l'arresto completo dell'aziona-
mento.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-
ti.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed
apparecchio scollegato.

» Utilizzare I'accessorio soltanto in stato di completo assemblag-
gio.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Prestare attenzione durante l'afferramento di lame appuntite, 1o
svuotamento del contenitore e la pulizia.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Prima della lavorazione, far raffreddare gli alimenti cotti a una

temperatura di 70 °C o inferiore.

Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima
di ogni utilizzo.

Prevenzione di danni materiali Panoramica

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio- —F/g. 1]
ne a vuoto. o Frusta doppia’

» Non utilizzare mai il bicchiere frullatore
nel forno a microonde o nel forno.

» Non immergere mai gli innesti per corpo
motore in liquidi né lavarli in lavastovi-
glie.

» Mai usare il contenitore del tritatutto nel
forno a microonde o nel forno.

» Mai usare il piede frullatore o la frusta
doppia nel contenitore del tritatutto.

» Innestare in modo udibile e completo Bicchiere frullatore in plastica
|'apparecchio base al piede del frullatore Innesto per corpo motore per la frusta
o all'accessorio. doppia

» Rimuovere le parti dure degli alimenti pri-
ma della lavorazione, ad es. cartilagini,
0ssa, tendini o noccioli della frutta.

v

IZ1 Schiacciapatate "ProPuree"’

Mini tritatutto '
Blocco d’accensione

Leva di comando

Tasti di sblocco

Piede frullatore

2 2eaRER

Innesto per corpo motore per lo
schiacciapatate

1 Spatola schiacciapatate (rimovibile)

|

' A seconda del modello
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it Elementi di comando

Coperchio con innesto per corpo mo-
tore per mini tritatutto

Lama tritaghiaccio '

Lama universale

Contenitore

Note

= | g quantita di lavorazione massima nel
bicchiere frullatore in plastica & di
500 ml. La scala complessiva sul bic-

chiere frullatore serve solo per misurare.

= Se un accessorio non & fornito in dota-

zione, & possibile ordinarlo contattando il

servizio assistenza.

= Solo CNHR37: il mini tritatutto pud esse-
re ordinato attraverso il servizio assisten-

za clienti con il numero d'ordine
0012042772. Con il mini tritatutto sfrut-
tate la piena potenza dell'apparecchio

preparando la miscela di miele e mele e

osservando le indicazioni della ricetta

nelle istruzioni per l'uso del mini tritatutto.

Elementi di comando

Leva di comando con blocco d'accensio-
ne
Con la leva di comando si pu0 regolare in

modo continuo la velocita dell'apparecchio.
Per accendere I'apparecchio, prima preme-

re il blocco d'accensione e poi premere la
leva di comando. Piu forte si preme la leva
di comando, maggiore sara la velocita del
motore.

Nota: L'apparecchio rimane in funzione fin-

ché si mantiene premuta la leva di coman-
do.

—Fig. A
Piede frullatore

|l piede frullatore € adatto alle seguenti ap-

plicazioni:

= frullare bevande

= preparare pancake, maionese, salse e
alimenti per bambini

® passare alimenti cotti, ad es. frutta, ver-
dura, zuppe

Nota: Il piede frullatore non & adatto per la

preparazione di pure costituiti solo da pata-

te o alimenti con simile consistenza.

' A seconda del modello
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Lavorazione degli alimenti con il pie-
de frullatore

Note

® Sminuzzare ed ammorbidire gli alimenti
solidi prima della lavorazione, ad es. me-
le, patate o carne.

= Per sminuzzare alimenti crudi senza ag-
giunta di liquido, quali ad es. cipolle,
aglio o erbe aromatiche, utilizzare il mini
tritatutto.

= Prima di lavorare gli alimenti in una pen-
tola, spostarla dalla zona di cottura.

— Fig. K1 -EHl
Esempio di ricetta: maionese

1 uovo (albume e tuorlo)

1 cucchiaio di senape

1 cucchiaio di succo di limone o ace-
to

200-250 ml d'olio

Sale e pepe a piacere

Preparazione della maionese

Note

= | a maionese puo essere preparata con il
piede frullatore solo con uova intere (al-
bume e tuorlo).

= Durante la preparazione, l'aria sotto il
piede frullatore impedisce una buona
amalgamazione. Per ottenere un ottimo
risultato, far fuoriuscire I'aria prima di
frullare.

— Fig. A -EA
Mini tritatutto

[l mini tritatutto € adatto per sminuzzare ali-
menti, quali ad es. carne, formaggio stagio-
nato, cipolle, aglio, frutta, verdura, erbe aro-
matiche, noci o mandorle.

Note

= || mini tritatutto non & adatto per sminuz-
zare alimenti molto duri, ad es. chicchi di
caffé, noce moscata, rafano o alimenti
surgelati.

= | avorare i cubetti di ghiaccio solo con la
lama rompighiaccio.

Utilizzo del mini tritatutto

— Fig. i - E



Torta al miele con le mele
Miscela di miele e mele

— Fig. EZ]
Torta

Ingredienti

- 3 uova

— 60 g diburro

— 100 g di farina bianca (tipo 00)

- 60 g di noci tritate

— 1 cucchiaino di cannella

— 2 cucchiai di zucchero vanigliato

— 1 cucchiaino di lievito in polvere

- 1 mela

Preparazione

- Separare i tuorli dagli albumi e monta-
re questi ultimi a neve.

— Sbattere i tuorli con lo zucchero fino a
ottenere un composto spumoso. Ag-
giungere il burro morbido e la misce-
la di miele e mele preparata.

— Mescolare gli altri ingredienti in una
ciotola separata, aggiungerli agli in-
gredienti umidi e incorporare.

— Incorporare con delicatezza gli aloumi
a neve con una spatola.

— Rivestire uno stampo da plumcake
(35x 11 cm) di carta forno e versare
la miscela preparata.

— Sbucciare la mela, tagliarla a fette e
distribuirla sulla torta.

— Preriscaldare il forno a 180 °C e far
cuocere la torta per 30 minuti.

Frusta doppia

La frusta doppia € adatta per montare pan-
na o albumi e per la preparazione di salse
o dessert.

Suggerimenti per risultati ottimali:

= Utilizzare panna con min. 30% di grasso
ea4-8°C

= Montare la panna o gli albumi in un reci-
piente largo

Nota: Per prevenire schizzi, utilizzare la fru-

sta doppia in contenitori profondi.

Utilizzo della frusta doppia
—Fig. W - Ed
Schiacciapatate "ProPuree"

Lo schiacciapatate & adatto per preparare
puré con patate, piselli, frutta cotti o alimen-
ti di consistenza simile.

Frusta doppia it

Note

= Non lavorare ingredienti duri.

= Prima di lavorare gli alimenti in una pen-
tola, spostarla dalla zona di cottura.

= Non sbattere lo schiacciapatate su bordi
duri (ad. es. pentola, ciotola).

Utilizzo dello schiacciapatate
— Fig. 1 - 21
Pure di patate

1 kg di patate bollite
0,151 di latte caldo
- 50 g di burro morbido
Sale, pepe e noce moscata
Preparazione
— Mettere gli ingredienti in un recipiente
adatto e lavorarli per ca. 1 minuto con
lo schiacciapatate.
- Infine aggiungere sale, pepe € noce
moscata.

Esempi d’impiego
Osservare le indicazioni e i valori contenuti
nelle tabelle.

Piede frullatore

Far raffreddare I'apparecchio dopo ogni ci-
clo di utilizzo a temperatura ambiente.
—Fig. E4

Mini tritatutto e frusta doppia

Per ottenere risultati ottimali, preparare la
purea di patate © con lo schiacciapatate.

—Fig. Eq

Panoramica per la pulizia
Pulire tutti i componenti subito dopo I'uso
per prevenire l'essiccamento dei residui.

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

— Fig.
Lavaggio dello schiacciapatate

Per una pulizia particolarmente accurata &
possibile rimuovere la spatola schiacciapa-
tate.

— Fig. X1 -l
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it Sistemazione guasti

Sistemazione guasti del prodotto e nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e

L’apparecchio si spegne durante la nei documenti aggiuntivi.
lavorazione (solo modelli con
800-1200 W).

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

» Staccare la spina di alimentazione e la-
sciare raffreddare I'apparecchio per ca.
1 ora per disattivare la sicurezza di so-
vraccarico.

Nota: Se non fosse possibile eliminare
il guasto, rivolgersi al servizio assistenza
clienti.

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

Questo apparecchio dispone

di contrassegno ai sensi della

direttiva europea 2012/19/UE
|

in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’lUnione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
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Veiligheid nl

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

® Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

= voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

= tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Mixervoet maximaal tot aan de markering 'max’ in het mixgoed
onderdompelen.

» Het apparaat nooit verder gebruiken als het in water of een an-
der vioeistof is gevallen.

» Het apparaat nooit met vochtige handen gebruiken.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.
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Materiéle schade voorkomen
Nooit het aansluitsnoer met hete onderdelen in contact brengen
of over scherpe randen trekken.

Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-
vlakken.

» Wacht na het uitschakelen tot de aandrijving volledig stil staat.
» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de

buurt van roterende delen houden.

Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.
Het toebehoren alleen in compleet gemonteerde toestand ge-

bruiken.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het
leegmaken van het reservoir en het reinigen.

» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.

» Kokende levensmiddelen voor verwerking tot 70 °C of minder la-

ten afkoelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.
» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» De mixkom nooit in de magnetron of
bakoven gebruiken.

» De aandrijfhulpstukken nooit in vlioeistof-
fen dompelen en nooit in de vaatwasser
reinigen.

» Nooit het reservoir van de fijnmaker in de
magnetron of bakoven gebruiken.

» Nooit de mixervoet of de dubbele garde
in het reservoir van de fijnmaker gebrui-
ken.

» Het basisapparaat hoorbaar en volledig
aan de mixervoet of aan het toebehoren
vastklikken.

» Harde ingrediénten van levensmiddelen
voor de verwerking verwijderen, bijv.
kraakbeen, botjes, zenen of pitten van
steenvruchten.

' Afhankelijk van het model
34

Overzicht
—Fig. H

Dubbele garde'

Stamperopzetstuk "ProPuree"’

Universele fijnsnijder’

Inschakelblokkering

Bedieningshendel

Ontgrendeltoetsen

Mixervoet'

Kunststof mengbeker

>l fl~olIS [ floflo

Aandrijvingsopzetstuk voor de dubbele
garde

Aandrijvingsopzetstuk voor het stam-
peropzetstuk

El Stamperpaddle (afneembaar)

Aandrijvingsopzetstuk voor de univer-
sele fijnsnijder




lJscrushmes’
Universeel mes
Reservoir

Opmerkingen

= De maximale verwerkingshoeveelheid in
de kunststof mengbeker bedraagt
500 ml. De gehele schaalverdeling op
de mengbeker is bedoeld voor het afme-
ten.

® Een accessoire dat niet standaard wordt
meegeleverd, kunt u via de klantenservi-
ce bestellen.

= Alleen CNHR37: de universele fijnsnijder
kan bij de klantenservice worden besteld
onder bestelnummer 0012042772. Met
de universele fijnsnijder gebruikt u het
volle vermogen van het apparaat als u
het honing-appel-mengsel bereidt en
zich houdt aan de receptvoorschriften in
de gebruiksaanwijzing van de universele
fijnsnijder.

Bedieningselementen

Bedieningshendel met inschakelblokke-
ring

Met de bedieningshendel kunt u het toeren-
tal van uw apparaat traploos regelen.

Om het apparaat in te schakelen eerst de
inschakelblokkering indrukken en dan de
bedieningshendel indrukken. Hoe sterker
de bedieningshendel wordt ingedrukt, des
te hoger is het toerental van de motor.

Opmerking: Het apparaat blijft ingescha-
keld zolang als de bedieningshendel wordt
ingedrukt.

—Fig. A
Mixervoet

De mixervoet is geschikt voor volgende toe-

passingen:

= Dranken mixen

= Pannenkoekendeeg, mayonaise, sauzen
en babyvoeding bereiden

»  Gekookte levensmiddelen pureren, bijv.
fruit, groente, soepen

Opmerking: De mixervoet is niet geschikt
voor de bereiding van puree die uitsluitend

' Afhankelijk van het model

Bedieningselementen nl

uit aardappels of levensmiddelen met een
vergelijkbare consistentie bestaat.

Levensmiddelen met de mixervoet

verwerken

Opmerkingen

® Harde levensmiddelen voor verwerking
altijd verkleinen en zacht koken, bijv. ap-
pels, aardappels of vlees.

= Voor het fijnsnijden van rauwe levens-
middelen waaraan u geen vloeistof toe-
voegt, bijv. uien, knoflook of kruiden, de
universele fijnsnijder gebruiken.

= De kookpan van de kookplaat nemen
voordat u de levensmiddelen in de pan
verwerkt.

— Fig. E1 - KN

Voorbeeldrecept mayonaise
- 1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie
— Zout en peper naar smaak

Mayonaise bereiden

Opmerkingen

= Met de mixervoet kan alleen mayonaise
uit hele eieren (eiwit en eigeel) worden
bereid.

= Als u mayonaise bereidt, voorkomt lucht
onder de mixervoet een goede binding.
Laat voor het mixen de lucht ontsnappen
om een optimaal resultaat te bereiken.

—Fig. KA - K3
Universele fijnsnijder

De universele fijnsnijder is geschikt voor

het fijnmaken van levensmiddelen, bijv.

vlees, harde kaas, uien, knoflook, fruit,

groente, kruiden, noten of amandelen.

Opmerkingen

= De universele fijnsnijder is niet geschikt
voor het verkleinen van zeer harde le-
vensmiddelen, zoals koffiebonen, mus-
kaatnoten, rammenas of bevroren le-
vensmiddelen.

= |Jsblokjes alleen met het ijscrushmes
verwerken.
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nl Dubbele garde

Universele fijnsnijder gebruiken
— Fig. i - &

Honingkoek met appels

Honing-appelmengeling
—Fig. 1

Gebak

Ingrediénten:

- 3eieren

- 60 g boter

— 100 g witte bloem (type 405)

- 60 g gemalen walnoten

- 11tl kaneel

— 2elvanillesuiker

— 11l bakpoeder

- 1 appel

Bereiding

- Splits de eieren en klop het eiwit stijf.

— Klop het eigeel met de suiker tot
schuim. Voeg de zachte boter en het
bereide honing-appelmengsel toe.

- Meng de overige ingrediénten in een
aparte kom, voeg ze toe aan de voch-
tige ingrediénten en roer ze erdoor.

— Roer het geklopte eiwit er voorzichtig
met een spatel door.

— Bekleed een rechthoekige cakevorm
(35 x 11 cm) met bakpapier en doe
het voorbereide cakemengsel erin.

- Schil de appel, snijd hem in plakjes
en verdeel hem over de cake.

- Verwarm de bakoven voor op 180 °C
en bak de cake 30 minuten.

Dubbele garde

De dubbele garde is geschikt voor het klop-
pen van slagroom of eiwit en voor het berei-
den van sauzen of desserts.

Aanbevelingen voor optimale resultaten:

= Room met een vetgehalte van min. 30%
en een temperatuur van 4-8 °C gebrui-
ken

= Room of eiwit opkloppen in een grote
kom

Opmerking: De dubbele garde in diepe re-
servoirs gebruiken om spatten te voorko-
men.

Dubbele garde gebruiken
— Fig. 4 - Ed
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Stamperopzetstuk "ProPuree”

Het stamperopzetstuk is geschikt voor de

bereiding van aardappel-, erwten- en vruch-

tenpurees of purees van levensmiddelen

met gelijkaardige consistentie.

Opmerkingen

= Geen harde ingrediénten verwerken.

= De kookpan van de kookplaat nemen
voordat u de levensmiddelen in de pan
verwerkt.

= Het stamperopzetstuk niet tegen harde
randen (bijv. pan, schotel) slaan.

Stamperopzetstuk gebruiken
— Fig. [ - EA
Aardappelpuree

- 1 kg gekookte aardappels

- 0,15 warme melk

- 50 g zachte boter

— Zout, peper en nootmuskaat

Bereiding

— De ingrediénten in een geschikte kom
doen en ca. 1 minuut verwerken met
het stamperopzetstuk.

— Tot slot op smaak brengen met zout,
peter en nootmuskaat.

Toepassingsvoorbeelden

De gegevens en waarden in de tabellen in
acht nemen.

Mixervoet

Laat het apparaat na elke gebruikscyclus
tot kamertemperatuur afkoelen.

- Fig. E4

Universele fijnsnijder en dubbele gar-
de

Bereid de aardappelpuree @ voor optimale
resultaten met het stamperopzetstuk.

— Fig. E4
Reinigingsoverzicht

Reinig direct na gebruik alle onderdelen rei-
nigen om het vastkoeken van resten te
voorkomen.

De afzonderlijke onderdelen reinigen zoals
in de tabel is aangegeven.

—Fig.



Stamperopzetstuk reinigen

Voor een bijzonder grondige reiniging kan
de stamperpaddle worden afgenomen.

— Fig. EE - Ell
Storingen verhelpen

Het apparaat gaat tijdens de verwer-
king uit (alleen modellen met
800-1200 W).

De overbelastingsbeveiliging is geacti-
veerd.

» De stekker uit het stopcontact trekken en
het apparaat ca. 1 uur laten afkoelen om
de overbelastingsbeveiliging te deactive-
ren.

Opmerking: Neem contact op met de klan-
tenservice als de storing niet kan worden
verholpen.

Afvoeren van uw oude appa-

raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

2

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Storingen verhelpen nl

home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | aes denne vejledning omhyggeligt igennem.
m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

m tj| finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fadevarer.

m ti| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

® Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stramforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har veeret
anvendt, nar det ikke er under opsyn, far apparatet samles, adskil-
les eller rengeres samt i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bern.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undgd, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Blenderfoden ma maksimalt dyppes ned i fadevarerne indtil mar-
keringen "max".

» Brug aldrig apparatet, hvis det kommer under vand eller en an-
den vaeske.

» Brug ikke apparatet med fugtige heaender.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.
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Forhindring af materielle skader da

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

» Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

Vent til drevet star helt stille, efter at apparatet er slukket.

» Hold hasnder, har, tgj og andre genstande veek fra roterende de-
le.

» Tilbeharet ma kun saettes pa og tages af, nar drevet star stille, og

apparatet er afbrudt fra stramnettet.

Tiloehgr ma kun benyttes, nar det er helt samlet.

» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.

Veer forsigtig, nar skarpe skeereknive handteres, beholderen

toammes og under rengaringen.

Veer forsigtig ved forarbejdning af varme fadevarer.

Lad kogende fgdevarer afkale til mindst 70 °C fer forarbejdning.

Folg anvisningerne om renggring.

v

v

v

vV v vy

hver brug.

Forhindring af materielle
skader

» Brug aldrig apparatet i tomgang.

» Blenderbaegeret mé aldrig komme i mi-
krobglgeovnen eller ovnen.

» Dyp aldrig drevpasatserne i veeske, og
renger dem aldrig i opvaskemaskinen.

» Anvend aldrig hakkerens beholder i mi-
krobglgeovnen eller i ovnen.

» Anvend aldrig blenderfoden eller dobbel-
trareriset i hakkerens beholder.

» Motorenheden skal ga harbart og fuld-
steendigt i indgreb i blenderfoden eller i
tilbeharet.

» Fjerne harde bestanddele af fadevarer,
f.eks. brusk, knogler, sener eller kerner i
stenfrugt, fer forarbejdningen.

Oversigt
—Fig.

Rengar overflader, som kommer i kontakt med fadevarer, far

Betjeningsarm

Sikkerhedstaster

A Blenderfod’

Blenderbaeger af plast

A Drevpasats til dobbelt rareris

Drevpasats til stamperpasats

[l Stamper-paddel (aftagelig)

[l Drevpasats til minihakkeren

Ice-Crush-kniv ’

Universalkniv

Beholder

Dobbelt rgreris’

IEl Stamperpésats ,ProPuree”’

Minihakker '

Kontaktspaerre

' Afhaengigt af model

Bemaerkninger

= Den maksimale forarbejdningsmangde i
blaenderbasgeret af plast er 500 ml. Den
samlede skala pa blenderbaegeret
anvendes kun til afmaling.

= Fglger et tilbehegr ikke med leveringen,
kan det bestilles via kundeservice.

= Kun CNHR37: Minihakkeren kan bestil-
les hos kundeservice under bestillings-
nummer 0012042772. Med minihakke-
ren kan apparatet udnyttes optimalt, nar
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da Betjeningselementer

honning-/ableblandingen tilberedes og
opskriftens anvisninger i brugsanvisnin-
gen til minihakkeren fglges.

Betjeningselementer

Betjeningsarm med kontaktspaerre
Apparatets hastighed kan reguleres trinlgst
med betjeningsarmen.

Tryk forst pa kontaktspaerren, og tryk deref-
ter pa betjeningsarmen for at teende appa-
ratet. Jo kraftigere der trykkes pé betje-
ningsarmen, desto hgjere er motorens ha-
stighed.

Bemeerk: Apparatet forbliver teendt, s leen-
ge der trykkes pa betjeningsarmen.

—Fig. A
Blenderfod

Blenderfoden er egnet til felgende anven-

delser:

= Blanding af drikke

= Tilberedning af pandekagedej, mayon-
naise, sovs og babymad

= Purering af kogte fgdevarer, f.eks. frugt,
grent, supper

Bemeerk: Blenderfoden egner sig ikke til til-
beredelse af puréer, som kun bestar af kar-
tofler eller fadevarer med lignende konsi-
stens.

Forarbejdning af fadevarer med blen-
derfoden

Bemaerkninger

m Skeer faste fadevarer, f.eks. aebler, karto-
fler og kad, i sma stykker, og kog dem
blede, far de forarbejdes.

= Anvend minihakkeren til finhakning af ra
fadevarer, f.eks. lag, hvidlag eller kryd-
derurter, uden tilseetning af vaeske.

= Fgr fgdevarerne forarbejdes i en gryde,
skal gryden tages af kogezonen.

—Fig. K- KKl
Opskrifteksempel mayonnaise
— 1 &g (;eggeblomme og eeggehvide)
- 1 spsk. sennep
1 spsk. citronsaft eller eddike
200-250 ml olie
Salt og peber efter behag
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Tilberedning af mayonnaise

Bemaerkninger

= Mayonnaise kan kun tilberedes af hele
&g (eeggehvide og a2ggeblomme) med
blenderfoden.

= Nar der tilberedes mayonnaise, forhin-
drer luft under blenderfoden en god bin-
ding. Lad luften slippe veek, fer der blan-
des, for at opna et optimalt resultat.

— Fig. A -E3A
Minihakker

Minihakkeren er egnet til at smahakke fade-
varer, f.eks. kad, hard ost, lag, hvidlag,
frugt, grent, krydderurter, nadder og mand-
ler.

Bemaerkninger

= Minihakkeren er ikke egnet til at smahak-
ke meget harde fadevarer, f.eks. kaf-
febgnner, muskatnadder, peberrod eller
frosne f@devarer.

® Forarbejd kun isterninger med Ice-Crush-
kniven.

Anvendelse af minihakkeren
— Fig. K -

Honningkage med zebler
Honning-aeble-blanding

— Fig.
Kager

Ingredienser

- 3e&g

- 60 gsmer

— 100 g hvedemel (type 405)

— 60 g malede valngdder

- 1 tsk. kanel

— 2 spsk. vaniljesukker

— 1 tsk. bagepulver

- 1a&ble

Tilberedning

— Skil eeggene, og pisk aeggehviderne
stive.

— Pisk eeggeblommerne skummende
med sukkeret. Tilseet det blgde smar
og den tilberedte honning-seble-blan-
ding.

— Bland de gvrige ingredienser i en se-
parat skal, tilseet dem til de fugtige in-
gredienser, og rer rundt.

— Rer forsigtigt de piskede aggehvider
i med en spatel.



- Leeg bagepapir i en firkantet kage-
form (35 x 11 cm), og heeld den forbe-
redte kageblanding i.

— Skreel eeblet, skaer det i skiver, og for-
del dem pa kagen.

— Forvarm ovnen til 180 °C, og bag
kagen i 30 minutter.

Dobbelt roreris

Det dobbelte rgreris er egnet til at piske
fladeskum eller a2ggehvider og til at tilbere-
de sovs eller desserter.

Anbefalinger til optimale resultater:

= Brug flade med en fedtprocent pa min.
30 % og en temperatur pa 4-8 °C

= Pisk flade eller eeggehvider i en stor be-
holder

Bemaerk: Anvend det dobbelte rareris i dy-
be beholdere for at undga spraijt.

Anvend dobbelt roreris
— Fig. [ - Edl
Stamperpasats ,,ProPuree”

Stamperpasatsen egner sig til tilberedning
af puréer af kogte kartofler, eerter, frugter el-
ler fgdevarer af lignende konsistens.

Bemezerkninger

= Forarbejd ingen harde ingredienser.

= Fgr fadevarerne forarbejdes i en gryde,
skal gryden tages af kogezonen.

m S|3 ikke stamperpasatsen mod harde
kanter (f.eks. gryde, skal).

Anvend stamperpasats
— Fig. &1 - A1
Kartoffelmos

— 1kg kogte kartofler

- 0,151 varm maelk

- 50 g bladt smear

— Salt, peber og muskat

Tilberedelse

- Kom ingredienserne i en egnet behol-
der, og forarbejd i ca. 1 minut med
stamperpasatsen.

— Smag til med salt, peber og muskat til
sidst.

Eksempler pa brug

Veer opmeerksom pd angivelserne og veer-
dierne i tabellerne.

Dobbelt rgreris da

Blenderfod

Lad apparatet kale af til stuetemperatur ef-
ter hver anvendelsescyklus.

- Fig. B9

Minihakker og dobbeltroreris

Tilbered kartoffelmos @ med stamperpéasat-
sen for at opna optimale resultater.

—Fig. Eq
Renggaringsoversigt

Renger straks alle dele efter brug, sé re-
sterne ikke tgrrer fast.

Rengar de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

—Fig.

Renger stamperpasats

Til seerdeles grundig rengering kan stam-
per-padlen tages af.

— Fig. X1 -l

Afhjeelpning af fejl

Apparatet slukker under forarbejd-

ningen (kun modeller med

800-1200 W).

Overbelastningssikringen er aktiveret.

» Treek stikket ud, og lad apparatet afkgle i
ca. 1time for at deaktivere overbelast-
ningssikringen.

Bemaerk: Kan fejlen ikke afhjeelpes, bedes

du kontakte kundeservice.

Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sa kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

B

Dette apparat er klassificeret
iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling
af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.
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da Kundeservice

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden pa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden péa det medfalgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.
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Sikkerhet no

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehgr.

m tj| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende
eller halvfaste matvarer.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

= opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er
under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-
res og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-
ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Dersom det oppstar skader pd apparatets streamkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unngé at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stremkabelen i vann eller legg dem |
oppvaskmaskinen.

» Mikserfoten ma maks. senkes ned til "max"-merket i ingredien-
sene som skal mikses.

» Du ma aldri fortsette & bruke apparatet dersom det har falt ned i
vann eller annen veeske.

» Du ma aldri bruke maskinen med vate hender.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.
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no Unnga materielle skader

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med varme deler eller
dra den over skarpe kanter.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.

» Etter at du har slatt av apparatet, ma du vente til drivverket er
kommet helt til ro.

» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra
roterende deler.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-

de apparatet star stille.

Tilbeharet ma kun brukes i komplett montert tilstand.

» Du mé aldri bergre knivbladene med bare hender.

Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du teammer behol-

deren og ved rengjaring.

Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Kokende matvarer ma kjgles ned til 70 °C eller mindre for de be-
arbeides.

» Folg rengjaringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal
rengjares fer hver bruk.

v

v

v

ni

Unnga materielle skader 2l Stuerpasats "ProPuree

H 1
» Apparatet ma aldri brukes ubelastet. Universalkutter

» Miksebegeret mé aldri brukes i Innkoplingssperre

mikrobglgeovn eller stekeovn.

. N . . Betjeningsarm
» Drevpasatsene ma aldri senkes ned i

vaeske og aldri rengjeres i opp- Frigjeringsknapper

vaskmaskin. Mikserfot'

» Bruk aldri kutterens beholder i

mikrobglgeovn eller stekeovn. Miksebeger av plast

» Bruk aldri mikserfoten eller den doble Drevpésats for tvilling-rerepinnen

vispen i kutterens beholder. Drevpésats for stuerpasats

» La grunnapparatet gar hgrbart og full-

stendig i inngrep med mikserfoten eller Stuerskovl (aviakbart)

tilbehgret. Drevpasats for universalkutteren

» Fjern harde deler av matvarene fer be- lce-Crush-kniv !

arbeidningen, f.eks. brusk, bein, sener

eller kjerner fra steinfrukt. Universalkniv

NEESEEEIBFENE

Beholder

Oversikt
—Fig. i
Tvilling-rgrepinne’

' Avhengig av modell
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Merknader

= Maks. bearbeidingsmengde i miksebe-
geret av plast er 500 ml. Total-skalaen
pa miksebegeret brukes kun til maling.

= Dersom et tilbeher ikke harer med til
leveringsomfanget, kan du bestille dette
hos kundeservice.

= Kun CNHR37: Universalkutteren kan
bestilles hos kundeservice under
bestillingsnummer 0012042772. Med
universalkutteren utnytter du apparatets
fulle kapasitet nar du tilbereder honning/
eple-blandingen og falger det som er
angitt i oppskriften i universalkutterens
bruksanvisning.

Betjeningselementer

Betjeningsarm med innkoplingssperre
Med betjeningsarmen kan du regulere ap-
paratets turtall trinnlgst.

Néar apparatet skal slds pa, ma farst innkob-
lingssperren trykkes og deretter betjenings-
armen trykkes ned. Jo hardere betjenings-
armen trykkes ned, desto hayere er moto-
rens turtall.

Merk: Apparatet er slatt pa sa lenge be-
tieningsarmen trykkes.

—Fig. A
Mikserfot

Mikserfoten er egnet for falgende bruk:

= Miksing av drikker

= Tilberedning av pannekakedeig, majo-
nes, sauser og babymat

= Mosing av kokte matvarer, f.eks. fruki,
grennsaker, supper

Merk: Mikserfoten er ikke egnet til tilbered-
ning av mos som bare bestar av poteter el-
ler andre matvarer med liknende konsis-
tens.

Bearbeide matvarer med mikserfoten

Merknader

= Faste matvarer, f.eks. epler, poteter eller
kjatt, ma kuttes opp og kokes myke for
de bearbeides.

» Bruk universalkutteren til kutting av ra
matvarer uten tilsetning av vaeske, f.eks.
lak, hvitlgk eller urter.

= Ta gryten bort fra kokesonen fgr du be-
arbeider matvarer i en kasserolle.

~fig. E1- i

Betjeningselementer no

Eksempel pa majonesoppskrift

- 1egg (eggeplomme og eggehvite)
1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olje

Smak til med salt og pepper

Tilberedning av majones

Merknader

= Med mikserfoten kan det kun lages
majones av hele egg (eggehvite og
eggeplomme).

= Nar du lager majones, hindrer luft under
mikserfoten en god binding. La luften
slippe ut far du mikser, slik at du oppnar
et optimalt resultat.

—Fig. A -
Universalkutter

Universalkutteren er egnet for kutting av
matvarer, f.eks. Kjgtt, hard ost, lgk, hvitlgk,
frukt, grennsaker, urter, ngtter eller
mandler.

Merknader

= Universalkutteren er ikke egnet til kutting
av sveert harde matvarer, f.eks. kaffebgn-
ner, muskatngtt, nepe, eller frosne mat-
varer.

= [sbiter ma bare bearbeides med "lce
Crush"-kniven.

Bruk av universalkutter
—Fig. -Ed

Honningkake med epler
Blanding av honning/epler

—Fig. B
Kake

Ingredienser
- 3egg
- 60 g smar
- 100 g hvetemel (type 405)
- 60 g malte valngtter
- 1ts kanel
— 2 ss vaniljesukker
- 11ts bakepulver
- 1eple
Tilberedning
- Skill eggene og stivpisk eggehviten.
- Pisk eggeplommen med sukkeret til
den skummer. Tilsett det myke smeoret
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no Tvilling-rgrepinne

og den tilberedte blandingen av hon-
ning/epler.

- Bland de gvrige ingrediensene i en
separat bolle, tilsett dem de fuktige in-
grediensene og rgr dem inn.

— Skjeer den stive eggehviten forsiktig
inn med en slikkepott.

— Legg bakepapir i en firkantet
kakeform (35 x 11 cm) og fyll den
forberedte kakeblandingen pa.

— Skrell eplet, skjeer det i skiver og
fordel det pa kaken.

- Forvarm stekeovnen til 180 °C og
stek kaken i 30 minutter.

Tvilling-rerepinne
Tvilling-rerepinnen er egnet til pisking av
kremflgte eller eggehvite samt til tilbered-
ning av sauser eller desserter.

Anbefalinger for optimale resultater:

= Bruk kremflgte med min. 30 % fett og
4-8 °C

= Pisk kremflate og eggehvite i en bred
beholder

Merk: Bruk tvilling-rgrepinnen i dype behol-
dere for & unnga sprut.

Bruk av tvilling-rerepinne
— Fig. Wl - Ed
Stuerpasats "ProPuree”

Stuerpasatsen er ikke egnet til tilberedning
av mos av kokte poteter, erter, frukt eller
matvarer med tilsvarende konsistens.

Merknader

= |kke bearbeid harde ingredienser.

= Ta gryten bort fra kokesonen far du be-
arbeider matvarer i en kasserolle.

= |kke sla stuerpasatsen mot harde kanter
(f.eks. gryte, bolle).

Bruk av stuerpasats
— Fig. K& - E
Potetmos

1 kg kokte poteter
- 0,151 varm melk
50 g mykt smer
salt, pepper og muskat
Tilberedning
— Fyllingrediensene i en egnet beholder
og bearbeid dem med stuerpésatsen i
ca. 1 minutt.
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— Smak til slutt til med salt, pepper og
muskat.

Eksempler pa bruk
Overhold angivelsene og verdiene i
tabellene.

Mikserfot

La apparatet avkjoles til romtemperatur
etter hver driftssyklus.

— Fig. E4
Universalkutter og dobbelt visp

For optimale resultater tilberedes potet-
mos @ med stuerpasatsen.

—Fig. Eq
Oversikt over rengjoring

Rengjar alle deler rett etter bruk for & hindre
at rester tgrker inn.
Rengjer enkeltdeler som angitt i tabellen.

— Fig.

Rengjoering av stuerpasats

Ta av stuerskovlet for spesielt grundig
rengjering.
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Utbedring av feil

Apparatet slas av under bearbeidnin-
gen (kun modeller med 800-1200 W).
Overlastvernet er aktivert.

» Trekk ut stgpselet og la apparatet avkjo-

les i ca. 1 time for & deaktivere over-
belastningssikringen.

Merk: Dersom feilen ikke lar seg utbedre,
bar du henvende deg til kundeservice.

Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

B

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske
direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).



Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
Var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com pé produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Kundeservice no
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.
m F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehor.

m {or finférdelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av
flytande eller halvfasta matvaror.

® med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten un-
der uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller rengoéring och vid
fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-
ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad méaste den for
att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Sank med mixerfoten hdgst till markeringen "max" i matvarorna.

» Anvand inte apparaten mer om den fallit ned i vatten eller nagon
annan vatska.

» Anvand inte maskinen med fuktiga hander.

» Anvand aldrig apparaten om den ar skadad.

» Lat aldrig natanslutningskabeln komma i kontakt med heta delar
och dra den inte Over vassa kanter.
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Undvika sakskador sv

Stall aldrig enheten pa eller i ndrheten av heta ytor.
Vanta tills drivningen star helt stilla efter avstangning.

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i nérhe-

v

vy

v

ten av roterande delar.

Sétt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

Anvand tillbehdren enbart i komplett hopsatt tillstand.

Vidror aldrig klingorna med bara hander.

Var férsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du tommer karlet
och vid rengdring.

Var forsiktig vid bearbetning av varma matvaror.

» Lat kokande matvaror svalna till 70 °C eller lagre fore bearbet-

ningen.

» FOlj rengdringsanvisningarna.
» Rengor fére varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

Undvika sakskador

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.
» Anvand aldrig mixerbagaren i mikro-

v

med matvaror.

3 Mixerfot'
Mixerbagare av plast

A Apparattillsats f6r dubbelvispen

vagsugnen eller bakugnen.

Sank aldrig ned drivningstillsatserna i
vatska och maskindiska dem inte.
Anvéand aldrig multihackarens behéllare i
mikro eller ugn.

Anvand aldrig mixerfoten eller dubbel-
grovvispen i multihackarens behallare.
Snépp fast motordelen ordentligt pa mix-
erfot eller tillbehor.

Ta bort harda bestandsdelar, t.ex. brosk,
ben, senor eller stenfruktkarnor, fran
matvarorna fére bearbetningen.

Drivningstillsats for stéttillsats
ED stotpaddel (avtagbar)

X Drivningstillsats fér minihackare
Ice Crush-kniv'

Universalkniv

Behallare

Noteringar

= Max. bearbetningsmangd i mixerbaga-
ren av plast ar 500 ml. Skalan pa mixba-
garen ar endast avsedd fér uppmaéatning.

Oversikt = Om ett tilloehor inte ingér i leveransen
—Fig. 6 kan du bestélla det fran kundtjansten.

; = Endast CNHR37: Minihackaren kan be-
Dubbelvisp ' stéllas via kundtjénst, bestaliningsnum-
23 Stottillsats "ProPuree mer 0012042772. Med minihackaren ut-

— nyttjiar du apparaten till max nar du tillre-
Minihackare ' der honung-/appleblandningen och foljer
Startsparr receptangivelserna i minihackarens
Mandverspak bruksanvisning.

Frigéringsknappar

' Beroende pa modell
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sv Kontroller

Kontroller

Mandverspak med startspérr

Med mandverspaken kan du stélla in appa-
ratens varvtal stegldst.

For att sla pa apparaten, tryck forst pa start-
sparren och tryck sedan in mandverspa-
ken. Ju kraftigare manéverspaken trycks in,
desto hogre blir motorns varvtal.

Notering: Apparaten ar igadng sa lange du
héller mandverspaken intryckt.

—Fig. A
Mixerfot

Mixerfoten passar for:

= Blandning av drinkar

= Tillagning av pannkakssmet, majonnas,
saser och barnmat

= Puréer av kokta matvaror, t.ex. frukt,
grbnsaker, soppor

Notering: Mixerfoten |ldmpar sig inte for
tillagning av puréer som bara bestar av po-
tatis eller matvaror med liknande konsi-
stens.

Bearbetning av matvaror med mixer-
foten

Noteringar

= Finférdela matvarorna fére bearbetning-
en eller koka dem mjuka, t.ex. applen,
potatis eller kott.

= Om du ska finfordela raa matvaror, t.ex.
|6k, vitlok eller orter, utan att tillsatta vats-
ka bér du anvanda minihackaren.

= |nnan du bearbetar matvaror i en kastrull
maste du ta av kastrullen fran kokplattan.

—Fig. - Kl
Receptexelpel majonnas

— 14gg (gula och vita)

- 1 msk senap

- 1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

salt och peppar efter behag

Tillagning av majonnéas

Noteringar

= Med mixerfoten an du bara laga till ma-
jonnas av hela agg (adggvita och aggula).

= Nér du lagar till majonnés haller den inte
ihop bra om det finns Iuft under mixerfo-
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ten. Om resultatet ska bli optimalt méaste
du sldppa ut luften innan du bérjar mixa.

—Fig. EA -H3
Minihackare

Minihackaren &ar lamplig for finférdelning av
matvaror, t.ex. kott, hardost, 10k, vitlok, frukt,
gronsaker, notter eller mandel.

Noteringar

= Minihackaren ar inte lamplig for finfordel-
ning av mycket harda matvaror, t.ex. kaf-
febdnor, muskotnot, rattika eller frysta
matvaror.

= Bearbeta istarningar enbart med iskross-
kniven.

Anvandning av minihackaren
— Fig. i -
Honungskaka med &pplen

Honungs-/appelblandning
— Fig. B

Kaka

Ingredienser

- 34agg

- 60 g smor

- 100 g vetemjdl (typ 405)

- 60 g malda valnétter

— 1 tsk kanel

- 2 msk vanillinsocker

— 1 tsk bakpulver

- 1 apple

Tillagning

— Separera dggen och vispa aggvitan
till fast skum.

— Vispa aggulan och sockret till skum.
Tills&tt det mjuka smoret och den tilla-
gade honungs-/appelblandningen.

— Blanda de évriga ingredienserna i en
separat skal och tillsatt dem sedan till
de fuktiga ingredienserna och rér om.

- Blanda fdrsiktigt ned aggviteskummet
med en spatel.

- Lagg bakplatspapper i en avlang bak-
form (35 x 11 cm) och hall i den tilla-
gade kaksmeten.

— Skala &pplet, skéar det i skivor och for-
dela det 6ver kakan.

— Fo6rvarm ugnen till 180 °C och gradda
kakan i 30 minuter.



Dubbelvisp

Dubbelvispen ar lamplig fér vispning av
gradde eller aggviteskum och for tillagning
av saser eller desserter.

Rekommendationer fér optimala resultat:

= Anvand grddde med minst 30 % fetthalt
och temperatur 4-8 °C

= Hall gradden eller &ggvitan i ett brett karl

Notering: Férhindra stédnk genom att an-
vanda dubbelvispen i djupa karl.

Anvand dubbelvispen
—Fig. Kl - Ed
Stottillsats "ProPuree”

Stottillsatsen lampar sig for tillagning av pu-
réer av kokt potatis, artor, frukt eller matva-
ror med liknande konsistens.

Noteringar

= Bearbeta inte harda ingredienser.

= |nnan du bearbetar matvaror i en kastrull
maste du ta av kastrullen fran kokplattan.

= Sla inte stottillsatsen mot harda kanter
(som kastruller och skalar).

Anvéandning av stéttillsatsen
— Fig. & - EA1
Potatismos

— 1 kg kokt potatis

- 0,151 varm mjélk

— 50 g mjukt smor

— Salt, peppar och muskotnét

Tillagning

— Lagg ingredienserna i ett lampligt karl
och bearbeta dem i ca 1 minut med
stottillsatsen.

— Smaka till sist av med salt, peppar
och muskotnot.

Anvandningsexempel

Observera uppgifterna och vardena i tabel-
lerna.

Mixerfot

Lat apparaten svalna till rumstemperatur ef-
ter varje driftcykel.

—Fig. E4

Minihackare och dubbelgrovvisp

For att fa optimala resultat bor du tillaga po-
tatissoppan @ med stamptillsatsen.

—Fig. Eq

Dubbelvisp sv

Rengoringsoversikt

Rengor alla delar direkt efter anvandningen
sd att inga rester torkar in.

Rengor de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

—Fig.

Rengéring av stottillsats

Ta av stétpaddeln om en extra noggrann
rengéring kravs.

— Fig. EE1 - Ell

Avhjalpning av fel

Apparaten stédngs av under bearbet-
ningen (endast modeller med
800-1200 W).

Overbelastningsskyddet har aktiverats.

» Dra ut stickkontakten och lat apparaten

svalna ca 1 timme for att avaktivera dver-
belastningsskyddet.

Notering: Om felet inte gar att atgarda,
vand dig till kundtjanst.
Omhéndertagande av begag-
nade apparater

» Omhanderta enheten miljovanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforséljare och kom-
mun.

B

Denna enhet ar markt i enlig-
het med der europeiska direk-
tivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och
-villkor i ditt land hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.

Service kontaktinfo hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
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sv Kundtjanst

kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.

Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och 6vrig dokumentation.
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Turvallisuus  fi

Turvallisuus

= | ue tama ohje huolellisesti.
® Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttdtarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

® valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

®m nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kéasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissd kotitalouksissa ja kodinomaisen ympaériston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkildt voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitdan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilta.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Upota sekoitusvarsi sekoitettaviin aineksiin enintaan merkintaan
"max" saakka.

» Ala kayta laitetta, jos se on pudonnut veteen tai muuhun

nesteeseen.

Ala kayta laitetta kostein kasin.

Ala kayta viallista laitetta.

v v
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fi Esinevahinkojen vélttdminen

» Varmista, ettd verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin, alaka
veda sita teravien reunojen yli.

» Al4 koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai
l&aheisyyteen.

» Odota laitteen pois paalta kytkemisen jalkeen, ettd moottori on
pysahtynyt kokonaan.

» Pida kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

» Irrota ja Kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen

Kiinnitettyina.

Al& milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Muista olla varovainen, kun késittelet teravia leikkuuteria,
tyhjennét kulhoa ja puhdistat laitetta.

» Ole varovainen, kun kasittelet kuumia elintarvikkeita.

» Anna kiehuvien elintarvikkeiden jaahtya ennen sekoittamista
70 °C:seen tai sen alapuolelle.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttda kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

v

n

Esinevahinkojen valttaminen Il Soseutin "ProPuree

> Al4 koskaan kayté laitetta tyhjakaynnilla. Minileikkuri

» Ala koskaan kayta sekoituskulhoa Kaynnistyssuoja
mikroaaltouunissa tai leivinuunissa. Kayttovipu

» Ala koskaan upota vaihteisto-osia veteen - —
tai muihin nesteisiin &laka pese niita Avaamispainikkeet
astianpesukoneessa. Sekoitusvarsi'

» Ala kayta minileikkurin kulhoa Muovikulho
mikroaaltouunissa tai leivinuunissa. — —

» Al koskaan kayté sekoitusvartta tai A vaihteisto-osa kaksoisvispilalle
kaksoisvispilaa minileikkurin kulhossa. Vaihteisto-osa soseuttimelle

> hUk'ts‘? peruslaite kuuluvasti ja X Soseuttimen siipiosa (irrotettava)

uolellisesti sekoitusvarteen tai

lisdvarusteeseen. D Vaihteisto-osa minileikkurille

» Poista elintarvikkeista ennen Jaanmurskaintera!

hienontamista kovat osat kuten rustot,

luut, janteet tai hedelmien kivet. Yleistera

Kulho

Yleiskatsaus
—Kuvalll
Kaksoisvispila

' Mallista riippuen
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Huomautukset

®  Suurin muovikulhossa kasiteltava maara
on 500 ml. Sekoituskulhon asteikko on
tarkoitettu vain mittaamiseen.

= Jos jokin lisdvaruste ei kuulu laitteen
vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta.

= Vain CNHR37: Minileikkurin voit tilata
asiakaspalvelusta tilausnumerolla
0012042772. Minileikkurilla voi kayttaa
hyddyksi laitteen koko tehon, kun
valmistat hunaja-omenaseosta ja
noudatat minileikkurin kdyttdohjeen
resepteissa annettuja maaria.

Kayttoelementit

Kayttovipu, jossa on kdynnistyssuoja
Kayttovivulla voit sdataa laitteen nopeutta
portaattomasti.

Kytke laite paalle painamalla ensin
kaynnistyssuojaa ja sitten kayttovipua. Mita
voimakkaammin kayttovipua painetaan, sita
korkeampi on moottorin kierrosluku.

Huomautus: Laite on toiminnassa niin
kauan kuin kayttévipua painetaan.

—Kuval

Sekoitusvarsi

Sekoitusvarsi soveltuu seuraaviin

kayttotarkoituksiin:

= Juomien sekoittaminen

= | ettutaikinan, majoneesin, kastikkeiden
ja vauvanruoan valmistaminen

= Keitettyjen elintarvikkeiden, esim.
hedelmien/marjojen, kasvisten ja
keittojen soseuttaminen

Huomautus: Sekoitusvarsi ei sovellu
sellaisten soseiden valmistukseen, jotka
sisaltavat ainoastaan perunaa tai
koostumukseltaan muita samankaltaisia
elintarvikkeita.

Elintarvikkeiden késittely
sekoitusvarrella

Huomautukset

= Kijintedt elintarvikkeet kuten omenat,
perunat tai liha on pilkottava ja keitettava
pehmeiksi ennen késittelya.

= Kayta minileikkuria raakojen
elintarvikkeiden, esim. sipulin,
valkosipulin tai yrttien, hienontamiseen
ilman nestetta.

Kayttdelementit fi

= Ennen kuin kasittelet aineksia kattilassa,
nosta kattila sivuun keittolevylta.

—~Kuva Kl - K
Reseptiesimerkki: majoneesi

- 1 kananmuna (keltuainen ja
valkuainen)
— 1 rkl sinappia
— 1 rkl sitruunamehua tai etikkaa
- 200-250 ml ¢6ljya
— Suolaa ja pippuria maun mukaan
Majoneesin valmistaminen

Huomautukset

= Majoneesin voi valmistaa
sekoitusvarrella vain kokonaisista
kananmunista (munanvalkuainen ja
-keltuainen).

= Sekoitusvarren alle jaava ilma estaa
majoneesin kunnollisen emulgoitumisen.
Optimaalisen lopputuloksen
saavuttamiseksi paasta ilma poistumaan
ennen kuin aloitat sekoittamisen.

—Kuva A -E3
Minileikkuri

Minileikkuri soveltuu elintarvikkeiden, esim.
lihan, kovan juuston, sipulien, valkosipulin,
hedelmien, vihannesten, yrttien,

pahkindiden tai mantelien hienontamiseen.

Huomautukset

= Minileikkuri ei sovellu erittain kovien
elintarvikkeiden kuten kahvinpapujen,
muskottipahkindiden, retikan tai jaisten
ainesten hienontamiseen.

= Kasittele jaapaloja vain
jaanmurskainteralla.

Minileikkurin kaytté
—Kuva i - E1

Omena-hunajakakku
Omena-hunajaseos

—Kuva &)
Kakku

Ainekset
- 3 kananmunaa
60 g voita
100 g vaaleita jauhoja (405)
60 g rouhittuja saksanpahkinéita
1 tl kanelia
2 rkl vaniljasokeria
1 tl leivinjauhetta
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fi Kaksoisvispila

- 1omena
Valmistus
— FErottele keltuaiset ja valkuaiset ja
vatkaa valkuaiset kovaksi vaahdoksi.

— Vatkaa keltuainen ja sokeri vaahdoksi.

Lisda pehmyt voi ja valmistamasi
omena-hunajaseos.

— Sekoita muut ainekset eri kulhossa,
lisda ne kosteiden ainesten joukkoon
ja sekoita.

— Kaantele valkuaisvaahto varovasti
joukkoon lastalla.

— Vuoraa leipdvuoka (35x 11 cm)
leivinpaperilla ja kaada kakkuseos
vuokaan.

— Kuori omena, leikkaa se viipaleiksi ja
levitd ne kakun péaélle.

— Lammita uuni 180 °C:seen ja paista
kakkua 30 minuuttia.

Kaksoisvispila

Kaksoisvispila soveltuu kerma- tai
valkuaisvaahdon vatkaamiseen seké

kastikkeiden ja jalkiruokien valmistamiseen.

Suosituksia optimaalisen lopputuloksen

aikaansaamiseksi:

= Kayta kermaa, jonka rasvapitoisuus on
vahintaéan 30 % ja lampdtila 4-8 °C

= Vatkaa kerma tai valkuaisvaahto
levedssa astiassa

Huomautus: Roiskeiden valttamiseksi
kayta kaksoisvispildaa syvassé astiassa.

Kaksoisvispilan kaytté
—Kuva [l - EXd
Soseutin "ProPuree"

Soseutin soveltuu peruna-, herne- tai

hedelmé&soseiden valmistukseen keitetyista

aineksista tai koostumukseltaan

samankaltaisten elintarvikkeiden

soseuttamiseen.

Huomautukset

= Al4 kéasittele kovia aineksia.

= Ennen kuin kasittelet aineksia kattilassa,
nosta kattila sivuun keittolevylta.

= Varo, ettei soseutin osu (kattilan tai
kulhon) koviin reunoihin.

Soseuttimen kaytté

—Kuva[EEl - 2
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Perunasose

- 1 kg keitettyja perunoita

- 0,151 1amminta maitoa

- 50 g pehmeéaa voita

— Suolaa, pippuria ja muskottipahkinaa

Valmistus

— Annostele ainekset sopivankokoiseen
astiaan ja soseuta niitd soseuttimella
noin 1 minuutin ajan.

— Lopuksi mausta suolalla, pippurilla ja
muskottipahkinalla.

Kayttéesimerkkeja
Noudata taulukoissa annettuja tietoja ja

arvoja.

Sekoitusvarsi
Anna laitteen jaahtyd huoneenlampoiseksi

jokaisen kayttdjakson jalkeen.
—Kuvall g

Minileikkuri ja kaksoisvispila
Saat parhaan tuloksen, kun valmistat

perunasoseen @ soseuttimella.
- Kuvallld

Puhdistusohjeet

Puhdista kaikki osat kayton jalkeen, jotta
elintarvikkeiden jaanteet eivat kuivu niihin
Kiinni.

Puhdista yksittaiset osat taulukon ohjeiden
mukaan.

— Kuva

Soseuttimen puhdistus

Voit halutessasi poistaa soseuttimen
siipiosan perusteellista puhdistusta varten.

—Kuva K] - Bl

Toimintahairididen

korjaaminen

Laite kytkeytyy késittelyn aikana pois

paalta (vain 800-1200 W:n mallit).

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

» Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jaahtya noin 1 tunnin ajan, jotta

ylikuormitussuoja palautuu
normaalitilaan.

Huomautus: Jos héirid ei poistu annettujen
ohjeiden avulla, kaanny valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.



Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-sdanndkset koko
EU:n alueella.

Taman laitteen merkinta

perustuu kaytettyja sahko- ja

elektroniikkalaitteita (waste
|

Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|0ytyvat verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttbohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

Painettu 100 % kierratyspaperille

Kaytdsta poistetun laitteen havittdaminen  fi
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.
m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

m para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-
pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los niios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavaijillas.

» Sumergir el pie de la batidora en los alimentos como maximo
hasta la marca «max».

» No sequir utilizando nunca el aparato cuando se haya caido en
agua u otro liquido.
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Evitar dafios materiales es

» No usar nunca el aparato con las manos humedas.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato danado.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes o bordes afilados.

tes.

No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-

Una vez desconectado el aparato, esperar a que el acciona-

miento se detenga completamente.

dos de las piezas giratorias.

Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio solo completamente ensamblado.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al

vaciar y limpiar el recipiente.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.

» Los alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta
una temperatura minima de 70 °C antes de procesarlos.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

to con alimentos.

Evitar danos materiales

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No utilizar nunca el vaso de la batidora
en el microondas ni en el horno.

» No sumergir nunca los accesorios de
engranajes en liquidos ni lavarlos en el
lavavajillas.

» No utilizar nunca el recipiente de la pica-
dora en el microondas o en el horno.

» No utilizar nunca la base de la batidora
ni la varilla mezcladora doble en el reci-
piente de la picadora.

» Encajar la base motriz completamente
en el pie de la batidora o en los acceso-
rios de forma audible.

» Antes de procesar los alimentos, retirar
antes sus partes duras, por ejemplo, car-

' En funcion del modelo

tilagos, huesos, tendones o los huesos
de la fruta.

Vista general

— Fig. il

Varilla mezcladora doble !

IE Varilla para puré «ProPuree»

Accesorio picador universal '

Blogueo de conexidn

Palanca de mando

Teclas de desbloqueo

23 Pie de la batidora’

Vaso de la batidora de plastico

(6| Tapa de accionamiento para la varilla
mezcladora doble
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Mandos

[1]
[7]

Tapa de accionamiento para la varilla
para puré

|

Paletas de la varilla para puré (extrai-
ble)

Tapa de accionamiento para el acce-
sorio picador universal

Cuchilla para picar hielo

Cuchilla universal

NEE 8 &8

Recipiente

Notas

= | a cantidad maxima de procesamiento
en el vaso de la batidora de plastico es
de 500 ml. La escala impresa en el vaso
de la batidora solo sirve como referencia
de mediciodn.

= Si su aparato no incluye alguno de los
accesorios descritos, puede solicitarlos
al servicio de asistencia técnica.

= Solo CNHR37: A través del servicio al
cliente se puede adquirir el accesorio pi-
cador universal con el nimero de pedi-
do 0012042772. El accesorio picador
universal le permite aprovechar toda la
potencia del aparato si prepara la mez-
cla de miel y manzana siguiendo la rece-
ta facilitada en las instrucciones de uso
de dicho accesorio.

Mandos

Palanca de mando con bloqueo de cone-
Xion

La palanca de mando permite regular el nu-
mero de revoluciones del aparato de forma
continua.

Para conectar el aparato, accionar primero
el blogqueo de conexién vy, a continuacion,
la palanca de mando. Cuanto mas se ac-
ciona la palanca de mando, mas alto es el
numero de revoluciones del motor.

Nota: El aparato se queda conectado mien-
tras la palanca de mano esté accionada.

—Fig. A
Pie de la batidora

El pie de la batidora es adecuado para las
siguientes aplicaciones:
= Batir bebidas

' En funcion del modelo
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® Preparar masa para crepes, mayonesas,
salsas y alimentos para bebés

= Triturar los alimentos cocidos, p. €j., fru-
tas, verduras, sopas

Nota: El pie de la batidora no es adecuado
para preparar purés que solo contengan
patatas o alimentos de consistencia similar.

Procesar los alimentos con el pie de
la batidora

Notas

= Antes de procesar alimentos sélidos co-
mo manzanas, patatas o carne, trocear-
los y cocerlos hasta que estén blandos.

® Para picar alimentos crudos (cebolla,
ajo, hierbas aromaticas...) sin afadir li-
quido, debera usarse el accesorio pica-
dor universal.

= Antes de procesar los alimentos en una
cacerola, retirarla de la placa de la coci-
na

— Fig. K1 - KN
Ejemplo de receta de mayonesa

- 1 huevo (yemay clara)

- 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de li-
maon o vinagre

— 200-250 ml de aceite

— Saly pimienta al gusto

Preparar mayonesa

Notas

= Con el pie de la batidora, las mayonesas
solo se pueden elaborar con huevos en-
teros (yemay clara).

= Al preparar mayonesa, el aire debajo del
pie de la batidora impide que se ligue
bien. Para conseguir un resultado 6pti-
mo, dejar que salga el aire antes de ba-
tir.

~Fio. A - A

Accesorio picador universal

El accesorio picador universal es adecua-
do para picar alimentos como carne, queso
duro, cebollas, ajo, fruta, verdura, hierbas
aromaticas, nueces o almendras.



Notas

m [E| accesorio picador universal no es
apropiado para picar alimentos muy du-
ros, como granos de café, nuez mosca-
da, rabano o alimentos congelados.

® Procesar los cubitos de hielo Unicamen-
te con la cuchilla para picar hielo.

Utilizar el accesorio picador universal
—Fig. K - E

Bizcocho de miel con manzanas
Mezcla de miel y manzana

—Fig. EX1
Bizcocho

Ingredientes

- 3huevos

- 60 g de mantequilla

— 100 g de harina blanca (tipo 405)

— 60 g de nuez molida

— 1 cucharadita de canela

— 2 cucharadas de aztcar de vainilla

— 1 cucharadita de levadura en polvo

- 1 manzana

Preparacion

— Separar los huevos y batir las claras a
punto de nieve.

— Batir las yemas junto con el azicar
hasta obtener espuma. Anadir la man-
tequilla blanda y la mezcla de miel y
manzana preparada.

— Mezclar el resto de los ingredientes
en otro recipiente y, a continuacion,
afadir la mezcla a los ingredientes
huimedos.

— Con una espatula, incorporar cuida-
dosamente las claras batidas a punto
de nieve.

— Forrar un molde para pan
(35x 11 cm) con papel de horno y re-
llenarlo con la mezcla de bizcocho re-
cién preparada.

— Pelar la manzana, cortarla en rodajas
y repartirla sobre el bizcocho.

— Precalentar el horno a 180 °C y hor-
near el bizcocho durante 30 minutos.

Varilla mezcladora doble

La varilla mezcladora doble es adecuada
para montar nata, claras a punto de nieve,
asi como para elaborar salsas y postres.

Varilla mezcladora doble es

Recomendaciones para resultados perfec-

tos:

= Utilizar nata con min. 30 % de contenido
de grasay 4-8 °C

= Montar la nata o las claras a punto de
nieve en un recipiente ancho

Nota: Para evitar salpicaduras, utilizar la va-
rilla mezcladora doble en recipientes hon-
dos.

Utilizar la varilla mezcladora doble
—Fig. Kl - Exd
Varilla para puré «ProPuree»

La varilla para puré es apropiada para pre-
parar purés de patatas cocidas, guisantes,
frutas o alimentos de consistencia similar.

Notas

= No procesar alimentos duros.

= Antes de procesar los alimentos en una
cacerola, retirarla de la placa de la coci-
na.

= No golpear la varilla para puré sobre
bordes duros (p. €j., olla, tazdn).

Utilizar la varilla para puré
— Fig. [ - 21
Puré de patatas

- 1 kg de patatas cocidas

- 0,151 de leche caliente

- 50 g de mantequilla blanda

- Sal, pimienta y nuez moscada

Preparacion

— Poner los ingredientes en un recipien-
te adecuado y procesarlos durante
aprox. 1 minuto con la varilla para pu-
re.

- Para finalizar, condimentar con sal, pi-
mienta y nuez moscada al gusto.

Ejemplos practicos
Tenga en cuenta las indicaciones y los va-
lores de las tablas.

Pie de la batidora

Dejar enfriar el aparato a temperatura am-
biente después de cada ciclo de funciona-
miento.

- Fig. 3
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es Vista general de la limpieza

Accesorio picador universal y la vari-
lla mezcladora doble

Para obtener unos resultados dptimos, pre-
parar el puré de patatas @ con la varilla pa-
ra puré.

—Fig. Eq
Vista general de la limpieza

Limpiar todas las piezas directamente des-
pués de utilizarlas para evitar que los res-
tos se sequen en la superficie.

Limpiar todas las piezas como se indica en
la tabla.

— Fig.

Limpiar la varilla para puré

Para una limpieza mas a fondo retirar las
paletas de la varilla para puré.

—Fig. EE1 - Ell
Solucionar pequefias averias

El aparato se desconecta durante el
procesamiento (solo modelos con
800-1200 W).

La proteccion contra sobrecarga se ha acti-
vado.

» Desenchufar el cable de conexion y de-
jar enfriar el aparato durante aprox. 1 ho-
ra para desactivar el seguro contra so-
brecarga.

Nota: En caso de no poder subsanar la
averia con estos consejos, avisar al Servi-
cio de Asistencia Técnica Oficial de la mar-
ca.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho
de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
trénicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

B
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La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Unién Europea
para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el cédigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos
(EU) 2023/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.

Impreso sobre papel reciclado 100 %
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Seguranca pt

Seguranca

® | eia atentamente este manual.
®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos
liquidos ou semissolidos.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

= 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacado, sempre que
figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-
das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacé&o.

» Ligar e operar 0 aparelho unicamente de acordo com as indica-
¢oes na placa de caracteristicas.

» Se o cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Mergulhar o pé triturador nos alimentos apenas até a marca
"mé.X".

» Nunca continuar a usar o aparelho, se este tiver caido em agua
ou num liquido semelhante.

» Nao utilizar o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

» Nunca operar um aparelho danificado.
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pt Evitar danos materiais

» Nunca deixar que o cabo elétrico toque em pecas quentes nem

O puxar sobre arestas vivas.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-

ficies quentes.

» Apds o desligamento, aguardar que o acionamento esteja com-

pletamente parado.

» Mantenha as méos, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacgao.

» Coloque e retire o acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o0 aparelho desligado da tomada.

» Utilizar o acessorio apenas em estado totalmente montado.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

» Cuidado ao manusear laminas de corte afiadas, bem como ao
esvaziar o recipiente e ao limpar.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

» Deixar os alimentos quentes arrefecer até 70 °C ou menos an-

tes do processamento.

» Ter em atencao as indicacdes de limpeza.
» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.
Evitar danos materiais

» Nunca utilize o aparelho em vazio.

» Nunca utilize o copo misturador no mi-
cro-ondas ou no forno.

» Nunca mergulhar os suportes da engre-
nagem em liquidos nem os lavar na ma-
quina de lavar loica.

» Nunca utilizar o recipiente do picador no
micro-ondas ou no forno.

» Nunca utilizar o pé triturador nem as va-
ras duplas no recipiente do picador.

» Engatar o aparelho base de forma audi-
vel e por completo no pé triturador ou no
acessorio.

» Antes do processamento tirar os compo-
nentes rijos dos alimentos, p. ex. cartila-
gens, 0Ss0S, Nervos ou carogos de fruta.

Vista geral
—Fig. i

IE1 Acessério calcador "ProPuree"’

Picador universal’

Blogueio de ligacéo

Alavanca de comando

Teclas de destravamento

Pé triturador’

Copo misturador em plastico

Suporte da engrenagem para as varas
duplas para massas leves

Suporte da engrenagem para acesso-
rio calcador

Pa do calcador (amovivel)

Suporte da engrenagem para o pica-
dor universal

Picador de gelo'

Lamina universal

Varas duplas para massas leves'

NEES 8 8 &

Recipiente

' Conforme o modelo
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Notas

® A guantidade maxima de processamen-
to no copo misturador em plastico é de
500 ml. A escala total no copo mistura-
dor serve apenas para medir.

® Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, é possivel encomenda-lo
através do Servico Assisténcia Técnica.

= Apenas CNHR37: o picador universal
pode ser encomendado através da as-
sisténcia técnica, indicando o numero
de encomenda 0012042772. Com o pi-
cador universal, aproveitara todo o ren-
dimento do aparelho ao preparar a mis-
tura de mel e macé e ao seguir as espe-
cificacdes da receita existentes no ma-
nual de instru¢des do picador universal.

Elementos de comando

Alavanca de comando com bloqueio de li-
gacao

Com a alavanca de comando é possivel re-
gular de forma continua a velocidade de ro-
tacdo do seu aparelho.

Para ligar o aparelho, premir primeiro o blo-
queio de ligacao e depois a alavanca de
comando. Quanto mais forca aplicar sobre
a alavanca de comando, maior sera a rota-
¢ao do motor.

Nota: O aparelho permanece ligado en-
quanto a alavanca de comando for premi-
da.

—Fig. A
Pé triturador

O pé triturador é adequado para as seguin-

tes utilizagoes:

= Misturar bebidas

® Preparar massa para crepes, maionese,
molhos e comida para bebé

= Fazer purés de alimentos cozidos, p. ex.
fruta, legumes, sopas

Nota: O pé triturador ndo pode ser utilizado
para processar purés exclusivamente de
batata ou de outros alimentos com consis-
téncia semelhante.

Elementos de comando pt

Processar alimentos com o pé tritura-
dor

Notas

= Antes de processar alimentos sdlidos, p.
ex. macas, batatas ou carne, pica-los e
cozinha-los até ficarem moles.

= Para picar alimentos crus sem adicionar
liquidos, como p. ex. cebolas, alhos ou
ervas aromaticas, utilizar o picador uni-
versal.

= Antes de preparar os alimentos numa
panela, retirar a panela do bico do fo-
gao.

—Fig. 1 - Kl

Dica de receita Maionese

- 1 ovo (gema e clara)

— 1 colher de sopa de mostarda

— 1 colher de sopa de sumo de limao
ou vinagre

— 200-250 ml de ¢leo

- Sal e pimenta a gosto

Preparar maionese

Notas

= Com o pé triturador sé se pode fazer
maionese com ovos inteiros (clara e ge-
ma).

= Ao preparar maionese, 0 ar por baixo do
pé triturador impede uma boa liga. Para
obter um resultado ideal, deixar o ar sair
antes de misturar.

—Fig. A -3
Picador universal

O picador universal é adequado para picar

alimentos, p. ex. carne, queijo duro, cebo-

las, alho, fruta, legumes, ervas aromaticas,

nozes ou améndoas.

Notas

= O picador universal nao é indicado para
triturar alimentos muito duros, p. ex. café
em gréo, noz moscada, rabanetes ou ali-
mentos congelados.

= Processar cubos de gelo apenas com o
picador de gelo.

Utilizar o picador universal
—Fig. A -

Bolo de mel com magas
Mistura de mel e maca

— Fig. &}
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pt Varas duplas para massas leves

Bolos

Ingredientes

- 3 ovos

- 60 g de manteiga

— 100 g de farinha branca (tipo 405)

- 60 g de avelas raladas

- 1 colher de cha de canela

— 2 colheres de sopa de agucar bauni-

Ihado

1 colher de cha de fermento em po
- 1maca

Preparacao

— Separar os ovos e bater as claras em
castelo.

— Bater as gemas com o acgucar até fa-
zer espuma. Adicionar a manteiga
amolecida e a mistura de mel e maca
preparada.

— Misturar os restantes ingredientes nu-
ma tigela separada, adiciona-los aos
ingredientes humidos e misturar.

- Envolver cuidadosamente as claras
em castelo com uma espatula.

— Forrar uma forma de bolo inglés
(35x 11 cm) com papel vegetal e ver-
ter a massa de bolo preparada para
dentro da mesma.

- Descascar a maga, corta-la em fatias
e distribuir sobre o bolo.

— Preaquecer o forno a 180 °C e deixar
0 bolo cozer durante 30 minutos.

Varas duplas para massas le-
ves

As varas duplas para massas leves sao in-
dicadas para bater natas ou claras em cas-
telo e para a preparagédo de molhos ou so-
bremesas.

Recomendacdes para resultados ideais:

= Utilizar natas com um min. de 30% de
gordurae a 4-8 °C

= Bater as natas ou claras em castelo num
recipiente largo

Nota: Para evitar salpicos, utilizar as varas
duplas para massas leves em recipientes
fundos.

Utilizar as varas duplas para massas
leves

— Fig. [ - Ed
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Acessorio calcador "ProPu-
ree"

O acessorio calcador pode ser utilizado pa-
ra processar purés de batatas, ervilhas, fru-
tos cozidos ou alimentos com consisténcia
semelhante.

Notas

= N&o processar ingredientes rijos.

= Antes de preparar os alimentos numa
panela, retirar a panela do bico do fo-
géo.

= N&o bater com o acessorio calcador
contra arestas duras (p. ex. panela, tige-
la).

Utilizar o acessdrio calcador
—Fig. K1 - 24
Puré de batata

- 1 kg de batatas cozidas

- 0,151 de leite quente

- 50 g de manteiga mole

- Sal, pimenta e noz-moscada

Preparacao

— Deitar os ingredientes num recipiente
e processa-los com o acessorio cal-
cador durante cerca de 1 minuto.

— Para terminar, temperar com sal, pi-
menta e noz-moscada.

Exemplos de utilizacao

Observar as indicagdes e os valores nas ta-
belas.

Pé triturador
Apds cada ciclo de funcionamento, deixar
o aparelho arrefecer até atingir a tempera-
tura ambiente.

— Fig. B4
Picador universal e varas duplas

Para os melhores resultados, preparar puré
de batata @ com o acessorio calcador.

— Fig. E4
Vista geral da limpeza

Limpar imediatamente todas as pecas
apos a utilizagdo, para que os residuos nao
sequem.

Limpe cada uma das pecgas, como indica-
do na tabela.

—Fig.



Limpar o acessaério calcador

Remover a pa do calcador para uma limpe-
za especialmente minuciosa.

- Fig. X1 - Bl
Eliminar falhas

O aparelho desliga-se durante o pro-
cessamento (apenas modelos com
800-1200 W).

A protecao contra sobrecarga foi ativada.

» Puxar a ficha de rede e deixar o apare-
Iho arrefecer durante cerca de 1 hora
para desativar a seguranca contra so-
brecargas.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a anoma-
lia, deve dirigir-se aos Servigcos Técnicos.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os
procedimentos atuais de eliminacéo,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servigos Municipais da sua zona.

2

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

A directiva estabelece o qua-
dro para a criagao de um sis-
tema de recolha e valorizacao
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre
a duracéo e as condi¢des de garantia no
no seu pais junto do nosso servigo de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cédigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servigo e condi¢cdes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servico de apoio ao consumidor por meio
do cédigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servigo condigdes
de garantia ou na nossa pagina Web.

Impresso em papel 100% reciclado

Eliminar falhas pt

Encontra informagdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servico do seu apare-
Iho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.
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el Aocopaheia

AcpaAeix

= AloBGoTE TPOOEKTIKA AUTEC TIG 0dnyieg.

= QuUAGETE TIC 0ONyiec KABWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITA XPrON N VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

XpNOIYOTIoIEITE TN CUOKEUN HOVO:

® Me yvroia eEAPTNHO KO TIDOCOPTIHOTO.

® [0 TOV TEPAXIOHO, KOTIN, QVAPEIEN, TTOATOTIOINON KO YOAGKTWHO-
TOTIOINON UYPWV KOI NUIOTEPEWV TPOPIHWV.

® [0 TOOOTNTEC KOl XPOVOUC emeéepyaoiac, ouvrnOeIC yio TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0e Bepuokpaoia dWHOTIOU.

m yexpl eva upoc armd 2000 m mavw ammo TNV em@avelia TNG OAAao-
00C.

H ouokeun peTa amo KG&Oe xpnon, o€ TTEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TTPIV OTIO TN OUVOPPOAOYNON, TV OTTOOUVAPLOAOYNON N ToV KaBapI-

OO KOl O€ TIEQITITWON OPAAUOTOC TTPETIEI VO OTTOOUVOEETOI TIAVTOTE

oo TO OIKTUO TOU PEUPOTOC.

AUTI N OUOKEUN UTToPEi va Xpnolpomoinei amd GToua Pe TTEPIOPI-

OUEVEC (PUOIKEC, AIoOBNTAPIEC I TIVEUHOTIKEG IKOVOTNTECG I UE ave-

TTOPKI) EUTIEINIO KOI/T) AVETIAPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI 1

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV GOPOAN XPNonN TNG OUOKEUNC KOl

E€XOUV KaTOvoNnoel Touc moavouc ommo Tn XPron TNG CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta maudia dev emMTPETETOI VO TTICOUV PE TN CUOKEUN.

O KaBapIoPOC KOl N ouvTAPNON oMo TO XPNOTN O&V EMTPETETAI VO

ekTeAeiTal amo maidIa.

H ouokeun dev eEMTPEMETAI VO XPNOILOTIOIEITaI oo TTaidId. KpaTaTe

TO TTOAUOIG HOKPIG OTIO TN CUOKEUT Kail TO KOAwOIO ouvdeonC.

» 2UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PUE TO
OTOIXEIO TTOU QVOPEPOVTOI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» Eav 10 KOAwdI0 ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC QUTNCG TNC
OUOKEUNG umtooTel (NUIG, TIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOE! OO TOV KATO-
OKEUOIOTNA ) TNV utnpeoia eEUTNEETNONG TIEAGTWY TOU I OTTO VO
QVTIOTOIXO EI0IKEUPEVO OTOUO, VIO TNV OTTOQPUYN EMIKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.

» H ouokeun Kol To KoAwdio ouvdeong oTo OiKTUO TOU PEUPOTOC
dev eMmTPETOVTAI Vo BubBidovTal TTOTE HECT OE vEPO OUTE VOl
TTAEVOVTOI OTO TIAUVTH QIO TTIGTWV.

68



Ano@uyn Twv UNKaV ¢nuiwv el

BuBileTte TO MOdI TOU pi€ep TO TTOAU pEXPI TO HOPKAPIoHO "max"
OTOl QVOUEIYVUOUEVA UNIKO.

Mn XpnNOILOTIOINOETE TIEPAITEPW TN CUOKEUN, OTAV EXEI TIEOEI OE
VEPO N eva GANO UypO.

» Mn XpNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN TIOTE PE UYPO XEPIOL.
» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIO CUOKEUN TTOU £Xel uTTooTel CnuIaL.
» Mnv apryveTe ToTe TO KOAWDIO ouvdeoNC va £pBel oe emagpn pe

KOUTO HEPN N KOPTEPEC OKUEC.

Mnv ToTTOBETEITE TN OUOKEUTN TTOTE ETTAVW I KOVTA O KOUTEC ETTI-
PAveleC.

MeTQ TNV ammevepyoroinon, TEPIJEVETE TNV TTANPN GKIVNTOTIOINON
NG Kivnong.

KpaTOTe TO XEPIQ, TO HOAIQ, TGO pOUXT KO GAAG QVTIKEIPEVD PO
KPIO OO TG TIEQIOTPEPOUEVD LEPN.

TomoBeTeiTe KAl GPaIPEiTE T EEXPTAPATO HOVO PE OKIVNTOTIOIN-
LEVO TOV PNXaVIOPO Kivnong Kol ge amoouvOedepevn Tn OUOKEUN.
XpNOoIYOTIoIEITE TO EEQPTANATA HOVO O TTANPWC CUVOPHOAOYN-
eV KoTAoTOON.

» Mnv ayyileTe TIOTE TIC AeTTIOEC PE YUUVG XEPIQL.
» [1p000XM KOTG TN XPNON KOPTEPWV POXAIPIWV KOTING, KATA TO

adeloopua Tou OoXeioU KOO Kal KATG TOV KaOapIoHO.

» [1pooexeTe KATA TNV enelepyaoio (EOTWV TPOPIPWV.
» ApnneTe Ta TPOPIYG TTou Bpadouv TIpIV TNV eMe€epyaoia val

Kpuwoouv oTou¢ 70 °C ) xaunAoTepa.

» [1pooexeTe TIC uTTodEieIc KaBapIopoU.
» KobBopileTe TIC EMPAVEIEG, TIOU EQXOVTOI O€ ETOPMN HE TPOPIUA,

TTPIV OO KABe xpnon.

ATTO(PUYI"] TWV UANIK®OV crll"(bv » H BooIkr) cucKeur aopaAilel ye TovV Xo-

>

>

POKTNPIOTIKO NXO Kol TTANPWG GTO TOJI

Mn AeITOUPYEITE TTOTE TN CUOKEUN XWPIC TOU Miep 1) OTO EEXPTNLIOL.

TPOPIUG (Kevn AsiToupyia). » [pIv TNV eNeCepyooio AMOPOKPUVETE TO
Mn xpnaoluomoInoeTe ToTe To SoXEio OKANPA LEPN TWV TOOPIUWY, T.X. XOV-
OVAUEIENG OTOV (POUPVO HIKQOKUHATWY N BPOUC, KOKKOAD, TEVOVTEG ) TG KOUKOU-
OTOV NAEKTPIKO pOUPVO. TOIO TTUPNVOKOPTIWV PPOUTWV.

Mn BubileTe TTOTE TO EMOEPOTO HETROO- ,

oNe TNC KIVNONG PEoa 08 UYPd Kai uny T ETTIOKOTINON
KaBapIiCeTe TTOTE GTO TTAUVTAPIO TIIATWV. —Fix. [l

Mn xpnolgortoleite ToTe To SOXEIO TOU

KOPTN OTOV POUPVO PIKPOKUUATWY N

oToV poUpPVO.

Mn xpnolyotoleite ToTe To MOI piep N

Tov OIMAO avadeuTr)pa oTo OoXeio Tou

KOPTN.
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el >Toixeia xelpiopou

ATAOG avadeuThpog !

MpoodpTnua ToATOTOINONG
B n ni
ProPuree

Koptne vevikng xpnone'

KAgidwpa TnC Aeitoupyiog

MoxAOC XelpIouoU

[MAAKTPO omaopAOAIoNC

MNodi piep

MAaoTIKO doxeio avapeiEng

EmiBepa petddooncg Tng Kivnong yio
Tov OIMAO avadeuTnPa

>l (]~ lleliS- o]

EmiBepa petddoonc TN Kivnong yia To
TTPOOGPTNUO TTOATOTIOINONG

AvadeuTnpag TToAToTI0INONG (QTTo-
OTIWHEVOG)

= Emibepa petddooncg Tng Kivnong yio
TOV KOPTN YEVIKNG XPNHong

] Maxaipr OpuppaTiopou mayou

Moaxalip! YeVIKAG XPHong

Aoxeio

ZNUEINCEIG

= H péyioTn moooTnTa eneepyaoiog oTo
TAaoTIKO doxeio avapeiEng eivanl 500 ml.
H ouvoAIkr KAipoKka 010 oxeio avauel-
&nc xpnolyelel HOVO yIo OKOTTIOUC UETPN-
ong.

= e TIEPITTWoN TToU eva eEdpTnua dev Tie-
pIAGPBAvVETOl OTO UAIKG TTApAO00NC, UTTO-
peiTe va To TopayyeileTe YEOW TNG UTIN-
peoiag eEUTINPETNONG TIEAGTV.

= Movo CNHR37: O KOPTNC YeVIKNG XpN-
oNng Pmopei va mapayyeAdei peow Tne
uTINPEoiag e€UTINPETNONG TIEAGTWV UE TOV
ap1Oud mapayyeiiog 0012042772, Me
TOV KOPTN VEVIKNG XPNONG, UTTOPEITE VO
XPNOIYOTIOINOETE TNV TTANEN 10XU TNC OU-
OKEUNG, OTOV TTPOETOIUGOETE TO PEIVUG
HENIOU-UNAWV KOl IKOAOUBNOETE TIG TTPO-
OIOYPOPEC TNC OUVTAYNG OTIC 0dnyieg
XPNONG TOU KOPTN YEVIKAG XPNONG.

T AvaAoya e TO POVTEAO
70

ZTOIXEIX XEIPIGHOU

MoxAog X€IpIopOU pE KAEIdWHX AeITOUp-
yiag

Me Tov HoXAO xelpiopoU propeite vo pudpi-
0ETE OUVEXWG TOV GPIOLO OTPOPWY TNG OU-
OKeUNC 0oG.

Mo var evepyoTToInoeTe TN OUCKEUN, TTOTNOTE
TTPWTA TO KAEIdwUO AeIToupyiag Kol PeTd TTo-
TNOTE TOV HOXAO Xelpiopou. Oco duvaToTe-
pa ToTNOei 0 HOXAOC XeIPIoPOoU, TOCO YEYO-
AUTEPOC €ival 0 APIBPOC OTPOPLV TOU KIVN-
TNPEO.

Inueinon: H cuokeur mapapével evepyo-
TToINUEVN, 000 0 HOXAOC XEIPIoHOU €ival TIO-
TNUEVOC.

= 2 |

Moo pi&ep

To modI pikep eival KATGMNAO yIa TIC

OKOAOUBDEC EPOPUOVEC:

= AvapeiEn popnuaTwv

= [lapaokeun CUUNG VIO KPETTES, HOYIO-
velac, OOATOWV Kol TTAIBIKWY TPOPWY

= [JoATOTOINON BPOCUEVWY TOOPILWY, TI.X.
PpoUTa, AaXavIK®, oouTeg

Znueinon: To modI pikep dev eival KATAMN-

AO VIO TNV TTOPOIOKEUT TTIOUPE, TTOU OTTOTEAEI-

TOl JOVO Ao TIATATEC N TRPOPIUA TTAPOUOING

OUVEKTIKOTNTOC.

EnmeEepyaoix TPOQilwV Je TO TOSI

Higep

INUEINCEIG

= Tepoxidete TG 0TEPER TPOPIUT, OTIWG M-
AQ, TTATATEG I KPEQC, TTPIV OTTO TNV £TTe-
Eepyaoia Kol BPACETE TO PEXP! VO LIOAC-
KWOOUV.

= [0 TOV TEPOXIOUO VWTTWV TPOPIHWY XWPIC
POGHONKN vePOU, OTIWG TT.X. KPEUUUDIQ,
OKOPOA 1 OPWUATIKA GUTAH, XONOIUOTIOIEI-
TE TOV KOPTN YEVIKNC XPNONC.

= [IpoToU emelepyaoTeiTe T TOOPILO OE
HIG KATOOPOAQ, OPAIPEDTE NV KOTOO-
POAG QO TNV E0TION LOYEIPEPATOG.

—Fix. K- K
Nap&delypa cuvtayng Maylovela

— 1 ouyo (KPOKOG Kol aoTTpGidI)
— 1 KOUTONIG pouoTGPEO



— 1 KOUTONIG XUPOG Agpioviou 1 EUdI
- 200-250 ml A&dI
— AANGTI Ko TP KATd BoUANnoN

Napackeun HAyIoVETOG

ZNHUEINGCEIG

= Me 1o TOOI piep PTOPEITE VO TIOPO-
OKEUGIOETE PAYIOVECT HOVO OO OAOKAN-
PO QUYA (0OTTPGDI KOl KOOKOG).

= OTtov mapaokeuadeTe paylovela, epmodi-
(el 0 OEPOC KATW oo To TMOOI pikep pia
KA ouvoxn. Mo Tnv emiteuén evocg 1Idavi-
KOU QTITOTEAEOUATOC, GPHOTE TOV BEPT VO
Slopuyel, TPoToU EEKIVIOETE PE TNV
avapeiEn.

g0 12 | 16

KogTng yevikng xpnong

O KOPTNG VEVIKNC XPNOoNG €ival KOTAAMNAOG

VIOl TOV TEPOXIOUO TPOPIHWY, TT.X. KOEATOC,

OKANPOU TupIoU, KPEUUUDIWY, OKOPOWY,

PPOUTWY, AOXOVIKWY, OPWHOTIKGOV PUTRY,

KOPUBIWV ) OHUYSGAWY.

ZNHUEINCEIG

® O KOPTNC YevIKAC xpnong dev eival Ko-
TAMNAOC VIO TOV TEUOXIOUO TTOAU OKAN-
PWV TOOPIUWY, T.X. KOKKWV KOPE, HOOXO-
K&PUOOU, PATIAVIOU I KATEWUYHEVWV
TOOPIHWV.

» EnelepydleoTe TOUG MOYOKUBOUG HOVO
E TO PoIXaipl OpUUPOTIOUOU TIGYOU.

Xprion Tou KOPTN YEVIKAG XPHong
=04 17 B 28 |
KEIK peAioU e pRAa

Meiypgo peAioU-pRAwv
= 29 |

FAuk&

YANKG ouvTayng
- 3 ouya
- 60 yp. BoUTUpPO
— 100 yp. Aeukd aAeupi (TuTog 405)
- 60 yp. oAsopeva Kapudio
— 1 KOUTOAGKI TOU YAUKOU KOVEADK
— 2 KOUTOAMIEG Bavihia
— 1 KOUTOAGKI UTTEIKIV TTAIOUVTEP
- 1 unho
Mapoaokeun
— XwpioTe TOUG KPOKOUG oo TG
aoTTPGAI0 KOl XTUTIAOTE TG 0iOTTPADIC
HEXPI VO opiEouv.

Koetng vevikng xpnong el

— XTUTTAOTE TOUG KPOKOUC TWV QUYWV UE
T C&xopn, UEXP! Vo appioouyv. Mpo-
00£0TE TO HOACKO BOUTUPO Kall TO
TTPOETOIUOOUEVO HEIYHX HEAIOU-MR-
Awv.

— Avopeite Ta uTOAOITIO UNKG OE €Val
EeXWPIOTO UTIOA, TIPOOOEOTE TOL OTOH
UYPG UNIKGL KOl GVOKOTEWTE TO.

— AVOKOTEWTE YEOO TN HOPEYKT TTIPOCE-
KTIKO UE UIO OTTITOUAQ.

- KoAUyTe pIo HoKPOOTEVN POPUC YAU-
KoU (35 x 11 cm) pe AadOKOMO Kail
BAATE HECO TO TTPOETOIUOIOUEVO PEIVUG
yAUKoU.

- KaboapioTe TO prjAo, KOYTE TO OE
PETEC KAl HOIPAOTE TO EMAVW OTO YAU-
KO.

— [MpoBepudiveTe TOV POUPVO OTOUC
180 °C ko ynote 10 YAUKO yiat 30 Ae-
TTé.

AITTAOG XVXOEUTHPAG

O OIMAOG avadeuTHPOC eival KATAANAOC yia

TO XTUTINUO OOVTIVI ) HOPEYKAC KOBWE KAl

YIO TNV TTOPOAOKEUR OOATOWY N eMO0PTTIWV.

> UOTAOEIC VIO IDOVIKA OTTOTEASOUOTO:

= XpnOoIYOTIOINOTE CAVTIYi e TOUAGXIOTOV
30 % Nimap& kai 4-8 °C.

m XTUTTNOTE OOVTIYi I HOPEYKO OE Eva eupU
doxeio.

Znueinon: Mo va amo@uyeTe TIG MTOINEG,

xpnolportoleite Tov OIMAG avadeuThpa oe

Badid doxeia.

Xprion imAoU avadeuTrpo

g4 30 B 37 |

Mpoc&pTnua MOATOTIOINGNG
"ProPuree"

To MPoo&PTNUO TIOATOTIOINONG EIVOI KOTOA-

ANAO VIO TNV TIOPOIOKEUT TTOUPE TTOTATAC,

TTOUPE BPOKA, TTOUPE PPOUTWV I) TTOUPE OA-

AWV TOOPIHWV TTAPOUOING CUVEKTIKOTNTOC.

ZNUEIWOCEIG

= Mnv ene€epyaoTeite oKANPA UAIKO.

= [1poTOU eMe€epyaoTEITE TO TOOPILG OE
HIG KATOOPOAQ, OPAIPEDTE NV KOTOO-
POAG OTIO TNV E0TIGN LOYEIPEUOTOC.

= Mn XTUTINOETE TO TIPOCAPTNLO TIOATOTIOIN-
ONgG MA&VW 0 OKANPEG OKUEG (TT.X. KOTOO-
POAQ, UTIOA).
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el TMapadeiypoTa epapuoywv
Xprion Tou MPOCKPTHHATOG TTOATO-
moinong
g4 38 B 44 |
Moupég MATATAG
— 1 KINO BpooTeC MOTATES
- 0,151 Ceotd yoAa
- 50 yp. yoAokd BouTupo
— AANGTI, TIITIEPI KOl HOOXOKGPUOO
Mapaokeun
— B&ATE T UNKG G’ éval KOTGAMNAo do-
xeio ko eme€epyaoTeiTe T Y TO TIPO-
OG&PTNUO TTOATOTIOINONG VIO TIEPITTOU
1 AemtTo.
— 2T0 TEAOG KOPUKEUOTE e OAGTI, TTITIEQI
KOl HOOXOK&PUdO.

NaxpxdeiyHATX EPAPHOYWV

[MpooelTe Ta OTOIXEIO KO TIC TIWEG OTOUG TTi-
VOKEG.

Moo pigep

AQrVETE TN OUOKEUN VO KQURVEI UETG QTTO
KGBOe KUKAO AeiToupyiog oTn BepuoKpooia
nepIBaAovTOC.

= 45 |

Ko@Tng yevIKAC Xprong Kol SITTAGG
AVASEUTHPAG

o 100VIKG OTTOTEAEOLIOTA, ETOILAOTE TOV
moup€ maTaToac @ pe To MPOoGPTNUO TTOATO-
moinong.

= 46 |

Emokomnon Kafxpiouou
KabopileTe apeocws YETA TN Xpnon OAa Tal
eCapTnUaTa, yia va eprnodioeTe TNV ERpavon
TUXQV UTTOASIUPATOV.

KabopioTe Ta EeXWPIOTA PEPN, OTIWC OVO-
(PEPETAI OTOV TTHVOKAL.

— EIk.

KaOapIopog TOU TPOCKPTHHATOG
moAToToinong

Mo evav 1010iTEPO KAAO KOBAPIoUO aPail-
PEOTE TOV OVAOEUTN PO TTOATOTIOINONG.

gl 48 B 51
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AmokaTaoTaon BAxpwv

H ouokeun TiOeTon KXT& TRV eTTEEEP-
YOoix EKTOG AeIToupyixg (MOVO Ho-
vTéAa pe 800-1.200 W).

Exel evepyoroinBei n aopaiein UTTEPPOPTW-

ong.

» TpoBA&Te TO PIC KO OPAOTE TN OUOKEUN
VO KPUWOEI VIO TIEPITTou 1 wpa, Via Vo
amevepyotoindei n aoPpaAeia uTlEpPOP-
TWOoNC.

Inueinon: Xe mepinTwon mou dev pmopeite

VO QVTILETWTTIOETE €0€iC TN BAGRN, TAPOKO-

AeioBe vo KOAEOETE TNV UTTNPECIO TEXVIKNG

e&umnPETNONG TIEAGTWV.

Amrocupon MoAIXG CUCKEUNG

» ATOOUPETE TN OUOKEUN CUPPWVO UE TOUC
KOVOVEG TTPOOTAOING TOU TTEPIBANOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA LE TOUC ETIKAIPOUC
TpOmouG amoouponc Ba Bpeite oTo €10I-
KO KOTAOTNUO 1 GTNV GpuOdIa TOTTIKA An-
HOTIKN ApXN 00G.

B

AUTI N OUOKEUN XOpoKTNPIile-
TO CUPPWVO UE TNV EUPW-
maikr odnyia 2012/19/EE me-
P NAEKTPIKWY KOl NAEKTPOVI-
KWV OUOKeUwV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGIOIO VIO HICt aTTOOUPON KOl
aclomoinon Twv TTaAIWV OU-
OKEUWV e 10XU 0’ OAn Tnv EE.

Yrnpeoia eEunnpeTnong me-
ATV

NemTopepeic TANPOPOPIES VIO TOV XPOVO ey-
yUnong Kol TOUG 0POUG eyyunong oTn Xwpo
oaG Ba AG&BeTe peow Tou Kwdikou QR oTo
OUVNUPEVO EYYPOPO VIO TIC ETAPEC 0EPPIC
KOl TOUG OPOUC eyyunong armd TNV umnpeoia
eEuTINPETNONG TTEAGTWY TNC ETAIPEIOC POC,
TOV EUTTOPO 0OC N TNV I0TOOEAIDO LOC.

Ta oTOoIXEi EMKOIVWVIOG TNC uTinpeoiag e€u-
mNEETNONG ATV O O BpeiTe peow Tou
KwOIKOU QR 0TO OUVNUUEVO £YYPOPO VIO TIG
ETTAPEC 0EPPIC KAl TOUG OPOUC eyyunong N
oTnV 10T0oeAIda oG,

O1 MAnpopopIEG CUUPWVO UE TOV KOVOVIOUO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online KATw ommd



www.bosch-home.com oTtn oeAida TTPOi-
OVTOC Kol oTn 0eAida 0EPPIC TNG CUCKEUNG
00C OTIC 0dNYVieg XPHong Kol oTa TPOoOeTa
EYYPOPO.

ExTunwpevo oge 100 % avokKUuKAwWUEVO XoPTi

Ynnpeoia e€urnpéTnong eAotwv el
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tr Gulvenlik

Givenlik

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
m Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihazl sadece su amacla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sivi veya yarl kati besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pure
yapmak ve emulsiyon haline getirmek icin.

m evde islenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicaklhginda.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, parcalarin
aylirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumlu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin gavenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari gcocuklar

tarafindan yapilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve
isletiimelidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar goérmusse tehlikenin énlenmesi
icin, Uretici, musteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Karistirma ayag@ini karistirilacak malzemenin igine en fazla "max"
isaretine kadar daldiriniz.

» Cihaziniz suya veya baska bir sivinin icine diserse, cihazi
kesinlikle kullanmaya devam etmeyiniz.

» Cihaz nemli veya islak ellerle kesinlikle kullaniimamalidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniilmamalidir.

74 AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igermez.



v

Maddi hasarlarin 6nlenmesi  tr

Sebeke baglanti kablosunu asla sicak parcalara temas

ettirmeyiniz veya keskin kenarlar Uzerinden gcekmeyiniz.
» Cihazi kesinlikle sicak ylzeylerin Uzerine veya yakinina

koymayiniz.

» Kapattiktan sonra tahrik sisteminin tamamen durmasini

bekleyiniz.

» Ellerinizi, saclarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi

ddéner parcalardan uzak tutun.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz cikartilmis

durumdayken takin ve ¢ikartin.

» Aksesuari sadece komple monte edilmis sekilde kullanin.

» Bicak agllizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.
» Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bicaklara dikkat

ediniz.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.
» Kaynayan yiyecekleri islemeden dnce bunlarin 70 °C'ye veya
daha fazla sogumasini bekleyiniz.

v

Temizlik bilgilerini dikkate alin.

» Gida maddeleri ile temas eden yuzeyleri her kullanimdan dnce

temizleyin.
Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihaz kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

» Karistirma kabini higcbir zaman
mikrodalga firnda veya normal firnda
kullanmayin.

» Digli dizeneklerini kesinlikle sivilarin
icine daldirmayiniz ve asla bulasik
makinesinde temizlemeyiniz.

» Ufalayicinin kabini kesinlikle mikrodalga
firnda veya firnda kullanmayiniz.

» Ufalayicinin kabi icinde kesinlikle
karistirma ayagini veya ikili ciroma telini
kullanmayiniz.

» Ana cihaz duyulur sekilde ve tam olarak
karistirma ayagi veya aksesuar lzerine
yerine oturur.

» Cihazi calistirmadan dnce 6rnegin
kikirdak, kemik, kiris veya c¢ekirdekli
meyvelerin gekirdekleri gibi besinlerdeki
sert kisimlar ¢ikartiniz.

' Modele bagl

Genel bakis

—Sek. l

ikili cirpma teli!

IZ1 "ProPuree" piire aksesuari'
Genel dograyici’

Devreye sokma kilidi

Kumanda kolu

Cozme tuslari

Karistirma ayag!'

Plastik karistirma kabi

ikili cirpma teli icin disli diizenegi

Pure aksesuart icin digli diizenegi
Plre ucu (cikartilabilir)

Genel dograyici icin digli diizenegi
Buz kirma bicagi'

EENEEEENEE

75



tr Kumanda elemanlari

Universal bigak

Kap

Notlar

= Plastik karistirma kabinda maksimum
isleme miktar1 500 ml'dir. Karistirma
kabindaki toplam 6lgek, élcim yapmak
igindir.

= Bir aksesuar teslimat kapsaminda yer
almiyorsa, bu aksesuari musteri
hizmetlerinden siparis edebilirsiniz.

= Sadece CNHR37: Genel dograyici
0012042772 siparis numarasi ile
musteri hizmetlerinden siparis verilebilir.
Genel dograyiciy! kullandiginizda, bal-
elma karisimini hazirlarken genel
dograyicinin kullanim kilavuzundaki tarif
bilgilerine uydugunuz takdirde cihazin
tam glclnden yararlanabilirsiniz.

Kumanda elemanlari

Devreye sokma kilitli kumanda kolu
Kumanda koluyla cihazinizin devir sayisini
kademesiz bir sekilde ayarlayabilirsiniz.
Cihazi calistirmak icin 6nce devreye sokma
kilidine ve ardindan kumanda koluna
basiniz. Kumanda koluna ne kadar ¢ok
basilirsa, motorun devir sayisi da o kadar
ylksektir.

Not: Kumanda kolu basili oldugu sirece
cihaz acgik kalir.

—Sek. A
Karistirma ayagi

Karistirma ayadi, asagidaki uygulamalar

icin uygundur:

= icecek karistirma

= Krep hamuru, mayonez, sos ve bebek
mamasi hazirlama

= Haslanmis yiyecekleri pure haline
getirme, érn. meyve, sebze, gcorba

Not: Karistirma ayagi, patates puresi veya

benzer icerikli sebze pireleri hazirlamak

igin uygun degildir.

Besinlerin karigstirma ayagi ile

islenmesi

Notlar

= Kati besinleri islemeden énce dograyiniz
ve yumusayana kadar haslayiniz, drn.
elma, patates veya et.
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= Ornegin sogan, sarmsak veya otsu
baharatlar gibi ¢ig besinleri sivi
eklemeden dogramak igin genel
dogdrayiciyi kullaniniz.

= Besinleri bir pisirme tenceresinde
islemeden dnce tencereyi ocaktan aliniz.

—~sek. F- K
Mayonez icin 6rnek tarif

- 1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta
aki)

1 corba kasigi hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke
200-250 ml sivi yag

- Istege gore tuz ve karabiber

Mayonez hazirlama

Notlar

= Karistirma ayagdl ile mayonez sadece
butin yumurta (yumurta aki ve yumurta
sayisl) kullanarak hazirlanabilir.

= Mayonez hazirladiginizda, mikser
ayaginin altindaki hava, mayonezin iyi bir
sekilde karismasini 6nler. En iyi sonucu
elde etmek i¢cin karistrmadan dnce
havay! tahliye ediniz.

mecud 12 B 16§
Genel dograyici

Genel dograyici, 6rnedin et, sert peynir,
sogan, sarimsak, meyve, sebze, otsu
baharatlar, findik tirleri veya badem gibi
besinleri dogramak icin uygundur.

Notlar

= Genel dog@rayici 6rn. kahve cekirdekleri,
muskat cevizleri, turp veya gibi ¢cok sert
besinleri veya dondurulmus besinleri
dogramak i¢in uygun degildir.

» Buz kipleri sadece buz kirma bicagi ile
isleyiniz.

Genel dograyicinin kullanimi

—Sex. K -E
Elmali balli kek
Bal-elma karisimi
— Sek. X1
Kek
Malzemeler

- 3 yumurta

- 60 g tereyagi
— 100 g beyaz un (405 tipi)
— 60 g dovilmus ceviz iGi



1 tath kasigi tarcin
2 yemek kasigi sekerli vanilin
1 tath kasigI kabartma tozu
- 1elma
Hazirlanisl

— Yumurtanin sarisini ayiriniz ve akini
sertlesene kadar ¢irpiniz.

— Yumurta sarisina seker ekleyip
¢irpiniz. Yumusak tereyagini ve
hazirladiginiz bal-elma karisimini
ilave ediniz.

— Diger malzemeleri baska bir kapta
karigtiriniz, 1slak malzemelere ilave
edip karistiriniz.

— Cirpilmis yumurta akini bir spatula ile
dikkatlice ekleyiniz.

- Pisirme kagidi yerlestirdiginiz bir kek
kalibina (35 x 11 cm) hazirladiginiz
kek karisimini dékinUz.

— Elmanin kabugunu soyup dilimleyiniz
ve kekin Ulzerine dagitiniz.

- Onceden istilmis 180 °C firnda keki
30 dakika pisiriniz.

Ikili cirpma teli

ikili ciroma teli, kremsanti veya cirpma

yumurta akinin ¢irpilmasi ve soslarin ve

tatlilarin hazirlanmasi i¢in uygundur.

En iyi sonuglari elde etmek i¢in 6neriler:

= Yag orani en az %30 ve 4-8 °C
sicakliginda olan krema kullaniniz

= Kremayl veya yumurta akini genig bir
kapta cirpiniz

Not: Sicramalari 6nlemek icin ikili ciroma
telini derin kaplarda kullaniniz.

ikili cirpma telinin kullanimi
— Sek. W - Ed
"ProPuree" plire aksesuari

Plre aksesuari pisiriimis patates, bezelye,
meyve veya benzer kivamdaki yiyeceklerin
pure haline getirilmesi icin uygundur.

Notlar
= Sert malzemeler islemeyiniz.
= Besinleri bir pisirme tenceresinde

islemeden 6nce tencereyi ocaktan aliniz.

= Plre aksesuarini sert kenarlara (6rn.
tencere, kap) carpmayiniz.

Piire aksesuarinin kullanimi

e 38 B 44

ikili ciroma teli ~ tr
Patates ezmesi
- 1 kg pisiriimis patates
- 0,151k sit
- 50 g yumusak tereyagdi
— Tuz, karabiber ve muskat
Hazirlama
— Malzemeleri uygun bir kabin icine
doldurunuz ve plre aksesuari ile yakl.
1 dakika igleyiniz.
— Son olarak tuz, karabiber ve muskat
ile tatlandiriniz.

Kullanim ornekleri

Tablodaki bilgileri ve degerleri dikkate
aliniz.
Karistirma ayagi

Her calistirma donglsinden sonra cihazin
oda sicakligina sogumasini bekleyiniz.

—Sek. EH
Genel dograyici ve ikili cirpma teli

En iyi sonuclari almak icin, patates
puresini ® pire aksesuari ile hazirlayiniz.
— Sek. E3

Temizlige genel bakis

Artiklarin kuruyarak yapismasini
engellemek icin tim parcalar kullandiktan
hemen sonra temizleyiniz.

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

— Sek.

Piire aksesuarinin temizlenmesi
Derinlemesine temizlik i¢in plre ucunu
cikartiniz.

— Sek. E - Hl
Arizalari giderme
Cihaz isleme esnasinda kapaniyor

(sadece 800-1200 W ile modeller).

Asir yuklenme emniyeti aktiflesmis.

» Elektrik fisini gekiniz ve asin yiklenme
sigortasini devreden ¢ikarmak igin,
cihazin yakl. 1 saat sogumasini
bekleyiniz.

Not: EJer ariza giderilemiyorsa, IUtfen yetkili
servise bagvurunuz.
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tr Eski cihazlarl atiga verme

Eski cihazlari atiga verme

» Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lGtfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

ve Iklim Degisikligi Bakanlig
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina lliskin
Yoénetmeligi'nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

Bu drln, geri dénisimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir. Bu
nedenle, drdny, hizmet
omrindn sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déntstmu icin
bir toplama noktasina
gotirin. Bu toplama
noktalarini boélgenizdeki yerel
ybénetime sorun. Kullaniimig
Urtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Urdni atmadan énce
cocuklarin glvenligi igin
elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

E Bu driin T.C. Cevre, Sehircilik
|

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintil bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.
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Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Urin sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan
Kullanim Siiresi: 10 YIL (Uriiniin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin

?ekliéedek parca bulundurma suresi).

%100 geri dontsimli kagit Gzerine basiimistir


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg instrukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informacji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree |
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutow spozywczych.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowe;.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osodb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Urzgdzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe,;.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzgdze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Zanurzac¢ koncowke miksujgcg w miksowanym produkcie tylko
do wysokosci oznaczenia "max".

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli wpadto ono do wody lub innej
cieczy.
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdzenia.

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu sieciowego z gorg-
cymi czesciami i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie ustawiac urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani

w ich poblizu.

» Po wytgczeniu urzgdzenia zaczekacd, az naped catkowicie sie za-

trzyma.

» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac rak, wtosoéw, czesci odzie-

zy oraz innych przybordw.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek wytgcznie po ich prawidtowym ztozeniu.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

» Zachowywac ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami,
przy oproznianiu pojemnika i przy czyszczeniu.

» Zachowywac ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych artykutow

spozywczych.

» Zagotowane produkty przed przetworzeniem schtodzi¢ do tem-

peratury co najmniej 70°C.

» Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed

kazdym uzyciem.

Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nigdy nie witgczac pustego urzadzenia.

» Nigdy nie uzywac pojemnika miksera w
kuchenkach mikrofalowych lub piekarni-
kach.

» Nigdy nie zanurza¢ nasadek przekta-
dniowych w cieczach i nie my¢ ich pod
biezgcg wodg ani w zmywarkach do na-
czyn.

» Nigdy nie uzywac¢ pojemnika rozdrabnia-
cza w kuchence mikrofalowej lub w pie-
karniku.

» Nigdy nie uzywac koncowki miksujace;j
lub podwdjnej koncowki do mieszania
w pojemniku rozdrabniacza.

' W zalezno$ci od modelu
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» Zatrzasng¢ korpus urzgdzenia w styszal-
ny sposob i catkowicie na korncowce
miksujgcej.

» Przed rozpoczeciem przetwarzania usu-
ngc¢ twarde czesci artykutow spozyw-
czych, takie jak np. chrzastki, kosci, scie-
gna, czy pestki owocow.

Przeglad
—Rys.H
Podwdijna kodcéwka do mieszania'

IE1 Koricéwka ugniatajaca ,ProPuree”’

Rozdrabniacz uniwersalny

Blokada wigczania

Dzwignia obstugowa

Przyciski odblokowujace




Koricowka miksujgca’

Pojemnik do miksowania z tworzywa
sztucznego

2B

Nasadka przektadniowa dla podwdjnej
koncoéwki do mieszania

Nasadka przektadniowa dla koricowki
do ugniatania

topatki ugniatajgce (zdejmowane)

Nasadka przektadniowa dla rozdrab-
niacza uniwersalnego

N6z lce-Crush'

N6z uniwersalny

NEE B8 8| &

Pojemnik

Uwagi

= Maksymalna ilos¢ przetwarzanych arty-
kutéw w pojemniku do miksowania wy-
nosi 500 ml. Podziatka na kubku do mik-
sowania stuzy wytgcznie do odmierzania.

= Jezeli element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go zamowic¢
za posrednictwem serwisu.

» Tylko CNHR37: rozdrabniacz uniwersal-
ny mozna zamowic¢ w punkcie serwiso-
wym, podajgc numer katalogowy
0012042772. Rozdrabniacz uniwersalny
umozliwia wykorzystywanie petnej wydaj-
nosci urzadzenia przy przyrzadzaniu mie-
szaniny miodowo-jabtkowej i pod warun-
kiem przestrzegania wskazowek poda-
nych w przepisach zamieszczonych w in-
strukcji obstugi rozdrabniacza uniwersal-
nego.

Elementy obstugi

Dzwignia obstugowa z blokada wiacznika
Dzwignia obstugowa mozna ptynnie regulo-
wac predkosé obrotowg urzgdzenia.

Aby wigczy¢ urzadzenie, nalezy najpierw
wcisnac¢ blokade wiacznika, a nastepnie na-
cisng¢ dzwignie obstugowa. Sita naciskania
dzwigni obstugowej jest wprost proporcjo-
nalna do predkosci obrotowej silnika.
Uwaga: Urzadzenie jest wigczone tak dtu-
go, jak dtugo jest naciskana dzwignia ob-
stugowa.

—Rys.A

' W zalezno$ci od modelu

Elementy obstugi pl

Koncéwka miksujaca

Koncowka miksujgca jest przystosowana

do nastepujgcych zastosowan:

= mieszanie napojow

= przygotowywanie ciasta na nalesniki,
majonezu, soséw i pozywienia dla nie-
mowlat

= miksowanie gotowanych artykutéw spo-
zywczych, np. owocow, warzyw, zup na
puree

Uwaga: Konncéwka miksujgca nie nadaje

sie do przygotowywania puree z samych

ziemniakow lub z artykutdw spozywczych o

podobnej konsystencji.

Przetwarzanie produktow przy uzyciu

koncoéwki miksujacej

Uwagi

= Twarde artykuty spozywcze, takie jak
jabtka, ziemniaki czy mieso, nalezy przed
miksowaniem rozdrobnic.

= Do rozdrabniania surowych artykutow
spozywczych bez dodatku ptynu, np. ce-
buli, czosnku lub zidt, stosowac rozdrab-
niacz uniwersalny.

= Przed rozpoczeciem przetwarzania arty-
kutow spozywczych w garnku nalezy
zdja¢ garnek z ptyty grzewczej.

—Ays.H-Kil

Przykltadowy przepis na majonez
- 1 jajo (zottko i biatko)
— 1 kS musztardy
- 1 kS soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oleju

Sol i pieprz do smaku

Przygotowywanie majonezu

Uwagi

= Przy uzyciu koncowki miksujgcej mozna
przygotowywac majonez tylko z petnych
jaj (biatka i zottka).

= Podczas przygotowywania majonezu po-
wietrze znajdujace sie pod koncowka
miksujgca utrudnia dobre potgczenie
sktadnikow. W celu uzyskania optymal-
nego rezultatu przed rozpoczeciem mik-
sowania zaczekac na ulotnienie sie po-
wietrza.

—Ays. EA -3
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pl Rozdrabniacz uniwersalny

Rozdrabniacz uniwersalny

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie

do rozdrabniania artykutow spozywczych,

np. miesa, twardego sera, cebuli, ziot,

czosnku, owocow, warzyw, orzechéw czy

migdatow.

Uwagi

= Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie
do rozdrabniania bardzo twardych arty-
kutow spozywczych, np. ziaren kawy,
gatki muszkatotowej, chrzanu czy zamro-
zonych artykutdow.

= Kostki lodu rozdrabnia¢ wytgcznie no-
zem do kruszenia lodu.

Uzywanie rozdrabniacza uniwersal-
hego

—Rys. K -EJ

Placek miodowy z jabtkami
Mieszanina miodowo-jabtkowa

- Rys. ]

Ciasto

Sktadniki

- 3jaja

- 60 g masta

— 100 g biatej maki (typu 405)

- 60 g zmielonych orzechéw wtoskich

- 1 tyzeczka cynamonu

- 2 &S cukru waniliowego

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia

- 1jabtko

Przyrzagdzanie

- Oddzieli¢ biatka od zoéttek jaj i ubi¢
biatka na sztywng piane.

- Ubi¢ zottka z cukrem na pienistg ma-
se. Dodac¢ miekkie masto i przygoto-
wana wczesniej mieszanine miodo-
wo-jabtkowa.

- Pozostate sktadniki wymiesza¢ w od-
dzielnej misce, doda¢ do mokrych
sktadnikow i wmieszac.

- Ubitg Smietane ostroznie wmieszac
przy uzyciu szpatutki.

- Wytozy¢ prostokatng forme do piecze-
nia (35 x 11 cm) papierem do piecze-
nia i wla¢ do niej przygotowang mie-
szanine na ciasto.

— Obrad jabtko, pokroi¢ je w plasterki i
rozmiesci¢ na ciescie.

- Nagrzac¢ piekarnik do temperatury
180°C i piec ciasto przez 30 minut.
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Podwdjna koncoéwka do mie-
szania

Podwdjna koricowka do mieszania nadaje

sie do ubijania bitej Smietany i piany z bia-

tek oraz do przyrzadzania soséw i deserow.

Jak uzyskad optymalny rezultat:

= Uzywac $mietany o min. zawartosci 30%
ttuszczu i temperaturze 4-8°C

= Ubija¢ smietane lub biatka jaj w szero-
kim naczyniu

Uwaga: Aby unikng¢ rozpryskéw, uzywac

podwadjnej koricdwki do mieszania w gtebo-

kich pojemnikach.

Uzywanie podwojnej koncowki do
mieszania

— Rys. [l - Ed
Koncéwka ugniatajaca ,,ProPu-
ree”

Koncéwka ugniatajgca nadaje sie do przy-
gotowywania puree z gotowanych ziemnia-
koéw, groszku, owocow lub artykutéw o po-
dobnej konsystencii.
Uwagi
= Nie przetwarzac twardych sktadnikow.
= Przed rozpoczeciem przetwarzania arty-
kutdw spozywczych w garnku nalezy
zdja¢ garnek z ptyty grzewcze;j.
= Nie uderza¢ koncdéwkg ugniatajaca
o twarde krawedzie (np. garnka, miski).

Uzywanie koncowki ugniatajacej

—Rys. K2 -EA
Puree ziemniaczane

- 1 kg gotowanych ziemniakow

- 0,15 | cieptego mleka

- 50 g miekkiego masta

— Sdl, pieprz i gatka muszkatotowa

Sposdb przygotowywania

— Umiesci¢ sktadniki w odpowiednim
pojemniku i ugniata¢ koncowkg
ugniatajgca przez ok. 1 minuty.

— Na koniec doprawi¢ do smaku sola,
pieprzem i gatka muszkatotowa.

Przyktady zastosowania

Stosowac sie do wskazéwek i wartosci po-
danych w tabelach.



Koncéwka miksujaca

Po kazdym cyklu pracy urzadzenie musi
ostygnac¢ do temperatury pokojowe;j.

—Rys. 4

Rozdrabniacz uniwersalny i podwoj-
na koncowka do mieszania

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, przygoto-
wac puree ziemniaczane @ za pomocg kori-
cowki ugniatajgce;j.

—Rys. 3
Przeglad procesu czyszczenia

Po uzyciu od razu czysci¢ wszystkie czesci,
aby nie dopusci¢ do zasychania resztek
sktadnikdw.

Wyczysci¢ poszczegdlne czesci zgodnie z
opisem podanym w tabeli.

— Rys.

Czyszczenie koncowki ugniatajgcej
W celu szczegdlnie gruntownego wyczysz-
czenia mozna zdemontowac topatki kon-
cowki ugniatajgce;j.

- Rys. EE1 - Ell
Usuwanie usterek

Urzadzenie wytacza sie podczas prze-
twarzania skladnikéw (tylko modele o
mocy 800-1200 W).

System zabezpieczajgcy przed przecigze-

niem jest aktywny.

» Qdtgczyc¢ urzadzenie od sieci elektrycz-
nej i pozwolié¢ urzadzeniu stygngé przez
ok. 1 godziny w celu dezaktywacji syste-
mu zabezpieczajgcego przed przecigze-
niem.

Uwaga: Jezeli zaktdcenia nie da sie usu-

nac, nalezy sie zwréci¢ do serwisu.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami 0 ochronie srodowiska naturalne-
go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach

utylizacji mozna uzyskaé od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

2

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywa Europej-
skg 2012/09/UE oraz polska
Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.
,O zuzytym sprzecie elektrycz-

Przeglad procesu czyszczenia pl

nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tagcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi

i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikow niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkdw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajac z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkéw gwarancji, od pra-
cownikow naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zatgczonym
dokumencie dotyczacym kontaktéw serwi-
sowych i warunkéw gwaranciji lub na naszej
stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzgdzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.

Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu 83
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uk beaneka

Be3neka

® byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTANUTE LIHO IHCTPYKLIHO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiLO ¥ iIHpOopMaLlito Npo Npuaaa ana ni3Hioro
KOpWCTyBaHHA abo AnAa HACTYNMHOro BnacHuka npunagy.

KopucTtyrTteca npunaaom avile 3a Takux yMOB:

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTMHaMK W Npunanaam.

® 1A NnoapiOHOBaHHA, pyOaHHA, 3MilllyBaHHA, MOPYBaHHA W eMy/bry-
BaHHA piakux a®o HaniBTBEPAMUX NPOAYKTIB.

= 118 0OpoOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TPMBANICTIO, 3BUYaWHUMK 4114
JOMallHbOro rocnoaapcTaa.

By [PUMBATHMUX JOMOrOCNOAapcTBax i B 3aKPUTUX MPUMILLIEHHAX
noOyTOBOro NpU3HaYeHHsa 3a KiMHaTHOI TemMnepaTypu.

® Ha BMCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haa piBHEM MOPS.

O60B’A3K0OBO Bigk/toUanTe Npunaz Bif eNeKTPoOMepexi B Taknx Bunaai-

Kax: Mic/1A KOXXHOro BUKOPUCTaHHA; nepea ckaaaaHHAM, po3dupaHHAM

ab0o ouMLLEHHAM; AKLLO BUHWKIA HeCcnpaBHiCTb abo BM NnaHyeTe 3aniu-

lW1TK Npunan 6es Harnaay.

Ocobu 3 GiBUYHUMU, CEHCOPHMMK aB0 MEHTa/IbHUMK BagaMu abo

0cobu, AKMM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA Npuna-

[OM NuLe nig Harnagom abo AKLWO BOHW MNPOWMLLAM NiAroToBKY 3 6e3-

NEeYHOro KOPUCTYBaHHA NPWIAAOM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY HEOe3neKy.

[liTam 3aO0OpPOHEHO rpatTnca 3 NpuIaaoMm.

[iTAM 3aO0POHEHO YMCTUTK M 0OCTyroByBaTH Npuia.

[iTAam 3a00pOHEHO KOpUCTYBaTUCA UMM Npunaaom. Mpunan i kabens

XWBNEHHA cnia 6epertu Bia OiTew.

» [lpunaa 4O3BOMEHO NiAKAYaTH 4O eNeKTPOMepexi 1 ekcnya-
TyBaTh JIMLLIE BIANOBIAHO OO AaHMX, 3a3Ha4YE€HMX Ha 3aBOACHKIN Ta-
OnunuLi.

» 3a00pOHAETLCA BUKOPUCTAHHA NMpuiaay B NPUMILLEHHSAX, e
enekTprMUHa Mepexa He obnagHaHa 3a3eMItOBa/IbHUM NMPOBOAOM.

» 1|06 yHMKHYTH Hebe3nek, Y pasi NOLWKOMKEHHA Kabesto XXMBNEHHA
LibOro npunany noro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEPBICHMM
LeHTp abo ocoba 3 BiANOBIAHOK KBasidikaLli€eto.

» Hikonn He 3aHyptorTe Hi Npunaj, Hi kKabenb XXMBNEHHA Y BOAY 1 He
MWATE B NOCYAOMMUMHIV MaLLWHI.

» Hixka 6nengepa mae 6yt 3aHypeHa B NPOAyKT MakCUMyM A0 Mo-
3HAYKK «max».

» AKLWO Npunaa ynas y Boay ado iHLy piavHy, KOPUCTYBATUCh HUM
nani He MoXHa.

84



v

AK YHUKHYTM MaTepianbHux 30MTKiB  uk

B »xoQHOMY pagi He KOPUCTYMUTeCA NpUIaaoM, KON Balli PyKu BOMO-
ri.

» HiKO/IM HE KOPUCTYMTECA MOLKOMKEHUM Npuaagom.
» He gonyckawnte KOHTakTy Kabesto XMBMEHHSA 3 rapAYnMKn YacTMHaMK

W He KnaziTb kabenb Ha rocTpi Kpai.
Y »KOAHOMY pasi He cTaBTe npwuiaj Ha rapadvi noBepxHi abo Nodauay
HUX.

» [licnAa BUMKHEHHA 3a4yekanTe, MOKKM NPUBOA MOBHICTIO 3YMUHUTLCA.
» Pyku, Bonocca, oaAar TOWO cnig ToumaTv Ha 6es3neyHin BigcTaHi Bia

yacTWH Npunaay, Wwo obepratoTbeAa.

[Mpunanna MOXXHa BCTAHOBIOBATH | 3HIMATH TiSIbKM 32 HEPYXOMOIO
npvBoAa 1 yCTaHOB/IEHOTO npuaagay.

BukopucToBy#WTE NpWiaaan Tifbky B MOBHICTIO 3i@paHoMy CTaHi.

» Hikonu He TopkauTeca n1e3 roaipyu.
» byabTte oBepexHi, konu 6epeTe rocTpi HOXi, CNOPOXXHIOETE MOCYAMU-

HY W YiCTWUTE Npunaa.

O6pobnatoun rapadi NPoayKTH, ByabTe 0OepexHi.

MpoaykTH, Wo Kuninu, nepen o6poOKoto MatoTb OXO/IOHYTU Xxoua 6
no 70 °C.

» BWKOHYWTE BKa3iBKK 3 UMLLIEHHA.
» [TOBEepXHI, AKI KOHTAKTYOTb 3 XapuYOBUMUK NPOAYKTAMW, CNid YUNCTUTH

nepen KOXXHMM KOPUCTYBaAHHAM.

Ak YHUKHYTH MaTepiaanux > I‘Iepegl 06pobKoto BMﬁMin_is !'IpOLlyVKTiB
36UTKIB TBEPAi YaCTKM, AK-OT XPALL, KiICTKW 1
cyxoxunna ado KicTouku 3 nnoais.
» 3a00pPOHEHO BMMKATH NMOPOXHIK Npu-
faﬂ P P P" Ornag
» Hikonv He Harpisaiite uawy 6nennepa  —Mas. lil
B MiKPOXBW/LOBIM Neyi abo AyxoBLi. MoaBIHMI BIHHUOK-MiLLANKA |

He 3aHyptoiTe peayKTopHi Hacaaku B
DIAWHW ¥ HE MUITE B MOCYAOMUMHIN
MALLIWHI YHiBepcanbHuii noapiéHiosay '
3abopoHEeHOo HarpiBaTn KOHTeWHep no-
ApiéHoBaya B MiKpOXBMALOBIKM neui
abo ayxoBi wadi.

3aB0pOHEHO 3aCTOCOBYBATH B
KOHTeWHepi noapidHioBava Hixkky 6n1e-
HOepa ado NOoABIMHWIA BIHUYOK.
[MoBHICTIO Ta UyTHO 3adikcynTe
OCHOBHWI 6/10K Ha HixXLUi 6nerHaepa
abo Ha npunaaai.

IE] Hacaaka-toekauka «ProPuree»’

BnokyBaHHA BBIMKHEHHA

Baxinb kepyBaHHA

KHonku po36iokyBaHHsA

Hixkka 6neHgepa’

MnacTmacosa yalia 6neHaepa

PenykTopHa Hacaaka ana noABiiHOroO
BiHWUKa-MiLLIaIKK

SRS

7 PeﬂyKTOpHa Hacaaka anAa ToOBKayku

! BanexHo Big mogeni
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EnemeHTn ynpaeniHHA

Jlonati ToBKaukK (3HiMHI)

PenykTopHa Hacamaka yHiBepcasibHOro no-
ApidHioBava

Hixx ona neoay '

YHiBepcanbHu Hix

BN B Y :
NEES &8 =

KoHTenHep

HotaTtku

MaKCUMasibHa KiflbKiCTb, AKY MOXHa
06pobuTK B NNacTMacoBiii yalli 61e-
Haepa, ctaHoBuTbL 500 mn. 3aransbHa
LKana Ha yalli 6neHaepa cnyrye Ti-
NbKW ANA BiAMIPHOBAHHA.

AKLWOo NprMnaaan BiACYTHE B KOMMEKTI,
MOro MoXxHa 3aMOBUTH Yyepes
CEpBICHWI LEeHTp.

Nnwe CNHR37: yHiBEepCcanbHui no-
[PiOHIOBAY MOXHa 3aMOBUTH Yepes
cepBiCcHY cny0y 3a HOMepoM AnA
3amoBnieHHA 0012042772, o6
MOBHO MiPOKO BUKOPUCTATU MOXX/TU-
BOCTI Npunaay, rotynte menoBo-Ady-
UHY CYMill, AOTPUMYHOUUCH PELIENTYPH
B IHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii yHi-
BepcasibHOro noapibHtoBava.

EnemeHTH ynpasniHHA

Bainb KepyBaHHA 3 6I0KyBaHHAM yBi-

MKHEHHA

3a AoNoMOrolo Baxena KepyBaHHA MOX-

Ha N1aBHO PEerynoBaTH WBKUAKICTb Npuia-

= [lpuroTtyBaHHA NOPE ¥ CyniB-ntope 3
BapeHux NpoaykTiB, HaNnpukaa OBOYIB
i dpyKTiB

HoTaTka: Hixkoto 6neHaepa He MoyKHa

roTyBaTtH Mope TiNbku 3 kapTonni abo

IHLUMX XapuyoBUX NPOAYKTiB NodiGHOI

KOHCWUCTEHLI.

O6pobka NpoAyKTiB HiXKotO Bne-

Haepa

HoTtaTku

= TBepai Xxap4yosi NPOAYKTH, AK-OT AOY-
Ka, kapTon/ito ado M’Aco, nepen
00p06KOIO NOTPIOHO NOAPIOHUTH 1
PO3BaPUTU.

» [llo6 noapiBHioBaTH CUPI NPOayKTH 0e3
piavHK, Hanpukaan UMoyio, YaCHUK
abo 3eneHb, BUKOPUCTOBYHUTE YHI-
BepcanbHUii noapidHoBauY.

= [lepuw HiXX 06pPoBAATM NPOAYKTH B
KacTpyni, 3HIMITb ii 3 NAUTH.

—~Man. H-KEi

Mpuknaa peuenty MaMoHe3y
— 1 Aarue (koBTOK i 6inok)

- 1.cT. 1. ripunui

— 1 CT. 1. IMMOHHOIO CoKy abo ouTy
200-250 mn onii
Cinb Ta nepeub 3a CMakom

MpurotyBaHHA ManoHe3y
HoTtaTtku

ay.

LLlo6 yBiMKHYTW Mpunag, croyaTtky Hatu-
CHITb ©/10KYyBaHHA BBIMKHEHHA, a NOTIM
HATUCHITb Baxi/lb KepyBaHHA. LLlo cunibHi-
LLIe HaTMCHYTKU BaXiNb KEPYBAHHHA, TO LUBK-
Alwe ob6epTaeTbeA ABUTYH.

HoTtaTka: Mpunaa npautoe, AOKK BU HE

= 3a J0MNOMOrot0 HXXKKK OneHaepa MoX-

Ha roTyBaTW MaroOHEe3 TifIbKK 3 LiNIbHUX
Aelb (6iN0K i XXOBTOK).

MoBiTpA nia HiXKo BeHaepa He aae
MaroHesy Ak cnif sarycHyTu. o6
[OCArTM ONTUMaIbHOrO PeaynbTaTy, Bu-
NyCTiTb NOBITPA, NEPLL HiXX 3aMillyBaTy.

BIAMYCTUTE BaXKi/lb KEPYBaHHA.
—Man. A
Hixka 6nengepa

Hixka 6neHaepa npuaatHa oA Takux Li-
nemn:

—Mas. EH - E3
YHiBepcanbHuit noapidHroBau

YHiBepcanbHum noapidHIoBaYeM MOoXHa
noApiBHIOBaTK Taki NPoAYKTH, AK M’ACO,
TBEPOUW CHP, UMOYNA, YaCHUK, G PYKTH,
OBOUi, 3e/1E€Hb, MUIAA/1b Ta iHLLUi FOPIXK.

= 3MilWlyBaHHA HaMoiB
= [lpurotyBaHHaA TicTa Ha MAWHLI, Ma-
MOHEe3y, COYCiB i AMTAYOro xapyyBaHHA

' 3anexHo Bia mogeni
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HoTtatku

= VHiBepcanbHUM noapidHoBayem He
MOXHa noapibHoBaTh Ayxe Teepi
NpoayKTH, Hanpukaa KaBoBi 3epHa,
MyCKaTHi ropixu abo peabKy, a Takox
3aMOPOXXEHI NPOAYKTH.

= O6pobaATH KYOUKKM NbOIY MOXHA Ti-
NbKK CreLia/lbHUM HOXEM.

3acTocyBaHHA yHiBepcanbHOro no-
Api6bHioBaua

e 17 B 28 |
MegoBwii nupir i3 Abnykamu
MenoBo-a6nyuHa cymiLu

— Ma. B2}
Mupir
IHrpedieHTH

- 3 anuA

— 60 r BepwkKoBOro macna

- 100 r 6inoro 6opouwHa (ratyHok
405)

— 60 r noapi®HEeHUX BOTIOCLKMX ropixiB

— 14.n. kopwmui

— 2 CT. /. BaHINbHOIO LyKpY

1 4. 1. posnywysava Ticta
1 abnyko
[loTyBaHHA

- Binainite AeuHui 6inok i kpyTo
36uiiTe Moro.

— 306u1iTe XOBTOK i3 LIlyKPOM [0 MiHW-
CcTOoro ctaHy. [logpante m’ake macno
W NiAroToBNeHy MegoBo-AGNyUHY
cymiLu.

— PewrTy iHrpenieHTiB amilianTe B
OKpeMirt M1cLi, AoAanTe A0 BOIOrUX
iHrpedieHTiB i nepemiwante.

— O6epexHo nigMilanTe 10naTouko
36UTi BiNKu.

— Bwknagite NpAMOKYTHY G OpMy
(35x 11 cm) KyniHapHUM Nanepom i
MOMICTITb Tyau NiArOTOBaHy CyMill
Ha nupir.

— [MouuncTbTe AGNYKO, HapPiXTe CKMO-
Kamu W BUKNAAiTb Ha NUPIr.

— MMporpinte ayxoBky 4o 180 °C i Bu-
nikanTe nupir 30 XBUAKH.

[MoAaBiviHMM BiHWMYOK-Milanka uk

MoaBiMHUM BIHUUYOK-MiLLIANKa

[ToaBiIMHWI BIHMYOK-MilLANKa NPUOATHUK,
o6 36mBaTth Beplkn abo Binku, a Takox
o6 roTyBatn coycv abo aecepTu.

PekomeHaauii ana oTpMMaHHA

OonTUMasIbHUX PEe3yNbTaTiB:

= BUKOPUCTOBYMTE BEPLLKM XMPHICTIO HE
MeHLe Hix 30 % i Temnepartypoto 4—
8°C

= 36uBaiiTe BepLUKM ado BiNKu B LLK-
POKiK MOCYAMHI

Hotatka: LL|o6 He 6yno Opusok, 3a-
CTOCOBYWTE MO/ABIMHWUI BiIHUYOK-MilLASIKY Y
rNMOOKUX MOCYANHAX.

3acTocyBaHHA NOABINHOro BiHUUKa-
MiLLanku

—Man. K - Eld
HacapgKka-ToBKauKa
«ProPuree»

Hacaakoto-ToBKaukot MOXHa roTyBaTH

nope 3 BapeHoi KapToni, FOPoxy,

GPYKTIB M iHWWMX NPOayKTiB NoAiGHOi

KOHCUCTEHLl.

HoTtatku

= He 06pobnaiTte TBepai iHTPEOIEHTH.

= [lepuw HiXk 06pPOBNATH NPOAYKTH B
KacTpyni, 3HIMITb i 3 NAUTH.

= He cTyKalTe HacagKo-TOBKaukow 06
TBEPAi Kpai (KacTpy/b, MUCOK TOLLO).

3aCTOCVBaH HA HaCaAKHU-TOBKaA4YKH

—Mav. K - EER
KapTtonnsHe ntope

1 Kr BapeHoi kapTon/i
0,15 n Tennoro mosnoka
50 r M’AKOro BEPLLUKOBOro macna
Cinb, nepeub i myckar
[TpurotyBaHHA
— [MoMmicTiTb iHrpenieHTn y npuaaTHy
0718 UbOro nocyavHy; obpodnamnte
HaCcaaKOK-TOBKAUKOO NMPUBIUSHO
1 XBUNKHY.
— Ha 3aBeplieHHA npunpasTe Cinito,
nepLeM i Myckatom.

87



uk [lpuknaau 3acTocyBaHHA

Mpuknaau sacTocyBaHHA

JoTpumyrnTEeCA BKA3IBOK | 3HAYEHD,
yKazaHux y Tabnuuax.

Himka 6neHgepa

Micna Ko)XHOro po®oyoro LuK/y JaBanTe
npunaay OXoA0HYTH A0 KiMHATHOI
Temneparypu.

- Man.

YHiBepcanbHui nogpi6Hiosauy i no-
ABiMHUK BIHUUYOK

[lnA NOCATHEHHA ONTUMabHUX pesybTa-
TiB NpuroTyiTe kaptonnaHe nope ® 3a
[IONOMOrOt0 HacaaKU-TOBKAUKH.

- Ma. 4

ornag YMLLeHHA

Opapasy nicnA KOPUCTYBaAHHA OYMCTLTE
BCi AeTani, o6 3anuLKK He NpUcUxanm.
[MouncTbTE OKPEMI AeTaNi, AK YKa3aHo B
TadbnmL.

- Man.

UuLeHHA HacaAKU-TOBKaUKH

[nAa 0cobaMBO PETENBHOrO UMLLIEHHA MO-
YXHa 3HATK IoMNati TOBKAUKM.

—Man. EE1 - B
YcyHeHHs HecnpaBHOCTEMN

Mpunag BUMHKaETbCA Nig Yac 06po6-
Ku (nvuwwe moxeni Ha 800-1200 Br).
3axuCT Bi NnepeBaHTaKeHHnA
aKTUBOBAHUW.

» Lllo6 neakTuMByBaTW 3aXMUCT BiA Nepe-
BaHTa)KeHHA, BiA’eagHanTe npunaa Bia
eneKTpOMepeXi 1 nanTe nomy
OXOMIOHYTU MPUBU3HO 1 roanHYy.

HoTaTka: AKL0 yCyHyTM HECNPaBHICTb B

onucaHuii cnocidé He BaaeTbCA,

3BEPHITLCA 4O CEPBICHOI CNyXOM.

YTunisauifa crapux npunaais

» YTunisynTe npunag ekonoriyHum
crnocoBom.
IHpOopmMaLito WOoA0 akTyabHUX

Crnoco0BiB yTUi3aLii MOXHa oTpumaTH y

npogasud npunaay ado opraHis
MiCLIEBOro camoBPAAYBaHHA.

Lle npunan mapkiposaHo
3riHO NOI0XEHb EBPOMENCHKOT
OnpekTueu 2012/19/EU
CTOCOBHO €/1IeKTPOHHMX Ta
enekTponpunanis, Wo 6ynuy Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). InpekT1BOtO BU3HAuato-
TbCA MOX/MBOCTI, AKi € AiNCHK-
MW Y Mexax €BPOnNenCbKoro
COt03y, WOo/A0 NPUUHATTA Hasan
Ta ytunisadii 6yBWUX Y BUKOPU-
CTaHHi Nnpunaais.

B

CepBiCHi LleHTpH

[nAa oTpumMaHHA AetanbHOl iHpopmauii
NpPo rapaHTiiHWI TEPMIH Ta YMOBM ra-
paHTii y Balwin KkpaiHi, 6yab fnacka, BU-
kopucToByhTe QR-koA Ha BK1aAeHOMY
NOKYMEHTI 3 iIHhOopMaLlietd Npo CepBiCHI
KOHTaKTW Ta YMOBW rapaHTii, 3B'AXiTbCA 3
HalLlO CepBiCHOM CNy00t0, BallMM aAn-
nepom ado BiasinariTe Hall Bed-caunT.
BupobHruk: "BCX Xaysrepete MmoX" Bys.
Kapn-Bepi-LUTtpace, 34, M. MtoHxeH,
81739, Himeyunna

IMnopTtep: TOB "BCX NobyTtoBa TexHika",
03124, m.KuiB, Byn.BonHoBacbkka, 10/14
kopn.b, YkpaiHa

Bu MoxeTe 3HaWTM KOHTaKTHI AaHi
cepBicHOI cnyx6wu 3a gonomorot QR-
KOAY Ha AOKYMEHTI 3 iHpopmauieto Npo
CEpPBICHI KOHTaKTK Ta rapaHTilHi YMOBH,
AKUI goaaeTbeA, aBo Ha Hallomy Bed-
cawTi.

IHpopmaLito 3rigHo 3 pernameHTom (EU)
2023/826 MOXHa 3HaWTU B MepeXi
IHTEpPHET 3a aapecoto www.bosch-
home.com Ha cTOpiHLi BUPOOY 1
CEepPBICHIW CTOPIHLI BaWoOro npunaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnyatauii i B 40AaTKOBKX
JOKYMEHTax.

88 HagpykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3pobaeHoMy 3 NepepobieHoi MaKynaTypm
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besonacHocTb ru

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.
m CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHGOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LEero MCNOAb30BAHWA WUNK 1A Nepeaayn cneayrowemy BnagensLy.

Mcnonb3ynte npubop TONLKO:

B C OPUTMHA/TBHBIMU YaCTAMU ¥ NPUHAANIEXHOCTAMM.

= 118 U3MeNbYeHus, pyoku, nepemMellnBaHmna, NiopupoBaHUA U OMY/b-
TMPOBAaHUA XUIOKUX UM NONYTBEPAbIX MPOAYKTOB.

= 114 nepepadoTKu KoMUYecTBa NpoayKToB U BpeMeHn 00padoTKHy,
XapakTepHbIX 417 JOMallHero xo3A1cTBa;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHUAX JOMALLHWUX XO-
3AWCTB NPW KOMHATHOW TeMnepaType.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoBHEM MOpPA.

Mocne KaXxaoro NpMMeHeHuaA, BO BpeMsa 0Tbesaa, nepes cOopKown,
Pa3dopPKON UM OYUCTKOM, a TakXe B C/lyyae HeMCcnpaBHOCTM 00A3a-
TeNbHO OTCOeAMHUTE NPUOOP OT CETH.

3T10T NPUOOP MOryT UCMOMNBL30BATL /MLA C OrPaHUYEHHBIMU PU3UYE-

CKUMW, CEHCOPHBLIMWU UK YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMU WU HE UMELD-

WMMM JOCTATOYHOrO OMbITa UK 3HAHWW, €C/IM OHU HaxoAATCcA noa

NPUCMOTPOM W/ NMOCAE NOMyYeHnsa yKkasaHui no 6e3onacHoMy uc-

Nno/ib3oBaHuo Npuéopa 1 Nocse Toro, Kak OHW 0CO3HaIM ONaCHOCTH,

CBA3aHHbIE C HenpaBU/IbHbIM UCMONb30BAHUEM.

[etAam 3anpeLyeHo urpatb ¢ NpUOOPOM.

OuncTky 1 oBcnyxuBaHue npubopa sanpeLlaeTca BbiNONHATL AETAM.

Mprbop Henb3A UCnonbL3oBaTh AeTAM. He aonyckante aeten K npmoo-

Py U ero CeTeBoMy NpoBoY.

» [pu nogkntoueHnr npudopa 1 ero aKcnayataumn codntofante aaH-
Hble, NPUBEAEHHbIE Ha GUPMEHHOM Tabnnuke.

» Bo n3bexaHwe onacHoOCTen 3aMmeHa NoBpeX/AeHHOro CeTeBOro Ka-
6enAa aaHHoro npuoopa MoxXeT ObiTb BbINO/IHEHA TONBKO NPOWU3BOAK-
Tenem Unn aBTOPM30BaHHOW UM CEPBUCHOW CNy>XO0WM MO0 NNULIOM,
MMEIOLLMM aHaNOMMUHYIO KBa/MPUKALIMIO.

» Kateropuuecku sanpeljaetca norpyxxatb npudop B BOAY WK NOMe-
laTb ero B NOCYOMOEYHYIO MallKHY.

» [lorpyxatb HOXKY 6n1eHaepa B CMeLluMBaeMbli MPOAYKT He ryoxe,
YyeM 10 OTMETKM «max».

» Ecnv npubop ynan B BOAY WK APYIYHO XXWAKOCTb, UCMO/Ib30BaTL €ro
nanee sanpeLleHo.

» 3anpeullaetca 6paTtbca 3a NPUOOP BAAXKHLIMU PYKaMMU.

ERL 89



ru [lpegoTepalleHle MatepuansHoro yuepoa

» KaTteropuuecku 3anpeLwjaerca aKCnayaTmpoBaTh MOBPEXAEHHbIN
npuoop.

» Kareropuuecku 3anpeLleH KOHTakT ceTeBoro kabensa ¢ ropaymmm
YacTAMK UM OCTPLIMK KpaAMM.

» Hukorpa He cTtaBbTe NPUOOP Ha ropAYne NOBEPXHOCTU UK PALOM C
HAMM.

» [Tocne BbIK/HOUEHUA OXANTECH MOHOW OCTaHOBKM NpuBoAa.

» He gonyckanTe KOHTakTa pyK, BO/IOC, OAEX/dbl 1 APYrMX NpeamMeToB
C BpallatolmmMmnca aeTanamu.

» [1pMHAANEXHOCTH MOXHO YCTaHaBNMBaTb M CHUMATb TO/IbLKO MOC/e
OCTaHOBKW NpuWBOAA U OTcoeanHeHUA npudopa OT CEeTw.

» [TprHaAONEXHOCTU MOXHO MCMOIb30BAaTh TOMLKO B MOJHOCTLIO CO-
®paHHOM BUAE.

» He TporawTte ne3Bua rosbiMm pyKamu.

» CobntoaaTtb OCTOPOXHOCTL NPK 0OpalLLeHUK C OCTPLIMU PEXYLLIMMHU
HOXXaMu, a TakXXe BO BPEMsA OMNOPOXHEHWA EMKOCTH U MPU OYUCTKE.

» [1pu nepepadoTke ropaunx NPoAyKTOB cieayeT cobntoaaTb OCTO-
POXHOCTb.

» [epen nepepadoTKon KUNALMX MPOAYKTOB AaTb UM OCTbITb XOTA Obl
no 70 °C.

» CobnoganTe ykasaHua no O4ncTke.

» [1OBEpPXHOCTH, KOHTaKTUPYIOLWME C NPOoAYyKTaMK NMUTaHuA, cneayet
ounLlaTb Nnepen KaxablM UCMONL30BaAHUEM.

MpenoTepalweHre Matepuanb- *~ [107HOCTBIO 1 CO CILILIMMBIM LENHKOM
3apMKCUPYIUTE OCHOBHOW O/10K Ha

HOro yu4ep6a HOXKe BfeHaepa UM Ha NpuHaanex-
» Hukorga He BktouyanTe NpuOop BXO- HOCTM.
NIOCTYIO. Mepen nepepadoTKON HyXKHO yaanuTb

3anpelleHo UcrnoabL3oBaTh CTakaH
6neHaepa B MMKPOBOJTHOBOW MEYn Uu
[lyXOBOM wWKady.

13 NPOOYKTOB TBEPAbIE KOMMOHEHTHI,
HanpPUMep XPALLM, KOCTH, CYXOXUINA
WM KOCTOUKK G PYKTOB.

» KaTteropuyecku 3anpeljaeTca norpy- 0630
aTb PEYKTOPbI B XMAKOCTU U MbITb B P
NOCYIOMOEUHOM MalUHe. - Puc. |

» Kareropuuecku s3anpeLleHo HarpeBatb [1BOIHOM BEHUMK ANA NepemeLlnBaHmua ’

E€MKOCTb U3MEbYNTENIA B MUKPDOBOJTHO-

o Tonkywka «ProPuree»
BOM MEUN UK B IyXOBOM LLKADY. 1 y « >

» Kareropnuecku 3anpeLeHo MCrosib3o- YHMBEPCa/IbHbIN M3MENbUNTE b

BaTb HOXKY G/ieHaepa Uiy ABOMHOM BIOKMpPOBKA BK/IKOUEHHA

BEHUMK 117 B3OMBAHWA B EMKOCTU U3- Puiuar yrpaenexus

MEJIbUNTESIA.
KHomnku pas®noknMpoBku

! B 3aBMCMMOCTH OT MOZENH
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Hoxka 6nerHgepa’

CrakaH 6neHaepa w3 ni1acTMacchi

PenykTop AnA TONKYLIKK

JlonacTb TONKYLLKK (CbeMHaA)

Pe,uyKTop YHUBEPCa/IbHOro U3MeibynTe-
nA

Hox ana uamenbueruna nbaa’

YHUBEpPCaNbHbIA HOX

NEES 2 eNa8

KoHTenHep

YKkasaHuA

= MakcuMasbHbIi 00beM nepepadatbiBa-
eMbIX NPOAYKTOB B cTakaHe 6neHaepa
13 nnactmacchl coctasnaeT 500 ma.
Bca wkana Ha cTakaHe 6neHaepa
npeaHasHavyeHa ToNbKO AnA u3mepe-
HMA.

= Ecnv ogHa U3 NpUHaONeXHOCTeN He
BXOMT B KOMM/IEKT MOCTaBKW, €8 MOX-
HO 3aKasaTb B CEPBUCHOW cnyxoe.

= Tonbko CNHR37: yHMBEpPCA/IbHBIN 13-
MeNbYMTEIb MOXHO 3aKasaTtb uepes
cny0y noanepXXku KJAMeHToB noa Ho-
MepoM 3akaza 0012042772, YHuBep-
cabHbIM M3MENbYUTENb MO3BOINT BaM
MOMIHOCTBIO MCMONB30BATL BO3MOXHO-
CcT1 Npubopa Npu NPUroToBIEHWUK
AG/J0UHO-MeJOBOI MaccChl, cobtogan
yKasaHuA cornacHo peuenty B
MHCTPYKLWK NO 3KCnayaTaumMn yHUBEp-
Ca/lbHOr0 U3MESTbUUTENA.

AnemeHTbI ynpaBneHus

Pbluar ynpaeneHus ¢ 6noKMpoBKO#M
BKNKOUEHUA

Pbluarom ynpasneHua Bbl MOXeTe MaaBHO
perysMpoBaTh Y1co 0O0POTOB Ballero
npudopa.

Y1oBb! BKIKOUUTE NPUOOP, HYXKHO CHaYa-
la HapkaTtb Ha 6/TOKMPOBKY BKJIOUEHHMSA, a
3aTeM — Ha pblyar ynpasnexus. Yem
CWbHEE HaXKUM Ha pbluar ynpas/ieHus,
TEM Bbllle yacToTa BpalleHua ABuratensa.

MNpumeuanue: [Npubop ocTaeTcA BKItO-
UeHHbIM, MoKa Haxar pblyar yrnpasieHus.

-Puc. A3

' B 3aBMCMMOCTH OT Moaenu

ONemeHThbl ynpasfieHnA ru

Hoxka 6nengepa

Hoxxka 6neHaepa npurogHa ana cnemnyto-

LMX 3aJau:

= CMellrBaHWe HanWTKoB

= [lpurotoBneHue GIMHHOMO TecTta, Mak-
OHesa, COyCOB W IeTCKOro NuTaHus

= [1pWUroToB/IEHKE MIOPE M CYMOB-NoPe
13 BapeHbIX MPOAYKTOB, HANPUMEP
®PYKTOB U OBOLLEW

MpumeyvaHue: Hoxka 6neHaepa He ro-
IMTCA ONA NPUrOTOBMIEHWA MIOPe, COCTOA-
LLiero TONbKO U3 KapTodena uiu npoayk-
TOB @Ha/IOTMYHON KOHCUCTEHLIMK.

MepepaboTka NPOAYKTOB HOMKOM
6nengepa

YKasaHuA

= TBepable NpoayKThl, Hanpumep A6I0-
KW, KapTodesb UM MACO, Nnepea nepe-
paboTKOM cneayeT U3MesbUUTL U pas-
BaPUTb.

= [1nA M3MeNbYeHWA ChipbIX NPOAYKTOB
6e3 nodaBneHna XXMOKOCTH, Hanpumep
JlyKa, YeCHOKa WM TpaB, HY)KHO WUC-
MoJib30BaTh YHUBEPCA/bHbIA U3MESTb-
ynTesb.

= [Ipexae uem nepepadaTbiBaTh NPOAYK-
Thbl B KACTPIOJIE, €€ HYXXHO CHATb C M/n-
Thl

el 3 B 11|
Mpumep peuenta ManoHes

1 anuo (kenTok u 6enok)

1 CT. N. ropumLibl

1 CT. N. ITMMOHHOIO CcoKa Mnu ykcyca
200-250 mn pacTtuTensHoro macna
— CO/b W NepeLl, No BKYCY

MpuroTtoBneHue manoHesa

YKa3aHuA

= C NOMOLLbO HOXKKM BneH1epa MOXXHO
rOTOBUTb MaWOHe3 TObKO M3 LieNbHbIX
AnL (BenoK 1 KenTok).

= [Ipy NpUroToBNEHNU MaOHe3a Ha-
nyre BO3ayxa nod HoXKoW GneHaepa
NPENATCTBYET XOPOLLEMY 3aryCTEHHIO.
Y100kl NOMYUUTL ONTUMASTBHBIN pe-

91



ru YHuBepcCasbHbIM M3MENBUNTEND

3ynbTart, nepen nepemellMBaHuem cre-
[YET BbIMYyCTUTbL BO3AYX.

et 12 | 16
YHuBepcanbHblit U3Menbyu-
Tenb

YHWBEpPCasbHbIA M3MENbUMTE b MPUroaeH
[NA U3MebUEHWA Takux NPOAYKTOB, KaK
MACO, TBEPAbIV CbIP, YK, YECHOK, P PYK-
Thl, OBOLLM, MUHAA/b U IDYTUE OPEXM.

YKasaHunA

= VYHMBEpPCa/bHbIN UBMENTbYNTE/b HE MOL-
XOAWUT ONA U3MESIbUEHNA OYEeHb
TBEPAbIX NMPOAYKTOB, TAKUX KaK KO ew-
Hble 3epHa, MyCKaTHblE OPEXH WK
penbka, a TakxXe 3aMOPOXEHHbIX NMPo-
[yKTOB.

= [lepepadatbiBatb KyOWKHK Nbda MOXHO
TOJIbKO CreumasibHbIM HOXOM.

Ucnonb3soBaHUe YHUBepCcanbHOro u3-
Menb4yuTena

- Pqc. K - B
MenoBas KoBpUXKa c AGnokamu
flénouHo-menoBan cmechb

- Puc. E&]
Mupor

MHrpeaneHThbl
- 3 anya
60 r cimBoYHOro macna
100 r MyKK BbICLLIETO CopTa
(tvn 405)
60 r MONOTbIX FPELIKMX OPEXOB
1 4. n. KOpULI
2 CT. 1. BAHUNBLHOIO caxapa
1 4. n. nexapckoro nNopoLka
1 A6noko
[purotoBneHue
— OT1AenuTh XenTku ot OenKkoB, AnY-
Hble 6eKK B3OUTL B KPEMKYIO MeHY.
- B36uTb XXenTku ¢ caxapom A0 00-
pasoBaHuA neHbl. JJoBaBWTb pasmAr-
YeHHOE Mac/0 1 NOArOTOBEHHYHO
A6110UHO-MeOBYHO CMECH.
- OcrTanbHble MHFPeaUEeHTLl CMeLlaTh
B OTAE/NbHOW MUCKe, 00OaBUTL K MO-
KPbIM MHFPEAMEHTAM U Nepeme-
warh.
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— OcTopoxHOo noamellats 6enku no-
naTkowu.

— BblnoxuTb NpAMOYronbHyt0 G opMy
[071A BbINEUKU KYMHAPHbBIX N3OENNN
(35 x 11 cm) Bymaron AnAa Bhineuku
¥ MOMECTUTL Tya NPUTrOTOBIEHHYHO
MUPOXHYIO CMECh.

— TMouncTtnTb ABNOKO, Hape3aThb U Bbl-
NIOXWTb Ha nupore.

- [NpenBapuTenbHO pa3orpeTb AyXo-
Bou wka¢ o 180 °C v BbinekaTb
nupor 30 MUHYT.

J1BOMHOM BEHUUK AnA nepeme-
LUMBaHUA

J[1BOMHOWM BEHUMK ANA NepeMelnBaHua
npUroaeH ansa B3dUBaHUA CANBOK UK
6enKoB, a TaK)e 1A NPUroToB/eHUA Co-
YCOB W/IM ECEPTOB.

PekomeHgaumu Ana nosydeHus onTu-

MaJsIbHbIX PEe3Y/1bTATOB:

= ICnonb3oBaTh CIMBKU XXUPHOCTHIO
MuH. 30 % 1 Temnepatypon 4—8 °C

= B36uBaTb C/IMBKW UM OENIKK B LUMPO-
KOM EMKOCTH

MNpumeyaHue: Y100kl He BbIN0 BpLIST,
HY>XHO MCMOL30BaTh ABOMHON BEHUMK
LNA nepemMeLLrMBaHnA B r1yOOKMX eMKO-
CTAX.

Ucnonb3oBaHUe ABOMHOIr0 BeHYMUKa
And nepemeLuvBaHUuA

—Puc. EW - Ed
Tonkywka «ProPuree»

Tonkylka noaxoauT ANA NPUroToBAEHKA
niope U3 BapeHoro kaptodpesns, ropoxa,

®PYKTOB U APYIMX NPOAYKTOB NOA0OHON

KOHCUCTEHLIMMN.

YKasaHuA

= [lepepabarbiBaTh TBEPAbIE MHIPEeaNEH-
Thl HE/b3A.

= [pexae yem nepepabaTbiBaTb NPOAYK-
Tbl B KACTPIONE, €€ HY)KHO CHATb C N/n-
Thl.

= He 066u1BaTb TOMKYLLUKY O TBEP/bIE
Kpaa (Hanpumep, KacTptoau WM MUc-
Kn).



Ucnonb3oBaHWe TONKYLLKH

—Puc. K - 24
KapTodenbHoe nrope

— 1 Kr oTBApHOro KapTodpess

- 0,15 n tennoro monoka

— 50 MArkoro C/MBOYHOro mMacna

— COJlb, NEepeL| U MycKaTHbIA opex

MpuroToBnexne

— [1OMECTUTb MHIPEAWEHTLI B MOAXO0-
[OALLYIO eMKOCTb U NepepadaTbiBaTbh
TONKYLIKOW NpuUM. 1 MUHYTY.

— B 3aBeplueHre npunpaBnTb COSbO,
nepLemM 1 MycKaTHbIM OPEXOM.

Mpumepbl UCoNb30BaHUA

CobntofanTe ykasaHWa v 3HaYEHWUA, Npu-
BeJeHHble B Tabnuue.

Hoxka 6nengepa

Mocne kaxaoro padoyero Uuknia HyxHo
[aBatb NpMOOPY OCThITb O KOMHATHOW
Temneparypbi.

- Puc. ]

YHuBepcanbHbli U3MeNbYUTESNDb U
JBOMHOM BEHUYMK AnA B36MBaHUA

[nA onTUMasibHbIX PEe3yNbTAaTOB UCMO b
3yMTE NPU NPUrOTOBEHUM KapTOh E/bHO-
ro ntope ® ¢ TONKYLLKOW.

d oA 46 |

0630p OUMCTKH

Cpasy nocne UcnonbL30BaHnA oumnLLianTe
BCe yacTv npudopa, UtoObl OCTaTKW MPO-
[YKTOB HE MPUChIXasu.

OTaenbHble AeTanu ouMLLaroTCA corac-
HO Tabnumue.

— Puc.

UucTHa TONKYLLKH

[nAa oco6o TwaTebHOM OUMCTKM MOXKHO
CHATb /10NAaCTb TOAKYLLIKM.

~rue. EE1 -l

[MprMmMepbl UICNONBL30BAHUA U

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

Bo Bpema nepepaboTku npubop oT-
KntoyaeTcs (TONbKO MOAENH MOLLHO-
cTbio 800-1200 BT).

AKTVBMPOBAHa 3aluTa OT Neperpysku.

» YT100bl AEaKTMBMPOBATL 3aLLUWUTY OT
neperpysku, Hy>XHO OTCOeANHUTbL NPU-
©0p OT 9N1EeKTPOCETH U faTb emMy
OCTbITb MPUMEpPHO 1 yac.

MpumeyaHue: Ec/im HencnpaBHOCTL
YCTPaHUTb He yaacTcsa, 00paTuTech B cep-
BUCHYLO CNyxOy.

YTunusauma ctaporo 6bITOBOro

npubopa

» YTunusupyiite nprop B COOTBETCTBUM
C 3KO/N0r’MYeCKMMmM HOpMamMu.
CBeﬂeHVIH 0 BO3MOXHbIX criocofax
yTUnmM3aumm MOXHO NOJSIy4YnTb B CneLn-
aM3MPOBaHHOM TOProBOM Npeanpua-
TN, a TaKXe B paﬁOHHbIX WU ro-
PO/CKMX OpraHax yrnpasieHua.

[aHHbIV Nprdop UMEEeT OTMETKY
O COOTBETCTBUM EBPOMENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytunusa-
LMW SNEKTPUYECKUX N SNEKTPOH-
HbIX NprbopoB. (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOpMbI onpeaenatoT
[eViCTBYOLWIME Ha TEPPUTOPUM
EBpocotosa npasuna Bo3spara
W yTUAM3AaLMK CTapbix Npnoo-
pOB.

CepBucHan cnyxba

Moapo6Hyto MHOPMAaLMIO O rapaHTUM-
HOM CPOKE W YC/TOBUAX rapaHTiu B Ballewn
CTpaHe MOXHO MOJyYnUTb, OTCKaHUMPOBAB
QR-koa B npuiaraeMon AOKyMeHTaUmu ¢
nHdopmMaLnen o CEPBUCHON Cnyxoe u
YCNOBWAX rapaHTuK, B HalEeW CEPBUCHOM
cnyxbe, y Ballero aunepa Uy Ha Halem
BebO-canTe.

KOHTaKTHbIE faHHbIe CEPBUCHOM CTyXKObI
MOXHO MOJTyUYnTh, OTCKaHWpoBaB QR-koa
B Npunaraemow AOKyMeHTaLmuu ¢ Hpop-
MaLWen 0 CepBUCHOW CyX0e 1 yCIoBMAX
rapaHTuu Unu Ha Halewm Beb-canTe.
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ru CepsucHas cnyxoba

[na nocTtyna K KoHTakTaM Cnyxo0 KaneHT-
CKOro cepBMca, Bbl TAKXE MOXETE UC-
nosb30oBaTh AaHHbIM QR koa.
httos://www.bosch-home.ru

MmnopTep/OpraHmsaumsa, npuHMmMatoLasn
npeteH3uun no kavectry:TOO «BSH
Home Appliances (BCX Xoym
AnnanaHcac)», 050040, Pecnybnuka Ka-
3axcTtaH, r. Anmatbl, bocTaHabIKCKUn paw-
OH, MukpoparoH KOKTEM-1, nom 15A, 5
aTax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyxo6bl ycTponcTBa — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecny®nunkun KasaxcraH,
npun oOHapPyXXeHUU HeUCnpPaBHOCTH, 3BO-
HUTE B CEPBUCHbLIN KOHTaKT-LeHTp 5454
(TONbKO ANA MOBWBHBIX TENEDOHOB).
Cnoenaro B CnoBeHuK

94 HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % “3roToB/IEHHON 13 BTOPCHIPbA
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,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgerite GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001362225 (050714)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com
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