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de Sicherheit

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.
m Bewahren Sie die Anleitung sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder Nachbesitzer auf.

Verwenden Sie das Gerét nur:

= mit Originalteilen und -zubehor.

®= zum Verrthren, Schlagen und Mixen von weichen Nahrungsmit-
teln und Flussigkeiten.

= zum Kneten von weichem Teig.

m f(r haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und Verarbeitungs-
zeiten.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen Rdumen des hausli-
chen Umfelds bei Raumtemperatur.

® bis zu einer Hohe von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener Auf-
sicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder Reinigen
und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-

sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung

und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
zuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht durch Kinder durch-

gefuhrt werden.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Kinder vom Ge-

rat und der Netzanschlussleitung fernhalten.

» Das Gerat nur gemaB den Angaben auf dem Typenschild an-
schlieBen und betreiben.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerats beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

» Nie das Gerat oder die Netzanschlussleitung in Wasser tauchen
oder in den Geschirrspuler geben.

» Nie das Grundgerat in das Mixgut tauchen.

» Nie ein beschadigtes Gerat betreiben.

» Nie die Netzanschlussleitung mit heiBen Teilen in Kontakt brin-
gen oder uber scharfe Kanten ziehen.



Sachschaden vermeiden de

Nie das Gerat auf oder in die Nahe heiBer Oberflachen stellen.
Nach dem Ausschalten den vollstandigen Stillstand des Antriebs
abwarten.

Die Hande, das Haar, die Kleidung und andere Utensilien von ro-
tierenden Teilen fernhalten.

Nie das Gerat eingeschaltet lassen, wenn die Stromzufuhr unter-
brochen wird. Das Geréat lauft nach der Unterbrechung der
Stromzufuhr selbststandig wieder an.

Das Zubehor nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen berihren.
» Vorsicht beim Hantieren mit scharfen Schneidmessern, beim

Leeren des Behélters und beim Reinigen.

» Beim Verarbeiten von heien Lebensmitteln vorsichtig sein.
» Kochende Lebensmittel vor der Verarbeitung auf 70 °C oder we-

niger abkuhlen lassen.

» Die Reinigungshinweise beachten.

v

Oberflachen, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung kommen, vor
jedem Gebrauch reinigen.

Sachschiden vermeiden MixfuB '

>

: . =
Das Geréat nie im Leerlauf betreiben. Universalzerkleinerer

» Nie den Mixbecher in der Mikrowelle Hinweis: Wenn ein Zubehor nicht im Liefer-
oder im Backofen verwenden. umfang enthalten ist, konnen Sie es Uber

Ubersicht den Ktmdend|enst bestellen.

—Abb. Kl Bedienelemente

Schalter Auswurftaste

Auswurftaste ZL.Jm A.bnehmen der Werkzeﬂuge. .

Entri I tast Hinweis: Die Auswurftaste lasst sich nur

“ntrlege ungstasten betatigen, wenn der Schalter auf 0 steht.
Offnungen (mit Verschluss) zum Ein- Schieber

setzen der Werkzeuge

Bei Betéatigung des Schiebers wird entwe-

[ Schieber zum Betatigen des Verschlus-  der die Offnung zum Einsetzen der Werk-
ses zeuge 8= oder die Heckoffnung ™ freige-
A Heckoffnung mit Verschluss %ebesn. Hioh T Sehalt onob
TurboRihrbesen wzgenc. ieber nur in Schalterposition 0 be-
Kl Knethaken Entriegelungstasten
ER Kunststoff Mixbecher ' Zum Abnehmen des Zubehors von der
Heckoffnung.

" Je nach Modell
2 separate Gebrauchsanleitung



de Werkzeuge

Schalter
Symbol Funktion
0 ausgeschaltet

niedrigste Drehzahl

hdchste Drehzahl

1

5

M Momentschaltung (héchste
Drehzahl) nach links drlcken
und festhalten

Hinweis: Bei gedffneter Heckoffnung ist die
Stufenschaltung 1bis 5 nicht in Funktion.

Werkzeuge

Riihrbesen

Die Rihrbesen eignen sich fur folgende An-

wendungen:

= FEiweiB oder Sahne schlagen

= |eichte Teige wie z. B. Biskuitteig, Ruhr-
teig, Pfannkuchenteig herstellen

Empfehlungen flr optimale Ergebnisse:

= Sahne mit mindestens 30 % Fettgehalt
und 4-8 °C verwenden

= Sahne oder Eischnee in einem weiten
GefaB aufschlagen

Hinweis: Zum Zubereiten von Mayonnaise
den MixfuB verwenden.

Knethaken

Die Knethaken eignen sich zur Herstellung
verschiedener Teige wie Hefeteig, Pizza-
teig, Strudelteig, Brotteig oder Mirbeteig.

Hinweis: Die maximale Verarbeitungsmen-
ge betragt 500 g Mehl und Zutaten.

Lebensmittel mit den Werkzeugen
verarbeiten

Hinweise

= Nur gleiche Werkzeuge paarweise ver-
wenden.

= Die Form der Kunststoffteile an den
Werkzeugen beachten, um Verwechs-
lung der Werkzeuge zu vermeiden!

= Die Werkzeuge einzeln nacheinander
einsetzen, um ein Verhaken zu vermei-
den.

—Abb. - Kkl
MixfuBB

Der MixfuB ist nicht geeignet fiir die Zube-
reitung von Plrees, die allein aus Kartoffeln

10

oder Lebensmitteln &hnlicher Konsistenz
bestehen.

Der MixfuB eignet sich fiir folgende Anwen-

dungen:

= Getrédnke mixen

= Pfannkuchenteig, Mayonnaise, Saucen
und Babynahrung zubereiten

» Gekochte Lebensmittel pirieren, z. B.
Obst, Gemiise, Suppen

MixfuB verwenden

Hinweise

= Feste Lebensmittel vor der Verarbeitung
zerkleinern und weichkochen, z. B. Apfel,
Kartoffeln oder Fleisch.

= Zum Zerkleinern von rohen Lebensmit-
teln ohne Flissigkeitszugabe, wie z. B.
Zwiebeln, Knoblauch oder Krauter, den
Universalzerkleinerer verwenden.

= Bevor Sie die Lebensmittel in einem
Kochtopf verarbeiten, nehmen Sie den
Topf von der Kochstelle.

—Abo. EA - K&
Beispielrezept Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

- 1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig
200-250 ml Ol

— Salz und Pfeffer nach Belieben

Mayonnaise zubereiten

Hinweise

= Mayonnaise kann mit dem MixfuB nur
aus ganzen Eiern (EiweiB und Eigelb) zu-
bereitet werden.

= \Wenn Sie Mayonnaise zubereiten, ver-
hindert Luft unter dem MixfuB eine gute
Bindung. Um ein optimales Ergebnis zu
erreichen, lassen Sie die Luft entwei-
chen, bevor Sie mixen.

- Abb. B -4
Reinigungsiibersicht

Reinigen Sie die einzelnen Teile, wie in der
Tabelle angegeben.

—Abb. B3
Anwendungsbeispiele

Beachten Sie unbedingt die Maximalmen-
gen und Verarbeitungszeiten in der Tabelle.
— Abb. B



Hinweis: Bei den in der Rezepttabelle mit
(*) gekennzeichneten Rezepten das Gerat
nach jedem Betriebszyklus auf Raumtem-
peratur abkihlen lassen!

Stérungen beheben

Geréat schaltet wahrend der Verarbei-
tung ab.
Die Uberlastsicherung ist aktiviert.

» Ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Geréat abkihlen, um die Uberlast-
sicherung zu deaktivieren.

Hinweis: Sollte sich die Stérung nicht be-
seitigen lassen, wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

Altgerat entsorgen

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsor-
gungswege erhalten Sie bei Ihrem Fach-
handler sowie Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

B

Dieses Gerét ist entsprechend
der europdischen Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier

Stérungen beheben de

electrical and electronic
equipment — WEEE) gekenn-
zeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rah-
men fir eine EU-weit glltige
Rucknahme und Verwertung
der Altgerate vor.

Kundendienst

Detaillierte Informationen Uber die Garantie-
dauer und die Garantiebedingungen in |h-
rem Land erhalten Sie Uber den QR-Code
auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingun-
gen, bei unserem Kundendienst, lhrem
Handler oder auf unserer Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts fin-
den Sie Uber den QR-Code auf dem beilie-
genden Dokument zu den Servicekontakten
und Garantiebedingungen oder auf unserer
Website.

Die Informationen gemaB Verordnung (EU)
2023/826 finden Sie online unter
www.bosch-home.com auf der Produktseite
und der Serviceseite Ihres Geréts bei den
Gebrauchsanleitungen und zusatzlichen
Dokumenten.
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en Safety

Safety

m Read this instruction manual carefully.
m Keep the instruction manual and the product information safe for
future reference or for the next owner.

Only use this appliance:

= with genuine parts and accessories.

m for stirring, beating and mixing soft foods and liquids.

® to knead soft dough.

= for normal processing quantities and for normal processing
times for domestic use.

® in private households and in enclosed spaces in a domestic en-
vironment at room temperature.

= yp to an altitude of max. 2000 m above sea level.

After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it
must always be disconnected from the mains.

This appliance can be used by persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or a lack of experience and/or

knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved.

Do not let children play with the appliance.

Cleaning and user maintenance must not be performed by chil-

dren.

The appliance must not be used by children. Keep children away

from the appliance and power cord.

» Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be re-
placed by the manufacturer, the manufacturer's Customer Ser-
vice or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

» Never immerse the appliance or the power cord in water or clean
in the dishwasher.

» Never immerse the main unit in the food to be blended.

» Never operate a damaged appliance.

» Never let the power cord come into contact with hot parts or be
dragged over sharp edges.

» Never place the appliance on or near hot surfaces.



v

standstill.

Avoiding material damage en

After switching off, wait until the drive has come to a complete

» Keep hands, hair, clothing and utensils away from rotating parts.

» Never leave the appliance switched on if the power supply is in-
terrupted. The appliance will automatically start up again follow-
ing the interruption in the power supply.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the

container and during cleaning.

» Be careful when processing hot food.
» Leave boiling food to cool down to at least 70 °C before pro-

cessing.

» Follow the cleaning instructions.

» Clean surfaces which come in contact with food before each

use.

Avoiding material damage

» Do not operate the appliance at no-load.
» Never use the blender jug in the mi-
crowave or oven.

Note: If an accessory is not included in the
scope of supply, it can be ordered from
customer service.

Operating elements

Overview Ejector button
) For removing the tools.
—Fig. |l :
Note: The ejector button can only be actu-
Switch ated if the switch is position 0.
Ejector button Slide
Release buttons When the slide is actuated, either the aper-
Aoert (with Iock) for | " tures for inserting the tools & or the rear
thpetr uTes with lock) Torinserting aperture ™ is released.
elools Only move the slide in switch position 0.
Slide for actuating the lock
: Release buttons
I3 Rear aperture with lock For removing the accessories from the rear
Turbo whisks aperture.
EJ Kneading hooks Switch
D Plastic blender jug' Symbol Function
E Blender foot' 0 switched off
Chopper "2 1 lowest speed
5 highest speed

' Depending on the model
2 separate operating instructions
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en Tools

Symbol Function

M Instantaneous switching
(highest speed) press to the left
and hold in place

Note: When the rear aperture is open, the
selector switch will not function between
levels 1and 5.

Tools

Whisks

The whisks are suitable for the following

tasks:

= peating egg whites or cream

= making light dough such as sponge mix-
ture, cake mixture or pancake batter

Recommendations for optimum results:

= Use cream with a fat content of at least
30% and when at 4-8 °C

= \Whip cream or beat egg whites in a wide
jug

Note: To make mayonnaise, use the

blender foot.

Kneading hooks

The kneading hooks are suitable for mak-
ing different types of dough such as yeast
dough, bread dough, pizza, strudel or short-
crust pastry.

Note: The maximum processing quantity is
500 g flour and ingredients.

Processing food with the tools

Notes
= Only use tools of the same type in pairs.
= Note the shape of the plastic parts
on the tools to avoid mixing up the tools!
= |nsert the tools one after the other to pre-
vent them from becoming entangled.

~fig. A-Hl
Blender foot

The blender foot is not suitable for prepar-
ing purées consisting solely of potatoes or
foods with a similar consistency.

The blender foot is suitable for the following
purposes:
= Mixing drinks

= Making pancake batter, mayonnaise,
sauces and baby food

= Puréeing cooked food, e.g. fruit, veget-
ables, soup

Using the blender foot

Notes

® Solid foods should always be cut up and
cooked until soft before processing, e.g.
apples, potatoes or meat.

= Use the chopper for cutting up raw food
without adding liquid, e.g. onions, garlic
or herbs.

= Before processing the food in a pan,
take the pan off the heat.

dared 12 J 19|
Sample recipe Mayonnaise

- 1 egg (egg yolk and egg white)
- 1 tbsp mustard

1 tbsp lemon juice or vinegar
200-250 ml oil

Salt and pepper to taste

Making mayonnaise

Notes

= \When using the blender foot, mayon-
naise can only be made with whole eggs
(egg white and egg yolk).

= \When making mayonnaise, air under-
neath the blender foot prevents the in-
gredients blending together well. For op-
timum results, let the air escape before
mixing.

~fio. El1-EA1

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. B34
Application examples

Always observe the maximum quantities
and processing times in the table.

- Fig. B4

Note: For the recipes marked with (*) in the
recipe table, let the appliance cool down to
room temperature after each operating
cycle.



Troubleshooting

Appliance switches off during pro-
cessing.

The overload protection feature has been
activated.

» Disconnect the mains plug and allow the
appliance to cool down to deactivate the
overload protection device.

Note: If the fault cannot be eliminated,
please contact customer service.

Disposing of old appliance

» Dispose of the appliance in an environ-
mentally friendly manner.
Information about current disposal meth-
ods are available from your specialist
dealer or local authority.

This appliance is labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU con-
cerning used electrical and
electronic appliances (waste

B

Printed on 100% recycled paper

Troubleshooting en

electrical and electronic
equipment - WEEE).

The guideline determines the
framework for the return and
recycling of used appliances
as applicable throughout the
EU.

Customer Service

Detailed information about the warranty
period and the warranty conditions in your
country is available via the QR code on the
enclosed document on service contacts
and warranty conditions, from our customer
service or on our website.

You can find the contact details for our cus-
tomer service via the QR code on the en-
closed document on service contacts and
warranty conditions or on our website.

You can find the information required as
per Regulation (EU) 2023/826 online at
www.bosch-home.com on the product and
service pages for your appliance, in the
area of user manuals and additional docu-
ments.
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fr Sécurité

Sécurité

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informations produit en vue
d’une réutilisation ultérieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

Utilisez I'appareil uniquement :

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

= pour mélanger, battre et mixer des aliments tendres et des li-
quides.

= pour pétrir de la pate molle.

® pour les quantités de préparation et durées de traitement habi-
tuelles pour un ménage.

® pour un usage domestique privé et dans les piéces fermées
d’un domicile, a la température ambiante.

® jusqgu'a une altitude maximale de 2000 m au-dessus du niveau
de la mer.

L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque

utilisation, lorsgu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre

monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes inex-

périmentées, a condition qu'elles soient surveillées ou gu'elles

aient été informées de ['utilisation de 'appareil et qu'elles com-

prennent les risques inhérents a son usage.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I’entretien de I'appareil ne doivent pas étre effec-

tués par des enfants.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Les enfants

doivent étre tenus a distance de 'appareil et du cordon d’alimenta-

tion secteur.

» Pour le raccordement et l'utilisation de I'appareil, respectez im-
pérativement les indications figurant sur la plague signalétique.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation sec-
teur de cet appareil est endommageé, seul le fabricant ou son
service aprés-vente ou toute autre personne de qualification
équivalente est habilité a le remplacer.

» Ne jamais plonger 'appareil ou le cordon d’alimentation secteur
dans I'eau et ne pas les mettre au lave-vaisselle.

» Ne jamais plonger I'appareil de base dans le produit a mixer.



Prévenir les dégats matériels fr

» Ne jamais utiliser un appareil endommagé.
» Ne jamais mettre en contact le cordon d’alimentation secteur

avec des pieces chaudes et ne pas le tirer sur des arétes vives.

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes ou a proxi-
mité de celles-ci.

» Apres l'arrét, attendez que l'entrainement s'arréte completement.

v

Tenir les mains, les cheveux, les vétements et autres ustensiles a
distance des pieces en rotation.

Ne jamais laisser l'appareil allumé quand l'alimentation élec-
trique est interrompue. L’appareil se remet en marche automati-
quement apres l'interruption de I'alimentation électrique.

Mettre en place et retirer 'accessoire uniquement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Ne jamais toucher le tranchant des lames a mains nues.
» Prudence lors du maniement de lames tranchantes, du vidage

du bol ainsi que du nettoyage.

Faire preuve de prudence lors de la transformation d’aliments
chauds.

Laisser refroidir a 70 °C ou moins les aliments ayant bouilli avant
de les mixer.

» Respecter les consignes de nettoyage.
» Nettoyer les surfaces qui entrent en contact avec les denrées ali-

mentaires avant chaque utilisation.

Prévenir les dégats matériels Interrupteur

>
>

Ne jamais faire tourner I'appareil a vide. Touche d'éjection
Ne jamais utiliser le bol mixeur dans un Touches de déverrouillage

four micro-ondes ou traditionnel. Orifices (avec fermeture) pour mettre

Elimination de I'emballage en place les ustensiles
Les emballages sont écologiques et recy- Curseur pour actionner la fermeture
clables. A Orifice arriére avec fermeture
» Veuillez éliminer les piéces détachées Turbo-fouets
apres les avoir triées par matiére. El Crochets pétrisseurs
° 2 Eliminez I'emballage en res- EJ Bol mixeur en plastique '
ectant I'environnement.
f P Pied mixeur
& Mini- ir'2

Apercu EEl Mini-hachoir
—Fig.

" Selon le modéle
2 Notice d’utilisation a part
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fr Eléments de commande

Remarque : Si un accessoire n‘a pas été li-
vré d‘origine, vous pouvez le commander
aupres du Service aprés-vente.

Eléments de commande

Touche d’éjection
Elle sert a détacher les ustensiles.

Remarque : La touche d’éjection est inopé-

rante si I'interrupteur ne se trouve pas sur 0.

Curseur

L’actionnement du curseur débloque soit
I'orifice permettant d’introduire les usten-
siles &=, soit I'orifice arriére .

Ne déplacer le curseur que lorsque l'inter-
rupteur se trouve en position 0.

Touches de déverrouillage

Pour retirer un accessoire de l'orifice ar-
riere.

Interrupteur

Symbole Fonction

0 désactivée

vitesse minimale

vitesse maximale

1

5

M Pour la marche momentanée
(vitesse maximale), pousser I'in-
terrupteur vers la gauche et le
maintenir en position.

Remarque : Lorsque l'orifice arriére est ou-
vert, les positions de I'interrupteur 1a 5 sont
inopérantes.

Ustensiles

Fouets

Les fouets conviennent aux applications

suivantes :

= pattre des blancs d’ceufs ou de la creme

= faire de la pate légére, p. ex. mélange a
gateau, a crépes

Recommandations pour des résultats opti-

maux :

= Utiliser de la créme d’une teneur en ma-
tieres grasses d’au moins 30 % et a une
température comprise entre 4 et 8 °C

= Fouetter la creme ou le blanc d‘ceuf
dans un grand bol

Remarque : Pour préparer de la mayon-
naise, utiliser le pied mixeur.
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Crochets pétrisseurs

Les crochets pétrisseurs servent a faire dif-
férentes pates, comme la pate levée, a
pain, a pizza, a strudel ou brisée.
Remarque : Quantité maximale que permet
de traiter 'appareil 500 g de farine plus les
ingrédients.

Traiter les ingrédients avec les usten-
siles

Remarques

= Utiliser uniguement des ustensiles de
méme type par paire.

= Tenir compte de la forme des pieces en
plastique des ustensiles pour éviter
toutes confusions !

= Mettre les ustensiles en place I'un apres
I’autre pour gu’ils ne coincent pas.

—Fig. A - KN
Pied mixeur

Le pied mixeur ne convient pas a la prépa-
ration de purées constituées uniguement
de pommes de terre ou d’aliments de
consistance similaire.

Le pied mixeur convient pour les applica-

tions suivantes :

= Mixer des boissons

= Préparer de la pate a crépes, de la
mayonnaise, des sauces et de la nourri-
ture pour bébés

= Réduire en purée les aliments cuits,
p. ex. fruits, Iégumes, soupes

Utiliser le pied mixeur

Remarques

®» Couper en petits morceaux ou faire cuire
les aliments durs tels que les pommes,
les pommes de terre ou la viande avant
de les mixer.

= Pour broyer les aliments crus sans ajou-
ter d‘eau (oignons, ail, herbes aroma-
tiques), utiliser le mini-hachoir.

= Avant de mettre les aliments dans une
casserole, retirez la casserole du foyer.

—Fig. KA - &
Exemple de recette de mayonnaise

1 ceuf (jaune et blanc)

— 1c.as.de moutarde

1 c. as. de jus de citron ou de vi-
naigre

200-250 ml d’huile



— Sel et poivre a convenance
Préparer une mayonnaise

Remarques

= | a mayonnaise peut étre préparée avec
le pied mixeur uniqguement a partir
d‘ceufs entiers (blanc et jaune).

= | orsque vous préparez la mayonnaise,
|‘air accumulé sous le pied mixeur em-
péche une bonne émulsion. Afin d‘obte-
nir un résultat optimal, laissez Iair
s‘échapper avant de mixer.

- Fig. B4 - E4
Guide de nettoyage
Nettoyez les différents composants comme

indiqué dans le tableau.

—Fig. B3

Exemples d’utilisations
Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énon-
cées dans le tableau.

—Fig. Eq

Remarque : Pour les recettes marquées
d‘un (*) dans le tableau des recettes, lais-

ser |‘appareil refroidir a température am-
biante aprés chaque utilisation !

Dépannage

L’appareil s’éteint pendant son utili-
sation.

La protection anti-surcharge est activée.

» Débranchez la fiche secteur et laissez
I’appareil refroidir jusqu’a ce que la pro-
tection anti-surcharge se désactive.

Remarque : Sivous n’arrivez pas a ré-

soudre le dérangement, veuillez s.v.p. vous

adresser a notre service apres-vente.

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

Guide de nettoyage fr

Mettre au rebut un appareil

usageé

» Eliminez I'appareil dans le respect de
I’environnement.
Vous trouverez des informations sur les
circuits actuels d'élimination auprés de
votre revendeur spécialisé ou de I'admi-
nistration de votre commune/ville.

B

Cet appareil est marqué selon
la directive européenne
2012/19/UE relative aux ap-
pareils électriques et électro-
nigues usageés (waste electri-
cal and electronic equipment -
WEEE).

La directive définit le cadre
pour une reprise et une récu-
pération des appareils usagés
applicables dans les pays de
la CE.

Service aprés-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les
conditions de la garantie dans votre pays,
scannez le QR code figurant sur le docu-
ment joint afin d'obtenir les coordonnées
du service aprés-vente ainsi que les condi-
tions de garantie, adressez-vous a notre
service aprées-vente, votre revendeur ou
consultez notre site web.

Vous trouverez les coordonnées du service
aprés-vente en scannant le QR code figu-
rant sur le document joint relatif aux coor-
données du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site
web.

Vous trouverez les informations relatives au
reglement(EU) 2023/826 en ligne sous
www.bosch-home.com sur la page produit
et la page de service de votre appareil
dans les notices d'utilisation et les docu-
ments complémentaires.
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it Sicurezza

Sicurezza

® | eggere attentamente le presenti istruzioni.
m Conservare le istruzioni e le informazioni sul prodotto per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m con gli accessori e le parti originali.

® per mescolare, montare e frullare alimenti morbidi e liquidi.

® per lavorare impasti morbidi.

m per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.

® in case private e in locali chiusi in ambito domestico a tempera-
tura ambiente;

= fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul livello del mare.

L'apparecchio deve essere sempre scollegato dalla corrente elet-
trica dopo ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montag-
gio, dello smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte fa-

colta psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o espe-

rienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte

0 siano stati istruiti sull’uso sicuro dell’apparecchio e abbiano com-

preso i pericoli connessi all’uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Ai bambini & vietato eseguire la pulizia e manutenzione di compe-

tenza dell’utente.

L’'uso di questo apparecchio € vietato ai bambini. Tenere i bambini

lontani dall’apparecchio e dal cavo di alimentazione.

» Collegare e utilizzare 'apparecchio solo in conformita con i dati
indicati sulla targhetta identificativa.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo
apparecchio subisce danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di
simile qualifica.

» Non immergere mai l'apparecchio o il cavo di alimentazione
nell'acqua e non metterli in lavastoviglie.

» Non immergere mai nel prodotto da frullare tutto I'apparecchio di
base.

» Non azionare mai un apparecchio danneggiato.

» Non mettere mai il cavo di collegamento di rete a contatto con
componenti caldi né tirarlo su spigoli vivi.
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Prevenzione di danni materiali it

» Non disporre mai I'apparecchio sopra oppure in prossimita di

superfici calde.

» Dopo lo spegnhimento, attendere l'arresto completo dell'aziona-

mento.

» Tenere lontano mani, capelli, abiti e altri utensili dalle parti rotan-

ti.

» Non lasciare mai acceso l'apparecchio se viene interrotta I'ali-
mentazione elettrica. L'apparecchio riprenderebbe a funzionare
automaticamente una volta ripristinata I'alimentazione elettrica.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed

apparecchio scollegato.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Prestare attenzione durante I'afferramento di lame appuntite, lo
svuotamento del contenitore e la pulizia.

» Prestare attenzione durante la lavorazione di alimenti caldi.

» Prima della lavorazione, far raffreddare gli alimenti cotti a una
temperatura di 70 °C o inferiore.

» Attenersi alle istruzioni per la pulizia.

» Pulire le superfici che vengono a contatto con gli alimenti prima

di ogni utilizzo.
Prevenzione di danni materiali

» Non mettere mai I'apparecchio in funzio-
ne a vuoto.

» Non utilizzare mai il bicchiere frullatore
nel forno a microonde o nel forno.

Panoramica
—Fig. |l

Interruttore

Pulsante di espulsione

Tasti di sblocco

Aperture (con chiusura) per I'inseri-
mento degli utensili

Cursore per l'azionamento della chiu-
sura

I3 Apertura posteriore con chiusura

Fruste Turbo

El Ganci impastatori

' A seconda del modello
2 |struzioni per 'uso separate

R Bicchiere frullatore in plastica’

Piede frullatore

Mini tritatutto ' 2

Nota: Se un accessorio non e fornito in do-
tazione, & possibile ordinarlo contattando il
servizio assistenza.

Elementi di comando

Pulsante di espulsione
Per rimuovere gli utensili.

Nota: Il pulsante di espulsione puo essere
attivato solo se l'interruttore & disposto sullo
0.

Cursore

L'azionamento del cursore apre l'apertura
per l'inserimento degli utensili 8= oppure
I'apertura posteriore ™.

Muovere il cursore solo con l'interruttore in
posizione 0.
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it Utensili

Tasti di sblocco
Per rimuovere l'accessorio dall’apertura po-
steriore.

Interruttore

Simbolo Funzione

0 Disattivato

Velocita minima

Velocita massima

1

5

M Funzionamento «pulse» (veloci-
ta massima), premere l'interrut-
tore verso sinistra e mantenerlo
premuto

Nota: Quando I'apertura posteriore € aper-
ta, il selettore velocita da1a 5 non & in fun-
zione.

Utensili

Fruste

Le fruste sono adatte per le seguenti appli-

cazioni:

= Montare albumi o panna

= | avorare paste leggere, ad es. pasta bi-
scotto, impasto di base per dolci, pastel-
la per pancake

Suggerimenti per risultati ottimali:

= Utilizzare panna con una percentuale di
grasso di almeno il 30% e a una tempe-
ratura di 4-8 °C

= Montare la panna o gli albumi in un reci-
piente largo

Nota: Per preparare la maionese utilizzare |l
piede frullatore.

Ganci impastatori

| ganci impastatori sono adatti per impasta-

re diversi impasti come lievitati, pizza, stru-

del, pane o pasta frolla.

Nota: La massima quantita di lavorazione &

500 g di farina e ingredienti.

Lavorazione degli alimenti con gli

utensili

Note

= Utilizzare solo coppie di utensili uguali.

= Per evitare scambi di utensili, osservare
la forma delle parti in materiale sintetico
degli utensili!
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= Per evitare un blocco degli utensili, inse-
rirli uno per volta consecutivamente.

—Fig. A - KKN
Piede frullatore

Il piede frullatore non & adatto per la prepa-
razione di puré costituiti solo da patate o
alimenti con simile consistenza.

Il piede frullatore € adatto alle seguenti ap-

plicazioni:

= frullare bevande

® preparare pancake, maionese, salse e
alimenti per bambini

® passare alimenti cotti, ad es. frutta, ver-
dura, zuppe

Utilizzo del piede frullatore

Note

= Sminuzzare ed ammorbidire alimenti so-
lidi prima della lavorazione, ad es. mele,
patate o carne.

= Per sminuzzare alimenti crudi senza ag-
giunta di liquido, quali ad es. cipolle,
aglio o erbe aromatiche, utilizzare il mini
tritatutto.

= Prima di lavorare gli alimenti in una pen-
tola, spostarla dalla zona di cottura.

mgaed 12§ 19|
Esempio di ricetta: maionese

— 1 uovo (albume e tuorlo)

1 cucchiaio di senape

— 1 cucchiaio di succo di limone o ace-
to

200-250 ml d'olio

Sale e pepe a piacere

Preparazione della maionese

Note

= | a maionese pud essere preparata con il
piede frullatore solo con uova intere (al-
bume e tuorlo).

= Durante la preparazione, l'aria sotto il
piede frullatore impedisce una buona
amalgamazione. Per ottenere un ottimo
risultato, far fuoriuscire I'aria prima di
frullare.

— Fig. Bl - E
Panoramica per la pulizia

Pulire i singoli componenti come indicato
nella tabella.

— Fig. B4



Esempi d’impiego

Osservare assolutamente le quantita massi-
me e i tempi di preparazione riportati nella
tabella.

—Fig. B4

Nota: Per le ricette contrassegnate da (*)
nella tabella, far raffreddare I'apparecchio a
temperatura ambiente dopo ogni ciclo di
utilizzo!

Sistemazione guasti

L’apparecchio si spegne durante la

lavorazione.

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

» Staccare la spina di alimentazione e la-
sciare raffreddare I'apparecchio per di-
sattivare la sicurezza di sovraccarico.

Nota: Se non fosse possibile eliminare

il guasto, rivolgersi al servizio assistenza

clienti.

Rottamazione di un apparec-
chio dismesso

» Smaltire 'apparecchio nel rispetto
dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure
di smaltimento rivolgersi al rivenditore
specializzato o al comune di competen-
za.

Stampato su carta riciclata al 100%

Esempi d'impiego it

Questo apparecchio dispone
di contrassegno ai sensi della
direttiva europea 2012/19/UE
in materia di apparecchi elet-
trici ed elettronici (waste elec-
trical and electronic equip-
ment - WEEE).

Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il rici-
claggio degli apparecchi di-
smessi valide su tutto il territo-
rio dell’Unione Europea.

Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle
condizioni di garanzia in ciascun Paese so-
no reperibili tramite il codice QR sul docu-
mento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso
il nostro servizio di assistenza clienti, il vo-
stro rivenditore o sul nostro sito web.

| dati di contatto del servizio di assistenza
clienti sono reperibili tramite il codice QR
sul documento allegato relativo ai contatti
di assistenza e alle condizioni di garanzia o
sul nostro sito web.

Le informazioni conformi alla normativa
(EU) 2023/826 sono disponibili online alla
voce www.bosch-home.com nella pagina
del prodotto e nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per l'uso e
nei documenti aggiuntivi.
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nl Veiligheid

Veiligheid

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

®m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de productinformatie voor la-
ter gebruik of voor volgende eigenaren.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= met originele onderdelen en accessoires.

® voor het roeren, kloppen en mixen van zachte voedingsmiddelen
en vloeistoffen.

® voor het kneden van zacht deeg.

m voor verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in
het huishouden.

® voor huishoudelijk gebruik en in gesloten ruimtes binnen de hui-
selijke omgeving bij kamertemperatuur.

® tot een hoogte van 2000 m boven zeeniveau.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig
is, voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd
van het net worden gescheiden.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,

zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of

kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet worden uit-

gevoerd door kinderen.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Kinderen uit

de buurt van het apparaat en het aansluitsnoer houden.

» Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de ge-
gevens op het typeplaatje.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter
vermijding van risico's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

» Nooit het apparaat of het netsnoer in water dompelen of in de
vaatwasser plaatsen.

» Het basisapparaat nooit in het mixgoed onderdompelen.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit het aansluitsnoer met hete onderdelen in contact brengen
of over scherpe randen trekken.
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Materiéle schade voorkomen nl

» Het apparaat nooit neerzetten op of in de buurt van hete opper-

vlakken.

» Wacht na het uitschakelen tot de aandrijving volledig stil staat.

» De handen, het haar, de kleding en andere voorwerpen uit de
buurt van roterende delen houden.

» Het apparaat nooit ingeschakeld laten, wanneer de stroomtoe-
voer wordt onderbroken. Het apparaat gaat na onderbreking van
de stroomtoevoer zelfstandig weer draaien.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Wees voorzichtig bij het hanteren van scherpe snijmessen, het
leegmaken van het reservoir en het reinigen.

» Wees voorzichtig bij het verwerken van hete levensmiddelen.

» Kokende levensmiddelen voor verwerking tot 70 °C of minder la-

ten afkoelen.

» De reinigingsinstructies in acht nemen.
» Oppervlakken die met voedingsmiddelen in contact komen, voor

elk gebruik reinigen.

Materiéle schade voorkomen

» Het apparaat nooit onbelast laten draai-
en.

» De mixkom nooit in de magnetron of
bakoven gebruiken.

Overzicht
—Fig. |l

Schakelaar

Uitwerptoets

Ontgrendeltoetsen

2 a8e

Openingen (met sluiting) voor het aan-
brengen van hulpstukken

Schuif voor het bedienen van de slui-
ting

g

A Achteropening met sluiting

Turbogardes

El Kneedhaken

' Afhankelijk van het model
2 Aparte gebruiksaanwijzing

B Kunststof mengbeker'
Mixervoet '
Universele fijnsnijder "2

Opmerking: Een accessoire dat niet stan-
daard wordt meegeleverd, kunt u via de
klantenservice bestellen.

Bedieningselementen

Uitwerptoets
Voor het verwijderen van de hulpstukken.

Opmerking: De uitwerptoets kan alleen
worden bediend wanneer de schakelaar op
0 staat.

Schuif

Bij bediening van de schuif wordt ofwel de
opening voor het aanbrengen van de hulp-
stukken &= of de achteropening *— vrijge-

geven.

De schuif alleen in schakelaarpositie 0 be-
wegen.
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nl  Hulpstukken

Ontgrendeltoetsen
Voor het verwijderen van het toebehoren uit
de opening in de achterzijde.

Schakelaar

Symbool Functie

0 uitgeschakeld

1 laagste toerental

5 hoogste toerental

M Momentschakeling (hoogste
toerental) naar links drukken en
vasthouden

Opmerking: Wanneer de opening in de
achterzijde geopend is, werkt de standen-
schakeling 1tot 5 niet.

Hulpstukken

Gardes

De gardes zijn geschikt voor volgende toe-

passingen:

= Eiwit of room kloppen

= | icht deeg, zoals biscuitdeeg, roerdeeg,
pannenkoekendeeg maken

Aanbevelingen voor optimale resultaten:

= Room met minstens 30% vetgehalte en
met een temperatuur van 4-8 °C gebrui-
ken

= Room of eiwit opkloppen in een grote
kom

Opmerking: Voor het bereiden van mayo-
naise de mixervoet gebruiken.

Kneedhaken

De kneedhaken zijn geschikt voor het berei-
den van verschillende soorten deeg zoals
gistdeeg, pizzadeeg, strudeldeeg, brood-
deeg of zandtaartdeeg.

Opmerking: De maximale verwerkingshoe-
veelheid bedraagt 500 g bloem en ingredi-
énten.

Levensmiddelen met de hulpstukken

verwerken

Opmerkingen

= Alleen gelijke hulpstukken paarsgewijs
gebruiken.

= Op de vorm van de kunststofdelen van
de hulpstukken letten om verwisseling
van de hulpstukken te vermijden!
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= De hulpstukken na elkaar aanbrengen
om aaneenhaken te voorkomen.

—Fig. A - KKN
Mixervoet

De mixervoet is niet geschikt voor de berei-
ding van puree die uitsluitend uit aardap-
pels of levensmiddelen met een vergelijk-
bare consistentie bestaat.

De mixervoet is geschikt voor volgende toe-

passingen:

= Dranken mixen

= Pannenkoekenbeslag, mayonaise, sau-
zen en babyvoeding bereiden

®  Gekookte levensmiddelen pureren, bijv.
fruit, groente, soepen

Mixervoet gebruiken

Opmerkingen

= Harde levensmiddelen voor verwerking
altijd verkleinen en zacht koken, bijv. ap-
pels, aardappels of viees.

= Voor het fijnsnijden van rauwe levens-
middelen waaraan u geen vloeistof toe-
voegt, bijv. uien, knoflook of kruiden, de
universele fijnsnijder gebruiken.

= De kookpan van de kookplaat nemen
voordat u de levensmiddelen in de pan
verwerkt.

- Fig. IA - KRl

Voorbeeldrecept mayonaise
- 1 ei (eidooier en eiwit)

1 el mosterd

1 el citroensap of azijn

200-250 ml olie
— Zout en peper naar smaak

Mayonaise bereiden

Opmerkingen

= Met de mixervoet kan alleen mayonaise
uit hele eieren (eiwit en eigeel) worden
bereid.

= Als u mayonaise bereidt, voorkomt lucht
onder de mixervoet een goede binding.
Laat voor het mixen de lucht ontsnappen
om een optimaal resultaat te bereiken.

—Fig. BN - E
Reinigingsoverzicht

Reinig de afzonderlijke onderdelen zoals in
de tabel is aangegeven.

— Fig. B4



Toepassingsvoorbeelden

Neem de maximum hoeveelheden en ver-
werkingstijden uit de tabel beslist in acht.

— Fig. B4

Opmerking: Bij de in de recepttabel met (*)
gemarkeerde recepten het apparaat na el-
ke gebruikscyclus tot kamertemperatuur la-
ten afkoelen!

Storingen verhelpen

Het apparaat gaat tijdens de verwer-

King uit.

De overbelastingsbeveiliging is geacti-

veerd.

» Trek de stekker uit het stopcontact en
laat het apparaat afkoelen om de over-
belastingsbeveiliging te deactiveren.

Opmerking: Neem contact op met de klan-

tenservice als de storing niet kan worden

verholpen.

Afvoeren van uw oude appa-

raat

» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deel-
raadskantoor kunt u informatie verkrijgen
over de actuele afvoermethoden.

Gedrukt op 100% kringlooppapier

Toepassingsvoorbeelden nl

Dit apparaat is gekenmerkt in
overeenstemming met de Eu-
ropese richtlijn 2012/19/EU
betreffende afgedankte elek-
trische en elektronische appa-
ratuur (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader
aan voor de in de EU geldige
terugneming en verwerking
van oude apparaten.

B

Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantie-
duur en de garantievoorwaarden in uw land
ontvangt u via de QR-code op het meegele-
verde document over de servicecontacten
en garantievoorwaarden, bij onze klanten-
service, uw dealer of op onze website.

De contactgegevens van de klantenservice
vindt u via de QR-code op het meegelever-
de document over de servicecontacten en
garantievoorwaarden of op onze website.
De informatie conform verordening (EU)
2023/826 vindt u online op www.bosch-
home.com op de productpagina en de
servicepagina van uw apparaat bij de ge-
bruiksaanwijzingen en aanvullende docu-
menten.
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da Sikkerhed

Sikkerhed

® | aes denne vejledning omhyggeligt igennem.
m Opbevar vejledningen og produktinformationerne til senere brug,
0g giv dem videre til en senere ejer.

Anvend kun apparatet:

= med originale dele og tilbehar.

m Apparatet er egnet til at rare, piske og blende blade fadevarer
0gQ vaesker.

= Til &ltning af dej, f.eks.

= ti| forarbejdningsmeengder og -tider, som er almindelige i hus-
holdningen.

m ved stuetemperatur i privat husholdning og i lukkede rum i husli-
ge omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over havets overflade.

Stramforsyningen til apparatet altid afbrydes, nar det har veeret
anvendt, nar det ikke er under opsyn, far apparatet samles, adskil-
les eller rengeres samt i tilfeelde af fejl.

Dette apparat kan bruges af personer med begraensede fysiske,

sensoriske eller psykiske evner eller manglende erfaring og/eller

viden, hvis de overvages eller er blevet instrueret i en sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan veere forbundet med
brugen af apparatet.

Barn ma ikke bruge apparatet til leg.

Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af barn.

Apparatet ma ikke bruges af barn. Barn skal altid befinde sig pa

sikker afstand af apparatet og dets tilslutningsledning.

» Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa type-
skiltet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten, producentens kundeservice eller
en lignende kvalificeret person for at undgd, at der opstar fare.

» Dyp aldrig apparatet eller nettilslutningsledningen i vand, og seet
det aldrig i opvaskemaskinen.

» Dyp aldrig motorenheden i fadevarerne.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i kontakt med varme

dele eller treekkes over skarpe kanter.

Stil aldrig apparatet pa eller i neerheden af varme overflader.

» Vent til drevet star helt stille, efter at apparatet er slukket.
28
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Forhindring af materielle skader da

Hold haender, har, tgj og andre genstande veek fra roterende de-
le.

Lad aldrig apparatet forblive i teendt position, hvis stremforsynin-
gen bliver afbrudt. Efter stremafbrydelsens opher starter appara-
tet automatisk driften.

Tiloehgret ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Beror aldrig knivklingerne med de bare fingre.
» Veer forsigtig, nar skarpe skeereknive handteres, beholderen

vV v vy

Forhindring af materielle
skader

>
>

temmes og under rengaringen.

Veer forsigtig ved forarbejdning af varme fgdevarer.

Lad kogende fadevarer afkale til mindst 70 °C fer forarbejdning.
Folg anvisningerne om renggring.

Renger overflader, som kommer i kontakt med fedevarer, for
hver brug.

Betjeningselementer
Udkastningsknap
Til fiernelse af redskaberne.

Bemeerk: Udkastningstasten kan kun betje-
nes, hvis kontakten star pa 0.

Brug aldrig apparatet i tomgang.
Blenderbaegeret mé aldrig komme i mi-
krobglgeovnen eller ovnen.

Oversigt Skyder , » L

) Nar skyderen betjenes, frigives enten abnin-
—Fig. Hl gen til iseetning af redskaberne &= eller hee-
Kontakt kabningen .
Udkastningsknap Bevaeg kun skyderen i kontaktposition 0.

21 S Sikkerhedsknapper

= iltl)(k.erhedstas;elrn TR o Til fiernelse af tilbeharet fra haekabningen.
sk;klarc]e?er (med 1as) til iseetning af red- Kontakt
Skyder til betjening af las Symbol  Funktion
A Hakabning med las 0 Slukket
Turbo-rereris 1 Laveste hastighed
Bl Eltekroge 5 Hajeste hastighed

B fplast’ M Kortvarig drift (hgjeste hastig-
— enderbae?er at plast hed), tryk kontakten mod ven-
il Blenderfod stre, og hold den fast
Minihakker ' 2

Bemaerk: Folger et tilbehar ikke med leve-
ringen, kan det bestilles via kundeservice.

! Afheengigt af model
2 separat brugsanvisning

Bemaerk: Er haskabningen aben, fungerer
trinfunktion 1til 5 ikke.
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da Redskaber

Redskaber

Roreris

Rarerisene egner sig til falgende anvendel-

ser:

= Piskning af eeggehvider eller flade

= Fremstilling af lette deje som f.eks. lag-
kagedej, rert dej eller pandekagedej

Anbefalinger til optimale resultater:

= Brug flede med mindst 30 % fedtindhold
og 4-8 °C

= Pisk flade eller zeggehvider i en stor be-
holder

Bemeerk: Anvend blenderfoden til tilbered-
ning af mayonnaise.

F[Eltekroge

[Eltekrogene egner sig til fremstilling af for-
skellige deje sasom geerdej, pizzadej, stru-
deldej, breddej eller marde;j.

Bemeaerk: Den maksimale forarbejdnings-
meengde er 500 g mel og ingredienser.

Forarbejdning af fadevarer med red-
skaberne

Bemaerkninger

= Anvend kun samme redskaber parvist.

= Vaer opmaerksom pa plastdelenes form
péa redskaberne for at undgé forveksling
af redskaberne!

= Saet hvert enkelt redskab i enkeltvist, sa
de ikke saetter sig fast.

—Fig. A - K
Blenderfod

Blenderfoden egner sig ikke til tilberedning
af puréer, som kun bestar af kartofler eller
fadevarer med lignende konsistens.

Blenderfoden er egnet til falgende anven-

delser:

= Blanding af drikke

= Tilberedning af pandekagedej, mayon-
naise, sovs og babymad

= Purering af kogte fedevarer, f.eks. frugt,
grent, supper

Anvendelse af blenderfoden

Bemaerkninger

m Skeer faste fadevarer, f.eks. aebler, karto-
fler og ked, i sma stykker, og kog dem
blede, far de forarbejdes.

30

= Anvend minihakkeren til finhakning af ra
fadevarer, f.eks. lag, hvidlag eller kryd-
derurter, uden tilseetning af vaeske.

= Fgr fgdevarerne forarbejdes i en gryde,
skal gryden tages af kogezonen.

dared 12 J 19|
Opskrifteksempel mayonnaise

- 1 &g (;eggeblomme og e&eggehvide)
- 1 spsk. sennep

- 1 spsk. citronsaft eller eddike
200-250 ml olie

Salt og peber efter behag

Tilberedning af mayonnaise

Bemaerkninger

= Mayonnaise kan kun tilberedes af hele
&g (eeggehvide og a2ggeblomme) med
blenderfoden.

= Nar der tilberedes mayonnaise, forhin-
drer luft under blenderfoden en god bin-
ding. Lad luften slippe veek, far der blan-
des, for at opna et optimalt resultat.

dalcll 20 B 24
Rengoringsoversigt

Renger de enkelte dele som anfart i tabel-
len.

- Fig. B34
Eksempler pa brug

Overhold altid de maksimale masngder og
tilberedningstider i tabellen.

- Fig. K4

Bemaerk: Ved opskrifter, der er markeret
med (*) i opskrifttabellen, skal apparatet kg-
le af til stuetemperatur efter hver anven-
delsescyklus!

Afhjaelpning af fejl

Apparatet slukker under forarbejd-
ningen.

Overbelastningssikringen er aktiveret.

» Traek netstikket ud, og lad apparatet kale
af for at deaktivere overbelastningssikrin-
gen.

Bemeerk: Kan fejlen ikke afhjeelpes, bedes
du kontakte kundeservice.



Bortskaffelse af udtjent appa-
rat

» Bortskaf apparatet miljerigtigt.
Hvis der er tvivi om genbrugsordninger-
ne, og om hvor genbrugspladserne er
placeret, sé& kan forhandleren, kommu-
nen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at f& yderligere information.

2

Dette apparat er klassificeret
iht. det europeaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af
elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammer-
ne for indlevering og recycling

Trykt pa 100 % genbrugspapir

Bortskaffelse af udtjent apparat da

af kasserede apparater geel-
dende for hele EU.

Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om ga-
rantiperiode og garantibetingelser for det
aktuelle land via QR-koden péa det medfal-
gende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa
vores website.

Der findes kontaktdata til kundeservice via
QR-koden pé det medfalgende dokument
om servicekontakter og garantibetingelser
eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU)
2023/826 findes online under www.bosch-
home.com pa produktsiden og servicesi-
den for apparatet under brugsanvisninger
og andre dokumenter.
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no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye gjennom denne anvisningen.
m Oppbevar veiledningen og produktinformasjonen for senere bruk
eller for en senere eier.

Apparatet ma kun brukes:

= med originaldeler og -tilbehgr.

® til rgring, pisking og blanding av myke naeringsmidler og veesker.

m tj| elting av myk deig.

® til mengder og arbeidstider som er vanlige i en normal hushold-
ning.

® ved romtemperatur i private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

® opp til hgyde pa maks 2000 m over havet.

Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke er
under tilsyn, for det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjo-
res og ved feil.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller

kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i sik-
ker bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av ap-
paratet.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.

Rengjaring og brukervedlikehold ma ikke foretas av barn.

Apparatet ma ikke brukes av barn. Barn ma holdes borte fra ap-

paratet og stramkabelen.

» Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene
pa typeskiltet.

» Dersom det oppstar skader pd apparatets stremkabel, ma den
skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

» Dypp aldri apparatet eller stremkabelen i vann eller legg dem i
oppvaskmaskinen.

» Grunnapparatet ma aldri senkes ned i de varene som skal mik-
ses.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt med varme deler eller
dra den over skarpe kanter.

» Apparatet ma aldri plasseres pa eller i neerheten av varme over-
flater.
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Unnga materielle skader no

» Etter at du har slatt av apparatet, ma du vente til drivverket er

kommet helt til ro.

» Hold hender, har, kleer og andre gjenstander pa avstand fra

roterende deler.

» La aldri apparatet forbli slatt pa etter at stremtilferselen er brutt.
Apparatet starter igjen av seg selv nar stramtilferselen er

gjenopprettet.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-

de apparatet star stille.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

v

deren og ved rengjaring.

v

Veer forsiktig nar du bruker skarpe kniver, nar du tammer behol-

Veer forsiktig nar du arbeider med varme matvarer.

» Kokende matvarer ma kjoles ned til 70 °C eller mindre fgr de be-

arbeides.

» Falg rengjeringsanvisningene.

» Overflater som kommer i kontakt med naeringsmidler skal

rengjeres fer hver bruk.

Unnga materielle skader

» Apparatet ma aldri brukes ubelastet.
» Miksebegeret ma aldri brukes i
mikrobglgeovn eller stekeovn.

Oversikt
—Fig. |l

Bryter

Utkastknapp

Frigjeringsknapper

Apninger (med 1as) for innsetting av
verktay

Skyver for & betjene lasen

A3 Apning bak med lokk

Turbo-visper

EX Eltekroker

1 Miksebeger av plast'

N Mikserfot'

Universalkutter " 2

' Avhengig av modell
2 separat bruksanvisning

Merk: Dersom et tilbehar ikke hgrer med til
leveringsomfanget, kan du bestille dette
hos kundeservice.

Betjeningselementer

Utkastknapp
For & ta av verktayene.

Merk: Utkastknappen kan bare betjenes
nar bryteren star pao.

Skyver

Ved betjening av skyveren blir enten &pnin-
gen for innsetting av verktay 8= eller apnin-
gen bak ™ frigitt.

Skyveren ma kun settes i bryterstilling 0.

Frigjeringstaster
For & ta av tilbehgret fra bakapningen.

Bryter

Symbol Funksjon

0 Slatt av

1 Laveste turtall
5 Hayeste turtall
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no Verktay

Symbol Funksjon

M Trykk momentkoplingen (hayes-
te turtall) mot venstre og hold
fast

Merk: Nar apningen bak er &pen, er trinn-
koblingen 1til 5 ikke i funksjon.

Verktoy

Visper

Vispene er egnet til falgende brukstilfeller:
= stivpisking av eggehvite eller krem

= til 4 lage lette deiger som f.eks. suk-
kerbrgddeig, reredeig, pannekakedeig

Anbefalinger for optimale resultater:

= Bruk kremflgte med minst 30 % fett og
4-8 °C

= Pisk kremflgte og eggehvite i en bred
beholder

Merk: Bruk mikserfoten til tilberedning av
majones.

Eltekroker

Eltekrokene er egnet til & lage ulike typer
deig, som f.eks. gjeerdeig, breddeig, pizza,
strudel eller mardeig.

Merk: Den maksimale arbeidsmengden
er 500 g mel og ingredienser.

Bearbeiding av mat med verktoyet

Merknader

= Bruk kun like verktgy i par.

= Ta hensyn til formen péa kunststoffdelene
pa verktayet, slik forskjellig verktgy ikke
forveksles!

= Verktgyet ma settes inn etter hverandre
slik at det ikke henger seg fast.

—Fig. A -l
Mikserfot

Mikserfoten er ikke egnet til tilberedning av
mos som bare bestar av poteter eller andre
matvarer med liknende konsistens.

Mikserfoten er egnet for falgende bruk:

= Miksing av drikker

= Tilberedning av pannekakedeig, majo-
nes, sauser og babymat

= Mosing av kokte matvarer, f.eks. frukt,
grgnnsaker, supper

34

Bruk av mikserfoten

Merknader

» Faste matvarer, f.eks. epler, poteter eller
kjott, ma kuttes opp og kokes myke for
de bearbeides.

= Bruk universalkutteren til kutting av ra
matvarer uten tilsetning av veeske, f.eks.
lok, hvitlak eller urter.

= Ta gryten bort fra kokesonen fgr du be-
arbeider matvarer i en kasserolle.

mdaed 12 8 19

Eksempel pa majonesoppskrift
- 1egg (eggeplomme og eggehvite)

1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

- 200-250 ml olje

Smak til med salt og pepper

Tilberedning av majones

Merknader

= Med mikserfoten kan det kun lages
majones av hele egg (eggehvite og
eggeplomme).

= Nar du lager majones, hindrer luft under
mikserfoten en god binding. La luften
slippe ut fgr du mikser, slik at du oppnar
et optimalt resultat.

— Fig. B - E3
Oversikt over rengjoring
Rengjar enkeltdelene som angitt i tabellen.

— Fig. B4
Eksempler pa bruk

Det er veldig viktig & overholde den
maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene i tabellen.

—Fig. Eq

Merk: Ved oppskriftene som er merket med
(*) i oppskriftstabellen, mé apparatet avkja-
les til romtemperatur etter hver driftssyklus!

Utbedring av feil

Apparatet slas av under bearbeidnin-
gen.

Overlastvernet er aktivert.

» Trekk ut stgpselet og la apparatet avkjo-
les for & deaktivere overlastsikringen.

Merk: Dersom feilen ikke lar seg utbedre,
ber du henvende deg til kundeservice.



Avfallsbehandling av gammelt
apparat

» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.
Du kan innhente informasjon om aktuelle
muligheter for avfallsbehandling hos en
spesialisert forhandler eller hos kom-
muneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske
direktivet 2012/19/EU om av-
hending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste elect-
rical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet angir rammene for
innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter.

2

Trykt pa 100 % resirkulert papir

Avfallsbehandling av gammelt apparat no

Kundeservice

Du finner detaljert informasjon om garantitid
og garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-
koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti, hos
kundeservice, forhandler eller pa nettsiden
var.

Du finner kontaktinformasjonen til
kundeservice ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter
og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til for-
skrift (EU) 2023/826 pa nettet under
www.bosch-home.com pa produktsiden og
servicesiden til apparatet ditt, i bruksanvis-
ningen og tilleggsdokumenter.
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sv Sakerhet

Sakerhet

® | s igenom anvisningen noga.
m F@rvara bruksanvisningen och produktinformationen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Anvand bara enheten for:

= med originaldelar och originaltillbehor.

m {Or blandning, vispning och mixning av mjuka matvaror och vats-
kor.

m fOr knadning av mjuk deg.

= med de bearbetningsmangder och bearbetningstider som nor-
malt forekommer i hushall.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i hemmiljé vid rumstem-
peratur.

= ypp till max. 2000°moh.

Dra alltid ur sladden efter anvandning, nar du inte har enheten un-
der uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller rengéring och vid
fel.

Apparaten far anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental férmaga eller brist pa erfarenhet och/eller kunskap,

om de star under tillsyn eller om de har instruerats om hur appara-
ten ska anvandas sakert och har forstatt de risker som samman-
hanger med detta.

Lat inte barn leka med enheten.

Barn far inte utféra rengdring och anvandarskotsel.

Lat inte barn anvanda apparaten. Hall barn borta fran apparaten

och anslutningsledningen.

» Anslut och anvand bara maskinen enligt uppgifterna pa typskyl-
ten.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for
att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

» Sank aldrig ner apparaten eller natanslutningsledningen i vatten
och maskindiska dem inte.

» Stick aldrig ned motordelen i det du ska mixa.

» Anvand aldrig apparaten om den ar skadad.

» Lat aldrig natanslutningskabeln komma i kontakt med heta delar
och dra den inte Gver vassa kanter.

» Stall aldrig enheten pa eller i narheten av heta ytor.

» Vanta tills drivningen star helt stilla efter avstangning.
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Undvika sakskador sv

» Lat inte hander, har, klader eller andra husgerad komma i nérhe-

ten av roterande delar.

» Enheten far aldrig vara pa néar strommen bryts. Enheten fortsatter

att ga nar strommen bryts.

» Satt in och ta ut tillbeh6r bara nar drivningen star stilla och nat-

stickkontakten ar uttagen.

» Vidror aldrig klingorna med bara hander.
» Var forsiktig nar du hanterar vassa knivar, nar du tommer karlet

och vid rengdring.

» Var forsiktig vid bearbetning av varma matvaror.
» Lat kokande matvaror svalna till 70 °C eller lagre fére bearbet-

ningen.
» FOlj rengdringsanvisningarna.

» Rengdr fére varje anvandning de ytor som kan komma i kontakt

med matvaror.

Undvika sakskador

» Kor aldrig apparaten pa tomgang.
» Anvand aldrig mixerbagaren i mikro-
vagsugnen eller bakugnen.

Oversikt

!
n
Q
=

Kontakt

Utkastarknapp

Frigéringsknappar

Oppningar (med I&s) for insattning av
verktygen

Skjutreglage for att manovrera locket

Bakre 6ppning med lock

Turbo-growvisp

Degkrokar

Mixerbagare av plast’

Mixerfot

FERERRE B 28R

Minihackare " 2

Notering: Om ett tillbehdr inte ingar i leve-
ransen kan du bestélla det fran kundtjans-
ten.

' Beroende pa modell
2 separat bruksanvisning

Kontroller

Utkastarknapp

For att ta av verktygen.

Notering: Du kan bara trycka pa lossnings-
knappen om reglaget star pa 0.

Reglage

Néar skjutreglaget mandvreras, dppnas an-
tingen 6ppningen for att satta fast verkty-
gen &= eller den bakre éppningen —.
Skjutreglaget far bara réras nar strémbryta-
ren star i lage 0.

Frigéringsknappar

For att ta av tillboehoret fran bakdppningen.
Kontakt

Symbol Funktion

0 avstangd
Lagsta varvtal
Hogsta varvtal

1

5

M Tryck momentkopplingen (hdgs-
ta varvtal) at vanster och hall
fast den

Notering: Nar bakdppningen ar 6ppen fun-
gerar inte stegkopplingen 1till 5.
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sv Verktyg

Verktyg

Grovvisp

Grovvisparna ar lampliga for féljande an-

vandningssatt:

= vispning av &ggvita eller gradde

= rillredning av latta degar, t.ex. kaksmet,
mordeg och pannkakssmet

Rekommendationer fér optimala resultat:

= Anvand gradde med minst 30 % fett och
temperatur 4-8 °C

= Hall gradden eller &ggvitan i ett brett karl

Notering: Anvand mixerfoten for tillagning
av majonnas.

Degkrokar

Degkrokarna ar lampliga for tillredning av
olika delar, t.ex. jasdeg, pizzadeg, kakdeg,
bréddeg eller mérdeg.

Notering: Den storsta bearbetningsmang-
den ar 500 g mjol plus dvriga ingredienser.

Bearbetning av matvaror med verkty-
gen

Noteringar

= Anvand bara likadana verktyg parvis.

= Kontrolleranoga plastdelarnas form vid
verktygen for att férhindra férvaxling av
verktygen!

= Séttin verktygen ett i sdnder sa att de in-
te krokar fast i varandra.

~Fig. B - Kl
Mixerfot

Mixerfoten l&mpar sig inte for tillagning av
puréer som bara bestar av potatis eller mat-
varor med liknande konsistens.

Mixerfoten passar for:

= Blandning av drinkar

= Tillagning av pannkakssmet, majonnas,
saser och barnmat

= Mosning av kokta matvaror, t.ex. frukt,
groénsaker, soppor

Anvanda mixerfot

Noteringar

= Finfordela matvarorna fére bearbetning-
en eller koka dem mjuka, t.ex. applen,
potatis eller kott.

= Om du ska finfordela raa matvaror, t.ex.
|0k, Vitlok eller 6rter, utan att tillsatta vats-
ka bor du anvanda minihackaren.
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= |nnan du bearbetar matvaror i en kastrull
maste du ta av kastrullen fran kokplattan.

—Fig. iA - K&
Receptexempel majonnés

- 1.4agg (gula och vita)

- 1 msk senap

1 msk citronsaft eller attika

200-250 ml olja

salt och peppar efter behag

Tillagning av majonnéas

Noteringar

= Med mixerfoten an du bara laga till ma-
jonnas av hela agg (&ggvita och aggula).

= Nar du lagar till majonnas haller den inte
ihop bra om det finns luft under mixerfo-
ten. Om resultatet ska bli optimalt maste
du sl&ppa ut luften innan du bdrjar mixa.

—Fig. Bl - 3
Rengoringsoversikt

Rengdr de olika delarna enligt anvisningar-
na i tabellen.

—Fig. E4
Anvandningsexempel

F&lj ovillkorligen maximimangderna och be-
arbetningstiderna i tabellen.

- Fig. K4

Notering: FOr de recept som &r markta
med (*) i recepttabellen maste du lata ap-
paraten svalna till rumstemperatur efter var-
je driftcykel!

Avhjalpning av fel

Apparaten stidngs av under bearbet-
ningen.

Overbelastningsskyddet har aktiverats.

» Dra ut stickkontakten och lat apparaten
svalna for att avaktivera 6verbelastnings-
skyddet.

Notering: Om felet inte gér att atgarda,
vand dig till kundtjanst.
Omhandertagande av begag-
nade apparater

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering
kan du fa hos aterforsaljare och kom-
mun.



Denna enhet ar markt i enlig-
het med der europeiska direk-
tivet 2012/19/EU om avfall
som utgdrs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste
electrical and electronic e-
quipment - WEEE).

Direktivet anger ramarna for
inom EU giltigt atertagande
och korrekt atervinning av ut-
tjanta enheter.

2

Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och
-villkor i ditt land hittar du med QR-koden

Tryckt pa 100 % returpapper

Kundtjanst sv

pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.
Service kontaktinfo hittar du med QR-koden
pa medfdljande dokument map. service-
kontakter och garantivillkor eller pa var
webbsajt.

Information enligt férordning (EU)
2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com pa enhetens pro-
dukt- och servicesida bland bruksanvis-
ningar och 6vrig dokumentation.
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fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.
® Sailytd ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa kayttétarvetta tai
mahdollista uutta omistajaa varten.

Kayta laitetta vain:

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

» pehmeiden elintarvikkeiden ja nesteiden sekoittamiseen ja
vatkaamiseen.

® pehmean taikinan vaivaamiseen.

m kotitalouksissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta
ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen ympariston
suljetuissa tiloissa huonelampdétilassa.

m enintdan 2000 m korkeudella merenpinnasta.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairiodtilanteissa.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka

kokemattomat ja/tai taitamattomat henkil6t voivat kayttaa tata

laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttddn ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda sille mitaan kayttajalle

kuuluvia huoltotdita.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta. Pida lapset poissa laitteen ja

litantdjohdon lahettyvilta.

» Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien tietojen mukaiseen
sahkdverkkoon.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyista
vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai vastaavan
patevyyden omaava henkild.

» Laitetta tai verkkojohtoa ei saa upottaa veteen eika pesta
astianpesukoneessa.

» Ala koskaan upota peruslaitetta sekoitettavaan tuotteeseen.

» Ald kayta viallista laitetta.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen kuumiin osiin, &laka
veda sita teravien reunojen yli.
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l&aheisyyteen.

Esinevahinkojen vélttdaminen fi

Ala koskaan aseta laitetta kuumien pintojen paalle tai

» Odota laitteen pois paalta kytkemisen jalkeen, ettd moottori on

pysahtynyt kokonaan.

» Pid& kadet, hiukset, vaatteet tms. loitolla pyorivista osista.

v

Al4 jata laitetta paalle, kun virransaanti keskeytyy. Laite

kaynnistyy virransaannin keskeytyksen jalkeen taas itsestaan.
» Irrota ja Kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja

laite irrotettu pistorasiasta.

» Al milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Muista olla varovainen, kun késittelet teravia leikkuuteria,
tyhjennat kulhoa ja puhdistat laitetta.

» Ole varovainen, kun kasittelet kuumia elintarvikkeita.

» Anna kiehuvien elintarvikkeiden jaahtya ennen sekoittamista

70 °C:seen tai sen alapuolelle.

» Noudata puhdistusohjeita.

» Puhdista aina ennen kayttoa kaikki pinnat, jotka ovat
kosketuksissa elintarvikkeiden kanssa.

Esinevahinkojen valttaminen

» Al koskaan kayté laitetta tyhjakaynnill.
» Al& koskaan kayta sekoituskulhoa
mikroaaltouunissa tai leivinuunissa.

Yleiskatsaus
—Kuvall

Virtakytkin

Vapautuspainike

Avaamispainikkeet

Sulkimella varustetut kiinnitysreiat
varusteiden kiinnittdmiseen

A Vvalitsin sulkimen kayttdmiseen

(6| Sulkimella varustettu kiinnitysreika
kantaosassa

Turbovispilat

3 Taikinakoukut

X Muovikulho'!

" Mallista riippuen
2 erillinen kayttdohje

Sekoitusvarsi'
Minileikkuri 2

Huomautus: Jos jokin lisdvaruste ei kuulu
laitteen vakiovarusteisiin, voit tilata sen
huoltopalvelusta.

Kayttoelementit

Vapautuspainike

Varusteiden irrottamiseen.

Huomautus: Vapautuspainiketta voi painaa
vain, kun kytkin on asennossa 0.

Valitsin

Kun liikutat valitsinta, vapautuu joko
varusteiden kiinnittamiseen tarkoitettu reika
&= tai kantaosan kiinnitysreiké .

Liikuta valitsinta vain, kun kytkin on
asennossa 0.

Avaamispainikkeet
Varusteiden irrottamiseen kantaosan
kiinnitysreiasta.
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fi Varusteet

Virtakytkin
Symboli Toiminto
0 Kytketty pois paalta

Alhaisin kayttbnopeus

Suurin kaytténopeus

1

5

M Pitoasento (suurin
kayttonopeus): tydnna valitsin
vasemmalle ja pida kiinni

Huomautus: Nopeusasennot 1-5 eivat
toimi, jos kantaosan kiinnitysreika on auki.

Varusteet

Vispilat

Vispilat soveltuvat seuraaviin

kayttdtarkoituksiin:

= Valkuaisvaahdon tai kerman
vatkaamiseen

= Kevyiden taikinoiden kuten

sokerikakkutaikinan, kakkutaikinan,
ohukaistaikinan valmistamiseen

Suosituksia optimaalisen lopputuloksen

aikaansaamiseksi:

= Kayta kermaa, jonka rasvapitoisuus on
vahintddn 30 % ja lampdotila 4-8 °C

= Vatkaa kerma tai valkuaisvaahto
leveassa astiassa

Huomautus: K&yta majoneesin
valmistamiseen sekoitusvartta.

Taikinakoukut

Taikinakoukut soveltuvat erilaisten
taikinoiden kuten hiivataikinan,
pizzataikinan, struudelitaikinan,
leipataikinan tai murotaikinan
valmistamiseen.

Huomautus: Suurin sallittu kasittelymaara
on 500 g jauhoja ja lisdaineksia.

Elintarvikkeiden kasittely varusteilla

Huomautukset

= Kayta pareittain vain samanlaisia
varusteita.

= Huomioi varusteiden muoviosien muoto,
jotta ne Kiinnittyvat oikeisiin kohtiin!

= Kijinnita varusteet yksitellen, jotta ne eivat
takerru toisiinsa.

S OZ] 2 B 11]
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Sekoitusvarsi

Sekoitusvarsi ei sovellu sellaisten soseiden
valmistukseen, jotka siséltavat ainoastaan
perunaa tai koostumukseltaan muita
samankaltaisia elintarvikkeita.

Sekoitusvarsi soveltuu seuraaviin

kayttotarkoituksiin:

= Juomien sekoittaminen

m | ettutaikinan, majoneesin, kastikkeiden
ja vauvanruoan valmistaminen

= Keitettyjen elintarvikkeiden, esim.
hedelmien/marjojen, kasvisten ja
keittojen soseuttaminen

Sekoitusvarren kaytto

Huomautukset

= Kijintedt elintarvikkeet kuten omenat,
perunat tai liha on pilkottava ja keitettava
pehmeiksi ennen kasittelya.

= Kayta minileikkuria raakojen
elintarvikkeiden, esim. sipulin,
valkosipulin tai yrttien, hienontamiseen
ilman nestetta.

= Ennen kuin kasittelet aineksia kattilassa,
nosta kattila sivuun keittolevylta.

~Kuva A -KE
Reseptiesimerkki: majoneesi

— 1 kananmuna (keltuainen ja
valkuainen)
— 1 rkl sinappia
— 1 rkl sitruunamehua tai etikkaa
- 200-250 ml sljya
— Suolaa ja pippuria maun mukaan
Majoneesin valmistaminen

Huomautukset

= Majoneesin voi valmistaa
sekoitusvarrella vain kokonaisista
kananmunista (munanvalkuainen ja
-keltuainen).

m Sekoitusvarren alle jaava ilma estaa
majoneesin kunnollisen emulgoitumisen.
Optimaalisen lopputuloksen
saavuttamiseksi paasta ilma poistumaan
ennen kuin aloitat sekoittamisen.

- Kuva Y - 23
Puhdistusohjeet

Puhdista yksittaiset osat taulukon tietojen
mukaan.
—Kuva 3



Kayttoesimerkkeja

Noudata ehdottomasti taulukossa annettuja

maksimimaaria ja kasittelyaikoja.

—Kuva g

Huomautus: Reseptitaulukossa tahdella (*)

merKkittyja resepteja valmistaessasi anna

laitteen jadhtya huonelampdtilaan jokaisen
kayttdjakson jalkeen!

Toimintahairididen

korjaaminen

Laite kytkeytyy késittelyn aikana pois

paalta.

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

» Irrota pistoke pistorasiasta ja anna
laitteen jaahtya, jotta ylikuormitussuoja
palautuu normaalitilaan.

Huomautus: Jos hairid ei poistu annettujen

ohjeiden avulla, kdanny valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.

Kaytosta poistetun laitteen

havittaminen

» Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi
jatehuollosta vastaavilta viranomaisilta.

Painettu 100 % kierratyspaperille

Kéayttdesimerkkeja fi

Taman laitteen merkinta
perustuu kaytettyja sédhko- ja
elektroniikkalaitteita (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin
2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittaa
kaytettyjen laitteiden palautus-
ja kierratys-saanndkset koko
EU:n alueella.

Huoltopalvelu

Lisétietoja kayttbmaan takuuajasta ja
takuuehdoista saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja
takuuehtoja koskevassa dokumentissa,
huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-
koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai
verkkosivultamme.

Asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset tiedot
|Oytyvét verkosta osoitteesta www.bosch-
home.com laitteesi tuotesivulta ja
huoltosivulta kayttdohjeen ja
lisddokumenttien kohdasta.

B
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es Seguridad

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.
m Conservar las instrucciones y la informacion del producto para
un uso posterior o para futuros propietarios.

Utilizar el aparato unicamente:

® CON piezas y accesorios originales.

® Para remover, batir y mezclar alimentos blandos vy liquidos.

® Para amasar masas blandas.

® para cantidades y tiempos de funcionamiento habituales de uso
domeéstico.

® en el uso domeéstico privado y en espacios cerrados del entorno
doméstico a temperatura ambiente.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica des-
pués de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

Este aparato los pueden manejar personas con facultades fisicas,

sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experien-

cia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido
los peligros resultantes de ello.

No deje que los niios jueguen con el aparato.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo del usuario no debe-

ran ser efectuados por nifios.

El aparato no debera ser usado por nifos. Mantenga a los nifios

alejados del aparato y del cable de conexion.

» Conectar y poner en funcionamiento el aparato solo de confor-
midad con los datos que figuran en la placa de caracteristicas
del mismo.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafado,
debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de
peligro.

» No sumergir nunca en agua el aparato o el cable de conexion
de red ni introducirlos en el lavavaijillas.

» No sumergir nunca la base motriz en los alimentos.

» No poner nunca en funcionamiento un aparato dafiado.

» Evitar siempre que el cable de conexion de red entre en contac-
to con piezas calientes o bordes afilados.
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Evitar dafios materiales es

» No colocar nunca el aparato sobre o cerca de superficies calien-

tes.

» Una vez desconectado el aparato, esperar a que el acciona-
miento se detenga completamente.
» Mantener las manos, el cabello, la ropa y otros utensilios aleja-

dos de las piezas giratorias.

» No dejar nunca el aparato conectado si se interrumpe el sumi-
nistro eléctrico. El aparato vuelve a iniciarse automaticamente
después de que se interrumpa el suministro eléctrico.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» Prestar atencion al manipular las cuchillas cortantes, asi como al

vaciar y limpiar el recipiente.

» Tener precaucion al elaborar alimentos calientes.

» Los alimentos que estén hirviendo deberan dejarse enfriar hasta
una temperatura minima de 70 °C antes de procesarlos.

» Respetar las indicaciones de limpieza.

» Antes de cada uso, limpiar las superficies que entren en contac-

to con alimentos.

Evitar danos materiales

» No poner nunca en marcha el aparato
en vacio.

» No utilizar nunca el vaso de la batidora
en el microondas ni en el horno.

Vista general
—Fig. |l

Interruptor

Tecla de desbloqueo

Teclas de desbloqueo

Bocas (con cierre) para insertar los ac-
Ccesorios

Pasador para accionar el cierre

Boca posterior con cierre

a8 B8

Varillas Turbo

" En funcion del modelo
2 instrucciones de uso separadas

El Garfios amasadores

[l Vaso de la batidora de pléstico
Pie de la batidora

Accesorio picador universal ' 2

Nota: Si su aparato no incluye alguno de
los accesorios descritos, puede solicitarlos
al servicio de asistencia técnica.

Mandos

Tecla de desbloqueo
Para retirar los accesorios acoplados.

Nota: La tecla de desbloqueo solo puede
accionarse si el interruptor se encuentra en
0.

Pasador

Al accionar el pasador o se abre la boca
para insertar los accesorios 8 o se desblo-
quea la boca posterior .
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es Accesorios
Mover el pasador solo con el interruptor en
la posicién 0.

Teclas de desbloqueo
Para retirar el accesorio de la boca poste-
rior.

Interruptor

Simbolo Funcién

0 desconectado

velocidad minima

velocidad maxima

1

5

M Desplazar el accionamiento mo-
mentaneo (velocidad maxima)
hacia la izquierda y mantenerlo
accionado con la mano

Nota: Cuando la boca posterior esta abier-
ta, el interruptor de posiciones 1a 5 no fun-
ciona.

Accesorios

Varillas mezcladoras

Las varillas mezcladoras son adecuadas

para:

= pbatir claras de huevo o nata

= ¢laborar masas como: masa para galle-
tas, masa para bizcocho, masa para cre-
pes

Recomendaciones para resultados perfec-

tos:

= Utilizar nata con min. 30 % de contenido
de grasay 4-8 °C

= Montar la nata o las claras a punto de
nieve en un recipiente ancho

Nota: Para preparar mayonesas, utilizar el
pie de la batidora.

Garfios amasadores

Los garfios amasadores son adecuados
para preparar diferentes masas, como ma-
sa de levadura, masa para pizza, masa filo,
masa de pan 0 masa quebrada.

Nota: Maxima cantidad de procesamiento:

500 g de harina e ingredientes.

Procesar alimentos con los acceso-

rios

Notas

= Utilizar unicamente accesorios del mis-
mo tipo y por parejas.
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= Prestar atencion a la forma de las pie-
zas de plastico de los accesorios para
evitar confusiones!

= |ntroducir los accesorios uno a uno, de
forma sucesiva, para evitar que se en-
ganchen.

—Fig. A - KN
Pie de la batidora

El pie de la batidora no es adecuado para
preparar purés que solo contengan patatas
o alimentos de consistencia similar.

El pie de la batidora es adecuado para las

siguientes aplicaciones:

= Batir bebidas

= Preparar masa para crepes, mayonesas,
salsas y alimentos para bebés

= Triturar los alimentos cocidos, p. €j., fru-
tas, verduras, sopas

Usar el pie de la batidora

Notas

= Antes de procesar alimentos sélidos co-
mo manzanas, patatas o carne, trocear-
los y cocerlos hasta que estén blandos.

= Para picar alimentos crudos (cebolla,
ajo, hierbas aromaticas...) sin afadir li-
quido, debera usarse el accesorio pica-
dor universal.

= Antes de procesar los alimentos en una
cacerola, retirarla de la placa de la coci-

na.
—Fig. 1A -EE
Ejemplo de receta de mayonesa

- 1 huevo (yemay clara)

- 1 cucharada sopera de mostaza

— 1 cucharada sopera de zumo de li-

maon o vinagre
— 200-250 ml de aceite
— Saly pimienta al gusto

Preparar mayonesa

Notas

= Con el pie de la batidora, las mayonesas
solo se pueden elaborar con huevos en-
teros (yemay clara).

® Al preparar mayonesa, el aire debajo del
pie de la batidora impide que se ligue
bien. Para conseguir un resultado 6pti-
mo, dejar que salga el aire antes de ba-
tir.

- Fig. Ed- E3



Vista general de la limpieza

Limpie todas las piezas como se indica en
la tabla.

—Fig. B4

Ejemplos practicos

Observe estrictamente las maximas canti-
dades admisibles y tiempos de elaboracion
de los alimentos indicados en la tabla.
—Fig. E4

Nota: En las recetas marcadas en las ta-
blas con un asterisco (*), es preciso dejar

enfriar el aparato a temperatura ambiente
después de cada ciclo.

Solucionar pequenas averias

El aparato se desconecta durante el
procesamiento.

La proteccion contra sobrecarga se ha acti-
vado.

» Desenchufar el cable de conexion y de-
jar enfriar el aparato para desactivar el
seguro contra sobrecarga.

Nota: En caso de no poder subsanar la
averia con estos consejos, avisar al Servi-
cio de Asistencia Técnica Oficial de la mar-
ca.

Eliminacion del aparato usado

» Desechar el aparato de forma respetuo-
sa con el medio ambiente.
Puede obtener informacioén sobre las vi-
as y posibilidades actuales de desecho

Impreso sobre papel reciclado 100 %

Vista general de la limpieza es

de materiales de su distribuidor o ayun-
tamiento local.

B

Este aparato esta marcado
con el simbolo de cumpli-
miento con la Directiva Euro-
pea 2012/19/UE relativa a
los aparatos eléctricos y elec-
tronicos usados (Residuos de
aparatos eléctricos y electro-
nicos RAEE).

La directiva proporciona el
marco general valido en todo
el ambito de la Unidn Europea
para la retirada y la reutiliza-
cién de los residuos de los
aparatos eléctricos y electro-
nicos.

Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacidn detallada sobre
el periodo de garantia y las condiciones de
garantia en su pais, utilizar el codigo QR
del documento adjunto sobre contactos de
servicio y condiciones de garantia, contac-
tar con nuestro servicio al cliente, con su
distribuidor o visitar nuestra pagina web.
En el documento adjunto sobre contactos
de servicio y condiciones de garantia o en
nuestra pagina web figuran los datos de
contacto del servicio al cliente mediante el
codigo QR.

La informacidn conforme a los reglamentos
(EU) 20283/826 se puede encontrar online
en www.bosch-home.com en las secciones
referentes al producto y servicio al cliente,
en el area de manuales y documentos.
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pt Seguranga

Seguranca

® | eia atentamente este manual.
®» Guarde estas instrucdes e as informacdes sobre o produto para
posterior utilizacdo ou para entregar a futuros proprietarios.

Utilize o aparelho apenas:

® COm pecas € acessorios originais.

® para mexer, bater e misturar alimentos macios e liquidos.

B para amassar massas macias.

® para as quantidades e frequéncias normais num lar.

® para uso domeéstico e em espacos fechados domeésticos a tem-
peratura ambiente.

® 3 uma altitude até 2000 m acima do nivel do mar.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizacdo, sempre que
figue sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e
em caso de anomalia.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fi-

sicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia

e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura € instrui-
das sobre os perigos inerentes.

As criangas nao podem brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencédo pelo utilizador ndo podem ser realiza-

das por criangas.

O aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Manter as crian-

cas afastadas do aparelho e da ficha de ligacéao.

» Ligar e operar o aparelho unicamente de acordo com as indica-
coes na placa de caracteristicas.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho sofrer algum dano,
devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efei-
to, para se evitarem situacdes de perigo.

» Nunca mergulhar o aparelho ou o0 cabo elétrico em agua e nun-
ca o lavar na maquina de lavar loica.

» Nunca mergulhar o aparelho base no produto a misturar.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca deixar que o cabo elétrico toque em pecas quentes nem
O puxar sobre arestas vivas.

» Nunca colocar o aparelho sobre ou nas proximidades de super-
ficies quentes.
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pletamente parado.

Evitar danos materiais pt

Apos o desligamento, aguardar que o acionamento esteja com-

» Mantenha as mé&os, os cabelos, o vestuario e outros utensilios
afastados das pecas em rotacéo.

» Nunca deixar o aparelho ligado quando ocorrer uma falha de
energia. O aparelho volta a arrancar por si proprio apos a falha

de energia.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o acionamento imobili-
zado e o aparelho desligado da tomada.

» Nunca togue nas laminas com as maos desprotegidas.

» Cuidado ao manusear |aminas de corte afiadas, bem como ao
esvaziar o recipiente e ao limpar.

» Processar alimentos quentes com cuidado.

» Deixar os alimentos quentes arrefecer até 70 °C ou menos an-

tes do processamento.

v

Ter em atencao as indicagdes de limpeza.

» Limpar as superficies que entram em contacto com os alimentos

antes de cada utilizacao.
Evitar danos materiais

» Nunca utilize o aparelho em vazio.
» Nunca utilize o copo misturador no mi-
cro-ondas ou no forno.

Vista geral
—Fig. |l

Interruptor

Tecla de ejecdo

Teclas de destravamento

Aberturas (com tampa) para coloca-
géo das ferramentas

Cursor de acionamento da tampa

I Abertura posterior com tampa

Varas Turbo

[l Varas para massas pesadas

B Copo misturador em pléstico

EN Pé triturador!

Picador universal "+ 2

' Conforme o modelo
2 Instrucado de servigo separada

Nota: Se um acessodrio ndo estiver incluido
no fornecimento, é possivel encomenda-lo
através do Servigo Assisténcia Técnica.

Elementos de comando

Tecla de ejecao

Para retirar a ferramenta.

Nota: Ndo é possivel acionar a tecla de eje-
¢ao, se o interruptor ndo estiver em 0.

Cursor

Ao acionar o cursor, é disponibilizada ou a
abertura para colocacéo das ferramentas
&= ou a abertura posterior .

Deslocar o cursor de acionamento da tam-
pa apenas para a posicao 0.

Teclas de destravamento
Para retirar o acessodrio da abertura posteri-
or.

Interruptor

Simbolo Fungéao

0 desligado

1 rotacdo minima
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pt Ferramentas

Simbolo Funcao

5 rotacdo maxima

M Ligacdo momentanea (rotacéao
maxima) premir para a esquer-
da e manter premido

Nota: Com a abertura posterior aberta, a li-
gacao das fases 1a 5 ndo funciona.

Ferramentas

Varas

As varas sao adequadas para as seguintes

aplicacoes:

= bater claras ou natas em castelo

= criar massas leves, como p. ex. diferen-
tes massas para bolos, massas para
crepes

Recomendagdes para resultados ideais:

= Utilizar natas com um min. de 30% de
gordurae a 4-8 °C

= Bater as natas ou claras em castelo num
recipiente largo

Nota: Utilizar o pé triturador para fazer mai-
onese.

Varas para massas pesadas

As varas para massas pesadas sio ade-
quadas para fazer diferentes massas como
massa levedada, massa para pizza, massa
de folha fina, massa de p&do ou massa que-
brada.

Nota: A quantidade maxima a trabalhar é
de 500 g de farinha e ingredientes.

Processar alimentos com as ferra-
mentas

Notas

= Utilizar apenas pares de ferramentas
iguais.

= Ter em atencao a forma das pecas de
plastico nas ferramentas para néo se en-
ganar ao inseri-las no aparelho!

= Colocar as ferramentas, uma de cada
vez, para evitar que enganchem uma na
outra.

~rio. A - Al
Pé triturador

O pé triturador ndo pode ser utilizado para
processar purés exclusivamente de batata
ou de outros alimentos com consisténcia
semelhante.

50

O pé triturador é adequado para as seguin-

tes utilizagdes:

= Misturar bebidas

= Preparar massa para crepes, maionese,
molhos e comida para bebé

® Fazer purés de alimentos cozidos, p. ex.
fruta, legumes, sopas

Utilizar o pé triturador

Notas

= Antes de processar alimentos soélidos, p.
ex. macas, batatas ou carne, pica-los e
cozinha-los até ficarem moles.

= Para picar alimentos crus sem adicionar
liquidos, como p. ex. cebolas, alhos ou
ervas aromaticas, utilizar o picador uni-
versal.

= Antes de preparar os alimentos numa
panela, retirar a panela do bico do fo-
géo.

— rig. A -KEl

Dica de receita Maionese

- 1 ovo (gema e clara)

— 1 colher de sopa de mostarda

— 1 colher de sopa de sumo de liméo
ou vinagre

— 200-250 ml de dleo

— Sal e pimenta a gosto

Preparar maionese

Notas

= Com o pé triturador s se pode fazer
maionese com ovos inteiros (clara e ge-
ma).

= Ao preparar maionese, o ar por baixo do
pé triturador impede uma boa liga. Para
obter um resultado ideal, deixar o ar sair
antes de misturar.

—Fig. E1- E
Vista geral da limpeza

Limpar cada uma das pecas, como indica-
do na tabela.

— Fig. B3

Exemplos de utilizacao

Respeitar impreterivelmente as quantida-
des maximas e os tempos de preparagao
indicados na tabela.

—Fig. Eq

Nota: Nas receitas identificadas na tabela
de receitas com (*), deixar o aparelho arre-



fecer a temperatura ambiente apds cada ci-
clo de funcionamento!

Eliminar falhas

O aparelho desliga-se durante o pro-

cessamento.

A protecao contra sobrecarga foi ativada.

» Puxe a ficha de rede e deixe o aparelho
arrefecer para desativar a protecéo con-
tra sobrecarga.

Nota: Se ndo for possivel eliminar a anoma-

lia, deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Eliminar o aparelho usado

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informag¢des sobre os
procedimentos atuais de eliminacgéao,
contacte o seu Agente Especializado ou
0s Servigos Municipais da sua zona.

2

Este aparelho esta marcado
em conformidade com a Di-
rectiva 2012/19/UE relativa
aos residuos de equipamen-
tos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electro-
nic equipment - WEEE).

Impresso em papel 100% reciclado

Eliminar falhas pt

A directiva estabelece o qua-
dro para a criag&o de um sis-
tema de recolha e valorizacéo
dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Assisténcia Técnica

Pode obter informagdes detalhadas sobre
a duracao e as condicbes de garantia no
no seu pais junto do nosso servico de
apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do codigo
QR no documento em anexo referente aos
contactos de servico e condi¢cdes de ga-
rantia.

Pode encontrar os dados de contacto do
servico de apoio ao consumidor por meio
do codigo QR no documento em anexo re-
ferente aos contactos de servico condicdes
de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informagdes de acordo com o Re-
gulamento (EU) 2023/8260nline em
www.bosch-home.com, na pagina do pro-
duto e na pagina de servigo do seu apare-
Iho no manual de instrugdes e documentos
adicionais.
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el Aocopaheia

AcpaAeix

= AloBGoTE TPOOEKTIKA AUTEC TIG 0dnyieg.

= QuUAGETE TIC 0ONyiec KABWC Kal TIC TTANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITA XPrON N VIO TOV EMOPEVO KOTOXO TNG OUOKEUNC.

XpNOIYOTIoIEITE TN CUOKEUN HOVO:

® Me yvroia eEAPTNHO KO TIDOCOPTIHOTO.

® V0 avadeuon, XTUTTNUO KO GVAPEIEN HOAGK®WV TOOPIHWY KOl
UYPWV.

B v TO CUPHWPO HOAGKNC CUPNG.

® [0 TOOOTNTEC KOl XPOVOUC emeepyaoiac, ouvrnOeIC yiol TO VOIKO-
KUPIO.

B OTO IQIWTIKA VOIKOKUPIA KOl 08 KAEIOTOUC XWPOUC TOU OIKIGKOU
epIBAAOVTOC 0 BepuoKpaoia dWUOTIOU.

® yexpl eva upoc armd 2000 m mavw ammo TNV em@avelia TNG OAAao-
00C.

H ouokeur peTd amo KG&Oe xpnon, o€ TTEPITITWOoN Un EMTNENONG,

TTPIV OTTO TN OUVOPPOAOYNON, TV OTTOOUVAPLOAOYNON N ToV KaBapI-

OO KOl O€ TIEQITITWON OPAAUOTOC TTPETIEI VO OTTOOUVOEETOI TIAVTOTE

oo TO OIKTUO TOU PEUPATOC.

AUTI N OUOKEUN UTToPEi va Xpnolpomoinbei omd GToud JE TTEPIOPI-

OUEVEC (PUOIKEC, AI0ONTNAPIEC I TIVEULOTIKEG IKOAVOTNTEC I YE ave-

TTOPKI) EPTIEINIO KOI/T) AVETIAPKEIC YVWOEIC, OTOV EMTNEOUVTAI 1

EXOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV GOPOAN XPNon TNG OUOKEUNC KOl

EXOUV KaTOvonoel Touc moavouc ommo Tn XPrion TNG CUOKEUNG KIv-

duvouc.

Ta maudia dev emTPETETOI VO TTRICOUV PE TN CUOKEUN.

O KaBapIoPOC KOl N ouvTAPNON oMo TO XPNOTN O&V EMTPETETAI VO

ekTeAeiTan amo maidIa.

H cuokeur) dgv eMITPETETAI VO XpnolyotoleiTal ommo maudid. KpoTdre

TO TTAUOIG HOKPIG OTIO TN CUOKEUT Kail TO KOAwOIO ouvdeonC.

» 2UVOEOTE KOI XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PUE TO
OTOIXEIO TTOU QVOPEPOVTOI OTNV TIVOKIOO TUTTOU.

» Eav 10 KOAwdI0 ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC QUTNC TNC
OUOKEUNC umtooTel (NUIG, TIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOE! OO TOV KATO-
OKEUOIOTN 1) TNV utnpeoia e€UTTNEETNONG TIEAGTWY TOU I OTTIO VO
QVTIOTOIXO EIBIKEUPEVO OTOUO, VIO TNV OTTOQPUYN ETIKIVOUVWY KO-
TOOTAOEWV.
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Ano@uyn Twv UNKaV ¢nuiwv el

H ouokeun Kail To KaAwdio ouvdeonc oTo dIKTUO TOU PEUPATOC
dev emTpemovTal va BubidovTal TTOTE HECO OE vEPO OUTE VO
TTAEVOVTOI OTO TTAUVTAPIO THIATWV.

Mn BubileTe TTOTE TN BOCIKI OUOKEUN HEOO OT AVOHIYVUOUEVO
TOOPIYOL.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIO CUOKEUN TTOU £Xel uTTooTel CnuIaL.
» Mnv apryveTe ToTe TO KOAWDIO ouvdeoNC va £pBel oe emagpn pe

KOQUTG JEPN N KOPTEPEC OKUEC.

Mnv ToTTOBETEITE TN OUOKEUTN TTOTE ETTAVW I KOVTA O KOUTEC ETTI-
PAveleC.

MeTQ TNV ammevepyoroinon, TEPIJEVETE TNV TTANPN GKIVNTOTIOINON
NG Kivnong.

KpaTOTe TO XEPIQ, TO HOAIQ, TGO pOUXT KO GAAG QVTIKEIPEVD PO
KOIO OO TO TTIEPIOTPEPOUEVD HEPN.

Mnv a@rveTe TN OUOKEUN TTOTE EVEQYOTIOINUEVN, OTOV DIOKOTIEI N
TTOPOXN PEULOTOC. 2€ TIEPIMTWwOon OIOKOTINC TNC TTOPOXNG PEUHO-
TOC, N ouokeun &ekivael Eava amo povn TNG.

TomoBOEeTEITE KOI APAIPEITE TO EEXPTALOTA HOVO PE AKIVNTOTIOIN-
HEVO TOV PNXAVIOUO Kivnong Kol pe armoouvdedepevn Tn CUOKEUN.

» Mnv ayyileTe TIOTE TIC AeTTIOEC PE YUUVG XEPIQL.
» [1p000OXM KOTG TN XPNON KOPTEPWV POXAIPIWV KOTING, KATA TO

adeloopa Tou OoXeioU KOO Kal KATG TOV KaOapIoHO.

» [1pooexeTe KATA TNV enelepyaoio (EOTWV TPOPIPWV.
» ApnneTe Ta TPOPIYG TTou Bpadouv TIpIV TNV eMe€epyaoia va

Kpuwoouv otoug 70 °C ) xaunAoTepO.

» [1pooexeTe TIC uTTodEieIC KaBapPIoUoU.
» KoBopileTe TIC EMPAVEIEC, TIOU EQXOVTOI O€ ETOPN HUE TPOPIUA,

TTPIv oTO KABE Xpron.

AtToQuYH TWV UAIKWV ZnHIwV MANKTPO amoPPIYNG

>

Mn ASITOUPVEITE TTOTE TN OUCKEUN XWPIC MAAKTPO amaopaAiong

TPOPIUO (KEVT AeITOUPYIaL). AvoiypaTa (Je KAEIoTpOo) yia Thv ToTo-
» Mn xpnolgomoinoeTe moTe To oXEio 6eTnNON TWV epyaAeinv
QVAPEIENG OTOV POUPVO HIKPOKUHATWY SUPTNG VIO TO TIATNUG TOU KOUUTIWHO-
OTOV NAEKTPIKO (POUPVO. T0C
Emokomnon I Niow dvoiyua pe KOUPTWUO
A 1] Avodeutnpec Turbo

AIGKOTITNG Bl Zupothpio
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el >Toixeia xelpiopou

R MAaoTiko Soxeio avapeiEng!

Modi yicep'

KopTng vevikng xpnong ™ 2

Znpeiwon: >e TePINTWon TToU eva eE&PTNUO
Oev mepIANaUBAVETOI OTO UNIKG Tapadoong,
UTTOPEITE VO TO TIOPAYYEIAETE HEOW TNG UTIN-
peoiag eEurNEETNONC TTEAGTRV.

ZTOIXEIX XEIPICHOU

MARKTPO amopPPIYNng

o TNV opaipeon TWV epyaAeiwy.
Inueinon: To MANKTPO amdppiwng dev Pmo-
pel va matnBei, 6Tav 0 diokoTTNG dev eival
otn 6¢on 0.

Z0pTNng

>e TePITTWOon TTATAPOTOC TOU oUPTN avoiye-
T €ITE TO AVOIYUO VIO TNV TOTTOBETNON TWV
£PYOASiV 8= 1) TO oW Avolypo ™.
MeTakiveite Tov oUpTn Yovo oTn 6€on Tou
SlokoTTn 0.

AARKTPA ammXoP&AIoNg
Mo TNV apaipeon Twv eEapTNUATWY OTd TO
TMOW AVOIYLQ.

AlxkoTITNng

ZuppoAo AseiToupyic

0 aTevePYOoTTIoINUEVN

XOUNAOTEPOC APIOUOC CTPOPLV

uWnNAOTEPOC OPIBUOC OTPOPWV

1

5

M [MigoTe TN oTIVUIGia AeiToupyia
(UPNAOTEPOC PIBUOC CTPOPWV)
TTPOC TG APIOTEPG KOl KOOTAOTE
mn

Inueinon: Me avoixtd To Tow Gvolyua, n
CeU&n Twv Babuidwy 1uexp! 5 dev eivail oe
AelToupyia.

EpyaAeia

AvadeuTHPES

O1 avadeuTnpeg eival KATAAMNAoI VIa TIC
OKOAOUBEC EPOPLOVEC:

= XTUTTNUO GOTTIPASIO AUYWV N KOEUOL YOAO-
KTOG

T AviAoya e TO PHOVTEAO
? ZexwpIoTEG 0dnyieg Xpnong
54

= [lapaokeun eAappIdc CUUNg, OTTWE TI.X.
CUun mavTeoTIAvI, oA Cuun, Cuun via
KPETTEC

SUCTAOEIC VIO IDAVIKG OMOTEAEOUATOL:

= XpNOIUOTIOINOTE KPEUD UE TOUAGXIOTOV
30 % Amapa kol 4-8 °C

= XTUTTNOTE OOVTIYI I HOPEYKO OE EVO EUPU
doxeio.

Tnueinon: Mo TNV TOPOOKEUN HAYIOVECOG

XpnoiyormoinoTe 1o Tod!I Hiep.

ZUpWTAPIX

Ta CUPWTNPIC €IVl KOTAAMNAG yIol TNV TTOPO-
okeun d1I0PpOPwV e1dwv CUPNG, OTTwe CUUN
doyiae, Cun mmtoag, Cuun oTpouvTeA, CUun
Ywpiou f uun TAETOC.

Znueinon: H pgyiotn moodTtnTa enefepyaioi-
aoc avepxeTal oe 500 yp. oAeUp! Kal UNIKA.
EmeEepyxoia TWV TPOPINWV HE TX
epyaleia

ZNUEINCEIG

= Xpnoiyotoieite povo Ceuyn idiwv epyoAei-
WV.

= [1p00EETE TO OXNUO TWV TTAGOTIKWV HEPWV
OTO EPYOAEIA, VIO VO OTTOPEUXOEl TO
UTTEPDEUT TWV EPYOAEIWV!

= TomoBeThOTE TO epyaAgia EEXWPIOTA TO
Vo HETG TO AN, VIO VO OTTOPUYETE VO
HAYKWUO.

= 2 B 11

Moo pi&ep

To modI pikep dev eival KATAMNAO yia TNV

TTOPOIOKEUN TIOUPE, TTOU OTTOTEAEITAI HOVO

oo TTATATEG ) TOOPILO TTHPOHOING CUVEKTI-

KOTNTOC.

To modI pikep eival KOTAAMNAO VIO TIC

OKOAOUOEC EPAPUOVEC:

= AvapeliEn popnuaTwy

= [Jopaokeun CUUNG VIO KPETIES, HOYIO-
VECOIC, OOATOWV KOl TTAIOIKWY TPOPQV

= [JoAToToIiNoN BPOCUEVWY TOOPILWY, TI.X.
PppouUTa, AaXaVIK, oouTeg

Xprion Tou modiou Hi&ep

ZNUEINCEIG

= Tepoxidete Ta 0TEPER TPOPIYA, OTIWC PN-
AQ, TTOTATEC 1 KPEOC, TTPIV OTTO TNV £TTE-



Eepyaoia Kal BPAZeTe TO PEXD! VO LOAO-
KWOOUV.

= [0 TOV TEPOXIOUO VWV TPOPIHWY XWPEIC
TTPOOBNKN vEPOU, OTIWC TT.X. KOEUUUDIQ,
OKOPOO I GPWHOTIKG PUTA, XONOIPOoTIOlEl-
TE TOV KOPTN YEVIKAG XPNONG.

® [TpoTou enelepyaoTeiTe TO TPOPIUT OE
LIl KATOOIPOAQ, OPAIPEDTE NV KATOO-
POAO OTTO TNV €0TION HAYEIPEUOTOC.

md=0d 12 B 19

Napadelyua cuvtayng Maylovelo
— 1 auyd (KPOKOC Kol aoTrpaidi)

1 KOUTONIG pouoTGPOO

— 1 KOUTONIG XUPOG Aepioviou 1) EUdI

200-250 ml Aadi

ANGTI Ko TTTEPI KOT& BoUANnoN

Napaokeun HAYIOVETKG

ZNUEINCEIG

® Me 1o O piCep PmopeiTe Vo Iopo-
OKeUQoeTE PayIoveCa HOVO ammd 0AOKAN-
PO QUYL (0oTTPAD! KOl KPOKOG).

= Otav mapookeuddete poyioveda, eumodi-
(el 0 0EPOC KOTW omd To OO piep pia
KA ouvoxn. Mo Tnv emiTeuén evocg 1Idavi-
KOU OITOTEAEOUOTOC, GPHOTE TOV BEPT VO
Slopuyel, TPoToU &EeKIVAOeTE Pe TNV
avapeign.

md=0d 20 B 24

EmoKOnon Kxxpicpou
KaBapilete Ta EEXWPIOTA EERPTHHOT, OTTWC
QVOIPEPETAI OTOV TTHIVOIKAL.

—Ex. B4

NxpxdeiyHaTX EQAPHOYWV
MpooexeTe OMWOONTIOTE TIC UEYIOTEG TTO-
00TNTEG KOI TOUG XPOVOUG emeepyaoiog
TOU TTVOKOL.

= 26 |

ZnHEiWoN: 3TIC XOPOKTNPIOUEVEC OTOV TTi-
VOKGO OUVTOYWV PE (*) OUVTAYEG, GQAVETE TN
OUOKEUN PETA ammd KABe KUKAO AeiToupyiog
VO KPUWVEI 0TN Beppokpaoia epIBaAo-
vTog!

Emokonnon kabopiopou el

AmokaTaoTaon BAxpwv

H ouokeun TiBeTon KXT& TRV eTIEEEP-

YXoix EKTOG AeITOUpYixG.

‘Exel evepyormoinBei n aopaAeia urepPpOPTw-

ongG.

» TpaBn&te To PIC ammd TNV TIPICH KOl APr-
OTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL, VIO TNV aTTe-
VEPYOTIOINON TNG AOPAAEIOG UTIEPPOPTW-
ong.

Inueiwon: 2e mepinTwon mou dev UMopeiTe

VO QVTIHETWTTIOETE €0€i¢ TN BAGBN, TTAPAKO-

AeioBe va KAAEOETE TNV UTTNPECIA TEXVIKNG

e&uTnPETNONG TIEAGTWV.

Amooupon MXAIXG CUCKEUNG

» ANOOUPETE TN OUCKEUN CULPWVQ UE TOUG
KOVOVEC TIPOOTOOIOG TOU TTEPIBAAOVTOC.
[MANPOPOPIEC OXETIKA E TOUC ETTIKAIOOUG
TPOTIOUG amoouponcg Ba Bpeite oTo €1d1-
KO KOTAOTNHO 1 OTNV GPUOOIa TOTTIKN An-
HOTIKN ApXN OaC.

K AUTH N OUCKEUN XOpoKTNPiCe-
]

To CUPQWVO PE TNV EUPW-
maikn odnyia 2012/19/EE me-
pi NAEKTPIKWV KOl NAEKTPOVI-
KWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic
equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta
TAGiOIO IO IO OTTOCUPGN KOl
aglomoinon Twv oAV OU-
OKEUWV e 10XU 0" OAn Tnv EE.

Ymninpeoix eEunnpETnong me-
ATWOV

AETITOUEPEIC TANPOPOPIES VI TOV XPOVO £Y-
yUnong Kol Toug 0poug eyyunong oTn Xweok
0a¢ Ba AGBeTe peow Tou KwdikoU QR oTo
OUVNUPEVO EYYPOQPO VIO TIC EMTOPEC OEPRIC
KOl TOUC OPOUG eyyunong amo TNV Ut EEoia
efumnEETNONG TIEAGTWY TNG ETAIPEING LOG,
TOV €UTIOPO OAC N TNV 1I0TOCEAIDO PHOC.

Ta oTOIXEIO EMKOIVWVIOES TNC UTINEEeoiag e&u-
NPETNONC meAaTwyv Ba Ba BpeiTe HEOW TOu
KwdIKoU QR 0TO CUVNUPEVO EYYPAMO VIO TIC
STTOPEC 0EPPIC KAl TOUC OPOUC eyyunong n
oTnV 10TO0eAIda LOC.

O1 mMAnpoPopIieC CUPPWVD UE TOV KAVOVIOLO
(EU) 2023/826 BpiokovTal online K&Tw oMo
www.bosch-home.com oTtn oeNida TTPOi-
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Gulvenlik tr

Givenlik

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.
= Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayin.

Cihaz sadece su amagcla kullaniniz:

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

= sivilarin ve yumusak besin maddelerinin karistiriimasi,
harmanlanmasi ve ezilmesi igin.

= yumusak hamur yogurmak igin.

m evde iglenilen miktar ve sureler icin kullanin.

m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapall mekanlarinda oda
sicakliginda.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m yUkseklige kadar kullanin.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, parcalarini
aylirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Bu cihaz fiziksel, algisal veya zihinsel becerileri sinirli olan ya da

deneyimi ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan, mutlaka sorumilu

bir kisinin nezareti altinda veya ancak cihazin givenli kullanimi
konusunda bilgilendirilmis ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Temizlik ve kullanicinin yapacagi bakim ¢alismalari cocuklar

tarafindan yapiilmamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cocuklar cihazdan

ve baglanti hattindan uzak tutulmalidir.

» Cihazi sadece tip plakasindaki bilgilere gore baglanmali ve
isletilmelidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gormusse tehlikenin 6nlenmesi
icin, Uretici, mUsteri hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

» Cihazi veya elektrik kablosunu kesinlikle suya sokmayin veya
bulasik makinesine koymayin.

» Asla ana cihazi karistirllacak malzemenin i¢cine daldirmayiniz.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniilmamalidir.

» Sebeke baglanti kablosunu asla sicak parcalara temas
ettirmeyiniz veya keskin kenarlar Uzerinden gekmeyiniz.

» Cihazi kesinlikle sicak yuzeylerin Uzerine veya yakinina
koymayiniz.

AEEE Yonetmeligine Uygundur. PCB igermez. 57



tr Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Kapattiktan sonra tahrik sisteminin tamamen durmasini

bekleyiniz.

» Ellerinizi, saglarinizi, kiyafetlerinizi ve diger kisisel esyalarinizi

doner parcalardan uzak tutun.

» Elekirik beslemesi kesilmisken asla cihazi calisma konumuna
getirmeyiniz. Cihaz, elektrik kesintisi bittiginde kendiliginden

calismaya baslar.

» Aksesuarl sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartimis

durumdayken takin ve ¢ikartin.

» Bicak aglizlarina asla ¢iplak elle dokunmayin.
» Kabi bosaltirken ve temizleme sirasinda keskin bicaklara dikkat

ediniz.

» Sicak yiyecekleri islerken dikkatli olunuz.
» Kaynayan yiyecekleri islemeden 6nce bunlarin 70 °C'ye veya
daha fazla sogumasini bekleyiniz.

vy

temizleyin.
Maddi hasarlarin 6nlenmesi

» Cihazi kesinlikle malzemesiz
calistirmayin.

» Karistirma kabini higbir zaman
mikrodalga firnda veya normal firinda
kullanmayin.

Genel bakis
— Sek.

Temizlik bilgilerini dikkate aln.
Gida maddeleri ile temas eden ylzeyleri her kullanimdan 6nce

Karistirma ayagi'

Genel dograyici "2

Salter

Disarl atma tusu

Cozme tuslar

(4] (Kapatma duzenli) aletlerin takilmasi
icin delikler

B Kilidi etkinlestirmek icin strgu

A Kilitli arka delik

Turbo cirpicilar

E3 Yogurma kancalari

D Plastik karnistirma kabi'

" Modele bagl
2 ayrica verilen kullanma kilavuzu
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Not: Bir aksesuar teslimat kapsaminda yer
almiyorsa, bu aksesuari musteri
hizmetlerinden siparis edebilirsiniz.

Kumanda elemanlari

Disari atma tusu
Aletleri cihazdan cikarmak igin.

Not: Cikarma tusuna ancak salter 0
konumunda oldugunda basilabilir.

Sirgu

Sirgl kullanildiginda ya alet takma deligi
&= ya da delik kapak *— kullanimda olur.
Surglyl sadece 0 salter konumunda
hareket ettiriniz.

Cozme tuslari
Aksesuarin arka bosluktan alinmasi icin.

Salter
Sembol Fonksiyon
0 kapatildi




Sembol Fonksiyon

1 en dustk devir sayisi

5 en ylksek devir sayisi

M Tork devresi (en ylksek devir),

salter sola sola bastirilmali ve
sabit tutulmalhdir

Not: Arka bosluk acikken kademe salteri1
ile 5 arasinda ¢alismaz.

Aletler

Cirpicilar

Cirpicilar asagidaki uygulamalar icin

uygundur:

= yumurta aki veya krema ¢irpma

= singer kek hamuru, ¢irpilmis hamur
veya pankek hamuru gibi yogun
olmayan hamur yapimi

En iyi sonuglari elde etmek i¢in 6neriler:

= Enaz %30 yag oranina sahip ve 4-8 °C
sicakhiginda olan krema kullaniniz

= Kremayl veya yumurta akini genis bir
kapta cirpiniz

Not: Mayonez hazirlamak icin hizl
karistirma ayagini kullaniniz.

Yogurma kancalari

Yogurma kancalari; mayall hamur, pizza
hamuru,milféy hamuru, ekmek hamuru veya
tart hamuru gibi farkli hamurlarin yapimi igin
uygundur.

Not: Azami isleme miktari, 500g un ve
diger malzemelerdir.

Besinlerin aletler ile islenmesi

Notlar

= Sadece ayni aletleri ¢ift olarak kullaniniz.

m Aletlerdeki plastik parcalarin sekline
dikkat ederek, aletlerin yanliglikla
birbirine karismasini énleyiniz!

= Birbirlerine takilmalarini 6nlemek icin
aletleri teker teker sirayla yerlestiriniz.

—Sex. A -l

Karistirma ayagi

Karnistirma ayagi, patates puresi veya
benzer icerikli sebze pireleri hazirlamak
icin uygun degildir.

Kanstirma ayagi, asagidaki uygulamalar

i¢in uygundur:
® |cecek karistirma

Aletler tr

= Krep hamuru, mayonez, sos ve bebek
mamasl hazirlama

= Haslanmis yiyecekleri pire haline
getirme, 6rn. meyve, sebze, corba

Karistirma ayagi kullanin

Notlar

® Katl besinleri islemeden énce dograyiniz
ve yumusayana kadar haslayiniz, érn.
elma, patates veya et.

= Ornegdin sogan, sarimsak veya otsu
baharatlar gibi ¢ig besinleri sivi
eklemeden dogramak igin genel
dograyiciyi kullaniniz.

= Besinleri bir pisirme tenceresinde
islemeden dnce tencereyi ocaktan aliniz.

—Sek. [1H -
Ornek tarif Mayonez

1 yumurta (yumurta sarisi ve yumurta
aki)

1 corba kasigi hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke
200-250 ml sivi yag

Istege gore tuz ve karabiber

Mayonez hazirlama

Notlar

= Karistirma ayagdl ile mayonez sadece
butlin yumurta (yumurta aki ve yumurta
sayisl) kullanarak hazirlanabilir.

= Mayonez hazirladiginizda, mikser
ayagdinin altindaki hava, mayonezin iyi bir
sekilde karismasini 6nler. En iyi sonucu
elde etmek icin karistirmadan dnce
havay!i tahliye ediniz.

—sek. E -4

Temizlige genel bakis

Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.

—Sek. B4
Kullanim ornekleri

Tabloda verilen azami miktarlara ve isleme
surelerine mutlaka dikkat ediniz.

—Sek. B4

Not: Tarif tablosunda (*) ile isaretlenmis
tariflerde her calisma déngustinden sonra
cihazin oda sicakligina kadar sogumasini
bekleyiniz!
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tr Arizalari giderme

Arizalari giderme

Cihaz isleme esnasinda kapaniyor.
Asirt yiklenme emniyeti aktiflesmis.

» Asirl yiklenme emniyetini devreden
ctkarmak igin elektrik fisini gekiniz ve
cihazin sogumasini bekleyiniz.

Not: EGer ariza giderilemiyorsa, litfen yetkili
servise basvurunuz.

Eski cihazlari atiga verme

» Cihazi gevreye zarar vermeyecek sekilde
imha ediniz.
GUlncel imha yol ve yontemleri hakkinda
bilgi edinmek icin lGtfen yetkili saticiniza
veya bagl oldugunuz belediyeye ya da
sehir idaresine basvurunuz.

ve Iklim Degisikligi Bakanhgi
tarafindan yayimlanan
“Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli
Maddelerin Kullaniminin
Kisitlanmasina lliskin
Yonetmeligi'nde belirtilen
zararh ve yasakll maddeleri
icermez”.

AEEE y6netmeligine
uygundur.

Bu drln, geri donisimli ve
tekrar kullanilabilir nitelikteki
ylksek kaliteli parca ve
malzemelerden Uretilmistir. Bu
nedenle, Urdny, hizmet
omrindn sonunda evsel veya
diger atiklarla birlikte atmayin.
Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déntsumu icin
bir toplama noktasina
go6turin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel
yénetime sorun. Kullaniimis
Urtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun.
Urdni atmadan 6nce
cocuklarin glvenligi igin

E Bu driin T.C. Cevre, Sehircilik
|
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elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak
calismaz duruma getirin.

Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve
garanti kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri
ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden, musteri hizmetlerimizden, yetkili
saticimizdan veya Web sitemizden
alabilirsiniz.

ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi
Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad.
No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax:0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
www.bosch-home.com

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki
belgede yer alan QR kodu araciligiyla
servis iletisim kisilerine ve garanti
kosullarina, ekteki musteri hizmetleri
listesinden veya Web sitemizde
bulabilirsiniz.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim
bilgilerine asagidaki web sitemizden
ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait
bilgiler, ilgili bakanlik tarafindan olusturulan
www.servis.gov.tr adresli web sitesinde yer
almaktadir.

SGM-2024/5 ydnetmeligine uygun bilgileri,
cihazinizin Urin sayfasinda ve servis
sayfasinda www.bosch-home.com altinda
cevrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda
ve ek belgelerde bulabilirsiniz.

Garanti Sartlan

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urtinin
fonksiyonunu yerine getirebilmesi igin
gerekli yedek parca bulundurma suresi).

%100 geri dontsumlu kagit tzerine basiimigtir


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

» Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie przechowywac jako zro-
dto informaciji, a takze z myslg o innych uzytkownikach.

Urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

= do mieszania, ubijania i miksowania miekkich produktow spo-
zywczych oraz ptynow.

® do zagniatania miekkiego ciasta.

® do przetwarzania ilosci typowych dla gospodarstw domowych w
typowym dla gospodarstw domowych czasie.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i zamknigtych otocze-
niach domowych w temperaturze pokojowej.

= do wysokosci 2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w razie
braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

Osobom o zredukowanych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-

nych i umystowych lub nieposiadajgcym odpowiedniego doswiad-

czenia i/lub wiedzy wolno uzywac urzgdzenia tylko pod warunkiem,
ze znajdujg sie pod opiekg innych osodb lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i rozumiejg zagrozenia

Z niej wynikajgce.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.

Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych przewidzianych dla uzyt-

kownika czynnosci z zakresu czyszczenia i konserwacji urzgdzenia.

Tego urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ dzieciom. Dzieciom nalezy

uniemozliwi¢ dostep do urzgdzenia i jego przewodu zasilajgcego.

» Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z informacjami
podanymi na tabliczce znamionowe,;.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego tego urzadze-
nia nalezy zleci¢ jego wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia lub przewodu sieciowego w wo-
dzie ani nie umieszczac ich w zmywarce do naczyn.

» Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia w miksowanych produktach.

» Nigdy nie witgczac uszkodzonego urzgdzenia.
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pl Zapobieganie szkodom materialnym

» Nigdy nie dopuszczac do kontaktu przewodu sieciowego z gorg-
cymi czesciami i ostrymi krawedziami.
» Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach ani

w ich poblizu.

» Po wytgczeniu urzadzenia zaczekacd, az naped catkowicie sie za-

trzyma.

» Do obracajgcych sie czesci nie zblizac rak, wtosoéw, czesci odzie-

zy oraz innych przybordw.

» Nigdy nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia w przypadku wy-
stgpienia przerwy w doptywie pradu. Urzgdzenie uruchamia sie
samoczynnie po przywroceniu zasilania.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Nigdy nie dotykac ostrzy nozy gotymi rekami.

» Zachowywac ostroznos¢ przy postugiwaniu sie ostrymi nozami,
przy oproznianiu pojemnika i przy czyszczeniu.

» Zachowywac ostroznos¢ przy przetwarzaniu gorgcych artykutow

spozywczych.

» Zagotowane produkty przed przetworzeniem schtodzi¢ do tem-

peratury co najmniej 70°C.

» Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych czyszczenia.
» Powierzchnie majgce kontakt z zywnoscig nalezy czyscic¢ przed

kazdym uzyciem.
Zapobieganie szkodom mate-
rialnym

» Nigdy nie witgczac pustego urzadzenia.

» Nigdy nie uzywac pojemnika miksera w
kuchenkach mikrofalowych lub piekarni-
kach.

Przeglad
—Rys. |l

Suwak do przesuwania zamka

A Otwor tylny, zamykany

Trzepaczki Turbo

B Haki do ugniatania

Pojemnik do miksowania z tworzywa
sztucznego'

Koricéwka miksujgca’

Rozdrabniacz uniwersalny " 2

Przetacznik

Przycisk wyrzutowy

Przyciski odblokowujace

Otwory (z zaslepkami) do mocowania
narzedzi

"W zaleznosci od modelu
2 oddzielna instrukcja obstugi
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Uwaga: Jezeli element wyposazenia nie na-
lezy do zakresu dostawy, mozna go zamo-
wi¢ za posrednictwem serwisu.

Elementy obstugi

Przycisk wyrzutowy
Do wyjmowania konicowek.



Uwaga: Przycisk wyrzutowy daje sie naci-
sng¢ tylko, gdy przetgcznik znajduje sie
w pozyciji 0.

Suwak

Przesuniecie suwaka odblokowuje albo
otwdr na narzedzia 8=, albo tylny otwor —
urzgdzenia.

Suwak przesuwac tylko, gdy przetgcznik
jest ustawiony w pozycji 0.

Przyciski odblokowujace
Do wyjmowania przystawek z tylnego otwo-
ru.

Przetacznik

Symbol Funkcja

0 urzgdzenie wytgczone

najnizsza predkosc¢ obrotowa

najwyzsza predkosc¢ obrotowa

1

5

M praca impulsowa (z najwyzsza
predkoscig obrotowg) - naci-
sna¢ w lewo i przytrzymywac

Uwaga: Gdy tylny otwdr jest otwarty, prze-
tacznik stopniowy 15 nie dziata.

Narzedzia

Trzepaczki

Trzepaczki nadajg sie do nastepujgcych za-

stosowan:

® ubijanie biatek jaj lub $mietany

® przyrzadzanie lekkich ciast, takich jak
np. ciasto biszkoptowe, ciasto tortowe,
ciasto nalesnikowe

Jak uzyskac optymalny rezultat:

= Uzywac smietany o zawartosci ttuszczu
co najmniej 30% i o temperaturze 4-8°C

» Ubi¢ smietane lub biatka jaj w szerokim
naczyniu

Uwaga: Do przygotowywania majonezu

uzywac miksujace;.

Haki do ugniatania

Haki do ugniatania nadajg sie do przyrza-
dzania réznych ciast, takich jak ciasto droz-
dzowe, ciasto chlebowe, ciasto na pizze,
ciasto na strudle czy ciasta kruche.

Uwaga: Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych
artykutdw wynosi 500 g maki i sktadnikow.

Narzedzia pl

Przetwarzanie artykutéw spozyw-

czych przy uzyciu narzedzi

Uwagi

= Uzywac tylko tych samych narzedzi para-
mi.

= Zwracac¢ uwage na ksztatt plastikowych
elementéw, aby unikng¢ pomylenia na-
rzedzi!

= Narzedzia wktadac po kolei, aby unie-
mozliwi¢ ich sczepienie.

~fys. B -

Koncowka miksujaca

Koncowka miksujgca nie nadaje sie do

przygotowywania puree z samych ziemnia-

kéw lub z artykutow spozywczych o podob-

nej konsystenciji.

Koncowka miksujgca jest przystosowana

do nastepujgcych zastosowan:

= miksowanie napojow

= przygotowywanie ciasta na nalesniki,
majonezu, sosow i pozywienia dla nie-
mowlat

= miksowanie gotowanych artykutéw spo-
zywczych, np. owocow, warzyw, zup na
puree

Uzywanie koncéwki miksujacej

Uwagi

= Twarde artykuty spozywcze, takie jak
jabtka, ziemniaki czy migso, nalezy przed
miksowaniem rozdrobnic.

= Do rozdrabniania surowych artykutow
spozywczych bez dodatku ptynu, np. ce-
buli, czosnku lub zidt, stosowac rozdrab-
niacz uniwersalny.

= Przed rozpoczeciem przetwarzania arty-
kutow spozywczych w garnku nalezy
zdjg¢ garnek z ptyty grzewcze;j.

—Ays. IA - K&
Przyktadowy przepis na majonez
- 1 jajo (zottko i biatko)
— 1 kS musztardy
1 kS soku cytrynowego lub octu
200-250 ml oleju
Sél i pieprz do smaku
Przygotowywanie majonezu
Uwagi
= Przy uzyciu koncdwki miksujgcej mozna
przygotowywac¢ majonez tylko z petnych
jaj (biatka i zoéttka).
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pl Przeglad procesu czyszczenia

= Podczas przygotowywania majonezu po-
wietrze znajdujgce sie pod koricowka
miksujgca utrudnia dobre potgczenie
sktadnikow. W celu uzyskania optymal-
nego rezultatu przed rozpoczeciem mik-
sowania zaczekac na ulotnienie sie po-
wietrza.

—Rys. Bl - B3
Przeglad procesu czyszczenia
Wyczyscié pojedyncze czesci zgodnie z

opisem podanym w tabeli.
—Rys. 4

Przyktady zastosowania

Stosowac sie $cisle do podanych w tabeli
maksymalnych ilosci i czasow przetwarza-
nia.

- Rys. B4

Uwaga: W przypadku przepisdow oznaczo-
nych w tabeli symbolem gwiazdki (*) po
kazdym cyklu pracy urzadzenie musi osty-
gna¢ do temperatury pokojowej!

Usuwanie usterek

Urzadzenie wylacza sie podczas prze-

twarzania sktadnikow.

System zabezpieczajgcy przed przecigze-

niem jest aktywny.

» QOdtgczy¢ wtyczke sieciowg urzgdzenia
od gniazda i pozwoli¢ urzadzeniu wysty-
gnac¢, aby dezaktywowacé system zabez-
pieczajgcy przed przecigzeniem.

Uwaga: Jezeli zaktdcenia nie da sie usu-

nac, nalezy sie zwrdécié do serwisu.

Utylizacja zuzytego urzadzenia

» Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepi-
sami o ochronie $rodowiska naturalne-
go.

Informacje o aktualnych mozliwosciach

utylizacji mozna uzyskac od sprzedawcy
lub w urzedzie miasta lub gminy.

2

To urzadzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europej-
ska 2012/09/UE oraz polska
Ustawg z dnia 29 lipca 2005r.
,0 zuzytym sprzecie elektrycz-

nym i elektronicznym” (Dz.U. z
2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze byé
umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany
do oddania go prowadzacym
zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektroniczne-
go. Prowadzacy zbieranie, w
tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka,
tworzg odpowiedni system
umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowa-
nie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi
i sSrodowiska naturalnego kon-
sekwencji, wynikajgcych z
obecnosci sktadnikow niebez-
piecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i wa-
runkdw gwarancji w danym kraju mozna
uzyskac, korzystajac z kodu QR na zatgczo-
nym dokumencie dotyczgcym kontaktow
serwisowych i warunkéw gwarancji, od pra-
cownikéw naszego serwisu, od sprzedawcy
lub znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Dane kontaktowe obstugi klienta mozna
znalez¢ za pomoca kodu QR w zataczonym
dokumencie dotyczacym kontaktéw serwi-
sowych i warunkéw gwaranciji lub na naszej
stronie internetowe;.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem
(EU) 2023/826 mozna znalez¢ online pod
adresem www.bosch-home.com na stronie
produktu i stronie serwisowej urzadzenia, w
obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentdw.
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besneka uk

Be3neka

= byb 1acka, yBaXXHO NPOYUTaUTE LIKO IHCTPYKLIO.

m 30epexiTb iHCTPYKLiO ¥ iHpOopMaLlito Npo Npuaaa ana nisHiloro
KOpWCTyBaHHA abo AN HACTYNMHOro BAacHKka npunagy.

KopucTtyrteca npunaaom avile 3a Takunx yMOB:

® 3 OpUriHa/IbHUMKM YacTUHaAMK W npunanaam.

= 1A 3aMillyBaHHA, 30MBaHHA Ta NepeMillyBaHHA M’ AKUX XapuoBKX
NPOAYKTIB | PIANH.

® /1A 3amillyBaHHA M’AKOro TicTa.

® 119 00p0oOKK NPOAYKTIB Y Ki/IbKOCTI | 3 TOMBanNICTIO, 3BUYAHUMK 41A
NOMaLlHBOro rocrnoaapcTaa.

=y IPUBATHMUX JOMOrOCNOAapCTBax i B 3aKPUTUX MPUMILLEHHAX
noOyTOBOro NpPU3HaAYEHHA 3a KiMHaATHOI TemnepaTtypum.

® Ha BMUCOTI WoHanbinbwe 2000 M Haf piBHEM MOPS.

O60B’A3K0OBO BigktoUanTe Npuaaa Bif eNeKTpoMepexi B Taknx Bunai-

Kax: NicNA KOXXHOro BUKOPUCTaHHA; Nepea cknafaHHAM, po3dupaHHAM

ab0 OuUMLLEHHAM; AKLLO BMHUKA HECMpaBHiCTb abo BW NaaHyeTe 3anu-

Wn1TK Npunan 6es Harnaay.

Ocobu 3 GiBUYHUMU, CEHCOPHMMK aB0 MeHTa/lbHUMK Baaamu ado

ocobu, AKMM Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY, MOXYTb KOPUCTyBaTUCA NMpuia-

[OM nu1Lie nig Harnaaom ado AKLWO BOHM NPOKLAKW NiArOTOBKY 3 0e3-

NMeYyHoro KOPMUCTYBaHHA NPUIaAoM Ta PO3YMitOTb MOX/IMBY HeOe3neKy.

[itAm 3a00pOHEHO rpaTncaA 3 NpuIaaoM.

[iTAM 3a00pPOHEHO UMCTUTK 1 0OCIyroByBaTH NpuUnaz.

[iTam 3a60opoHEeHOo KopucTyBaThcA LM npunaaom. MNpunaa i kabens

XUBNEHHA cnia 6eperTtu Bia AiTen.

» [Npunan AO3BOMEHO MigKAOUaTH O ENEKTPOMEPEXI U eKCrya-
TyBaTW /MLLIE BIANOBIAHO OO AAHMX, 3a3HAYEHMX HA 3aBOACHKIN Ta-
OnunyLi.

» 3a00pPOHAETLCA BUKOPUCTAHHA Npuaaay B NpUMILLEHHAX, Ae
enekTpuUHa Mmepexa He obnaaHaHa 3a3eMNtOBa/IbHUM NMPOBOOM.

» LLo6 yHUKHYTH Hebeanek, Y pasi NoLKOMKEHHA Kabesto X1BNEHHA
LibOro nNpuaaay Moro 3amiHy Mae BUKOHYBaTU BUPOOHMK, CEPBICHMM
LeHTp ado ocoba 3 BiANOBIAHOW KBasidpikaLlieto.

» Hikonn He 3aHyptonTe Hi Npunaa, Hi Kabenb XXUBMNEHHA Y BOAY M HE
MUWTE B NOCYAOMUMHIA MaLLUHI.

» Hi B AKOMY pasi He 3aHyptonTe Yy NPOAYKT OCHOBHUI O/10K NMpunaay.

» Hikonn He KOPUCTYMTeCA NOLWKOMKEHUM NPUIAA0M.

» He gonyckanTe KOHTaKTy Kabesto XXUBNEHHA 3 rapaunMm YacTuHaMm
W He KnagiTb kabenb Ha rocTpi Kpai.
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uk AK YHUKHYTWM MaTtepianbHuX 30UTKIB

» Y )KOOHOMY pasi He cTaBTe Nnpuaaa Ha rapadvi noBepxHi abo Nodumay
HUX.

[licnAa BUMKHEHHA 3a4yeKaunTe, NoKKW NPuUBOLI NOBHICTIO 3YMUHUTLCA.
Pyku, Bosiocca, oaar Towo cnia Tpumaty Ha 6e3neyHin BiacTaHi Big
YyacTWH Npunaay, wo obepraroTbCA.

Hikonu He 3anuwanTe npunaa yBIMKHEHUM, AKLLO NepepBaHo noaa-
Yy eNeKkTPOoXunBNeHHsA. [icna 3000 enekTPoXMBAEHHA Npunas asTo-
MaTUUHO nepesarnyckKaeTbCA.

[MpunannAa MoXHa BCTAHOB/OBATH | 3HIMATU TiJIbKKM 38 HEPYXOMOTO
npvBoda W yCTaHOB/IEHOIO Npuiaay.

Hikonu He TopkanTeca nes roaipyu.

Bynbte obepexHi, konu BepeTte rocTpi HOXi, CMOPOXHIOETE NOCYAW-

HY W YUnCTUTe npuiam.

» OB6pobnatouM rapadi NnpoaykTv, Oyabte 0OepexHi.
» [MpoayKTw, WO K1Minu, nepes 0OpoOKOo MatoTb OXON0OHYTH Xoua 6

no 70 °C.

» BUKOHYWTE BKa3IBKK 3 UMLLIEHHA.

» [1oBepxHI, AKI KOHTAKTYIOTb 3 XapUYOBUMM MPOAYKTAMM, CNiJ YUNCTUTH

nepean KOXXHMM KOPUCTyBaHHAM.

AK YHUKHYTU MmaTepianbHUX

30UTKiB

» 3a00pOHEeHO BMUKATH MOPOXKHIW npw-
nag.

» Hikonu He HarpiBaliTe yally 6neHaepa
B MiKPOXBW/IbOBIM neui ado AyXOoBLyi.

Oornag

<
:
=

[Mepemukay

KHonka Bukuay

KHOMKK po36/10KyBaHHA

OTBOPM (3 KPULLKOK) ANA BCTaBNEHHA
3HapAab

MoB3yHOK [4/1A KepyBaHHA KPULLKOK

3aaHivi OTBIp i3 KPULLKOLO

Binnukun Turbo

3awmiwyBanbHi rauku

BENEE 5 Eee

MnactmacoBsa yalla 6neHgepa’

' 3anexHo Big mogen
2 okpema iHCTPYKLiA 3 excryarawyii
66

Hixka éneHgepa’

YHiBepcanbHuii noapiéHiosay " 2

HoTaTka: Akwwo npunanas BiaCyTHE B
KOMMIEKTI, MOrO MOXXHa 3aMOBUTH Yepes
CEPBICHUI LIEHTP.

EnemeHTH YynpaBniHHA

KHonka Bukuay
[na BuiMMaHHA Hacaaok.

HoTaTtka: HatucHyt KHOMKy Bia’€AHaHHA
MOXHa, TiNIbKK KOIM NepemMumkay y nosao-
YKEHHI 0.

MNMoB3yHOK

3a AonoMOroto NoBayHKa pPo30/10KoBYeE-
TbCA abo OTBIP /1A BCTAHOB/IEHHA
3HapAab 8=, ado 3aaHik OTBIp .
[lepecyBaTy MOB3YHOK MOXHA, TiNIbKKN KO-
M NepemMukay y NoMOXEHHI 0.

KHonku po36nokyBaHHA
LLlo6 3HiMaTK Nnpunanns 3 3a4HLOro
OTBOpPY.



Mepemukay
CumBon  dyHKUiA
0 BUMK.

HaWHWKYe uncno odepTis

HarBuLLe yMcno obepTiB

1

5

M MOMEHTa/IbHE BBIMKHEHHA (HanBW-
Lie uncno oBepTiB): HATUCHITb yNi-
BO 1 yTpUMYyHTE

HotaTtka: Konv 3aaHiv oTBip BiAYMHEHWH,
LIBKAKOCTI 5 BUOPATH HE MOXHA.

3Hapaaan

BiHWUKHK

BiHnukun npuaatHi 4nAa Takux Linew:

»  30uBaHHA ACYHKX BiNKiB a®0 BEPLLKIB
= [lpurotyBaHHA Nerkoro TicTa, Hanpu-
knan BicKBITHOro, 300OHOMO i MK-

HLEBOrO

PekomeHaadii ona oTpuMaHHA

onTUMasibHUX pe3ynbTaTiB:

= BUKOPUCTOBYMTE BEPLLUKM XMUPHICTIO HE
meHuwe Hix 30 % i Temnepartypoto 4—
8°C

» 306uBaliTe Beplwku ado OiNku B K-
POKIiM MOCYAMHI

Hotatka: MaroHes cnig rotysatu 3a
JIONOMOroto Hixku GneHaepa.

3amiluyBanbHi rauku

3amilyBanbHi rauku npuaaTHi, Wwoo ro-
TyBaTw Taki pi3HOBMAM TiCTa, AK APi-
XKIKOBE, X/1iBHe 1 nicoyHe, a TakoX TiCTO
Ha nigy i wrpyaens.

HoTtaTtka: MakcumasbHa KisbKiCTb
npoaykTiB ctaHoBuTL 500 r GopollHa ¢
IHLUIWX IHFPEeaieHTIB.

O6po6ka iHrpeieHTIB 3HapAAAAMU

HoTaTku

= BuMKOPUCTOBYBATM MOMNAPHO MOXHA /n-
e 0AHAKOBI 3HapAAAA.

» [l|06 He nepennyTati 3HapAaan,
3BaxawnTe Ha GopMy iXHix nna-
CTMacoBux getanew!

= BcTasnanTe 3HapAaaaa no yepsi, Wood
BOHW HE 3YENUIUCA.

~wman. B -EER

3Hapagaa  uk

Hixka 6neHgepa

Hixkoto 6neHgepa He MOXHa rotysaTtu
nope TiNbkK 3 KapToni ado iHWuX xa-
PYOBKX MPOAYKTIB NOAIOHOT KOHCUCTEHLIT.

Hixxka 6neHgepa npuaaTHa ana Takmx Li-

new:

= 3MillyBaHHA HaNoiB

= [IpurotyBaHHA TiCTa Ha MAWHLI, Ma-
MOHeay, COyCiB i AMTAYOro xapyyBaHHA

= [lpuroTyBaHHA Ntope W cynis-nope 3
BapeHux NpoayKTiB, HAaNpuWKIaa OBoYiB
i dpyKTiB

3acTocyBaHHA HiXKK OneHgepa

HoTtaTtku

= TBepai Xxap4yoBi NPOAYKTH, AK-OT AONY-
Ka, kapTorato abo M'Aco, nepes
06p0oBKOt0 NOTPIBHO NOAPIBHUTH 1
pO3BapUTH.

= 1|06 noapiGHoBaTH cHpi NpoayKkTH 6e3
piavHK, Hanpukaan uMbysio, YacHKK
a00 3e/1eHb, BUKOPUCTOBYHUTE YHi-
BEpCcaabHUi noapidHoBau.

= [lepuw HiXk 06poBNATM NPOAYKTH B
KacTpyni, 3HIMITb 1 3 NAUTH.

YA 12 8 19
Mpuknan peuenty MaMoHesy
- 1 anue (KoBTOK i BiNoK)
— 1.CT. n. ripumnui
— 1 CT. 1. 'MMOHHOIO COKy aBo ouTy
- 200-250 mn onii
— Cinb Ta nepeLb 3a CMakoM
MpurotyBaHHA ManoHe3y

HoTtaTtku

= 3a J0MNOMOroto HixXKK BneHaepa MOoX-
Ha roTyBaTW MavoHE3 Ti/TbKK 3 LiNbHUX
AeLb (6iN0K i XXOBTOK).

= [loBiTpA Mia HiXXKoto 6GneHaepa He aae
MarnoHesy Ak cnig sarycHyTu. o6
OOCATTU ONTUMa/IbHOIO pesynbTarty, Bu-
NyCTiTb NOBITPA, NEPLL HK 3amillyBaTy.

- Ma. Bl - 3
Oornag yvLleHHA

UncTbTe oKpemi aeTani, AK ykasaHo B Ta-
énuui.
- Man. P
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uk [lpuknaau 3acTocyBaHHA

Mpuknaau sacTocyBaHHA

HeoamiHHO 3BaXanTe Ha MakcuManbHy
KinbkicTb i yac 06poOkHK, ykasaHi B Tabnu-

L.
—Man. B4

HoTtaTka: [1nA peuenTis, NO3HAYEHUX Y
Tabnuui peuenTiB 3ipoykoto (*), naBanTe
npunaay OXon0HYTHM A0 KiMHATHOI
Temneparypw nic/Aa KOXXHOro potoyoro
umnky!

YCcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpunag BUMHKaETbCA Nig yac 06po6-
KH.

3axuct Bi,El nepeBaHTaXXeHHA
aKTMBOBAHWN.

» Lllo6 neakTMByBaTW 3aXMUCT BiA Nepe-
BaHTaXXeHHA, Bia’eagHanTe npunaa Bia
enekTpoMepexi v aante nomy
OXOJIOHYTH.

HoTaTtKa: AKLWOo yCyHyTM HECNPAaBHICTb B
onucaHuii cnocid He BaaeThCA,
3BEPHITLCA 10 CEPBICHOI CIyXOM.

YTunisauia crapux npunagis

» YTunisynTe npunag eKkonoriyHum
cnoco6om.
[HpOopmaLito Woao akTyabHUX
cnocobiB yTunisaLii MoXxHa oTpumaT y
npoaasLsa npunagy abo opraHis
MiCLIEBOIrO CaMOBPAAYBaHHA.

Ller npunag mapkipoBaHo
3rigHO NOOXEHb EBPOMNENCHKOI
IOupekTnen 2012/19/EU
CTOCOBHO E/1EKTPOHHMX Ta

2

eneKkTponpunaais, wo 6ynuy Bu-
KopucTaHHi (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE). lnpekTtnBoto BU3Hayvato-
TbCA MOX/IMBOCTI, AKi € AINCHK-
MK Y Mexax EBPONencbKoro
CO03y, W00 NPUMHATTA Hasan
Ta ytunisauii OyBLIMX Y BUKOPH-
CTaHHi npunagis.

CepsBicHi LeHTpH

[na oTpumaHHA aetanbHOl iHPopmaLlii
NpPOo rapaHTiiHWI TEPMIH Ta YMOBM ra-
paHTii y Balliv KpaiHi, 6yab nacka, Bu-
kopucToByrTe QR-koA Ha BK1aAeHOMY
JOKYMEHTI 3 iIHpopMaLieto Npo CepBiCHI
KOHTaKTW Ta YMOBW rapaHTii, 3B'AXiTbCA 3
HalLIOK CEePBICHOO CyXXO0t0, BaLMM au-
nepom ado BigBiaarTe Hall BeO-CanT.
BupobHuk: "BCX Xaysrepete MMOX" By/.
Kapn-Bepi-LWtpace, 34, M. MtoHxeH,
81739, Himeuunna

IMnopTep: TOB "BCX MNMobyTtoBa TexHika",
03124, m.Kuis, Byn.BonHosackka, 10/14
kopn.b, Ykpaina

Bu MOXeTe 3HanTM KOHTaKTHI AaHi
cepBicHOI cny6u 3a gonomoroto QR-
KOy Ha JIOKYMEHTI 3 iHpopmaLlieto Npo
CEPBICHI KOHTaKTW Ta rapaHTiHi YMOBM,
AKUIA JoaaeTbea, aBo Ha Hallomy Beo-
cawTi.

IHpopmauito 3rigHo 3 pernameHtTom (EU)
2023/826 MO)XHa 3HaWTK B Mepexi
IHTEepHeT 3a agpecoto www.bosch-
home.com Ha cTopiHLi BUpoOBY I
CEepBICHIW CTOPIHLi BaWoro npunaay B iH-
CTPYKLUiAX 3 ekcnayatauii i B 40AaTKOBKX
[OKYMEHTaX.
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besonacHocTb ru

Be3onacHoOCTb

= BHMMATENbHO NpoYMTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.
m CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO U MHGOPMaLMIO O Npubope AnA AanbHewn-
LEero MCNOAb30BAHWA WUNK 1A Nepeaayn cneayrowemy BnagensLy.

Mcnonb3ynte npubop TONLKO:

B C OPUIMHaIbHBIMK YaCTAMW U MPUHAAIEXHOCTAMM.

= 1A nepemMellMBanna, B30MBaHWA U CMELIMBaHWA MATKUX NPOJYKTOB
NUTaHWA U XNOKOCTEMN.

® /1A 3aMeLIMBaHMA BO3AYLLIHOrO TecTa.

= 114 nepepadoTKu KomMyecTBa NpoayKToB U BpeMeHn 00padoTKHy,
XapakTepHbIX A1A JOMaLLHEero Xx03A1cTBa;

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3aKPbITbIX MOMELLEHMAX JOMaLLHUX XO-
3AKWCTB NPU KOMHATHOW TemnepaTtype.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa ypoBHEM MOPA.

lMocne Kaxgoro NpMMeHeHWA, BO BpeMsa 0Tbesaa, nepea cOopKow,

Pa3®oPKON UM OUYMCTKOM, a TakXe B C/lyyae HeMcnpaBHOCTM 00A3a-

TeNbHO OTCoeanHUTE NPUOOP OT CETW.

3T1OT NPMOOP MOTYT UCNONBL30BATL /IMLA C OFrPaHUYEHHBIMU DU3KYe-

CKWUMMU, CEHCOPHbBIMK UK YMCTBEHHBIMU CMTIOCOOHOCTAMU MU HE UMEID-

LMW JOCTATOYHOrO OnbiTa UK 3HAHWKM, eC/IM OHW HaxoaATCcA Nnoa

NPUCMOTPOM UK NOCNE NOSYYEeHUa yKkasaHui no 6e3onacHomy nc-

nonb3oBaHuWto Nprubopa 1 Noce Toro, kak OHW 0CO3HaIM ONacCHOCTH,

CBA3AHHbIE C HEeMpaBW/IbHbIM UCMONL30OBAHUEM.

[etam 3anpelyeHo urpatb ¢ NpudOpPOM.

OuncTky 1 oBcnyxuBaHue npubopa 3anpeLaeTcaA BbIMONHATL ASTAM.

Mpnbop Henb3A UcnonL3oBaTh AeTAM. He aonyckante aeten K npmdo-

Py M ero cCeTeBoMy NnpoBoaY.

» [1pu noagkatoueHnn npubdopa 1 ero aKcnayataumn cobntogante aaH-
Hble, MPUBEAEHHbIE Ha PUPMEHHOM TabnuKe.

» Bo n3bexaHue onacHoOCTeW 3ameHa NoBPeX/AeHHOro CeTeBoro ka-
6ensa gaHHoro npudopa MoXeT ObITb BbiMOHEHA TO/IbKO NPOU3BOAM-
Tenem unu aBToOPU3OBaAHHON UM CEPBUCHOM CyXXOOM MO0 STMLIOM,
MMEIOLLIMM aHaNOTMUHYO KBaIMGUKALMIO.

» Kateropuuecku sanpeljaetca norpyxxaTb npuéop B BOAY UK NOMe-
LaTb ero B NocyJOMOEYHYIO MaLlUHY.

» 3anpelleHo norpyxartb OCHOBHOM 610K B nepepadaTtbiBaeMbli Npo-
LYKT.

» Kareropuuyecku sanpeljaetca aKkcnayaTtmpoBaTb NOBPEXAEHHbIN
npuoop.
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ru [lpegoTepalleHle MatepuansHoro yuepoa

» KaTeropuuecku sanpelleH KOHTaKT CeTeBoro kadensa ¢ ropaYnmMm

YaCTAMU UK OCTPbLIMKU KpaAaMu.

» Hukorga He ctaBbTe NPUOOP Ha ropAYne NOBEPXHOCTU UK PALOM C

HUMMW.

» [Tocne BbIK/OYEeHUA JOXKAMTECH MOHOW OCTaHOBKM NPpUBoaa.
» He gonyckaiTe KOHTaKTa pyK, BO/OC, OAeXAbl U APYrMX NpeaMeToB

C Bpauwarwmmnica aetanamMmu.

» Hukorga He ocTaBnAnTe NPMOOP BKKOYEHHBLIM MPU OTK/IOYEHUK
anekTponuTanua. lNocne BO30OHOBAEHWA NOAAUN /IEKTPOIHEPT MM
npurbop 3anyckaeTcA CaMOCTOATE/LHO.

» [TprHAONEXHOCTM MOXHO YCTaHaBNMBATb M CHUMATb TO/IbKO NOCNEe
OCTaHOBKW NpuBOAa M OTCOeaMHEeHMA Npudopa OT CeTU.

» He TporawTte ne3BumA ronbiIMn pyKamu.

» CobnoaaTtb OCTOPOXHOCTL NMPU 0OpaLLEHUN C OCTPLIMU PEXYLLIMMM
HOXamu, a Tak)Xe BO BPEMA OMOPOXXHEHUA EMKOCTU U MPU OUNCTKE.

» Mpu nepepadoTke ropaumnx NPoAyKTOB credyet codnonars 0CTo-

POXHOCTb.

» [epen nepepadoTKon KMNALMX MPOAYKTOB AaTb UM OCTbITb XOTA Obl

no 70 °C.

» Cobnogante ykasaH1A no 0YncTke.
» [10BEPXHOCTH, KOHTAKTUPYIOLME C NPOAYKTaMKU NUTaHuA, cneayet
oyunLlaTb Nepe KakabiM UCMO/Ib30BaHMUEM.

lNMpenoTBpalieHue matepuranb-

Horo yuep6a

» Hukoraa He BkouanTe npudop BXO-
JIOCTY!O.

4 3anpeu4eHo MCnosib3oBaTb CTakaH
6nengepa B MUKPOBOIHOBOW Meun uau
[yXOBOM LuKady.

O630p
- Puc. i

E [Ton3yHOK AnA ynpaBneHnsa 3aTBOPOM

OTBepcTHe C 3aTBOPOM B 3a4HEN YacTy
npubéopa

Typ60 BEHUMKM

X Kpioku ana sameca Tecta

D CrakaH 6neHaepa w3 nnactmMaccs! '

Hosxka 6neraepa’

YH1BepCcanbHblii M3mensuntens "2

Mepeknoyuatess

KHonka BeiGpoca

KHoMKK pasBnokMpoBsku

OTBepCTUA (C KPbILWKOK) AN1A YCTaHOBKM
Hacagok

' B 3aBMCUMMOCTH OT MOZENM
2 oTAebHaA UHCTPYKLMA MO SKCrlyaTtaLmm
70

MpumeyaHue: Ecnv ogHa M3 npuHaanex-
HOCTEeW He BXOAMT B KOMMIEKT NOCTaBKH,
ee MOXHO 3aKasaTb B CEPBUCHOW CTyX-
Be.

AnemeHTbl ynpaBneHun

KHonka Bbi6poca
ﬂJ'IH CHATMA Hacagok.



MNpumeuaHue: KHonky BeIGpOCa MOXHO
HaXxaTb, TO/IbKO KOoraa noss3yHoK yCTaHOB-
JIeH Ha 0.

Mon3yHoK

MNpv NoMoLWKM NoN3yHKa pa3BIoKMpyeTCA
6o 0TBEPCTHUE ANA YCTAHOBKM HAacanoK
&=, B0 OTBEPCTUE B 3aJHEN YacTv Npu-
6opar—.

MNepemelyatb NOA3YHOK MOXHO TOIbKO
NpW NOJIOXEHUM NepektoyaTens o.

KHonKu pa36noKupoBKu
[InA cHATUA NPUHAANEXHOCTH C OTBEP-
CTWA B 3aIHEN yacTv npuoopa.

MepekntouyaTtenb

CumBon  dDyHKUMUA

0 BbIK/IIOYEH

1 camMoe HU3KOEe YMCo 060POTOB
5 caMoe BbICOKOE YMC10 060POTOB
M MomeHTasIbHoE BKJIIoUYeHne

(camoe BbICOKOE Unco 000po-
TOB); HaXaTb B/1IEBO W YAEPXMBATb

MpumeuaHue: [pn OTKPLITOM OTBEPCTUM
B 3aHeN YacTu npudopa CKOPOCTH C 110
5 HeJOCTYIMHbI.

Hacagku

BeHuuKu

BeHunku npeaHasHayeHbl ans:

= B30MBaHMUA Oefka UM CAMBOK

" MPUrOTOB/IEHUA NErKOro TecTa, Hanpu-
Mep, Ana OIMHYMKOB MM OUCKBKTA,
cnoObl

PekomeHgauuv AnA nNonyyeHus ontu-

Ma/TbHbIX PE3Y/1bTaToB:

= cnonb3oBaTh CIMBKKU C XKMPHOCTbLIO
He meHee 30 % v TemnepaTypon 4—
8°C

= Bs36uBaTb C/IMBKU UM BESIKK B LUMPO-
KOW EMKOCTH

MpumeyaHue: [11A NpUrotoBneHnA Marmo-
Hesa UCMonb3yWTe HOXKY BneHaepa.

Kproku ana sameca tecta

Kptoku ona sameca TecTta npeaHasHave-
Hbl 4717 MPUTOTOBJ/IEHNA PA3/IMYHBLIX BUAOB
TeCTa, TakKUX KakK ApOox>KeBOe TeCTO,
xnedHoe TecTo AnAa xneda, Nuuubl, LWTPY-
[ena uamM NecovyHoe TecTo.

Hacagku ru

MpumeuaHue: MakcumanbHoe nepepa-
6aTbiBAEMOE KOJIMYECTBO COCTaBNAET
500 r MyKu M OPYTMUX UHTPEONEHTOB.

MepepaboTka NPOAYKTOB C NOMO-
IO HacafoK

YKka3zaHunA

= lcnonb3ynTe NonapHoO TO/IbKO OWHa-
KOBble HacaakMu.

= YToObl HEe NepenyTaTb Hacaaku, obpa-
TUTE BHMMaHWe Ha GOpPMY KX NaacT-
MacCoBbIx getanen!

» BcTasnanTe Hacagku no OTAE/bHOCTH,
YTOObI OHWU HE CLIEMUIUCH.

—prve. B1-EEB
Hoxka 6neHgepa

Hoxka 6neHgepa He NoaxoauT AnAa npwm-
rOTOB/IEHUA MIOPE, COCTOALLErO TOMbKO
n3 KapTodena uav NpoaykToB aHa ormy-
HOW KOHCUCTEHLMH.

Hoxka 6neHaepa npurogHa anaa cnenyto-

WX 3aaay:

= CMelMBaH1e HanuTKoB

= [IpUrotossieHne BAMHHOIO TecTa, Maw-
OHesa, COyCOB M AETCKOro NUTaHuA

= [lpurotoBneHue nope 1 cynoBs-nope
13 BapeHbIX NPOAYKTOB, HANpPUMep,
®PYKTOB U OBOLLEW

Ucnonb3oBaHue HOXKHU BneHaepa

YKkasaHuA

= TBepable NPOAYKThl, Hanpumep AB10-
KW, KapTodesb UM MACO, Nnepea nepe-
paboTKOW cnefyeT USMEeNbUUTh U Pas-
BapWTb.

= [11A U3Me/IbUYeHHA ChiPbIX MPOAYKTOB
6e3 nodaBneHnA XUOKOCTHU, Hanpumep
NlyKa, YeCHOKa MM TpaB, HY>KHO UC-
No/1b30BaTh YHUBEPCA/IbHbIM M3MEb-
yuTesb.

= [pexae yem nepepadaTbiBaTb NPOAYK-
Tbl B KACTPIO/IE, €€ HY)KHO CHATb C M/n-
Thl

et 12 8 19

Mpumep peuenta ManoHes
— 1 AKLO (KenTok 1 6esok)
— 1.cT. 1. ropunusl

1 CT. N. IMMOHHOIO COKa MK yKcyca
200-250 mn pactutensHOro macna
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ru OO630p YMCTKU

— COJb 1 MepeL| Nno BKycy
MpuroToBneHue manoHesa

YKasaHuA

= C NoMOoLLbIO HOXKK BneHaepa MOXHO
rOTOBWUTb MAnoHE3 TOJIbKO U3 LiEefbHbIX
AnL, (6en0K U KEeNTok).

= [1pK NPUroTOB/IEHMN ManoHe3a Ha-
Mune BO3ayxa noa HOXKon GnexHagepa
NPEenATCTBYET XOPOLLEMY 3aryCTEHMIO.
YT106bl NONYUMTL ONTUMASBbHbIN pe-
3ynbTaT, Nepea nepemellMBaHneM ce-
AyeT BbINyCTUTb BO3AYX.

et 20 B 24
0630p UUCTKHU

OTOenbHble geTanu YACTATCA COrnacHo
Tabnuue.

- Puc. B4
Mpumepbl CNoNb3oBaHUA

O6asaTensHo cobnoaath ykasaHHoe
MaKChMasibHOE KO/IMYeCTBO MHIpEeEONEH-
TOB ¥ BpemA nepepadoTku B Tabnuue.
— Puc.

MpumeuaHue: [1nA peuenTtos, 0003Ha-
YeHHbIX B TabnuLe peLenToB 3Be3004YKON
(*), Hy>KHO faBaTb NPUOOPY OCThITh 40
KOMHaTHOW TemnepaTypbl NOCNEe Kaxaoro
pabouero uuknal

YcTpaHeHue HeucnpaBHoOCTEN

Bo Bpema nepepaboTku npubop oT-
KnroyaeTcs.

AKTMBMDOBaHa 3aluTa ot Neperpysku.

» YToObl AEaKTUBMPOBATbL 3aLMTY OT
neperpysku, He0OXo0aAMMO OTCOean-
HWUTL NPUOOP OT B/IEKTPOCETH U AaTb
eMmy OCTbITb.

MpumeuaHue: Ecnv HemcnpaBHOCTL
yCTpaHUTb He yaacTtcA, obpaTtuTech B cep-
BUCHYIO CNy»O0y.

YTunusauua ctaporo 6bIToBOro

npubopa

» YTunusupyiite npndop B COOTBETCTBUK
C 3KO/10r'MYeCKnMmMmn HOpMamu.
CBeLleHI/IH 0 BO3MOXHbIX criocofax
yTnnm3aumm MOXXHO NosyuYnTb B Cheun-
aM3nPOBaHHOM TOPrOBOM NMPeanpua-
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TUK, a TaKXXe B PANOHHbIX UK rO-
PO/ACKMX OpraHax ynpas/eHuA.

LaHHbIi npubop UMeeT OTMETKY
O COOTBETCTBWUW €BPOMNENCKUM
Hopmam 2012/19/EU ytunusa-
UMK S1EKTPUUYECKUX M INEKTPOH-
HbIx NprbopoB. (waste electrical
and electronic equipment -
WEEE).

[aHHble HOpMbI onpeaenatT
NENCTBYIOLME Ha TEPPUTOPUK
EBpocotosa npasuna Bo3spara
W YTUAM3aLUun cTapblx Npuoo-
POB.

CepBucHan cnyxba

Moapo6Hyto MHbOPMaLMIO O rapaHTUi-
HOM CPOKE W YC/TIOBUAX rapaHTun B Ballew
CTpaHe MOXHO MOJyYnTb, OTCKaHUPOBAB
QR-koa B npunaraemMon AoKyMeHTaLuu ¢
nHdOpPMaLMen 0 CEPBUCHON Cryxbe u
YC/IOBWAX rapaHTuu, B Hallenh CepBUCHOM
cnyxfe, y Ballero aunepa uiv Ha Hallem
Beb-canTe.

KoHTaKTHbIe AaHHbIe CEePBUCHOW CyXObl
MOXHO MOJTyYnTh, OTCKaHMpoBae QR-koa
B Npunaraemov AOKyMeHTaLmuu ¢ MHpop-
MaLMen 0 CepBUCHON Cyx0e U yCnoBuAX
rapaHTUy UM Ha Hawewm Beb-canTe.

[na gocTyna K KoHTakTaM Cnyx0 KaneHT-
CKOrO CEepBUCa, Bbl TAK)Ke MOXETE WUC-
no/sib3oBath AaHHbIM QR ko,
https.//www.bosch-home.ru

MmnopTep/Oprannsauma, NnpuH1MatoLan
npeteH3uun no kayectsy/ TOO «BSH
Home Appliances (ECX Xoym
AnnaviaHcac)» Pecnybnvka KasaxcTaH, r.
Anmarsl, yn. Xamkn MykaHa, 22/5, 7
aTax

e-mail; ala-infokz@bshg.com

Cpok cnyx06bl ycTponcTsa — 7 NeT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcTtaH,
npv 0BHaAPYXXEHUM HEUCTPABHOCTU, 3BO-
HWTE B CEPBUCHbIM KOHTaKT-LeHTp 5454
(TONIbKO ANA MOOUIIBHBIX TENEePOHOB).


https://www.bosch-home.ru

CepsucHan cnyxba  ru

CpnenaHo B CnoBeHuun

HaneuataHo Ha Bymare, Ha 100 % “3roToB/IEHHOW 13 BTOPCHIPbA 73



ar b3l
Uuoiu A
Auling (W 13 1481 =
g|LQA)U|[o|MB| o) aladl Ulogleasg JJ ol lagial =
W elladl J] lgorlud]
] jlaadl poaiwi 3
dde|uLd[o§J|gs|pB|go u
Pilgudlg @yl adld=ll slgall blag (Jaasg wulai) =
ecWl (pasll (o) =
adjiadl (olye3l 9 B0 linall sl ulj_x_o_Jg OS] dalloe) =
L,_C)LJJJ_mJlJoJAoJluod_o_l:leLJSLoéilL,Qg UongldJ_mJlL,Q .
J_9_1|0J|pdAJJ
sanll alow (88 2000 gl ¢Las)| (in ®
9 gl pladaiwl S o=y Wils ddlall jouan (o jlgall Juad winy
9|L_QJJQJJJ|9|LLLSQ_LJ|9|8_LAA.LJ|LJJ_C]9|¢1_C)|J_0 3909 pac dla
Jlaall Gle sl jggld Ala (8
(e Ugiley uJAHUolA.w}HLLLQ jleadl 13 ploaiwl aouy
Lpb;ué!lglctdn_s)JlgchuuaJlgchulanglulJAnJlb_C)Ug_oJ
9|[0.QJJQ|J.D|O_UU|CUCU_}JU ClQ_j.‘S).O.”SlDJJA“bQJgJOQ RYSRARYIRY]
p.QSlJJlL}.OASLL”B_DJLQAU (o3l ploaiwdl dparS | pequng
ey dbyiell jUaadl)
JleaJb L,uszl(_JLo_lo)UJgAJB
dbogioll &luall Jlocl ¢ljal glJLQAJl caraii (Jlabi jgas 3
© dAiue] b
(e Jab3l sley) way .Jlabl (18 (1o jloall loLAauub aouy 3
Uwogdl (1Sg jleo]|
2ball dag) le daisgall puall laag 3| USiiig jlgall Jogi 3 «
18 (o oyl way djpaio jloadl 13g) slyeSIl (WS oS 13] <
L_,JQLJJQLJ.OQ'LQJEP__JLL” ).LDS.”d.OAAJ.SJ.OglCLSZJLIQJ|CLQ,AJ|
) o laall wind) Wlig (Jileo Sy Jmgo
L_,JlgBl dJlwe (9 gl <laJl 9 LI p B |JlQ,AJ|J.o.5>_12
JQJJAJ|(JQ|w|b4uLLu2|Jl.Q,3J|J.o_9JX
C jpaie |JLQ_A|JJ|LJ.S)_LIJJB
dialw |p|8_oww)bp__wgbﬂd&ud|¢wg3_mth|ao[om3
R EN LQ'QALQQ,QLQJA.UJJQ'
dio wpall ol alw alaw (le 1541 jlgall 247 Y
il Wlay] ooy bled Wiaall walgly (in paiil «

(e (sA3l ducg3lg uwdlallg pouidlg LSJJB' sl e pogsl
0J|g._\J| elja 3|

A A A A

A

A

74



aoladl 13l Wiai ar

GIlsSI Ll glasil @la 8 Jasabiill 348 15T jlgall Wy ¥ <
GIUseSIT Ul glaail asy Wlali (usdiil] jleall sglsf Cun

dJa_C)g 0J|._33| ddag Laldgi m3| O laala]l claj gl uSJ_J p:}

15T Up-am Cpow Olpadd] Gueli 3

A

_ LibseSIl Wl jowno (se jloall

A

&aj sdeg o3 Wl g el (SBw 20 Jo=| sic jiall L_,ig_]' «

il sicg duglall

[dialw aflde slgo dalleo vic jaall 247
0° 70 8l dayo (] (baig opll dagianll &5133)1 slgall Gyl <

Laia)lao (116 (J8T gf

cahidl Ololdygl slelpo e yoyal «
oloaiwl JS (48 dildl slgall (uods (U aJo.wBl uﬂa_: “«

131 3] calpa3dl jj plodiwl (S 3 :dbasde
0 25gll e aliadl 8

a3joll

dniall gl 8= Glgo3l WSy @il jjaii
adjoll il sic = daualAll

0 alianll @ibg (9 3] adjoll Wyai X

dJ.)l.nJIJIJ.IoBI LLIAJ

Joda sgag (Jgo Il Jaii 3 «

9|LQJ99JSJLAJ|LJ_C)J0JAJ| sleg podiug 3 <
ekl 038 (9

ple Usje

1 JAO

aliao]l

alpadlyj

Jaall jyyai ylyjl

sa)l cusil (Jad Old) ulaid
Olgallg

Jadll pyai jlyjl

yalall daiall (o (po (galall clal
aliaoll

dasb gll oyl

lalo 0

Ola sac il 1

Gla) sae el 5

Glanlll Juogill (e e M

Sl 1Ol s ac el
diyg

ol Jsils (23 o))

gp dgjlall wulaill g3l

5715 Lin 1 Olayall alido (Jozy ¥ :dlasdo
WALAll daisl| ad

Uozll Glgal

g jladl wulail gy 31

O laubil) duwlie dwgpa)l wulaill EJJl
radwl

SRV g| vad!l ol (Gas =

(pac (Jio cdaradll (flasll alii] =
UWI (pacg celeSII (acg «CugSuwdl
elis

Caell QB

' GSawd] 1 blal sleg

"hiAll glyd

NERQRNRE 8 88R

215 lol saiwdl dcgiio dclaall

Ule=iw 3l polic

aliadlyj
Wlgodl ala 45y3)

jlal G e |
adio (Jlomiw! (JJo 2
75



ar blall glyd

oo plhuuoe &S daslo 1

Ugad junc of (JA 84uS daslo 1 —

Cuj (Jo 200-250
du )] s Jalallg alall -

Jailadl slac]

(W]1ZYN1 7

elyd plodiwl pigladl sloc] Sy 3 =
vad! o) de S Qbo.uuomb_b“
(sl jlawg

LJ..QJ.U' |9.Q.J|(_J9AJ:J.U9J[£]JIJJULO&J_C u
<lgoll &l mal}w|ugabJAJ|(c_|JJ
Ao dadii (duanil dalai () Jub Ly

24 B 20 JEAVLy

.-.I- --.II I a_oLc% I..

L9 Ui g oS Bojaall <jaSl cala

) .Jgaadl

25 v

cu.nuJaJcLl.ml

da0g (sgadll OlesSIL 8)gpall pjll
Jgaadl (19 Lede (oguaiall sloacHl

" Bd s

6 jranll Olawgll jani sic :dlaale
Wlawgll Jgaa 9 59)lg)l (*) dod=lly
.AsudeJ_HOJUAdAJJ(_,J_cJJ.UJLgA“LJJﬂ
uij 8590 JS

OAMiA e w2l

U5 Joamll (g wabgiy jlgall

.dalloall

NP1 Jroadl sws (el 8jugai cuallef

jlenJl Wypilg <byeSIl o g la)l il <
36 (ol ojagai Joc wadgi 1,S ol
SSPT Jranill

uails (A1 e wlsill jdes 13] ridandlo

Aozl dosa jSpas elliad (1o

e8]l jlgal (o yaladl
AU pai X dayylay jlgall (o palsd <
dwo Wl Ulogleoll Lle Jguanll eliSy
TRV Olafaall (1o weladl Juw Gaaly
ol dyaldl 8)10) (so) ol Lamaiall &yali
Lo) 205 LU diy sl

dawlgoll (3Uno jlgall [3m E

deganell/2012/19 dyja3l
I

dwo )l dayjg3l 4o Lai8 3l

dwigisd3lg aibesIl OJ.QABLJ
waste electrical and) day sall
.(electronic equipment - WEEE

76

o p Ual (o Llogs

Gle pws %30 OIS 6wl poaaiwl =
©° 8-4 lgijlpa dajog Ja3l

chg(_,Quo_u“LpLu gl douiall (gasl =
awlg

duialio juasi bilall gljd psaiwl :dlasde

JHgilall

(o=l M8

(po dalise ¢ |g_||el_u>! Qwlio (ol WIS

gll).LquL}.lA.CQlDJ,LOAJI(HA.CLJ.LOLJJ[AD_”

(o=l gl padl Cpac gl Jlaall (pac

RRVY1]

2 500 (sgadll dalleall duas 2li rdlasde

.OligSallg (ualall (1o

pladiwl dbili2ll slgell dalleo

Uo=)l Glgal

O ladoe

lA|gJ|2f|d.thxqu|u|gJB||oM.uw2 -

LJQCL1S.LLw)hJ|;|p2|UlSw|DLC|}.o Loy "
. 'u|g.)>!|uu]o_lAJ|uu1J;u|gJX|

gli daalgdl (salp8 (_J.n:zJ|u|gJ|uSJ .
JLumJ|ug._\Au.m.1J(5pB|

B s

blaJl glys

M guwgel] slacd donno e blall glyd

d.o_vJomgHo_o_QouanLﬂu.ougs.u

bl (9 dgylivall

rad Wl Olaybil bIAl glyd cuw s

OUbgpitall lna =

Halallg ehS gl (uace slac] =
2]l :13eg Ulogunllg

o «ddgluell dil 32l slgall puyo =
l.um.“e|9.1|9 OUlgpasllg dgslall

blall gljd plodiwl

O Wade

dalleall (18 dilinll dfl3a]l slgell Ci6 =
g|eL0_1J|du) (b aunil lgaublg
[o;\.U|9|UuJanJJ|

Ulolaaiw3| degiio decladll (Jomiwl =
g dydldl dla=ll slgall Cuiai o)
g|ngJ|g|dJa_LJ|dugu,o (Plw ddls]
. ol

alles O 16 s8gall (s jodll g0yl =
(el J38 (6 dPldsll slgall

I K s
(Lol Uolug jlaw) day 1 -



Sgagall deypuldl dylaiw3l joy plsaiwl
Jlail Ulga ULuu 89 pal | sl (e
doaay Juasdl gl Ulaadl bgpig dosall
lizdgo 8)Uj of cla) gjgall 9| o=/l

(I 9 SIS

doady Jaidl il Gle UQJCA_” (Saug
sgagall deypud| dylaiw3l joy pc o=l
Juail Olga ULu.u 89 pol | siiwal | (e
lindgo lc gl (Jlaa)l bgpiig dooall
9 aSI

100% iy pgaill sleo (G)g Gle dcldall Cuos

Aol dooa  ar

JW3l 5 sa) dawlgall oidmg

Quan 9 (s aclgal plall

Uo quaiy (_,.J_Jg)” skidl Jgo
CLOJA.DJ' OJ.QAEH 83 leiwl

Lgsiwl 55lc)g

Mool do oA

848 (e duluaai Slogleo e Jguanllg
Gap «ad ;9 gleall bgpuig (leaall

77









,0 Thank you for buying a
MyBosch Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

Expert tips & tricks for your appliance
Warranty extension options

Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand
Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service
directory.

BSH Hausgeridte GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

8001347597 (050328)
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi, es, pt, el, tr, pl, uk, ru, ar


https://www.bosch-home.com
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