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Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.
@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og

reparasjon:
www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfalgende instruksjoner grundig far du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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« Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.

» Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

« ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en platetopp med fett
eller olje kan veere farlig og kan resultere i brann.

* Rayk er en indikasjon pa overoppheting. Bruk aldri vann til
a slukke matlagingsbrann. Sla av produktet og dekk
flammene med for eksempel et brannteppe eller lokk.

« ADVARSEL.: Produktet ma ikke tilfares strem gjennom en
ekstern bryterenhet, for eksempel en tidsbryter, eller koples
til en krets som regelmessig slas av og pa av en annen
elektrisk enhet.

« FORSIKTIG: Matlagingsprosessen ma overvakes (selv de
automatiske tilberedningsfunksjonene). En kortvarig
tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

« ADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeflatene.

« Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
legges pa platetopp — de kan bli varme.
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Bruk ikke produktet fgr du installerer det i en innebygget
enhet.

Bruk ikke vannspray og damp for a rengjere produktet.
Etter bruk slar du av platetopp med kontrollenheten og du
skal ikke stole pa kokekarsensoren.

ADVARSEL.: Hvis overflaten har sprekker, skru av produktet
for a unnga mulig elektrisk stat. Hvis produktet er koblet til
stramnettet direkte ved bruk av en koblingsboks, fijerner du
sikringen for a koble fra produktet fra streamforsyningen. |
begge tilfeller, tar du kontakt med det autoriserte
servicesenteret.

Pase at det er god luftventilasjon der produktet er installert
for a unnga at gasser fra eventuelle produkter som drives
med brennbart drivstoff, deriblant apen ild, ikke blir blandet
med luften i produktet.

Pase at ventilasjonsapningene ikke er blokkerte og at luften
som samles opp av produktet ikke blir fgrt inn i en kanal
som brukes til a fierne rgyk og damp fra andre produkter
(sentralvarmesystemer, termosifoner, varmtvannsberedere
0SV.).

Nar produktet brukes med andre produkter, skal ikke
maksimalt vakuum generert i rommet overstige 0,04 mbar.
Rengjar ventilatorfilteret regelmessig, og fiern
fettoppsamling for & unnga brannfare.

Hvis stremkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et
autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert
person for & unnga fare.

Hvis produktet er koblet direkte til stramforsyningen, ma
den elektriske installasjonen veere utstyrt med en isolerende
enhet som gjer det mulig a koble produkt fra stremnettet
ved alle poler. Fullstendig frakobling ma oppfylle vilkarene
som er spesifisert i overspenningskategori Ill. Anordning for
frakobling ma veere inkorporert i den faste kablingen i
samsvar med installasjonsreglene.

ADVARSEL: Bruk bare platetoppbeskyttelser som
produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv eller
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angitt som egnet for bruk i produktets bruksanvisning, eller
koketoppbeskyttelser som er bygd inn i produktet. Bruk av
feil beskyttelser kan fare til ulykker.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Montering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade eller skade pa
produktet.

* Fjern all emballasje.

» |kke monter eller bruk et skadet produkt.

* Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.

+ Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

« Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

» Dekk avskarne overflater i kabinettet med
tetningsmiddel for & forhindre at fuktighet
forarsaker svelling.

» Beskytt apparatets bunn mot damp og
fuktighet.

* Monter ikke apparatet ved siden av en dgr
eller under et vindu. Dette hindrer varme
kokekar fra a falle ned fra apparatet nar
derer eller vinduer er apne.

* Monter ikke slik at avtrekksluften gar inn i
et hulrom i veggen med mindre hulrommet
er utformet for det formalet.

» For installasjon uten kanaler ma
vifteuttaket plasseres direkte mot veggen
eller atskilles med en ekstra kabinettvegg
for & hindre tilgang til viftebladene.

« Hvert produkt har kjglevifter pa
undersiden.

» Hovis produktet er installert over en skuff:

— Ikke lagre sma papirdeler eller ark
som kan trekkes inn, siden de kan
skade kjgleviftene eller hemme
kjolesystemet.

— Ha en avstand pa minimum 2 cm
mellom bunnen av produktet og deler
som er lagret i skuffen.

* Fjern separatorpaneler installert i skapet
under apparatet.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stot.

» Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker i henhold til
koplingsskjemaet eller installasjonsheftet.

* Ved utluft installasjon, og der tilbehgret er
til stede eller er obligatorisk (veggventil,
vindusbryter og/eller vindusapner), skal
elektriske tilkoblinger utfgres av en
kvalifisert elektriker, i henhold til
koplingsskjemaet eller installasjonsheftet.

* Produktet ma jordes.

» Fer du ufgrer enhver operasjon ma du
sgrge for at produktet er frakoblet
stremforsyningen.

« Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

« Pase at produktet er riktig montert. Lgs og

feil stramkabel eller stgpsel (hvis aktuelt),

kan gjgre at terminalen blir for varm.

Bruk riktig hovedstrgmkabel.

Pase at stremkabelen ikke floker seg.

Pase at stgtbeskyttelse er montert.

Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.

Pase at stremkabelen eller stgpselet (hvis

aktuelt) ikke bergrer det varme produktet

eller varme kokekar, nar du kobler det til
stikkontakten.

« |kke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

» Pass pa at stapselet (hvis aktuelt) eller
stremkabelen ikke blir skadet. Kontakt vart
autoriserte servicesenter eller en elektriker
for & bytte en gdelagt stremkabel.

» Beskyttelsen mot elektrisk stgt fra
stremferende og isolerte deler ma festes
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pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stopselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stopselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stremnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Hvis E3-koden vises pa skjermen, ma du
umiddelbart koble fra platetoppen og
sjekke om den elektriske tilkoblingen og
nettspenningen er riktig.

2.3 Bruk

induksjonskokesonene nar produktet er i
bruk.

* Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

« Bruk aldri apen flamme nar den integrerte
ventilatoren er i bruk.

* lkke bruk aluminiumsfolie eller andre
materialer mellom kokeflaten og
kokekaret, med mindre annet er spesifisert
av produsenten av dette produktet.

*  Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet av produsenten.

/\ ADVARSEL!

Fare for brann og eksplosjon.

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stgt.

Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

Fjern all emballasje, merking og
beskyttelseshinne (hvis aktuelt) for forste
gangs bruk.

Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte. Ventilasjonen ma kontrolleres
regelmessig av en kvalifisert person.

Ikke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

Sla av kokesonene etter hver gang de har
veert i bruk.

Ikke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

Hvis produktets overflate er knust ma du
umiddelbart koble det fra
stremforsyningen. Dette for & unnga
elektrisk stat.

Personer som bruker en pacemaker, ma
holde en avstand pa minst 30 cm fra
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« Oppvarming av fett og olje kan frigjgre
brennbare damp. Hold flammer eller
oppvarmede gjenstander unna fett og oljer
nar du tilbereder mat med dem.

* Dampen som sveert varm olje slipper ut,
kan forarsake selvantennelse.

*  Brukt olje som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere
temperatur enn olje som brukes for farste
gang.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» lkke oppbevar varme kokekar pa
kontrollpanelet for & unnga risiko for
brannskader.

» Ikke plasser et varmt grytelokk pa
platetoppens glassflate.

« |kke la kokekar koke tarre.

* Veer forsiktig sa du ikke lar gjenstander
eller kokekar falle pa produktet. Overflaten
kan bli skadet.

» lkke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

« Ta aldri av risten eller filteret nar den
integrerte ventilatoren eller produktet er i
bruk.

« Bruk aldri den integrerte ventilatoren uten
ventilatorfilter.

» lkke dekk til inntaket pa den integrerte
ventilatoren med kokekar.

» lkke apne bunnlokket nar den integrerte
ventilatoren eller produktet er i bruk.




+ Ikke plasser sma eller lette gjenstander i
neerheten av den integrerte ventilatoren,
for & unnga at de setter seg fast.

» Kokekar av stgpejern eller med skadet
bunn kan forarsake riper pa glasset/
glasskeramikken. Lgft alltid disse
objektene opp nar du ma flytte dem pa
kokeflaten.

2.4 Stell og rengjoring

* Rengjor produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

» Sla apparatet av og la det avkjgle for
rengjering.

* Rengjor produktet med varmt vann og en
fuktet myk klut. Bruk kun ngytralt
vaskemiddel. Ikke bruk abrasive
produkter, skurende rengjgringssvamper,
Izsemidler eller metallgjenstander, med
mindre annet er spesifisert.

2.5 Tjenester

» Kontakt det autoriserte servicesenteret for

a reparere apparatet. Bruk kun originale
reservedeler.

3. MONTERING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

3.1 Fer monteringen

Far du monterer koketoppen skriv ned
informasjonen nedenfor fra typeskiltet.
Typeplaten er plassert nederst i
komfyrtoppen.

Serienummer ....................

3.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er bygd
inn i egnede enheter og arbeidsbenker som
oppfyller standardene.

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

2.6 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

Kontakt lokalmyndighetene dine for
informasjon om hvordan du kaster
apparatet.

Koble produktet fra stremforsyningen.
Kutt av streamkabelen nzer produktet og
kast den.

3.3 Feste tetningen

Montering pa topp

1.

Rengjgr benkeplaten rundt
utskjaeringsomradet.
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2. Fest det medfglgende 2x6 mm
tetningsbandet til den nedre kanten av
platetoppen, langs den ytre kanten av
glasskeramikkens. Ikke strekk det. Sgrg
for at endene pa tetningsbandet er
plassert midt pa den ene siden av
platetoppen.

3. Beregn noen ekstra millimeter pa lengden
nar du skjeerer til tetningsbandet.

4. Trykk de to endene av tetningsbandet
sammen.

Integrert montering

1. Rengjer sporene i benkeplaten.

2. Skjaer det medfelgende 3x10 mm
tetningsbandet i fire remser. Bandene ma
ha samme lengde som sporene.

3. Skjeer endene av bandene i en vinkel pa
45°. De skal passe ngyaktig i hjgrnene av
sporene.

4. Fest bandene til sporene. Ikke strekk
stripene. lkke fest endene av bandene
oppa den andre.

Nar koketoppen er montert, tetter du resten

av apningen mellom glasskeramikken og

benkeplaten med silikon. Sgrg for at silikonen
ikke kommer under glasskeramikken.

3.4 Sammenstilling

Se installasjonsheftet for detaljert informasjon
om hvordan du monterer platetoppen.

Folg koblingsdiagrammet for platetoppen og
koblingsdiagrammet for vindusbryter (hvis
aktuelt) som vises i monteringsheftet og/eller
etikettene under platetoppen.

®

Kun for utvalgte land

| tilfelle avtrekksinstallasjon kan det veere
ngdvendig med en vindusbryter (radfer
med en autorisert tekniker). Du ma kjepe
den separat, da den ikke leveres
sammen med platetoppen.
Vindusbryteren ma installeres av en
autorisert tekniker. Se installasjonsheftet.
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Hvis produktet installeres over en skuff, kan
den varme opp ting lagret i skuffen under
matlagingsprosessen.

NEDFELLT INSTALLASJON

230

=260~ lag" EEN

le—480—>

le———540——»

740

750-780*"

»

*min.4
225

min.
1500




PLANLIMT INSTALLASJON ved & skrive inn hele navnet som er vist i
illustrasjonen nedenfor.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ l| e www.youtube.com/aeg
How to install your Electrolux
induction extractor hob

Filterhusenhet

:28 Produktet ma brukes til enhver tid med alle
230 filtrene som er inkludert i leveringen.
e = | For forstegangs bruk ma du serge for a sette
540 B g0 inn karbonfiltrene med lang levetid inne i
740 huset med handtakene vendt innover.

Referer til «<Rengjere ventilatorfiltrene». Nar
filterhuset er montert, setter du detinn i
750-780 ventilatorsystemet, og plasserer risten pa

%0%\ ventilatoren.
min. 50 % 3.5 Tilkoblingskabel
12 Y * Platetoppen leveres med en
FA0RE 1227 tilkoplingskabel.
. 514

3 +f'75°',7§%::1" «  For a bytte den skadede stramkabelen,
T bruk en kabeltype som taler en temperatur
pa 125 °C eller hgyere.

. + Den enkle ledningen mé ha en diameter
w pa minst 1,5 mm2.

« Kontakt ditt lokale servicesenter.
Tilkoplingskabelen ma kun skiftes ut av en
kvalifisert elektriker.

/\ ADVARSEL!

Alle elektriske tilkoblinger ma utfgres av
en kvalifisert elektriker.

/\ FORSIKTIG!
Tilkoblinger via kontaktplugger er forbudt.

/\ FORSIKTIG!

lkke bor eller sveis ledningsendene. Det
er forbudt.

/\ FORSIKTIG!

lkke koble til kabelen uten
kabelendehylse.

Tofaset tilkobling

Finn videooppleeringen «Slik monterer du 1. Fjern ledningsendehylsen fra svarte og
Electrolux induksjonstopp med ventilator» brune ledninger
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2. Fjern en del av isoleringen av de brune 3. Bruk en ny ledningsendehylse pa hver

og svarte kabelendene. kabelende (spesialverktay kreves).
400V2N~ 220-240 V~
QO wm I )
L — —_—T
-
Y E—
Tofaset tilkobling: 400 V2N~ Enfaset tilkobling: 220 - 240 V~
5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eller 3x4 mm?
@ Grgnn - gul Gregnn - gul @
N Bla og bla Bla og bla N
L1 Svart Svart og brun L
L2 Brun

4. PRODUKTBESKRIVELSE
4.1 Produktoversikt

Rist A Bakveggmontering mot skap
Filter Rer

Filterhus Bl Adapter

Platetopp

Kobling
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4.2 Oversikt over matlagingsoverflaten

K
K

Induksjonskokesone
Betjeningspanel
Ventilatoren

L

[l R L Jaro WJ%J|_ _________ l 1
O o 234567809 Pl T 0123456789 p =
— O+ h - O
1 8
— — o m] — —
O —_ . « ——— —
N 5 123456789 P 0123456789 p I
-O+ de @ & O+
I.

Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og lydsignaler forteller hvilke
funksjoner som er i bruk.

Antiripeglassoverflaten har en unik finishtekstur som kan endre maten symboler og elementer i
brukergrensesnittet vises under ulike lysforhold.

Sen- Funksjon Beskrivelse
sorfelt
(D Pa/Av For & sla produktet av og pa.
@ Timer For a stille inn funksjonen.
+ — Dke eller redusere tiden.
- Tidsurdisplay Vise tiden i minutter.
&l— Fry Assist Fry Assist. For a steke ulike mattyper med automatisk
kontrollerte varmenivaer.
E =] Bridge Aktiverer og deaktiverer funksjonen.
AUTO Automatisk modus for ventilator Aktiverer og deaktiverer funksjonen.

Ventilatorens manuelle modus

For & aktivere/deaktivere funksjonen og veksle mellom
tre viftehastighetsnivaer.
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Sen- Funksjon Beskrivelse

sorfelt
E ﬁf Boost Aktiverer og deaktiverer funksjonen.
- Betjeningslinje Stille inn en varmeinnstilling.
P PowerBoost Aktivere funksjonen.
llfl Sperre / Barnesikring Lase / lase opp betjeningspanelet.

4.4 Displayindikatorer

Indikator Beskrivelse

+1tall Det har oppstatt en feil.

@ Kullfilteret med lang levetid ma regenereres.

E] / E] / C] OptiHeat Control (Tretrinns restvarmeindikator): fortsett koking / hold varm / restvarme.

5. FOR FORSTEGANGS BRUK

Se i kapittelet "Tekniske data".

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene. /\ FORSIKTIG!
. Serg for at den valgte effekten passer
5.1 Effektbegrensning med sikringene i sikringsskapet ditt.
Effektbegrensning definerer hvor mye stram « P73—7350 W
som brukes av platetoppen totalt, innenfor . P15— 1500 W
grensene for sikringene i boliginstallasjonen. « P20 — 2000 W
Platetoppen er innstilt pa hoyeste effekttrinn .« P25—2500W
som standard. « P30 —3000W
For a redusere eller gke effektnivaet: + P35—3500 W
* P40 —4000 W
1. Gainnimenyen: trykk og hold ® innei3 | « P45 —4500 W
sekunder. Trykk deretter pa og hold inne « P50 —5000W
&. + P60 — 6000 W
2. Trykk pa © pa fronttimeren til P vises. /\ FORSIKTIG!
3. Trykkpa —/ + pa fronttimeren for a Hvis strgmnivaet er lavere enn 2000 W,
stille inn effektnivaet. kan du ikke aktivere noen automatiske
4. Trykk pa O for a avslutte. programmer (Fry Assist).
Effektnivaer
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6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Aktivere og deaktivere

Trykk og hold Oforasla koketoppen pa eller
av.

6.2 Kjeleregistrering

Denne funksjonen indikerer tilstedevaerelsen
av kokekar pa koketoppen, og deaktiverer
kokesonene hvis det ikke registreres noe
kokekar under tilberedningen.

Hvis du setter kokekar pa en kokesone fgr du
velger en varmeinnstilling, vises indikatoren
over 0 pa betjeningslinjen.

Hvis du fjerner kokekar fra en aktivert
kokesone og setter den til side midlertidig, vil
indikatorene over den tilsvarende
betjeningslinjen begynne a blinke. Hvis du
ikke setter kokekaret tilbake pa den aktiverte
kokesonen innen 120 sekunder, deaktiveres
kokesonen automatisk.

For & gjenoppta tilberedningen ma du serge
for a sette kokekaret tilbake pa kokesonene
innenfor det angitte tidsavbruddet.

6.3 Bruke sonene

Sett kokekaret pa midten av den valgte
sonen. Induksjonssonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets bunn.

@

Antiripeglassoverflaten har en unik
finishtekstur som maksimerer
ripebestandigheten. Friksjonen mellom
kokekaret og glassoverflaten kan
produsere lyder.

®

For optimal varmeoverfgring, bruk
kokekar med bunndiameter som tilsvarer
stgrrelsen pa kokesonen (dvs. maksimal
diameter pa kokekar i «Tekniske data» >
«Spesifikasjon av kokesoner»). Sgrg for
at kokekarene dine er egnet for
induksjonsplatetopper. For mer
informasjon om type kokekar, se «rad og
tips».

Du kan bruke store kokekar plassert pa to
soner samtidig ved bruk av Bridge-
funksjonen. Kokekaret ma dekke midten av
hver sone, men ikke ga utover
omrademarkeringen. Hvis kokekaret er
plassert mellom de to sentrene, vil ikke
Bridge-funksjonen aktiveres.

/

1. Trykk pa ensket effekttrinn pa
betjeningslinjen.

Indikatorene over betjeningslinjen vises opp

til det valgte effekttrinnet.

2. For a deaktivere en kokesone, trykk pa 0.
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6.5 PowerBoost

Denne funksjonen gjar mer kraft tilgjengelig il
induksjonskokesonene. Funksjonen kan
aktiveres for induksjonskokesonen kun i en
begrenset tidsperiode. Etter den tiden vil
induksjonskokesonen automatisk ga tilbake til
den hgyeste effekttrinnet.

®

Se i kapittelet "Tekniske data".

Aktivere funksjonen for en kokesone:
bergr P

For a deaktivere funksjonen: endre
effekttrinn.

6.6 OptiHeat Control (Tretrinns
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

B / B / (Usa lenge indikatoren er
synlig, er det en risiko for brannskader fra
restvarme.

Induksjonskokesonene skaper den
ngdvendige varmen for tilberedning direkte i
bunnen av kokekaret. Glasskeramikken
varmes opp av varmen fra kokekaret.

Indikatorene vises nar en sone er varm. De
viser nivaet av restvarme for sonene du
bruker for gyeblikket:

[3 - fortsette tilberedningen,
E] - hold varm,

Q - restvarme.

Indikatoren kan ogsa vises:

» for de neerliggende sonene selv om du
ikke bruker dem,

« nar varme kokekar er plassert pa kald
sone,

« nar platetoppen er deaktivert, men sonen
fortsatt er varm.

Indikatoren forsvinner nar kokesonen er
avkjalt.
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6.7 Timer Valg

Timer med nedtelling

Du kan bruke denne funksjonen til &
spesifisere hvor lenge en kokesone skal veere
slatt pa i en enkeltgkt.

Angi fgrst varmeinnstilling for kokesonen, og
velg deretter funksjonen.

1. Trykk pa ©. 00 vises pa timerdisplayet.

2, Trykk pa ~+ eller — for 4 stille inn tiden
(00-99 minutter).

3. Trykk pa O for 4 starte timeren, eller vent
i 3 sekunder. Timeren begynner a telle
ned.

For a endre tiden: velg kokesonen med @,
og trykk pa + eller —.

For a deaktivere funksjonen: velg
kokesonen med @, og trykk pa —.
Gjenveerende tid teller ned til 00.

Timeren slutter a telle ned, det hares et
lydsignal og 00 blinker. Kokesonen blir
deaktivert. Trykk pa et vilkarlig symbol for a
stoppe signalet og blinkingen.

Varselur

Du kan bruke denne funksjonen nar
koketoppen er pa, men nar kokesonene ikke
er i bruk. Effekttrinnet viser 00.

1. Trykkpa O.

2. Trykk + eller — for a stille inn tiden.
Timeren slutter a telle ned, det hares et
lydsignal og 00 blinker. Trykk pa et vilkarlig
symbol for & stoppe signalet og blinkingen.

For a deaktivere funksjonen: trykk pa O og
—. Gjenveerende tid teller ned til 00.

6.8 Effektstyring

Hvis flere soner er aktive og den forbrukte
effekten overskrider begrensningen av
strgmforsyningen, deler denne funksjonen
den tilgjengelige effekten mellom alle sonene.
Platetoppen kontrollerer varmeinnstillingene
for & beskytte sikringene i boligen.



» Huvis platetoppen nar grensen for
maksimalt tilgjengelig effekt (se
typeskiltet), vil effekten til sonene
automatisk bli redusert.

+ Effekttrinnet for den forst valgte sonen er
alltid prioritert. Gjenvaerende effekt deles
mellom de andre sonene i henhold til
valgrekkefglgen.

» Betjeningspanelet blinker og viser de
maksimalt mulige varmeinnstillingene for
soner med redusert effekt.

« Vent til displayet slutter a blinke eller
reduser varmeinnstillingen for den valgte
sonen til slutt. Sonene fortsetter a virke
med den reduserte varmeinnstillingen.
Juster varmeinnstillingen til sonene
manuelt om ngdvendig.

» Ventilatoren er alltid tilgjengelig som egen
elektrisk belastning.

6.9 Ventilatorfunksjoner

endre innstillingene i menyen: . Se
«Menystruktur».

Du kan aktivere funksjonen mens platetoppen
er pa og ingen av kokesonene er aktive, eller
nar som helst under tilberedningen.

@

Hvis du aktiverer funksjonen mens
platetoppen er av, ingen av kokesonene
er aktive og det ikke er noen restvarme
synlig pa betjeningspanelet, vil
funksjonen sla seg av selv etter noen
sekunder.

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

Manuell modus

Ventilatoren kan brukes ved siden av
platetoppen under tilberedningen, samt mens
platetoppen er slatt av.

1. Trykk pa Y for & aktivere ventilatoren.
Et lydsignal hgres, og indikatorer over
symbolet dukker opp.

2. Juster viftehastighetsinnstillingen etter
behov ved a trykke pa symbolet.
Indikatorene endres for & gjenspeile
gjeldende viftehastighet.

3. For a deaktivere ventilatoren, trykk

gjentatte ganger pa S il indikatorene
over symbolet forsvinner.

AUTO

Funksjonen justerer automatisk
viftehastighetsnivaet basert pa temperaturen i
kokesonen. Funksjonen aktiveres vanligvis
som standard.

AUTO-modus tilbyr fire
viftehastighetsalternativer: H1-H4 (lav til
intens). H4 er angitt som standard. Du kan

1. Trykk og hold @ for & aktivere
platetoppen.

2. Huvis funksjonen ikke er pa som standard,
trykker du pa AUTO for & aktivere den.

Et lydsignal hgres, og en indikator over

symbolet vises.

3. Plasser kokekaret pa platetoppen og velg
et effekttrinn. Gk eller reduser
effekttrinnet etter behov.

Ventilatoren vil reagere pa temperaturen i

kokesonen og gke eller redusere

viftehastighetsnivaet tilsvarende. Indikatorene
over ventilatorsymbolet dukker opp.

4. Trykk 0 pa platetoppens betjeningslinje

for & deaktivere en kokesone eller pa ®
for & deaktivere platetoppen.
AUTO vil kjgre en stund avhengig av den
innstilte modusen (H1-H4).

@

Viftehastigheten kan justeres manuelt
under tilberedning ved a trykke pa Y.

For a deaktivere funksjonen, trykk pa AUTO.
Det hgres et lydsignal, og indikatoren over
symbolet forsvinner.

Hvis du deaktiverer platetoppen mens AUTO
er i gang, vil funksjonen bli husket for neste
tilberedningsakt.

Boost

Funksjonen aktiverer ventilatorviften ved det
maksimale hastighetsnivaet.

1. Trykk pa X for & aktivere funksjonen.
Et lydsignal hgres, og en indikator over
symbolet vises.
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2. Trykk pa <% igjen for & deaktivere
funksjonen om ngdvendig.

Funksjonen kan fungere uavbrutt i maksimalt

8 minutter. Etter den tiden endres

viftehastigheten automatisk til 3. Du kan

aktivere funksjonen igjen om ngdvendig.

Auto Breeze

Funksjonen stiller automatisk inn viften slik at
den fortsetter & ga etter at du er ferdig med
tilberedningen, og slar av platetoppen. Viften
gar pa et minimumshastighetsniva i
maksimum 20 minutter. Funksjonen fierner
eventuell resterende lukt etter tilberedning.

Nar du bruker platetoppen for ferste gang,
aktiveres funksjonen som standard.

Nar funksjonen er i bruk, vil indikatoren
ovenfor AUTO dukke opp. Nar syklusen er
over, slar viften seg av automatisk.

For a deaktivere funksjonen mens den eri
gang:

Trykk AUTO eller .

Ventilatorviften deaktiveres.

For a deaktivere funksjonen fullstendig:

1. Gainnimenyen: trykk og hold @ innei 3
sekunder. Trykk deretter pa og hold inne

&

2. Trykk pa © pa fronttidtakeren til dF
dukker opp pa displayet.

3. Trykk pa T eller — pa fronttidtakeren il
Av (--) vises.

4. Trykk pa O for 4 avslutte.

®

Det anbefales & ikke deaktivere
funksjonen og a la den ga uavbrutt under
hele syklusens varighet.

ingen manuell temperaturjustering
ngdvendig.

/\ FORSIKTIG!

Bruk kun kalde kokekar.
Ikke la platetoppen vaere uten tilsyn
mens funksjonen er i bruk.

1. Plasser en panne uten olje/fett pa én av
de kalde sonene pa venstre side. Du kan
bruke én enkelt sone eller koble til begge
sonene ved hjelp av Bridge.

Hvis du plasserer én gryte pa bare én sone,

starter funksjonen automatisk.

2. Beror O for a aktivere platetoppen.

3. Beror i for & aktivere funksjonen.
Indikatoren over symbolet tennes.
Varmeinnstillingen er satt til 2 som standard.

4. Velg et stekeniva ved a trykke pa o
gjentatte ganger.

En blinkende indikator over det valgte nivaet

vises for hver sone der du for gyeblikket kan

benytte funksjonen.

5. Bergr hvor som helst pa glidebryteren for
den valgte sonen.
Du kan justere Pan Fry-nivaet ved a
trykke pa ett av de tilsvarende
varmeinnstillingsnivaene som vist i
tabellen nedenfor.

Pan Fry-strom- Varmeinnstil-
niva lingsnivaer
Lav 2

Medium - rosa 5

Hoy 8

Funksjonen starter.

Nar funksjonen starter, vises indikatorene
over glidebryteren og animasjonen begynner
a kjgre.

6.10 i Pan Fry

Med denne funksjonen kan du stille inn et
passende varmeniva for a steke maten.
Platetoppen opprettholder temperaturen
under tilberedningen. Du kan velge ett av tre
Pan Fry-nivaer: lav (2), middels (5), hay (8).
Nar varmeinnstillingsnivaet er stilt inn, er
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@

Hvis du ikke plasserer en gryte pa noen
av sonene innen 5 sekunder, deaktiveres

funksjonen automatisk.

6. Angi en timer om ngdvendig.

Et lydsignal hgres nar pannen har nadd
innstilt temperatur. Du kan tilfgre olje og mat i
pannen na.




For a stoppe funksjonen, trykk pa 0 pa
betjeningslinjen eller trykk pa Ly

Hvis du stiller inn en Timer med nedtelling pa
én av sonene og den innstilte tiden Igper ut
fgr den innstilte temperaturen nas,
deaktiveres funksjonen automatisk.

Hjelp og tips:

» Du kan endre standard for varmenivaet
etter behov.

» For tykke biter av mat eller ra poteter, bruk
et lokk de fgrste 10 minuttene av steking.

» Tunge og/eller store panner kan ta lengre
tid & varme opp.

* Bruk laminerte panner med lave
varmeinnstillinger for & forhindre
overoppheting av og skade pa
kokekarene.

» Ikke bruk tynne emaljerte kokekar. De kan
bli overopphetet og skadet.

Riktige panner for Pan Fry-funksjon

Bruk kun panner med flat bunn. Slik
kontrollerer du om pannen er riktig:

1. Sett pannen opp ned.

2. Sett en linjal pa bunnen av pannen.

3. Prov alegge en mynt pa 1, 2 eller 5 Euro
Cent (eller en mynt med lignende
tykkelse, ca. 1,7 mm) mellom linjalen og
bunnen av pannen.

/’
—

a. Pannen er feil hvis du kan legge
mynten mellom linjalen og pannen.

X

[

b. Pannen er riktig hvis du ikke kan
legge mynten mellom linjalen og
pannen.

v

[ \

6.11 Menystruktur

Tabellen viser den grunnleggende
menystrukturen.

Brukerinnstillinger

Sym-  Innstilling Mulige alternati-
bol ver

b Lyd Pa/Av (-)

P Effektbegrensning  15-73

H AUTO-modus 1-4

dF Auto Breeze Pa/Av (-)

E Alarm- / feilhistorikk Listen over nylige

alarmer / feil.

For a angi brukerinnstillinger: trykk og hold

® i 3 sekunder. Deretter, trykk og hold EI
Innstillingene dukker opp pa timeren til de
venstre sonene.

Navigere i menyen: menyen bestar av
innstillingssymbolet og en verdi. Symbolet
vises pa den bakre timeren, og verdien vises

pa den fremre timeren. Trykk © pa
fronttimeren for & navigere mellom
innstillingene. For a endre innstillingsverdien,

trykk pa + eller — pa fronttimeren.
For a ga ut av menyen: trykk pa @.

OffSound Control

Du kan aktivere / deaktivere lydsignalene i
Meny > Brukerinnstillinger.

@

Se «Menystruktur».

Nar lydsignalene er av, kan du fortsatt hgre
lyden nar:

e du bergrer (D
¢ tidsuret kommer til null,
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+ du trykker pa et inaktivt symbol.

7. TILLEGGSFUNKSJONER

7.1 Automatisk avstengning

Funksjonen deaktiverer platetoppen
automatisk hvis:

» alle kokesonene, samt ventilatoren, er
deaktiverte,

* du ikke stiller inn noen varmeinnstilling
eller viftehastighetsinnstilling etter at
platetoppen er slatt pa,

* du saler noe eller setter noe pa
kontrollpanelet i mer enn 10 sekunder (en
panne, klut, etc.). Det hgres et lydsignal,
og platetoppen deaktiveres. Fjern
gjenstanden eller rengjor
betjeningspanelet.

» produktet blir for varmt (f.eks. hvis en
kasserolle tarrkokes). La sonen avkjgles
for du bruker platetoppen igjen.

» du ikke deaktiverer en sone eller endrer
varmeinnstillingen. Etter en stund
deaktiveres platetoppen.

Forholdet mellom varmeinnstilling /

viftehastighetsinnstilling og tiden for

produktet slar seg av:

Varmeinnstilling Platetoppen deakti-

veres etter

1-2 6 timer
3-4 5 timer
5 4 timer
6-9 1,5 timer

Nar du bruker Pan Fry deaktiveres
platetoppen etter 1,5 timer.

Ventilatoren deakti-
veres etter

Viftehastighetsinn-
stilling

Y 10 timer
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7.2 Sperre

Du kan lase kontrollpanelet mens platetoppen
er i bruk. Det forhindrer utilsiktet endring av
varmeinnstillingen / viftehastigheten

Angi varmeinnstillingen / viftehastigheten
forst.
For a aktivere funksjonen: trykk pa &.

For a deaktivere funksjonen: trykk pa
igjen.

@

Funksjonen deaktiveres nar du
deaktiverer platetoppen.

7.3 Barnesikring

Denne funksjonen forhindrer at platetoppen
og ventilatoren brukes utilsiktet.

For a aktivere funksjonen: trykk pa @. Ikke
velg noen varmeinnstilling /

ventilatorinnstilling. Trykk og hold & 3
sekunder til indikatoren over symbolet vises.

Deaktiver platetoppen med @.

@

Nar du deaktiverer platetoppen, er
funksjonen fortsatt aktiv. Indikatoren

ovenfor (& er pa.

For a aktivere funksjonen: trykk pa @. Ikke
velg noen varmeinnstilling /

ventilatorinnstilling. Trykk og hold & 3
sekunder til indikatoren over symbolet

forsvinner. Deaktiver platetoppen med @.
Tilberedning med funksjonen aktivert:

trykk pa (D trykk deretter pa &is sekunder,
til indikatoren over symbolet forsvinner. Du
kan betjene platetoppen. Nar du deaktiverer

platetoppen med (D aktiveres funksjonen
igjen.



7.4 Bridge

®

Funksjonen er aktivert nar kasserollen
dekker midten av de to sonene. For mer
informasjon om riktig plassering av
kokekar, se «Bruke kokesoneney.

Denne funksjonen forbinder to soner slik at
de fungerer som én.

8. RAD OG TIPS

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

8.1 Kokekar

®

Et sterkt elektromagnetisk felt gir varme i
kokekaret veldig raskt pa

induksjonssonene.

Bruk induksjonssonene med egnede kokekar.

» For a forhindre overoppheting og forbedre
ytelsen til sonene, ma kokekaret veaere sa
tykt og flatt som mulig.

» For Pan Fry-funksjonen skal det kun
brukes panner med flat bunn.

» Sorg for at kokekarbaser er rene og tarre
for du setter dem pa platetoppens
overflate.

» Veer alltid forsiktig sa du ikke sklir eller gnir
kokekaret pa kantene og hjgrnene av
glasset , da det kan flise eller skade
glassoverflaten.

Materiale i kokekar

+ riktig: stgpejern, stal, emaljert stal, rustfritt
stal, bunn med flere lag (med riktig
merking fra produsenten).

» ikke riktig: aluminium, kobber, messing,
glass, keramikk, porselen.

Kokekaret er riktig til induksjonstopp,

hvis:

+ vann koker veldig raskt pa en sone med
den hgyeste varmeinnstillingen.

» en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

Kokekarenes mal

Still inn effekttrinnet til en av sonene.
For a aktivere funksjonen for venstre /

heyre soner: bergrm)/ [&. For & stille inn
eller endre effekttrinnet, bergr en av de
venstre / hagyre kontrollsensorene.

For a deaktivere funksjonen: bergr -
Sonene fungerer uavhengig av hverandre.

* Induksjonssonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets
bunn. Se «Tekniske data» >
«Spesifikasjon av kokesoner» for riktige
kokekardimensjoner. Sett kokekaret pa
midten av den valgte kokesonen.

« Kokesonens effektivitet er relatert til
diameteren pa kokekaret. For optimal
varmeoverfgring, bruk kokekar med
bunndiameter som tilsvarer stgrrelsen pa
kokesonen (dvs. maksimal diameter pa
kokekar i «Tekniske data» >
«Spesifikasjon av kokesoner»).

— Kokekar med en diameter som er
mindre enn det en gitt kokesone
mottar bare en del av kraften som
genereres av kokesonen, noe som
resulterer i langsommere oppvarming.

— Av sikkerhetsgrunner og optimale
tilberedningsresultater ma du ikke
bruke kokekar som er stgrre enn angitt
i «Spesifikasjoner for kokesoner».
Unnga & holde kokekar naer
betjeningspanelet under
tilberedningen. Dette kan pavirke
funksjonen til kontrollpanelet eller ved
et uhell aktivere platetoppfunksjoner.

@

Se «Tekniske data».

Dampventilerte lokk

For ytterligere a optimalisere
tilberedningsektene ved siden av
ventilatoren, kan du bruke de spesielle
dampventilerte lokkene med kokekarene
dine. Lokkene er utformet for & styre dampen
som produseres inne i gryten mot
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ventilatoren, og minimerer ugnsket matlukt og
hey fuktighet pa kjokkenet. Lokkene kan
kjopes separat i flere sterrelser for & passe
de fleste vanlige kokekartyper. Besgk
nettstedet vart for mer informasjon.

8.2 Avgir stoy under drift

®

Lydene er normale og betyr ikke noen
funksjonsfeil. Sty fra kokekar kan
variere avhengig av kokekarmaterialet og
effektnivaet.

» plystrelyd: du bruker en kokesone pa et
heyt effekttrinn, og kokekaret bestar av
forskjellige materialer (en
sandwichkonstruksjon).

* summing: du bruker et hayt effekttrinn.

Platetopp-relaterte lyder:

« klikkelyder: det skjer elektriske koblinger.

* hvesing, summing: viften gar.

« rytmisk lyd: detekterer kokekar.

8.3 Oko Timer (@ko-timer)

For & spare energi, slas kokesonen av far
tidsuret med nedtelling hares. Forskjellen i
driftstid avhenger av varmeinnstillingsnivaet
og lengden pa tilberedningen.

8.4 Forenklet matlagingsguide

Korrelasjonen mellom varmeinnstillingen til
en sone og dens forbruk er ikke linezer. Nar
du gker varmeinnstillingen er den ikke
proporsjonal med gkt streamforbruk. Dette
betyr at en kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn
halvparten av effekten sin.

@

Informasjonen i tabellen er kun

Lyder relatert til kokekar: veiledende.
» knekkelyder: kokekaret bestar av
forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).
Varmeinnstil-  Bruk for a: Tid (min) Tips
ling
1 Hold tilberedt mat varm. etter be- Sett et lokk pa kokekaret.
hov
1-2 Hollandaisesaus, smelte: smgr, sjoko- 5 -25 Rer fra tid til annen.
lade, gelatin.
2 Sterkning: luftige omeletter, bakte egg. 10 - 40 Tilbered med lokk.
2-3 Svell ris og melkeretter, oppvarm fer- 25 - 50 Tilsett minimum to ganger sa mye vae-
digretter. ske som ris, melkeretter ma reres i un-
der hele prosedyren.
3-4 Damp grennsaker, fisk, kjatt. 20-45 Tilsett noen spiseskjeer vann. Kontrol-
ler vannmengden under prosessen.
4-5 Dampkok poteter og andre grennsa- 20-60 Dekk bunnen av gryten med 1-2 cm

ker.

vann. Kontroller vannivaet under pro-
sessen. Hold lokket pa gryten.
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Varmeinnstil-  Bruk for a: Tid (min) Tips
ling
4-5 Lag sterre mengder mat, gryteretter og 60 - 150 Opptil 3 | veeske pluss ingredienser.
supper.
6-7 Skansom steking: escalope, cordon etter be- Snu etter behov.
bleu, koteletter, kjottkaker, pglser, le- hov
ver, sausejevning, egg, pannekaker,
smultringer.
7-8 Steking, reven potetgrateng, svinestek, 5-15 Snu etter behov.
biff.
9 Koke vann, koke pasta, brune kjett (gulasj, grytestek), frityrkoke pommes frites.
P Koke opp store mengder vann. PowerBoost er aktivert.

8.5 Hint og tips for Pan Fry-funksjon

Dataene i tabellen viser eksempler pa mat for
hvert Pan Fry-niva. Mengden, tykkelsen,
kvaliteten og temperaturen (f.eks. frossen) pa
maten som skal stekes, pavirker det innstilte
Pan Fry-nivaet. Velg varmeinnstilling basert
pa mattype, dine matlagingspreferanser og
kokekaret du bruker.

@

Informasjonen i tabellen er kun
veiledende.

Mat Pan Fry-niva
Egg Omelett, stekte egg Lav

Eggerare Medium - rosa
Fisk Fiskefilet, fiskepinner, sjgmat Medium - rosa
Kjott Hamburger, kjattboller, kotelett, kyllingbryst, kalkunbryst, Medium —rosa

filet, biff (medium/godt stekt), stekte pglser

Biff (lettstekt), kjattdeig Hoy
Grennsaker Stekte poteter (ra) Lav

Stekte potetkaker, grannsaker

Medium - rosa

8.6 Rad og tips for ventilatoren

» Du kan plassere gryter pa risten nar
ventilatoren ikke er i bruk. Det vil ikke
forarsake skade.

» Nar AUTO-modusen er i bruk, starter
viften pa lav hastighet ved begynnelsen av

hver tilberedningsakt. Hastigheten gker
gradvis. Du kan ogsa justere hastigheten,
om det trengs.
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9. STELL OG RENGJYJRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Generell informasjon

* Rengjor platetoppen etter hver bruk.

* Bruk kokekar med ren base.

» For bade daglig rengjering av
glassoverflaten og rengjgring etter
installasjon og fierning av eventuelt
gjenveerende lim, bruk kun en mildt
slipende rengjgringsmelk og en delikat
svamp som ikke riper. Avhengig av graden
av tilsmussing, rengjgr glassoverflaten
med sma sirkulaere bevegelser og
moderat trykk. Tark glassoverflaten terr
med en mikrofiberklut.

/\ ADVARSEL!

Ikke bruk den klassiske gule og
grenne svampen, da
aluminiumspartiklene pa det harde
laget kan skade og misfarge glasset.

®

Bruk av andre rengjeringsverktgy enn
de som anbefales, vil ikke veaere
effektivt og kan skade eller misfarge
glassoverflaten.

» Bruk alltid en skrape som anbefales for
platetopper med glassoverflate. Bruk
skrapen kun som et ekstra verktgy for
rengjering av glasset etter standard
rengjgringsprosedyre.

/\ ADVARSEL!

Ikke bruk kniver eller andre skarpe
metallverktgy til & rengjere
glassoverflaten.

9.2 Rengjere glassoverflaten pa
platetoppen

* Fjern umiddelbart: smeltet plast,
plastfolie, salt, sukker og mat som
inneholder sukker, ellers kan det forarsake
skade pa platetoppen. Vaer varsom slik at
du unngar forbrenninger. Bruk en spesiell
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platetoppskrape pa glassflaten i en skarp
vinkel og skyv bladet bortover flaten.

» Fjern nar platetoppen er tilstrekkelig
kald: kalkringer, vannringer, fettflekker,
skinnende metallisk misfarging. Rengjer
platetoppen med en mildt slipende
rengjgringsmelk og en gmfintlig svamp
mot riper (se Generell informasjon). Terk
av platetoppen med en mikrofiberklut etter
rengjgring.

» Vedvarende merker og flekker: pafar
moderat trykk og skrubb overflaten med
en gmfintlig svamp mot riper (se Generell
informasjon) og en lett slipende
rengjeringsmelk til flekkene ikke lenger er
synlige.

9.3 Rengjore ventilatoren

Rist

Risten ferer luften inn i ventilatoren. | tillegg
beskytter den ventilatorsystemet, og
forhindrer at fremmedlegemer faller ned i det
ved et uhell. Risten er laget av . Du kan
vaske risten manuelt eller i oppvaskmaskin.
Terk av risten med en myk klut.

Dryppbakke

Det er en dryppbakke under hetten. Det
samler opp kondens som dannes under hver
matlagningsprosess. Vann kan til enhver tid
dryppe fra hettesystemet og inn i
dryppbakken. Husk & temme bakken
regelmessig. Dryppbakken er synlig ovenfra
nar du fierner risten og filterhuset sammen
med filtrene.

For du skal gjere noe med dryppbakken, ma
du serge for & beskytte innholdet i skuffen
eller skapet under koketoppen mot utilsiktet
sal.

1. For afa komme til dryppbakken, ma du
forst 1ase opp midtlasen som befinner seg
pa baksiden. Skyv lasen i motsatt retning.
Ta tak i dryppbakken med begge hender



og skyv den forsiktig til hgyre.

14 \12

2. Flytt dryppbakken vertikalt nedover. Pass
pa sa du ikke sgler vann.

3. Hell ut vannet og skyll dryppbakken. Du
kan vaske brettet manuelt (med varmt
vann, sape og en myk klut/svamp) eller i
oppvaskmaskin (standard syklus).

@

Produktet ma brukes til enhver tid med
alle filtrene som er inkludert i leveringen.

B A B

/\ ADVARSEL!

Pass pa at det ikke kommer vaeske inn i
ventilatoren.

Hvis det sgles vann eller andre vaesker
inne i ventilatorsystemet:

1. Sla av platetoppen.
2. Loft risten og rengjer omradet rundt
forsiktig med varmt vann, en fuktig klut

eller svamp og et mildt rengjgringsmiddel.

3. Taerk av overfladig vaeske som er samlet i
bunnen av ventilatoren med en svamp
eller en tarr klut.

4. Rengjoer filteret, om n@dvendig (referer il
«Rengjgr ventilatorfilteret»).

5. Tem dryppbakken om ngdvendig.

6. Sla pa ventilatoren, still
viftehastighetsnivaet til 2 eller hgyere og
la den kjgre i en viss tid for & bli kvitt den
gjenveerende fuktigheten.

9.4 Rengjore og regenerere
ventilatorfiltrene

Filtreringsenheten bestar av fglgende
elementer: fettfiltre kombinert med

fettfilterhuset A og de avtakbare kullfiltrene
med lang levetid B.

Fettfiltrene A samler opp fett, olje og
matrester og hindrer dem i 8 komme inn i

ventilatorsystemet. Kullfiltrene B med lang
levetid, som inneholder aktivt karbonskum,
ngytraliserer reyk og matlukt.

Rengjer filtrene regelmessing og regenerer
dem periodisk:

* Rengjor fettfiltrene A sa snart det
oppsamlede fettet er synlig.
Rengjgringsfrekvensen avhenger av
mengden fett og olje som brukes i
matlagingen. Det anbefales a rengjere
filtrene én gang i maneden, eller oftere,
om ngdvendig.

* Rengjer kullfiltrene med lang levetid B
bare nar det oppbygde fettet er synlig.

» Regenerer kullfiltrene med lang levetid B

kun nar varselet B er pa. Maksimalt antall
regenereringer er 8 (rundt 3 ar). Etter
dette ma filtrene skiftes ut med nye.

« | tillegg har platetoppen en innebygd teller
som sender et varsel om rengjgring av
fettfiltrene og regenerering av kullfiltrene
med lang levetid. Telleren for varselet
starter automatisk nar du slar pa
ventilatoren for farste gang. Etter 140

timers bruk @ begynner indikatoren &
blinke for a signalisere at det er pa tide a

rengjore fettfiltrene A og regenerere

kullfiltrene med lang levetid B. Varselet
vises i 30 sekunder etter at du slar av
ventilatoren og platetoppen. Varselet
blokkerer ikke bruken av platetoppen.
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/\ ADVARSEL!

Overmettede filtre kan utgjgre en
brannfare.

Demontering/montering av filtrene

Filtrene og fettfilterhuset er plassert rett under
risten midt pa platetoppen. Fjern dem
forsiktig, da de kan veere glatte pa grunn av
fett.

1. Fjernristen.

2. Ta ut fettfilterhuset ved a ta tak i det
utstdende handtaket.

3. Ta ut kullfiltrene med lang levetid ved & ta
tak i handtaket.

4. Monter filterenheten igjen etter
rengjgring:

a. Skyv kulffiltrene med lang levetid inn i
ventilatorsystemet langs de
innebygde sporene.

b. Sett fettfilterhuset tilbake pa plass.
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c. Settristen pa igjen.

Rengjare fettfiltrene og fettfilterhuset

1. Vask fettfilterhuset forsiktig med
fettfiltrene i varmt vann med et mildt
rengjgringsmiddel og skyll deretter av
med varmt vann. Du kan bruke en myk
svamp, en myk klut eller en ikke-
skurende rengjgringsbagrste til & fierne
matrester om ngdvendig.

Du kan vaske fettfiltrene og fettfilterhuset
i oppvaskmaskinen i en standard syklus
sammen med annen oppvask.

@

Avhengig av vaskemiddeltype og
antall oppvaskmaskinsykluser, kan
det forekomme en mild misfarging pa
nettet. Dette pavirker ikke fettfilterets
ytelse.

Det anbefales ikke & bruke papirhandterk
under rengjgring/tarking av
filterkomponentene.

2. La det terke i romtemperatur.

3. Sett fettfilterhuset med fettfiltrene tilbake
pa plass.

4. Huvis varselet & er pa, trykker du kort pa

Y for a tilbakestille telleren.
Telleren starter pa nytt.

Rengjaring av kullfiltre med lang
levetid

1. Vask filtrene forsiktig og manuelt i varmt
vann uten rengjgringsmidler. Vaskemidler
kan skade kullfiltreringen. Du kan bruke
en myk svamp, en myk klut eller en ikke-
skurende rengjgringsbagrste til & fierne
matrester om ngdvendig. Alternativt, etter
a ha fjernet det grove smuss fra filtrene,
kan du ogsa vaske filteret i
oppvaskmaskin pa 65-70 °C (ved et
program som er lengre enn 90 min), uten
oppvaskmiddel og uten oppvask i samme
vask.

2. Lafilteret tarke minst 24 t ved
romtemperatur. Filtrene ma terkes helt far
det settes sammen igjen.

3. Sett sammen filterenheten igjen og sett
den tilbake inn.



Regenerere kullfiltrene med lang

levetid

1. Rengjer filtrene forst, som beskrevet

ovenfor.
2.

10. FEILSGKING

Plasser filteret i ovnen ved 100 °C i 120
min. Plasser filtrene pa den midterste
risten. Bruk en ovnsfunksjon uten vifte.

/\ ADVARSEL!

Se etter i Sikkerhetskapitlene.

10.1 Hva ma gjeres, hvis ...

3. Sett sammen filterenheten igjen og sett
den tilbake inn.

4. Trykk ¥ kort for & tilbakestille telleren.
Telleren starter pa nytt.

Problem

Mulig arsak

Losning

Du kan ikke aktivere eller betjene
platetoppen.

Platetoppen er ikke koblet til en
stremforsyning eller er koblet feil.

Kontroller om platetoppen er riktig kob-
let til stramforsyningen.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til
funksjonssvikten. Hvis sikringene gar
gjentatte ganger, ma du kontakte en

elektriker.

Du har ikke angitt varmeinnstilling in-
nen 60 sekunder.

Sla pa platetoppen igjen og still inn
varmen fer det har gatt 60 sekunder.

Du bergrte to eller flere sensorfelt
samtidig.

Bergr bare ett sensorfelt.

Det er vann eller fettsprut pa betje-
ningspanelet.

Rengjer betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant pipelyd.

Den elektriske tilkoblingen er feil.

Koble platetoppen fra stremforsynin-
gen. Be en kvalifisert elektriker for &
kontrollere monteringen.

Du kan ikke velge maksimalt ef-
fekttrinn for en av sonene.

De andre sonene bruker opp maksi-
mum tilgjengelig effekt.
Platetoppen fungerer som den skal.

Reduser effekttrinn til de andre sonene
som er koblet til samme fase. Se
«Stregmstyring».

Et lydsignal hares, deretter slas
platetoppen av.
Et lydsignal hgres nar platetop-
pen slar seg av.

Du har satt noe pa ett eller flere sen-
sorfelt.

Fjern gjenstanden fra sensorfeltene.

Platetoppen deaktiveres.

Du har satt noe pa sensorfeltet @

Fjern gjenstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikatoren vises ikke.

Sonen er ikke varm fordi den var ba-
re i bruk en kort stund eller sensoren
er skadet.

Kontakt servicesenteret dersom sonen
fortsatt er varm i lang tid.

Betjeningspanelet blir varmt a ta
pa.

Kokekaret er for stort eller du plas-
serer det for naer betjeningspanelet.

Sett store kokekar pa de bakre sonene
om mulig.
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Problem

Mulig arsak

Lesning

Det hgres ingen lyd nar du berg-
rer panelsensorfeltene.

Lydene deaktiveres.

Sla lydsignaler pa. Se «Daglig bruk».

Indikatoren over symbolet El
tennes.

Barnesikring eller Sperre er aktivert.

Se "Barnesikring" og "Las".

Betjeningslinjen blinker.

Det er ikke noen kokekar pa sonen
eller sonen er ikke helt dekket.

Sett kokekaret pa sonen slik at den
dekker hele sonen.

Du bruker feil kokekar.

Bruk kokekar som er egnet for induk-
sjonsplatetopper. Se «Rad og tips».

Diameteren pa kokekarets bunn er
for liten til sonen.

Bruk kokekar med riktige dimensjoner.
Se «Tekniske data».

Oppvarming tar lang tid.

Kokekaret er for lite og mottar bare
en del av effekten som genereres av
kokesonen.

For optimal varmeoverfering, bruk ko-
kekar med bunndiameter som tilsvarer
stgrrelsen pa kokesonen (dvs. maksi-
mal diameter pa kokekar i «Tekniske
data» > «Spesifikasjon av kokeso-
ner»).

Fry Assist fungerer ikke.

Stremnivaet til koketoppen er for
lavt.

Sett effektnivaet til en hgyere verdi.
Serg for at den valgte effekten passer
med sikringene i sikringsskapet ditt. Se
«For farste gangs bruk».« Effektbe-
grensning».

Ventilatoren starter ikke eller slas
av. Indikatorene over ventilato-
rens kontrollsymboler kan ogsa
blinke.

Viften kan sla seg av selv under vis-
se forhold, f.eks. nar rommet ikke er
tilstrekkelig ventilert.

Apne vinduet. Det kan hende du ma
installere vindusbryteren. Se "Monte-
ring". Hvis vindusbryteren allerede er
der, ma du kontrollere at den er riktig
installert. Se installasjonsheftet.
Trykk et hvilket som helst symbol.
Ventilatoren fungerer igjen.

Ventilatorviften fungerer ikke som
den skal nar ventilatorfunksjone-
ne er aktiverte.

Omgivelsestemperaturen rundt ven-
tilatoren er for hay.

Det er utilstrekkelig luftsirkulasjon pa
innsiden og rundt ventilatoren.

Deaktiver platetoppen og koble den fra
stremforsyningen. Vent i minst 10 se-
kunder, og koble den til igjen.

Andre forslag:

Prov a avkjele temperaturen i omradet
rundt. Ta ut ventilatorfilteret og fiern
gjenveerende fuktighet fra innsiden av
ventilatoren. Se «Stell og rengjering».
La ventilatorsystemet terke i én dag,
og aktiver deretter ventilatoren igjen.

Dampen som dannes under tilbe-
redning absorberes ikke tilstrek-
kelig av ventilatoren.

Lokkene pa kokekaret er ikke riktig
plassert.

Hvis kokekaret ikke har ventilerte lokk,
ma du serge for a vippe lokkene slik at
dampen rettes mot ventilatoren.

Se "Réd og tips" for informasjon om de
spesielle dampventilerte lokkene som
anbefales a bruke med det integrerte
ventilatoren.

®

Ventilatorfilteret er overmettet.

Rengjer og forny ventilatorfilteret og til-
bakestill varselet. Se «Stell og rengje-
ring».
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Problem Mulig arsak

Lesning

og et tall tennes. Det er en feil pa platetoppen. Deaktiver platetoppen og aktiver den

igjen etter 30 sekunder. Hvis lyser
igjen, kobler du platetoppen fra stream-
forsyningen. Aktiver platetoppen igjen

etter 30 sekunder. Hvis problemet fort-
setter, ma du snakke med et autorisert
servicesenter.

10.2 Hvis du ikke finner en Igsning...

Hvis du ikke greier & lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Oppgi opplysningene pa
typeskiltet. Sgrg for at du har brukt

11. TEKNISKE DATA
11.1 Typeskilt
Modell HHHB860FMC:

Type 67 D4A 04 AD
Induksjon 7.35 kW

koketoppen pa riktig mate. Hvis ikke, ma du
selv betale for service fra serviceteknikeren
eller forhandleren, ogsa i garantitiden.
Informasjonen om garantitiden og autoriserte
servicesentre er oppfert i garantiheftet.

PNC 949 599 464 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Laget i: Tyskland

Serienr. ......cccoe... 7.35 kW
ELECTROLUX Cex
11.2 Spesifikasjoner for soner
Sone Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Diameter pa ko-
(maks effekttrinn) maksimal varig- kekar [mm]
w] het [min]
Venstre fremme 2300 3200 10 125-210
Venstre bak 2300 3200 10 125-210
Hoyre fremme 2300 3200 10 125-210
Hayre bak 2300 3200 10 125-210

Effekten for kokesonene kan variere noe

sammenliknet med informasjonen i tabellen.

Det endres iht. kokekarets materiale og
starrelse.

For optimal varmeoverfgring og
Tilberedingsresultat, bruk kokekar med

12. ENERGIEFFEKTIVITET

bunndiameter som tilsvarer stgrrelsen pa
kokesonen (dvs. maksimal diameter pa
kokekar i tabellen). Ikke bruk kokekar som er
stgrre enn diameteren til kokesonen.
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12.1 Produktinformasjon i henhold til EU Ecodesign-forskrifter for

platetopp

Modellidentifikasjon

HHHB860FMC

Platetopp Integrert platetopp
Antall soner 4
Oppvarmingsteknologi Induksjon
Lengde (L) og bredde (B) av ikke-sirkuleer sone Venstre fremme L 22.41 cm
B21.8cm
Lengde (L) og bredde (B) av ikke-sirkulaer sone Venstre bak L 22.41 cm
B 21.8cm
Lengde (L) og bredde (B) av ikke-sirkuleer sone Hoyre fremme L 26.5cm
B 17.93 cm
Lengde (L) og bredde (B) av ikke-sirkulaer sone Hayre bak L 26.5 cm
B 17.93 cm
Energiforbruk per sone (EC electric cooking) Venstre fremme 184.4 Wt/kg
Venstre bak 184.4 Wt/kg
Hayre fremme 185.6 Wt/kg
Hoyre bak 179.4 Wt/kg
Energiforbruk for platetopp (EC electric hob) 183.4 Wt/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektriske

husholdningsapparater for matlaging — del 2:

Platetopp — Metoder for maling av ytelse.

Energimalinger som refererer til
tilberedningsomrader identifiseres av
markeringene pa de respektive sonene.

12.2 Platetopp - Energisparende

Du kan spare energi under vanlig matlaging
hvis du fglger tipsene nedenfor.

12.3 Produktinformasjon for stremfor

gjeldende laveffektmodus

Nar du varmer opp vann, bruk kun den
mengden du trenger.

Sett alltid lokket pa kokekaret hvis det er
mulig.

Plasser kokekaret i senter av kokesonen.
Bruk restvarmen for & holde maten varm
eller for & smelte den.

bruk og maksimal tid for a na

Stremforbruk i av-modus

0.3 W

Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 2 min

12.4 Produktinformasjonsark og produktinformasjon for ventilator i
henhold til EUs energimerking og gkodesignforskrifter

Produktkort i henhold til (EU) nr. 65/2014

Leverandgrens navn eller varemerke

ELECTROLUX

Modellidentifikator

HHHB860FMC
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Arlig energiforbruk — AEChood 32.7 kWt/a

Virkningsgradklasse A+

Veeske dynamisk effektivitet - FDEhood 32.0

Vaeske dynamisk effektivitetsklasse A

Lyseffektivitet - Lehood - lux/W
Lyseffektivitetsklasse -

Fettfiltreringseffektivitet - GFEhood 85.1 %
Fettfiltrering effektivitetsklasse B

Minimum luftstrem ved normal bruk 270.0 m?/t
Maksimal luftstrem ved normal bruk 550.0 m3/t
Luftstrem ved intensiv eller forsterket innstilling 650.0 m®/t

A-vektet lydeffektutslipp ved minimumshastighet 50 db(A) re 1 pW
A-vektet lydeffektutslipp ved maksimal hastighet 66 db(A) re 1 pW
A-vektet lydeffektutslipp ved intensiv eller forsterket hastighet 69 db(A) re 1 pW
Strgmforbruk i av-modus - Po 0.49 w
Strgmforbruk i ventemodus — Ps - W

Tilleggsinformasjon i henhold til (EU) nr. 66/2014

Tidsekningsfaktor - f 0.8
Energieffektivitetsindeks — EElhood 42.6

Malt luftstremningshastighet ved beste effektivitetspunkt - QBEP 286.7 m®/t
Mailt lufttrykk ved beste effektivitetspunkt — PBEP 449 Pa
Maksimal luftstrem — Qmax 650.0 m®/t
Malt elektrisk streminngang ved beste effektivitetspunkt - WBEP 111.9 W
Nominell effekt for belysningssystemet — WL - w
Gjennomsnittlig belysning for belysningssystemet pa kokeflaten — Emiddle - lux

Produkt testet i henhold til: IEC / EN 61591, * @k viftehastigheten bare for a bli kvitt

IEC / EN 60704-1, IEC / EN 60704-2-13, store mengder damp eller os. Det
IEC / EN 50564. anbefales a bruke Boost funksjonen kun i
. . ekstreme situasjoner.

12.5 Ventilator — energisparende + Rengjer filteret regelmessig og skift det ut

Du kan spare energi under vanlig matlaging Z?fgsﬁ\tigtggdvendlg for & opprettholde

hvis du falger tipsene nedenfor. * Bruk den maksimale diameteren pa

« Nar du begynner a lage mat, sett kanalsystemet for & optimalisere
ventilatoren pa et lavt hastighetsniva. Nar effektiviteten og minimere stgy.

tilberedningen er ferdig, la ventilatoren ga i
noen minutter.
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13. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler/r;naterialer som er merket med med symbolet E sammen med

symbolet TO. Legg emballasjen i riktige husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til & der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
beskytte miljget, menneskers helse og for a miljgstasjonen i kommunen. Kontakt

resirkulere avfall av elektriske og elektroniske | kommunen for nsermere opplysninger.
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Med reservation for andringar.
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de dvervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar férknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
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eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och .

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

» Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

» Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

* VARNING! Ob6vervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.

« ROk ar en indikation pa dverhettning. En brand vid tillagning
ska inte slackas med vatten. Stang av produkten och tack
Over lagorna med t.ex. brandfilt eller ett lock.

« VARNING! Produkten far inte stromforsorjas via en extern
kopplingsanordning, sasom en timer, eller anslutas till en
krets som regelbundet slés pa och av med ett verktyg.

« FORSIKTIGHET: Tillagningen maste 6vervakas (aven de
automatiska tillagningsfunktionerna). En kort
tillagningsprocess maste évervakas kontinuerligt.

« VARNING! Brandfara: Forvara inte matvaror pa
tillagningsytorna.
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Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.

Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

Anvand inte vattenspray och anga for att rengéra
produkten.

Efter anvandning ska hallen stdngas av med kontrollen.
Forlita dig inte pa kokkarlsdetektorn.

VARNING! Om ytan ar sprucken ska du stanga av
produkten for att undvika risk for elektriska stétar. Om
produkten ar ansluten till eInatet direkt med kopplingsboxen
ska sakringen tas bort for att koppla fran produkten fran
stromforsorjningen. | bada fallen ska du kontakta vart
auktoriserade servicecenter.

Se till att du har god ventilation i rummet dar produkten ar
installerad, for att undvika att gaser sugs tillbaka in i rummet
fran produkter som anvander gas eller andra branslen,
exempelvis Oppna spisar.

Se till att ventilationsGppningarna inte ar blockerade och att
luften som uppsamlas av produkten inte formedlas till en
kanal som anvands for att avge rék och anga fran andra
produkter (centralvarmesystem, termosifoner,
vattenvarmare etc.).

Nar produkten kérs med andra produkter far det maximala
vakuum som alstras i rummet inte dverstiga 0,04 mbar.
Rengor flaktfiltret regelbundet och avlagsna fettavlagringar
for att forhindra brandrisk.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

Om produkten ar ansluten direkt till stromfoérsérjningen
maste elinstallationen vara utrustad med en
isoleringsanordning som gor det mdjligt att koppla fran
produkten fran elnatet vid alla poler. Komplett urkoppllng
maste dverensstamma med de villkor som anges i
Overspanningskategorin Ill. Sattet fér frankoppling maste
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inforlivas i det fasta kablaget i enlighet med gallande

elinstallationsnormer.

* VARNING! Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges som lampliga av
tillverkaren i bruksanvisningen, eller hallskydd som
medfdljer produkten. Olyckor kan intraffa om fel skydd

anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

/\ VARNING!

Risk for personskador eller skador pa
produkten.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.

* Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

» FOolj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.

» Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

» Var alltid forsiktig nar produkten rér sig
eftersom den ar tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

» Tata skurna ytor med tatningsmedel for att
forhindra att fukt orsakar att den svaller.

» Skydda produktens botten mot anga och
fukt.

* Installera inte produkten nara en dorr eller
under ett fonster. Detta forhindrar att heta
kokkarl faller ned fran produkten nar
dorren eller fonstret ar oppet.

» Installera inte pa ett sadant sétt att luft
slapps ut i ett vagghal, savida inte halet ar
konstruerat for detta andamal.

* Vid rérledningslos installation maste
flaktens utlopp placeras direkt mot vaggen
eller separeras av en extra skapvagg for
att forhindra atkomst till flaktbladen.

» Varje produkt har flaktar som kyler ner i
botten.
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*  Om produkten ar installerad ovanfor en
lada:

— Forvara inga smadelar eller
pappersark som kan dras in, eftersom
de kan skada flakten eller paverka
kylsystemet.

— Se till att avstandet mellan apparatens
undersida och féremal som forvaras i
ladan uppgar till minst 2 cm.

« Ta bort eventuella separeringspaneler
installerade i skapet under produkten.

2.2 Elektrisk inkoppling

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

» Alla elektriska anslutningar ska utféras av
en behorig elektriker i enlighet med
kopplingsschemat eller installationshéaftet.

< Vid installation av franluft, och dar tillbehor
finns eller &r obligatoriska (vaggventil,
fonsterbrytare och/eller fonsteréppnare),
ska elektriska anslutningar utféras av en
behdrig elektriker, i enlighet med
kopplingsschemat eller installationshaftet.

* Produkten maste jordas.

* Produkten maste goras stromlos fore alla
rengdringsarbeten.

+ Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnatets elektricitet.

« Kontrollera att apparaten ar ratt
installerad. Losa och ej fackmassigt
monterade natkablar eller kontakter (i
férekommande fall) kan orsaka
overhettning i kopplingsplinten.

» Anvand korrekt kabel for den elektriska
huvudledningen.




Forhindra trassel avseende kabeln for den
elektriska huvudledningen.

Se till att ett skydd mot elchock ar
installerat.

Anvand klamman for dragavlastning pa
kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
férekommande fall) inte vidror den heta
hushallsapparaten eller det heta kokkarlet,
nar du ansluter apparaten till ett eluttag.
Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Se till att inte orsaka skada pa
stickkontakten (om tillampligt) eller pa
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Om E3-koden visas pa skarmen, koppla
omedelbart bort hallen och kontrollera om
den elektriska anslutningen och
natspanningen ar korrekta.

2.3 Anvand

Kontrollera att ventilationsGppningarna
inte &r blockerade. Ventilationen maste
kontrolleras regelbundet av en kvalificerad
person.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

Lagg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.
Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Koppla omedelbart bort produkten fran
eluttaget om ytan pa produkten ar
sprucken. Pa detta satt forhindrar du
elstotar.

Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar
igang.

Nar du lagger maten i het olja kan den
sténka.

Anvand aldrig 0ppen laga nar den
integrerade flakten &r igang.

Anvand inte aluminiumfolie eller andra
material mellan kokytan och kokkarlet,
savida inte annat anges av tillverkaren av
denna produkt.

Anvand endast tillbehér som
rekommenderas av tillverkaren fér denna
produkt.

/\ VARNING!
Risk for brand och explosion.

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador eller
elstotar foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Ta bort allt forpackningsmaterial,
markningsetiketter och skyddsfilm (om
tillampligt) fére férsta anvandning.

Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran fetter
och oljor nar du lagar mat med dem.
Angorna som frigors i mycket het olja kan
orsaka sjalvantandning.

Redan anvéand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som anvands
for forsta gangen.

Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.
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/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

* Undvik risken fér brannskador genom att
inte lata heta kokkarl sta pa
kontrollpanelen.

» Placera inte nagra varma lock for
stekpanna eller kastruller pa hallens
glasyta.

+ Lat inte kokkarl torrkoka.

» Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

» Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

» Ta aldrig bort gallret eller flaktfiltret nar
den inbyggda flakten eller apparaten ar
igang.

+ Anvand aldrig den integrerade fldkten utan
flaktfilter.

+ Tack inte dver luftintaget for den
integrerade koksflakten med koksgerad.

» Oppna inte det nedre locket nar den
integrerade flakten eller apparaten ar
igang.

» Placera inte sma eller latta féremal nara
den integrerade flakten for att undvika
risken att de fastnar.

» Kokkarl av gjutjarn eller med skadad
botten kan orsaka repor pa glaset/
glaskeramiken. Lyft alltid saddana féremal
nar de flyttas pa kokhallen.

2.4 Underhall och rengoring

* Rengodr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

3. INSTALLATION

Sténg av produkten och lat den svalna av
fére rengdring.

Rengor produkten med varmt vatten och
en fuktig mjuk trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte skrovliga
féremal, grova rengdringsdynor,
I6sningsmedel eller metallféremal, om inte
annat anges.

2.5 Service

Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

2.6 Avyttring

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

3.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.

Serienummer ....................
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/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

Kontakta din kommun fér information om
hur produkten ska kasseras.

Koppla ur produkten fran eluttaget.

Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

3.2 Inbyggnadshéllar

Inbyggnadshallar far endast anvéandas efter
installation i Iampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbankar enligt gallande standarder.




3.3 Fasta tatningen

Installation pa banken

1. Reng0r bankskivan runt det utskurna
omradet.

2. Fast den medfdljande 2x6 mm
tatningsremsan pa den nedre kanten av
kokplattan, Iangs den yttre kanten av
glaskeramik. T¢j inte ut den. Se till att
tatningsremsans andar placeras mitt pa
ena sidan av spishallen.

3. L&gag till nagra millimeter till 1dngden nar
du skar till tatningslisten.

4. Tryck samman de tva andarna pa
tatningslisten.

Integrerad installation

1. Rengor falten i bankskivan.

2. Skar den medféljande 3x10 mm
tatningsremsan i fyra remsor. Remsorna
maste ha samma langd som félten.

3. Klipp andarna pa remsorna i en vinkel pa
45°. De ska passa i hornen pa falten pa
ratt satt.

4. Fastremsorna i falten. Strack inte ut
remsorna. Fast inte ihop andarna éver
varandra.

Nar du monterat hallen ska du tata

aterstaende mellanrum mellan glaskeramiken

och bankskivan med silikon. Se till att
silikonet inte hamnar under glaskeramiken.

3.4 Montering

Se installationshaftet for detaljerad
information om hur du monterar din hall.

Folj anslutningsdiagrammet fér hallen och
anslutningsdiagrammet for fonsterbrytaren
(om tillampligt) som finns i bruksanvisningen
och/eller pa etiketterna under hallen.

@

Endast for utvalda lander

| handelse av utblasinstallation kan en
fonsterbrytare kravas (kontakta en
behorig tekniker). Du maste kdpa den
separat eftersom den inte medféljer vid
kop av hallen. Fonsterbrytaren maste
installeras av en behérig tekniker. Se
installationshaftet.

Om produkten har installerats ovanfor en lada
kan hallens ventilation varma upp det som
forvaras i ladan nar hallen anvands.
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OVANPALIGGANDE INSTALLATION
750-780*"

/\

0
¥
12 Y
SR = 12-27

R1
O~ 750780 - -
§14°. 804"

!min.4
¥ 230 .
28 min.
[} 1500
230
+-260-~] R o
540 le—480—>

740

75

0-780*"
-—

Hitta videoguiden "Sa installerar du din
induktionshall med inbyggd flakt fran
Electrolux” genom att skriva ut det
fullstandiga namnet som visas i figuren
nedan.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your Electrolux
induction extractor hob

:28
230 Montering av filterhus
Produkten maste alltid anvandas med alla
260~ *lag R filter som ingar i leveransen.
540 le—480—> .. .. . . . ..
740 Fore den forsta anvandningen, se till att satta

in kolfiltren med lang livslangd inuti huset
med handtagen vanda inat. Se avsnittet
"Rengdring av flaktfiltren”. Nar filterkapan ar

38 SVENSKA



monterad, placera det inuti flaktsystemet och
placera gallret pa flakten.

3.5 Anslutningskabel

» Hallen ar férsedd med en
anslutningskabel.

» For att byta ut den skadade natkabeln,
anvand kabeltypen som tal en temperatur
pa 125 °C eller hogre.

» Den enskilda kabeln ska ha en diameter
pa minst 1,5 mm>.

» Kontakta ditt lokala servicecenter.
Natkabeln far endast bytas ut av en
behorig elektriker.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Kabelandarna far inte borras eller |6das.
Det ar forbjudet.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Kabelns ledare skall forses med
andhylsor fére inkoppling.

/\ VARNING!

Alla elanslutningar maste utféras av en
behdorig elektriker.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Anslutningar via kontakter ar forbjudna.

Tvafasanslutning

1. Ta bort kabelns &ndhylsa fran den svarta
och bruna ledningen.

2. Tabort en bit isolering fran de svarta och
bruna kabelandarna.

3. Applicera en ny andtradshylsa pa varje
trads ande (specialverktyg kravs).

400V2N~
CF E—
iy —
RE E—

P m—

220-240 V~
— )

—
—

Tvafasanslutning: 400 V2N~

Enfasanslutning: 220 - 240 V~

5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? eller 3x4 mm?

@ Gron - gul

Gron - gul @

N Bla och bla Bla och bla N
L1 Svart Svart och brun L
L2 Brun
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4. PRODUKTBESKRIVNING
4.1 Produktoversikt

-
=

)=

Galler A Skapets bakre vaggfaste
Filter Slang

Filterhus B Adapter

Hall

Kontakt

4.2 Hallens layout

Induktion tillagningszon
ﬂ Kontrollpanel

fU

"
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4.3 Kontrollpanelens layout

(5]cl7Rc]ol
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O S T3 4567809 Pl 0123456789 p
—O+ <. —O+
D]ED
n'-' o o |—||:I
s . . —
'—'0'30123456789Pm(DE'01231.56789P ':'O'-
-+ U - O+
|_'_| I.

0B

Anvand touchkontrollerna for att anvanda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar aktiverade.

Den repfria glasytan har en unik ytbehandlingsstruktur som kan andra hur symboler och
element i anvandargranssnittet visas i olika ljusférhallanden.

Touch- Funktion Beskrivning
kontroll
(D Pa/Av For att aktivera och avaktivera ugnen.
@ Timer For att stalla in funktionen.
_|_ — - For att 6ka eller minska tiden.
- Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
.ﬂf Fry Assist Fry Assist. Stek olika typer av mat med automatiskt kon-
trollerade varmenivaer.
=] Bridge For att aktivera och avaktivera funktionen.
AUTO Automatiskt lage for flakten For att aktivera och avaktivera funktionen.

Manuellt Iage for flakten

For att aktivera/inaktivera funktionen och véxla mellan 3
flakthastighetsnivaer.

P

% Boost For att aktivera och avaktivera funktionen.
- Kontrollfalt For instélining av varmelage.
PowerBoost For att aktivera funktionen.

Knapplas / Barnlas

B EEREBREER

&

For att lasa / lasa upp kontrollpanelen.

4 Indikeringar pa displayen

Indikator Beskrivning
+ siffra Ett fel har uppstatt.
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Indikator Beskrivning

@ Kolfiltret med lang livslangd behodver regenereras.

3,0

stvarme.

OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): fortsétta tillagning / varmhallning / re-

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

Se avsnittet "Teknisk data".

5.1 Effektbegransning

Effektbegransning definierar hur stor effekt
héllen anvander totalt, inom granserna for
husets installationssakringar. Hallen ar
installd pa hogsta mojliga effektniva som
standard.

For att minska eller 6ka effektnivan:

1. Oppna menyn: hall inne @ i 3 sekunder.
Hall sedan inne (3.

2. Tryck pa © pa den framre timern tills P
visas.

3. Tryckpa —/ + pa den framre timern for
att stélla in effektnivan.

4. Tryck pa O for att avsluta.
Effektnivaer

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Kontrollera att den valda effekten passar
till sékringarna i huset.

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Aktivera och avaktivera

Tryck och hall inne O for att aktivera pa eller
inaktivera hallen.

6.2 Kokkarlsdetektering

Den har funktionen indikerar att det finns
kokkarl pa héllen och inaktiverar kokzonerna
om inget kokkarl detekteras nar hallen har
startats.
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« P73—7350W
« P15—1500W
« P20—2000W
« P25—2500W
« P30 —3000W
« P35—3500W
« P40—4000W
« P45—4500W
« P50 —5000W
« P60 —6000W

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Om effektnivan ar lagre an eller lika med
2 000 W kan du inte aktivera Fry Assist.

Om du séatter kokkarl pa en kokzon innan du
valjer ett varmelage tands indikatorn dver 0 i
kontrollfaltet.

Om du tar bort kokkarlet fran en aktiverad
kokzon och staller det at sidan tillfalligt borjar
indikatorerna ovanfor motsvarande kontrollfalt
att blinka. Om du inte sétter tillbaka kokkarlet
pa den aktiverade kokzonen inom 120
sekunder stangs kokzonen av automatiskt.

For att tillagningen, se till att satta tillbaka
kokkarlet pa kokzonerna inom den angivna
tidsgransen gar ut.



6.3 Anvanda kokzonerna

Stall kokkarlet i mitten av vald kokzon.
Induktionskokzonerna anpassar sig

automatiskt till storleken pa kokkarlets botten.

®

Anvand kokkarl med en bottendiameter
som liknar kokzonens storlek for optimal
varmedverforing (dvs. det maximala
vardet for kokkarlets diameter i "Tekniska
data” > "Specifikationer for kokzoner”).
Se till att kokkarlet ar avsett for
anvandning pa induktionshéllar. Fér mer
information om olika typer av kokkarl, se
"Tips och rad".

®

Glasytan har en unik ytstruktur som gor
den maximalt reptalig. Friktionen mellan
kokkarlet och glasytan kan generera ljud.

Med Bridge funktionen kan du laga mat med
stora kokkarl placerade pa tva
tillagningszoner samtidigt. Kokkarlet maste
tacka mitten av bada zonerna men far inte ga
utanfor markeringarna. Om kokkarlet ar
placerat mellan tva mittpunkter kommer
Bridge-funktionen inte att aktiveras.

6.4 Varmeinstallning

"5 67 8 9 P

—
gty

1. Tryck pa 6nskad varmeinstalining pa
kontrollpanelen.

Indikatorerna ovanfér kontrollfaltet visar upp

till den valda varmeinstaliningen.

2. Tryck pa 0 for att inaktivera en
tillagningszon.

6.5 PowerBoost

Den har funktionen gér mer effekt tillgénglig
for induktionskokzonerna. Funktionen kan
bara aktiveras for induktionskokzonen under
en begransad tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka till
hogsta varmelaget.

@

Se avsnittet "Teknisk data".

For att aktivera funktionen for en kokzon:
tryck pa P.

For att avaktivera funktionen: andra
varmelaget.

6.6 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

/\ VARNING!

E)/E/Usa lange indikatorn &r synlig
finns det risk for brannskador fran
restvarme.

Induktionskokzonerna skapar den varme som
behovs for tillagningen direkt i kokkarlets
botten. Glaskeramiken varms upp av
kokkarlets varme.

Indikatorerna visas nar en kokzon ar varm.
Indikatorerna visar nivan pa restvarmen for
de kokzoner du anvander for narvarande:
E] - fortsatt tillagningen

(=)- varmhallning
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E] - restvarme.

Indikatorn kan ocksa visas:

+ for de narliggande kokzonerna &ven om
du inte anvander dem,

* nar heta kokkéarl placeras pa en kall
kokzon,

» nar hallen ar avstangd men kokzonen
fortfarande ar varm.

Indikatorn forsvinner nar kokzonen har
svalnat.

6.7 Timerinstallningar

Nedrakningstimer

Anvand den har funktionen for att specificera
hur lange en kokzon ska vara pa under en
enda tillagning.

Stall forst in varmeinstalliningen for kokzonen
och stall darefter in funktionen.
1. Tryck pa ©. 00 visas pa timerdisplayen.

2. Tryck pa + eller — for att stalla in tiden
(00-99 minuter).

3. Tryck pa © fér att starta timern eller
vanta i 3 sekunder. Timern borjar rakna
ned.

For att andra tiden: valj kokzonen med ©
och tryck pa ~+ eller—.
For att inaktivera funktionen: valj kokzonen

med © och tryck pa —. Aterstaende tid
raknas ned till 00.

Timern slutar rékna ned, en ljudsignal avges
och 00 blinkar. En kokzon har inaktiveras.
Tryck pa valfri symbol for att stdnga av
signalen och blinkandet.

Signalur

Du kan anvanda den har funktionen nar
héllen ar pa men tillagningszonerna inte
anvands. Varmeinstallningen visar 00.

1. Tryck pa ©.

2. Tryck pa + eller — for att stalla in tiden.
Timern slutar rékna ned, en ljudsignal avges
och 00 blinkar. Tryck pa valfri symbol for att

stédnga av signalen och blinkandet.
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For att inaktivera funktionen: tryck pa O
och —. Aterstaende tid raknas ned till 00.

6.8 Effektreglering

Om flera zoner ar aktiva och den férbrukade
effekten Overstiger gransen for stromtillférseln
delar denna funktion den tillgéngliga effekten
mellan alla kokzoner. Hallen styr
varmeinstallningarna for att skydda
sakringarna i husets installation.

*  Om hallen nar grénsen for maximal effekt
(se produktdekal) reduceras effekten for
kokzonerna automatiskt.

« Varmeinstallningen fér den senast valda
kokzonen prioriteras alltid. Den
aterstaende effekten kommer att fordelas
mellan de andra kokzonerna enligt vald
ordning.

« Kontrollpanelen blinkar och visar de
maximala mdjliga varmeinstallningarna for
kokzoner med reducerad effekt.

« Vanta tills displayen slutar blinka eller
minska sedan varmeinstallningen for den
valda kokzonen. Tillagningszonerna
fortsatter att arbeta med den reducerade
varmeinstallningen. Andra
varmeinstallningarna for
tillagningszonerna manuellt vid behov.

« Flakten ar alltid tillganglig som en elektrisk
belastning.

6.9 Kapfunktioner

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

Manuellt lage

Koksflakten kan anvandas tillsammans med
hallen under tillagningen och nar hallen ar
avstangd.

1. Tryck pa ¥ fér att aktivera flakten.

En signal hérs och indikatorerna ovanfor

symbolen tands.

2. Justera flakthastigheten efter behov
genom att trycka pa symbolen.
Indikatorerna &ndras for att visa aktuell
flakthastighet.



3. For att stdnga av flakten, tryck pa ¥
upprepade ganger tills indikatorerna
ovanfér symbolen slacks.

AUTO

Funktionen justerar automatiskt
flakthastighetsnivan baserat pa kokzonens
temperatur. Funktionen aktiveras vanligtvis
som standard.

AUTO-laget erbjuder fyra flakthastigheter:
H1-H4 (Iag till intensiv).
Standardinstallningen ar H4. Du kan &ndra
laget i installningarna. Se "Menystruktur”.

Du kan aktivera funktionen medan hallen ar
pa och ingen av kokzonerna ar aktiv eller nar
som helst under tillagningen.

®

Om du aktiverar funktionen medan hallen
ar av, ingen av kokzonerna ar aktiv och
det inte finns nagon restvarme pa
kontrollpanelen, stangs funktionen av
automatiskt efter nagra sekunder.

1. Tryck och hall in ® for att aktivera hallen.

2. Om funktionen inte slas pa som standard,
tryck pa AUTO for att aktivera den.

En signal hérs och en indikatorerna ovanfor

symbolen tands.

3. Placera kokkérlet pa hallen och valj en
varmeinstallning. Oka eller minska
varmeinstallningen efter behov.

Flakten reagerar pa kokzonens temperatur

och okar eller minskar flakthastighetsnivan

darefter. Indikatorerna ovanfér flaktsymbolen
ténds.

4. Tryck pa 0 pa hallens kontroller for att

stédnga av en kokzon eller ©) stédnga av
héllen.
AUTO kommer att kéras under en tid
beroende pa installningslage (H1-H4).

®

Flakthastigheten kan justeras manuellt
under tillagningen genom att trycka pa

For att avaktivera funktionen, tryck pa AUTO.
En signal hérs och indikatorn ovanfor
symbolen slacks.

Om du avaktiverar hallen medan AUTO ar
igang kommer funktionen att sparas till nasta
tillagningssession.

Boost

Funktionen aktiverar flaktflakten vid maximal
hastighet.

1. Tryck pa ¥ for att aktivera funktionen.
En signal hors och en indikatorerna ovanfor
symbolen tands.

2. Tryck pa e igen for att inaktivera
funktionen vid behov.

Funktionen kan fungera utan avbrott i

hogst 8 minuter. Efter den tiden andras

flakthastigheten automatiskt till 3. Du kan

aktivera funktionen igen vid behov.

Auto Breeze

Funktionen stéaller automatiskt in flakten sa att
den fortsatter att ga nar du ar klar med
matlagningen och sténger av héllen. Flékten
kors pa en hastighetsniva i hogst 20 minuter.
Funktionen tar bort eventuellt matos som
blivit kvar efter tillagningen.

Som standard aktiveras funktionen nar du
anvander hallen for forsta gangen.

Nar funktionen ar igang tands indikatorn
ovanfor AUTO. Nar programmet ar klart
stangs flakten av automatiskt.

For att inaktivera funktionen medan den ar

igang:

Tryck pa AUTO eller .

Kapflakten stangs av.

Sa har inaktiverar du funktionen helt:

1. Oppna menyn: tryck och hall nere ®is
sekunder. Tryck sedan och hall in EI

2. Tryck O pa den framre timern tills dF
visas pa displayen.

3. Tryck pa + eller — pa den framre timern
tills Av (--) visas.

4. Tryck pa ® for att avsluta.

SVENSKA 45



®

Det rekommenderas att inte inaktivera
funktionen och lata den koras utan
avbrott under hela cykeln.

§55

6.10 =i Pan Fry

Denna funktion later dig stalla in en lamplig
varmeinstallningsniva for att steka din mat.
Hallen bibehaller samma temperatur genom
hela tillagningen. Du kan valja mellan tre olika
Pan Fry nivaer: 1&g (2), medium (5), hog (8).
Ingen manuell temperaturjustering behdvs
nar varmenivan har stallts in.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Anvand endast kalla karl.
Lamna inte hallen utan uppsikt nar
funktionen ar aktiverad.

1. Placera en stekpanna utan olja/fett pa en
av de kalla tillagningszonerna pa vanster
sida. Du kan anvanda en enkel kokzon
eller ansluta bada zonerna med Bridge.

Om du placerar en kastrull pa endast en

tillagningszon startar funktionen automatiskt.

2, Tryck pa @ for att aktivera hallen.

3. Tryck pa o for att aktivera funktionen.
Indikatorn ovanfér symbolen ténds.
Varmeinstallningen stélls in pa 2 som
standard.

4. Valj stekniva genom att upprepade

ganger trycka pa =
En blinkande indikator ovanfér den valda
nivan visas for varje kokzon dar du for
narvarande kan anvanda funktionen.
5. Tryck var som helst pa reglaget for den
valda kokzonen.
Du kan justera Pan Fry nivan genom att
trycka pa en av de motsvarande
varmelagesnivaerna som visas i tabellen
nedan.

Pan Fry effekt- Varmelagesni-

nivaer vaer
Lag 2
Medium 5
Hég 8

Funktionen startar.
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Nar funktionen startar visas indikatorerna
ovanfor reglaget och animeringen startar.

@

Om du inte placerar en kastrull pa nagon
av tillagningszonerna inom 5 sekunder
avaktiveras funktionen automatiskt.

6. Stall in en timer-funktion vid behov.

Nar stekpannan nar den avsedda
temperaturen ljuder en signal. Du kan nu fylla
pa med olja och mat i stekpannan.
Tryck pa 0 pa kontrolifaltet eller tryck pa =
for att stoppa funktionen.

Om du staller in en Nedrékningstimer pa en
av tillagningszonerna och den instéllda tiden
I6per ut innan den avsedda temperaturen har
uppnatts, avaktiveras funktionen automatiskt.

Rad och tips:

* Du kan andra standardvarmenivan vid
behov.

* Anvand ett lock under de forsta 10
minuterna av stekningen for tjocka
matbitar eller ra potatis.

« Uppvarmningen av tunga och/eller stora
kokkarl kan ta langre tid.

« Undvik att kokkarlen 6verhettas och
skadas genom att anvanda laminerade
kokkarl och lag varmeniva.

* Anvand inte tunna emaljerade kokkéarl. De
kan 6verhettas och skadas.

Ratt kokkarl for Pan Fry funktion

Anvand endast kokkarl med en platt botten.
For att kontrollera om pannan ar den ratta:

1. Stall kastrullen upp och ner.

2. Placera en linjal pa kokkéarlets botten.

3. FOrsok att placera ett 1, 2 eller 5
eurocentsmynt (eller ett annat mynt med
liknande tjocklek, ca 1,7 mm) mellan
linjalen och kokkarlets botten.




a. Kokkarlet ar felaktigt om du kan
placera myntet mellan linjalen och

kokkarlet.

[

b. Kokkarlet ar korrekt om du inte kan
placera myntet mellan linjalen och

kokkarlet.

[ \

6.11 Menystruktur
Tabellen visar hur menyn ar uppbyggd.

Anvandarinstallningar

Sym-  Instéllning Majliga alternativ
bol

b Ljud Pa/Av (-)

P Effektbegransning 15-73

H AUTO Lage 1-4

7. YTTERLIGARE FUNKTIONER

7.1 Automatisk avstangning

Funktionen sténger av héllen automatiskt
om:

+ alla kokzonersamt flakten ar avstangda,

» du inte staller in nagot varmelage eller
nagon flakthastighetsinstéllning efter att
hallen har aktiverats,

+ du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre &n 10 sekunder (en
kastrull, en handduk osv.). En ljudsignal
hoérs och hallen stangs av. Ta bort
foremalet eller rengér kontrollpanelen.

Sym-  Instéllning Mojliga alternativ
bol

dF Auto Breeze Pa/Av (-)

E Larm / felhistorik Listan 6ver senaste

larm / fel.

For att ange anvandarinstéllningar: hall

inne o) 3 sekunder. Hall sedan inne &
Installningarna visas pa timern for de vanstra
kokzonerna.

Navigera i menyn: menyn bestar av
instéllningssymbolen och ett varde. Symbolen
visas pa den bakre timern och vardet visas
pa den framre timern. For att navigera mellan

instéllningarna, tryck pa © pa den framre
timern. For att andra installningsvardet, tryck

pa ~+ cller pa — pa den framre timern.

For att lamna menyn: tryck pa .

OffSound Control

Du kan aktivera / avaktivera ljuden i Meny >
Anvandarinstallningar.

@

Se "Menystruktur".

Nar ljudet ar av kan du fortfarande héra ljudet
nar:

* du trycker pa @
¢ timern kommer ner,
« du trycker pa en inaktiv symbol.

e produkten blir for varm (t.ex. nar en
kastrull torrkokar). Lat kokzonen svalna
innan du anvander hallen igen.

» du inte inaktiverar en kokzon eller &ndrar
varmeinstalining. Efter en stund stangs
héllen av.

Forhallandet mellan varmeléage /

flakthastighet och tiden efter vilken

produkten stidngs av:
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Varmeinstallning Hallen stings av ef-

ter
1-2 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timme

Nar du anvander Pan Fry stangs héllen
av efter 1,5 timmar.

Flakthastighetsin- Flakten stéangs av ef-
stallning ter

?? 10 timmar

7.2 Knapplas

Du kan lasa kontrollpanelen medan hallen ar
igang. Det forhindrar en oavsiktlig &ndring av
varmeinstallningen/
flakthastighetsinstallningen.

Stéll in varmeinstaliningen /
flakthastighetsinstalliningen forst.

For att aktivera -funktionen trycker du pa &
knappen.
For att inaktivera funktionen trycker du pa

&

®

Funktionen sténgs av néar du stanger av
hallen.

7.3 Barnlas

Funktionen férhindrar oavsiktlig anvandning
av hallen och flakten.

For att aktivera funktionen: tryck pa @.
Stall inte in nagot varmelage / flaktlage. Tryck

8. RAD OCH TIPS

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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och hall inne i EI 3 sekunder tills indikatorn
ovanfor symbolen visas. Stang av hallen med

0)

@

Om du avaktiverar hallen &r funktionen
fortfarande pa. Indikatorn ovan & lyser.

For att avaktivera funktionen: tryck pa .
Stall inte in nagot varmelage / flaktlage. Tryck

och hall inne i (8 3 sekunder tills indikatorn
ovanfoér symbolen férsvinner. Stang av hallen

med @
Matlagning med aktiverad funktion: tryck

pa (D tryck sedan pa i & 3 sekunder tills
indikatorn ovanfoér symbolen férsvinner. Du
kan anvanda hallen. Nar du stanger av hallen

med funktionen ar © paslagen igen.

7.4 Bridge

@

Funktionen &r igang nar kastrullen tacker
mitten pa de tva zonerna. FOr mer
information om korrekt placering av
kokkarl, se "Anvanda kokzonerna".

Den har funktionen kopplar ihop tva kokzoner
till en gemensam zon.

Stall forst in varmelaget for en av de bakre
kokzonerna.

For att aktivera funktionen for vanster /

hoger kokzoner: tryck pa =]/ [=. For att
stalla in eller andra varmeinstaliningen, tryck
pa en av vanster / hdger kontrollsensorer.

For att inaktivera funktionen: tryck pa al/

]
(m. Kokzonerna fungerar oberoende av
varandra.



8.1 Kokkarl

®

For induktionskokzoner genereras
varmen mycket snabbt i kokkarlet med
ett kraftigt elektromagnetiskt falt.

Anvand induktionskokzonerna med lampliga
kokkarl.

» For att undvika 6verhettning och forbattra
zonernas prestanda maste kokkarlet vara
sa tjockt och platt som méjligt.

» Anvand endast kokkarl med platt botten
for Pan Fry-funktionen.

+ Se till att kokkéarlets botten ar ren och torr
innan du satter den pa hallen.

» Var alltid forsiktig sa att du inte later
kokkarlet glida eller gnugga mot glasets
kanter och hérn eftersom det kan orsaka
sprickor eller skador pa glasytan.

Kokkarlsmaterial

+ ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt
stal, botten med flera lager (med korrekt
markning fran en tillverkare).

* inte ratt: aluminium, koppar, massing,
glas, keramik, porslin.

Kokkarl ar lampliga for en induktionshall

om:

+ vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som &r installd pa det hogsta
varmelaget.

* en magnet faster pa kastrullens botten.

Kokkarlets matt

* Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten. Se "Tekniska data” >
"Specifikationer for kokzoner” for korrekta
kokkarlsmatt. Stall kokkarlet i mitten av
den valda kokzonen.

» Kokzonens effektivitet ar relaterad till
kokkarlets diameter. Anvand kokkarl med
en bottendiameter som liknar kokzonens
storlek for optimal varmedverforing (dvs.
det maximala vardet for kokkarlets
diameter i "Tekniska data” >
"Specifikationer for kokzoner”).

— Kokkarl med en diameter som ar
mindre &n en kokzon far bara en del
av effekten som kokzonen genererar,
vilket resulterar i langsammare
uppvarmning.

— Av bade sakerhetsskal och optimala
tillagningsresultat ska man inte
anvanda kokkarl som &r stérre an vad
som anges i avsnittet "Specifikationer
for kokzonen”. Undvik att halla kokkarl
nara kontrollpanelen under
tillagningen. Detta kan paverka
kontrollpanelens funktion eller
oavsiktligt aktivera hallfunktionerna.

@

Se "Tekniska data”.

Angventilerade lock

For att ytterligare optimera matlagningen kan
du anvanda de speciella angventilerade
locken med dina kokkarl. Locken ar
utformade for att rikta angan som produceras
inuti kastrullen mot flakten, vilket minimerar
odnskade matlagningslukter och alltfér hog
luftfuktighet i koket. Locken finns att kopa
separat i flera olika storlekar for att passa de
vanligaste typerna av kokkarl. Mer
information finns pa var webbplats.

8.2 Buller under drift

@

Dessa ljud ar normala och innebar inte
att det ar fel pa produkten.
Kokkarlsrelaterade ljud kan variera

beroende pa material och effekt.

Kokkarlsrelaterade ljud:

« knackande ljud: kokkarlet ar tillverkat av
olika material (en "sandwichkonstruktion”).
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+ visslande ljud: du anvander kokzonen med
en hog effekt och kokkarlet ar tillverkat av
olika material (en "sandwichkonstruktion”).

» surrande ljud: du anvander en hog
effektniva.

Hallrelaterade ljud:

» Klickljud: elektrisk omkoppling sker.

+ vasande, surrande: flakten ar igang.

» rytmiskt ljud: kokkérl detekterat.

8.3 Oko Timer (Eco Timer)

For att spara energi stdngs vadrmen pa zonen

8.4 Forenklad matlagningsguide

Korrelationen mellan en zons varmelage och
dess energiforbrukning ar inte linjar. Nar du
Okar varmelaget ar det inte proportionellt mot
att 6ka kokzonens energiférbrukning. Det
betyder att en kokzon med medelhdgt
varmelage anvander mindre an halften av sin
effekt.

@

Uppgifterna i tabellen ar endast

. s . : - riktvarden.
av innan nedréakningstimern ljuder. Nar
avstangningen sker beror pa
varmeinstallningen och tillagningstidens
langd.

Varmeinstéll-  Anvand for att: Tid (min) Tips

ning

1 Se till att halla tillagad mat varm. vid behov  Placera ett lock pa kokkarlet.

1-2 Hollandaisesas, smalt: smor, choklad, 5 - 25 R6r om da och da.

gelatin.

2 Tillgaga: fluffiga omeletter, bakade 10 - 40 Tillaga med locket pa.

agg.

2-3 Sjud ris och mjélkratter, varm fardigla- 25 - 50 Tillsatt minst dubbelt sa mycket vatska

gade ratter. som ris, rér om mjolkbaserade ratter
under tillagningen.

3-4 Stuva grénsaker, fisk, kott. 20-45 Tillsatt nagra msk vatten. Kontrollera
vattenmangden under processens
gang.

4-5 Angkoka potatis och andra gronsaker. 20 - 60 Tack botten av kastrullen med 1-2 cm
vatten. Kontrollera vattennivan under
processens gang. Ha locket kvar pa
kastrullen.

4-5 Tillaga stérre mangder mat, grytor och 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.

soppor.

6-7 Latt stekning: schnitzel, cordon bleu- vid behov  Vand nér det behdvs.

kalvkott, kotletter, risbiffar, korv, lever,
roux, agg, pannkakor, munkar.

7-8 Intensiv stekning, rarakor, ryggbiffar, 5-15 Vand nér det behdvs.

biffar.

9 Koka vatten, tillaga pasta, bryna kétt (gulash, grytstek), fritera pommes frites.

P Koka upp en stor méangd vatten. PowerBoost ar aktiverad.
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8.5 Rad och tips for Pan Fry-
funktionen

Uppgifterna i tabellen visar exempel pa
mattyper for varje Pan Fryniva. Mangden,
tjockleken, kvaliteten och temperaturen (t.ex.
fryst) p& maten som ska stekas paverkar den
instéllda Pan Fry nivan. Valj

varmeinstallningsniva utifran livsmedelstyp,
dina matlagningspreferenser och kokkarlet
som du anvander.

@

Uppgifterna i tabellen ar endast
riktvarden.

Livsmedel Pan Fry Niva
Agg Omelett, stekta &gg Lag
Aggréra Medium
Fisk Fiskfilé, fiskpinnar, skaldjur Medium
Kott Hamburgare, kéttbullar, kotletter, kycklingbrést, kalkon- Medium
brost, schnitzel, filé, biff (medium/vélstekt), stekt korv
Biff (rare), kottfars Hog
Gronsaker Stekt potatis (ra) Lag
Stekta potatisplattar, gronsaker Medium

8.6 Rad och tips for flakten

Du kan sétta kokkarl pa gallret nar flakten
inte ar igang. Det kommer inte att orsaka
nagra skador.

Nar AUTO-laget ar igang startar flakten
med en lag hastighet i borjan av varje

tillagning. Hastigheten 6kar gradvis. Du
kan aven justera hastigheten manuellt
efter behov.

9. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Allman information

Rengor hallen efter varje
anvandningstillfalle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.

For bade daglig rengdring av glasytan och
rengoring efter installation och borttagning
av limrester, anvand endast en mild
slipande rengoéringsmjélk och en repfri,
skonsam svamp. Rengor glasytan med
sma cirkelrérelser och mattligt tryck med
hansyn till nedsmutsningsgraden. Torka
sedan av ytan med en mikrofiberduk.

/\ VARNING!

Anvand inte den klassiska gula och
gréna svampen eftersom

aluminiumpartiklarna pa dess harda
yta kan skada och missfarga glaset.

@

Anvandning av andra
rengdringsverktyg éan de som
rekommenderas kommer inte att vara
effektivt och kan skada eller missfarga

glasytan.

¢ Anvand alltid en skrapa som ar avsedd for
héllar med glasyta. Anvand skrapan
endast som ett extra verktyg for
glasrengoring efter
standardrengdringsproceduren.
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/\ VARNING!

Anvand inte knivar eller andra vassa
metallféremal vid rengéring av
glasytan.

9.2 Rengdring av hidllens glasyta

» Avldagsna omedelbart: smalt plast,
plastfolie, salt, socker och mat som
innehaller socker, annars kan denna
smuts orsaka skador pa hallen. Var
forsiktig och undvik brénnskador. Satt
specialskrapan snett mot glasytan och for
bladet 6ver ytan.

* Ta bort nar héllen ar tillréckligt sval:
kalkringar, vattenringar, fettflackar,
glansande metallisk missférgning. Rengor
hallen med en mild slipande
rengoringsmjolk och en repfri, skonsam
svamp (se Allman information). Efter
rengodring ska du torka hallen med en
mikrofiberduk.

» Bestandiga marken och flackar: anvand
mattligt tryck och skrubba ytan med en
repfri, skonsam svamp (se Allman
information) och en mild slipande
rengdringsmjolk tills flackarna inte langre
ar synliga.

9.3 Rengoring av kapan

Galler

Gallret leder in luften i kdpan. Dessutom
skyddar det kapsystemet och forhindrar att
frammande féremal faller in av misstag.
Gallret ar tillverkat av . Du kan diska gallret
manuellt eller i diskmaskin. Torka av gallret
med en mjuk trasa.

Droppbricka

Det finns en droppbricka under huven. Den
samlar upp den kondens som skapas vid
varje tillagningsprocess. Vatten kan nar som
helst droppa fran huvsystemet ner pa
droppbrickan. Kom ihag att tomma brickan
regelbundet. Droppbrickan syns ovanifran nar
du tar bort gallret och filterhuset tillsammans
med filtren.

Innan du tar bort droppbrickan, se till att
skydda innehallet i Iadan eller skapet under
héllen fran oavsiktligt spill.
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1. For att komma at droppbrickan, las forst
upp mittsparren langst bak. Dra sparren i
motsatt riktning. Ta tag i droppbrickan
med bada handerna och skjut den
forsiktigt at hoger.

2. Flytta droppbrickan vertikalt nedat. Var
forsiktig sa att du inte spiller vatten.

3. Hall ut vattnet och skélj av droppbrickan.
Du kan diska brickan for hand (med varmt
vatten, diskmedel och en mjuk trasa/
svamp) eller i diskmaskin
(standardprogram).

/\ VARNING!

Se till att ingen vatska kommer in i
kapan.

Om vatten eller andra vatskor spills inuti
kapsystemet:

1. Sténg av flakten.

2. Lyft upp gallret och rengor flakten
forsiktigt med varmt vatten, en fuktig trasa
eller svamp och ett milt rengéringsmedel.

3. Torka bort 6verflddig vatska som samlats
pa undersidan av kapan med en svamp
eller torr trasa,

4. Rengor filtret vid behov (se "Rengoring av
flaktfiltret"),

5. Tom droppbrickan vid behov.

6. Sla pa flakten, stall in flakthastigheten pa
2 eller hogre och lat den ga en stund for
att fa bort kvarvarande fukt.

9.4 Rengdring och regenerering av
flaktfiltret

Filtreringsenheten bestar av foljande element:
fettfilter i kombination med fettfilterhuset A




och de avtagbara kolfiltren med lang livslangd
B.

®

Produkten maste alltid anvédndas med
alla filter som ingar i leveransen.

kolfiltren med lang livslangd B.
Aviseringen fortsatter att visas i

30 sekunder efter att du har sténgt av
flakten och héllen. Aviseringen blockerar
inte anvandningen av hallen.

B A B

Fettfiltret A samlar upp fett, olja och
matrester och hindrar dem fran att komma in i

flaktsystemet. Kolfiltret med lang livslangd B,
som innehaller aktivt kolskum, neutraliserar
rék och matos.

Rengodr filtret regelbundet och regenerera det
regelbundet:

* Rengor fettfiltren A sa snart det
ansamlade fettet syns.
Rengoringsfrekvensen beror pa mangden
fett och olja som anvands vid tillagningen.
Vi rekommenderar att du rengoér filtren en
gang i manaden eller oftare vid behov.

* Rengdr endast kolfiltren med lang

livslangd B néar det ansamlade fettet ar
synligt.
* Regenerera filtret B endast nar

aviseringen @ ar aktiverad. Det maximala
antalet regenereringscykler ar 8 (cirka 3
ar). Darefter maste filtren bytas ut mot
nya.

» Dessutom har héllen en inbyggd raknare
med aviseringsfunktion som paminner dig
om att rengora fettfiltren och regenerera
kolfiltren med lang livslangd. Raknaren for
meddelandet startar automatiskt nar du
séatter pa flakten for forsta gangen. Efter
140 timmars anvandning borjar indikatorn

& blinka for att signalera att det ar dags
att rengora fettfiltren A och regenerera

/\ VARNING!

Smutsiga filter kan utgéra en brandrisk.

Demontering/atermontering av filtren

Filtren och filterhdljet sitter precis under
gallret i mitten av hallen. Ta bort dem
forsiktigt eftersom de kan vara hala pa grund
av ansamlat fett.

1. Ta bort gallret.

2. Ta ut fettfilterhuset genom att ta tag i det
utstickande handtaget.

3. Ta ut kolfiltret med lang livslangd genom
att ta tag i handtaget.

4. Sétt ihop filtreringsenheten igen efter
rengoring:
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a. Skjut in kolfiltren med lang livslangd i
flaktsystemet Iangs de inbyggda
skenorna.

b. Satt sedan tillbaka fettfilterhuset inuti.

c. Satt pa gallret igen.

Rengor fettfiltren och fettfilterhuset

1.

Rengor fettfilterhuset med fettfiltren
noggrant i varmt vatten med ett milt
rengdringsmedel och skolj darefter med
varmt vatten. Du kan anvanda en mjuk
svamp, en mjuk trasa eller en icke-
slipande rengdringsborste for att ta bort
matrester vid behov.

Du kan diska fettfiltren och fettfilterhuset i
diskmaskinen i ett standardprogram med
andra tallrikar i samma disk.

®

Beroende pa typen av diskmedel och
antalet diskprogram kan det naturligt

forekomma en mild missfargning pa

natet. Detta paverkar inte fettfiltrets
prestanda.

Du bér inte anvanda pappersdukar vid
rengéring/torkning av
filterkomponenterna.

Lat filtren torka i rumstemperatur under
en viss tid.

Satt tillbaka fettfilterhuset med dess
fettfilter inuti.

Om meddelandet B ar pa, tryck ¥ kort
for att aterstalla raknaren.

10. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Séakerhetsavsnitten.

10.1 Vad go6r jag om ...

Raknaren startar om.

Rengoring av kolfiltret med lang
livslangd

1.

Tvatta filtren forsiktigt i varmt vatten utan
rengéringsmedel. Rengéringsmedel kan
skada kolfiltreringen. Du kan anvanda en
mjuk svamp, en mjuk trasa eller en icke-
slipande rengdringsborste for att ta bort
matrester vid behov. Du kan ocksa tvétta
filtret i en diskmaskin i 65-70 °C (med ett
program som varar langre an 90 min),
utan diskmedel och utan disk i samma
diskcykel efter du har tagit bort grov
smuts.

Lat filtren torka i minst 24t vid
rumstemperatur. Filtren maste torkas helt
innan de atermonteras.

Satt ihop filtreringsenheten igen och satt
tillbaka den.

Regenerera kolfilter med lang
livslangd

1.

2,

3.

4,

Rengdr forst filtren enligt beskrivningen
ovan.

Satt filtren i ugnen pa 100 °C i 120 min.
Placera filtren pa det mellersta gallret.
Anvand en ugnsfunktion utan flakt.

Sétt ihop filtreringsenheten igen och satt
tillbaka den.

Tryck kort pa 7 for att aterstalla
réknaren.

Raknaren startar om.

Problem

Mojlig orsak

Atgard

Det gar inte att aktivera eller an-
vanda héllen.

fel satt.

Hallen ar inte ansluten till strdmfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa

Kontrollera att ugnen ar korrekt anslu-
ten till stromforsoérjningen.
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Problem

Mojlig orsak

Atgard

Séakringen har gatt.

Kontrollera att sakringen ar orsaken till
felet. Om sakringen gar gang pa gang,
tala med en kvalificerad elektriker.

Du har inte stéllt in varmeinstalining-
en pa 60 sekunder.

Aktivera hallen igen och stall in véarme-
installningen pa mindre an 60 sekun-
der.

Du har tryckt pa 2 eller fler touch-
kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touchkontroll.

Det finns vatten- eller fettstéank pa
kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

Ett konstant pipljud hors.

Elanslutningen &r felaktig.

Dra ur elkontakten. Kontakta en beho-
rig elektriker som kontrollerar installa-
tionen.

Du kan inte valja maximal véarme-
installning fér en av kokzonerna.

De andra zonerna forbrukar maximal
effekt.
Din héll fungerar som den ska.

Minska varmeinstallningen fér de and-
ra kokzonerna som ar anslutna till
samma fas. Se "Effektreglering”.

En ljudsignal hérs och héllen
stangs av.
En ljudsignal hérs nar hallen
stangs av.

Du har stallt nagot pa en eller flera
touchkontroller.

Ta bort féremalet fran touch-kontroller-
na.

Hallen sténgs av.

Du satte nagot pa touch-kontrollen

Ta bort foremalet fran touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn tands inte.

Zonen &r inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort stund
eller sa kan sensorn vara trasig.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
om zonen varit pa tillréckligt lange for
att vara varm.

Kontrollpanelen &r varm nér du
rér vid den.

Kokkéarlet ar for stort eller sa star det
for nara kontrollpanelen.

Placera stora kokkarl pa de bakre zo-
nerna om mojligt.

Det hors inget ljud nar du trycker
pa touch-kontrollerna.

Ljudet ar avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig anvéand-
ning”.

Indikatorn ovanfér symbolen |E|
tands.

Barnlas eller Knapplas ar pa.

Se "Barnlas" och "Las".

Installningslisten blinkar.

Det finns inget kokkarl pa zonen el-
ler sa &r inte hela zonen tackt.

Stall kokkarlet pa zonen sa att den
tacker kokzonen helt.

Kokkarlet passar inte.

Anvand kokkarl som &r lampliga for in-
duktionshallar. Se "Rad och tips”.

Diametern pa kokkarlets botten ar
for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt matt. Se
"Tekniska data”.

Uppvarmning tar lang tid.

Kokkérlet ar for litet och far bara en
del av effekten som kokzonen gene-
rerar.

Anvand kokkarl med en bottendiame-
ter som liknar kokzonens storlek for
optimal varmeoverforing (dvs. det
maximala vardet for kokkarlets diame-
ter i "Tekniska data” > "Specifikationer
for kokzoner”).
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Problem

Mojlig orsak

Atgard

Fry Assist fungerar inte.

Hallens effektniva ar for lag.

Stall in effektnivan pa ett hogre varde.
Se till att den valda strdmmen passar
till sékringarna i huset. Se "Fore forsta
anvandning” > " Effektbegransning”.

Flakten startar inte eller stangs
av. Indikatorerna ovanfér flaktens
kontrollsymboler kan ocksa blin-
ka.

Flakten kan inaktiveras av sig sjalv
under vissa forhallanden, t.ex. nar
rummet inte &ar ordentligt ventilerat.

Oppna fonstret. Du kan behéva instal-
lera fonsterbrytaren. Se avsnittet
"Montering". Om fonsterbrytare redan
finns, se till att den ar korrekt installe-
rad. Se installationshéftet.

Tryck pa valfri symbol. Flakten funge-
rar igen.

Kapans flakt fungerar inte som
den ska nar flaktens funktioner ar
aktiverade.

Omgivningstemperaturen runt flak-
ten ar for hog.

Luftcirkulationen inuti och runt flak-
ten ar otillracklig.

Stang av flakten och koppla bort den
fran elnatet. Vanta i minst tio sekunder
och koppla sedan in den igen.

Andra forslag:

Forsok att kyla ner temperaturen i det
omgivande omradet. Ta ut flaktens filt-
er och avlagsna kvarvarande fukt fran
kapans insida. Se "Underhall och ren-
goring”. Lat flaktsystemet torka under
en dag och aktivera sedan flakten
igen.

Den anga som produceras under
tillagningen absorberas inte till-
rackligt av flakten.

Locken pa kokkéarlet ar inte korrekt
placerade.

Om kokkérlet inte har angventilerade
lock, se till att luta locken sa att den fri-
gjorda angan riktas mot kapan.

Se "Rad och tips" for information om
de sarskilda angventilerade locken,
som rekommenderas for anvandning
med den integrerade flakten.

&

Flaktens filter ar dvermattat.

Rengdr och regenerera flakffiltret och
aterstall meddelandet. Se "Underhall
och rengéring”.

och en siffra ténds.

Det har uppstatt ett fel pa hallen.

Stang av hallen och satt pa den igen

efter 30 sekunder. Om visas igen
ska du dra ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekunder. Kontak-
ta auktoriserat servicecenter om pro-
blemet fortsatter.

10.2 Om du inte kan avhjalpa felet...

Kontakta din aterforsaljare eller auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Uppge uppgifterna pa markskylten.
Kontrollera att du anvande hallen pa ratt satt.
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11. TEKNISKA DATA
11.1 Typskylt

Modell HHHB860FMC:
Typ 67 D4A 04 AD
Induktion 7.35 kW
Serienr.................
ELECTROLUX

11.2 Data for kokzoner

PNC 949 599 464 00

220-240V /400 V 2N, 50 Hz

Tillverkad i: Tyskland
7.35 kW

cex

Kokzon Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kokkarlets dia-
(max varmein- maximal koktid meter [mm]
stallning) [W] [min]

Vanster fram 2300 3200 10 125-210

Vanster bak 2300 3200 10 125-210

Hoéger fram 2300 3200 10 125-210

Hoger bak 2300 3200 10 125-210

Kokzonernas effekt kan avvika nagot fran
uppgifterna i tabellen. Effekten beror pa

kokkarlens material och storlek.

Anvand kokkarl med en bottendiameter som

liknar kokzonens storlek for optimal

12. ENERGIEFFEKTIVITET

12.1 Produktinformation enligt EU:s ekodesignforordningar for hallen

varmeoverforing och tillagningsresultat (dvs.
det maximala vardet for kokkarlets diameter i

tabellen). Anvand inte kokkarl med stérre

diameter an kokzonen

Modellidentifiering HHHB860FMC
Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokzoner 4
Uppvéarmningsmetod Induktion
Langd (L) och bredd (B) pa icke-rund kokzon Vanster fram L 22.41 cm

B 21.8cm
Langd (L) och bredd (B) pa icke-rund kokzon Vanster bak L 22.41 cm

B 21.8cm
Langd (L) och bredd (B) pa icke-rund kokzon Hoger fram L 26.5 cm

B 17.93 cm
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Langd (L) och bredd (B) pa icke-rund kokzon Hoger bak L 26.5 cm

B 17.93 cm
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cooking) Vanster fram 184.4 Wh/kg
Vanster bak 184.4 Whikg
Héger fram 185.6 Wh/kg
Hoéger bak 179.4 Whi/kg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 183.4 Whi/kg
IEC / EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk - * Anvand endast den mangd som behdévs
Del 2: Hallar - Metoder for matning av vid uppvarmning av vatten.
prestanda. * Anvand om mdjligt lock pa kokkarlet.

« Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.
« Anvand restvarme for att halla mat varm
eller for att smalta mat.

Energimatningarna fér kokomradet
identifieras av markeringarna for respektive
kokzon.

12.2 Spishall — Energispartips

Du kan spara energi under den dagliga
matlagningen om du féljer tipsen nedan.

12.3 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna
lampligt stromsparlage

Stromfoérbrukning i franlage 03w

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga stroms- 2 min
parlaget

12.4 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
energimarknings- och ekodesignférordningar for flaktar

Produktinformationsblad enligt (EU) nr 65/2014

Leverantérens namn eller varumarke ELECTROLUX
Modellbeteckning HHHB860FMC

Arlig energiférbrukning - AECflakt 32.7 kWh/a
Energieffektivitetsklass A+

Flodesdynamisk effektivitet - FDEflakt 32.0

Fl6desdynamisk effektivitetsklass A

Belysningseffektivitet - LEflakt - lux/W

Belysningseffektivitetsklass -

Fettfiltreringseffektivitet - GFEflakt 85.1 %
Fettfiltreringseffektivitetsklass B

Minsta luftfléde under normal bruk 270.0 m®h
Maximalt luftfléde under normalt bruk 550.0 m?h

58 SVENSKA



Luftfléde vid intensiv- eller boostinstallning 650.0 m®h

A-viktad ljudeffekt pa minimihastighet 50 db(A) re 1 pW
A-viktad ljudeffekt pa maximihastighet 66 db(A) re 1 pW
A-viktad ljudeffekt vid intensiv- eller boostinstallining 69 db(A) re 1 pW
Uppmatt effektforbrukning i franlage - Po 0.49 W

Uppmaétt effektférbrukning i standbylage - Ps - w
Tillaggsuppgifter enligt (EU) nr 66/2014

Tidsokningsfaktor - f 0.8

Energieffektivitetsindex - EEIflakt 42.6

Uppmatt luftflodesvarde vid basta effektivitetspunkt - QBEP 286.7 m3/h

Uppmatt lufttryck vid basta effektivitetspunkt - PBEP 449 Pa

Maximalt luftfldde - Qmax 650.0 m3h

Uppmatt elektrisk ineffekt vid basta effektivitetspunkt - WBEP 111.9 w

Markeffekt for belysningssystemet - WL - w

Genomsnittlig belysning 6ver kokytan - Emedel

Produkten har testats enligt: IEC / EN 61591,

IEC / EN 60704-1, IEC / EN 60704-2-13,
IEC / EN 50564.
12.5 Flakt — energispartips

Du kan spara energi under den dagliga
matlagningen om du féljer tipsen nedan.

« Nar du borjar laga mat, stall in flakten pa
en lag hastighet. Nar tillagningen &r klar,
hall flakten igang i nagra minuter.

13. MILJOSKYDD

. ~ .
Atervinn material med symbolen TO. Atervinn

forpackningen genom att placera den i

lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och

var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang

+ Oka endast flakthastigheten fér att bli av
med stora mangder anga eller os. Vi
rekommenderar att du endast anvander
Boost-funktionen i extrema situationer.

« Rengor filtret regelbundet och byt ut det
vid behov for att bibehalla dess effektivitet.

* Anvand kanalsystemets maximala
diameter for att optimera effektiviteten och
minimera bruset.

inte produkter markta med symbolen i med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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