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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | zs denne vejledning omhyggeligt igen-
nem.

m Opbevar vejledningen og produktinforma-
tionerne til senere brug, og givdem videre
til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som falge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.
Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-
tagevejledningen. Installateren har ansvaret
for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-
stedet.
Anvend kun apparatet:
m {i| at tilberede madvarer og drikke.
® | husholdninger eller lignende anvendelses-
formal, som for eksempel: personalekakke-
ner i forretninger, kontorer eller andre
erhvervsmaessige omrader, pa landbrugse-
jendomme, af kunder i hoteller og andre
boligindretninger, i morgenmadspensioner.
= Op til en hgjde pa maksimalt 4000 m over
havets overflade.

Dette apparat er i overensstemmelse med
standarden EN 55011 og CISPR 11. Det er et
produkt i gruppe 2, klasse B. Gruppe 2 bety-
der, at der bliver frembragt mikrobglger til op-
varmning af fedevarer. Klasse B betyder, at
apparatet er beregnet til brug i private hus-
holdninger.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Bern ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengaring og brugervedligeholdelse ma ikke
udferes af bern, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.



1.4 Sikker brug

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan antendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde
I ovnen.

» Hvis der treenger rgg ud, skal apparatet
slukkes, og stikket traekkes ud af kontak-
ten. Lad deren forblive lukket for at kveele
eventuelle flammer.

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteen-

des.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-
menterne og tilbeharet inden driften.

Der opstar treekluft, nar apparatets der dbnes.

Derved kan bagepapiret komme i bergring

med varmelegemerne og blive anteendt.

» Leeg aldrig bagepapir lgst pa tilbehgret un-
der forvarmning eller under tilberedning.

» Klip bagepapiret til i en passende starrelse,
og stil et fad eller en bageform oven pa
det.

Overophedning af apparatet kan medfare

brand. Nar apparatet er indbygget bag en de-

korations- eller skabslage, akkumuleres var-
men, hvis apparatet bruges med lukket deko-
rations- eller skabslage.

» Brug kun apparatet med aben dekorations-
eller skabslage.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de til-

gaengelige dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmee-
lementer.

» Hold sma bgrn under 8 ar pa sikker af-
stand.

Tilbehgr eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage til-
behar eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum.

» Anvend kun sma meengder drikkevarer
med hejt alkoholindhold i retter.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/A\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgaengelige dele bliver meget varme un-
der brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Sikkerhed da

Der kan komme meget varm damp ud, nar

apparatets dgr abnes. Afhaengigt af tempera-

turen er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

haeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovhrummet, sa laen-
ge det er varmt.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndagrens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende renggarings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af ovnderens rude, fordi dette kan rid-
se glasset.

Ovndgarens heengsler beveeger sig, nar deren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

Klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring haengslerne
med haenderne.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet
bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice
eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

En beskadiget isolering af nettilslutningsled-

ningen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaek-
kes, klemmes eller eendres.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et

elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser
til at rengere apparatet.
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Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller
pdelagt overflade.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at
afbryde apparatets forbindelse til stremnet-
tet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, sa track straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. — Side 33

/A ADVARSEL - Fare for kvalning!

Born kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgeengeligt
for bern.

» Lad ikke barn lege med emballagemateria-
le.

Born kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.

1.5 Mikrobolger

LAES DE VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNIN-
GER OMHYGGLIGT, OG OPBEVAR DEM TIL
SENERE BRUG

/A ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt og kan forarsage skader, hvis

apparatet anvendes til formal, som det ikke er

beregnet til. F.eks. kan der selv efter flere ti-
mer ga ild i opvarmede hjemmesko eller pu-
der med fyld af korn.

» Tor aldrig levnedsmidler eller bekleedning |
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

Madvarer og deres emballage og beholdere

kan antaendes.

» Opvarm aldrig madvarer i den varmeisole-
rende emballage.

» Opvarm aldrig madvarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre braendbare ma-
terialer uden holde gje med dem.

» Indstil aldrig en alt for hgj mikrobglgeeffekt
eller for lang tid. Fglg angivelserne i denne
brugsanvisning.

» Madvarer ma ikke tarres med mikrobglger.
» Madvarer med lavt vandindhold, som f.eks.
brad, ma ikke optas eller opvarmes med

for hgj mikrobglge-effekt eller -tid.

Spiseolie kan anteendes.

» Spiseolie ma aldrig aldrig opvarmes sepa-
rat med mikrobglger.

/A ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Veaesker eller andre naeringsmidler i fast tilluk-

kede beholdere kan let eksplodere.

» Opvarm aldrig veesker eller andre neerings-
midler i fast tillukkede beholdere.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Madvarer med fast skal eller skind kan sprin-

ge eksplosionsagtigt bade under og efter op-

varmningen.

» Tilbered aldrig hele &g i skal, og opvarm
ikke hardkogte ag i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i eeggeblommen ved spejlaeg eller
&g i glas forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan
springe, f.eks. a&bler, tomater, kartofler eller
palser. Prik huller i skallen eller skindet in-
den opvarmningen.

Varmen fordeles ikke jeevnt i babymaden.

» Opvarm aldrig babymad i teet lukkede be-
holdere.

» Fjern altid 1ag eller sut.

» Efter opvarmning skal babymad omrares
eller omrystes godt.

» Kontroller temperaturen, inden barnet far
maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Ser-

vicet kan blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage ser-
vice eller tilbehgr ud af ovnrummet.



Hvis madvarer er indpakket luftteet, kan em-

ballagen springe.

» Folg altid anvisningerne pa emballagen.

» Brug altid grydelapper, nar retten tages ud
af ovnen.

De tilgaengelige dele bliver meget varme un-

der brugen.

» Rer aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Det er farligt at anvende apparatet til formal,

det ikke er beregnet til. For eksempel kan

overophedede hjemmesko, kerne- eller korn-
puder, svampe, fugtige rengegringsklude og
lignende medfare forbreendinger.

» Tor aldrig levnedsmidler eller beklaedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

/A\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta for-

sinket kogning. Det betyder, at kogetempera-

turen nas, uden at de typiske luftbobler dan-

nes. Selv meget sma bevagelser af behol-

deren skal ske med stor forsigtighed. Den

kogende veeske kan pludseligt koge over eller

sproijte.

» Seet derfor altid en ske i koppen eller be-
holderen. Sadan kan forsinket kogning und-

) &
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/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Uegnet service kan springe. Service af porce-

leen og keramik kan have sma huller i hand-

tag og lag. Under disse huller er der sma hul-

rum. Hvis der er treengt fugt ind i disse hul-

rum, kan servicet springe.

» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.

Ved ren mikrobglgedrift kan service og behol-

dere af metal eller med metaldele danne gni-

ster. Apparatet bliver beskadiget.

» Anvend aldrig metalbeholdere ved ren mi-
krobglgedrift.

» Anvend kun service eller beholdere, der er
egnet til mikrobgalger, eller anvend mikro-
balger i forbindelse med en ovnfunktion.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Apparatet arbejder med hgjspaending.
» Fjern aldrig apparatets kabinet.

/A ADVARSEL - Fare for alvorlige

sundhedsskader!

Mangelfuld rengaring af apparatets overflader

kan @delaegge apparatet, forkorte dets levetid

og kan medfgre farlige situationer, som f.eks.
at der treenger mikrobglge-energi ud.

» Rengor jeevnligt apparatet, og fiern rester af
levnedsmidler med det samme.

» Serg altid for, at ovnrum, derteetning, deren
0g dens anslag er rene.

— "Rengaring og pleje", Side 18

Benyt aldrig apparatet, hvis ovndaren eller

dertaetningen er beskadiget. Der kan traeenge

mikrobglgeenergi ud.

» Benyt aldrig apparatet, hvis ovndgren, der-
teetningen eller kunststoframmen er beska-
diget.

» Reparationer ma kun udferes af kundeser-
vice.

Der treenger mikrobglgeenergi ud af appara-

ter, hvor kabinettets afdeekning mangler.

» Fjern aldrig kabinettets afdeekning.

» Kontakt kundeservice, hvis der skal udferes
service eller reparationer af apparatet.
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2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMZAERK!

Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme

ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget pa grund af

den store temperaturforskel.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge det er
varmt.

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet kan medfare

korrosion.

» Tor altid kondensvand af efter tilberedningen.

» Opbevar ikke fugtige fadevarer i leengere tid i den
lukkede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

Det kan med tiden beskadige fronterne pa tilgreensen-

de skabe, hvis ovnen afkgles med aben der.

» Lad altid apparatet kale af med lukket der efter drift
med hgj temperatur.

» Séaet ikke noget i klemme i deren.

» Lad kun ovnrummet tarre med aben deor efter tilbe-
redning med meget fugtighed.

Hvis taetningen er steerkt tilsmudset, lukker apparatets

dor ikke leengere rigtigt under brugen. De tilgreensende

skabsfronter kan blive beskadiget.

» Hold altid teetningen ren.

» Brug aldrig apparatet, hvis teetningen er beskadiget
eller mangler.

Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets der til at sta eller sidde péa el-
ler som stotte.

2.2 Mikrobglger

Overhold disse anvisninger ved brug af mikrobalger.

BEMZAERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

adeleegge indersiden af ovndgrens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og dgrens
inderside.

Skale af aluminium i apparatet kan danne gnister. Ap-

paratet bliver beskadiget, hvis der dannes gnister.

» Anvend ikke skale af aluminium i apparatet.

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovhrummet.

» Start aldrig mikrobglgefunktionen uden madvarer
ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

v | X

Det kan beskadige ovnrummet, hvis der tilberedes po-

pkorn med mikrobglger flere gange umiddelbart efter

hinanden med for hgj mikrobglgeeffekt.

» Lad apparatet kale af flere minutter mellem hver til-
beredning.

» Indstil aldrig en for hgj mikrobglgeeffekt.

» Anvend maksimalt 600 W.

» Leeg altid popcorn-posen pa en glastallerken.

Mikrobglgetilferslen bliver beskadiget, hvis afdeeknin-

gen fjernes.

» Fjern aldrig afdeekningen fra mikrobglgetilfarslen i
ovnrummet.

Uegnet service kan medfere beskadigelser.

» Brug kun fade og beholdere, der kan tale hgje tem-
peraturer, ved anvendelse af grill, mikrobglge-kom-
bifunktion eller varmluft.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre strgm.

Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskriften

eller i Anbefalede indstillinger.

= Hvis apparatet ikke forvarmes, spares der op til 20
% energi.

Anvend marke, sortlakerede eller emaljerede bagefor-
me.
m Disse bageforme optager varmen seerlig godt.

Undlad sé& vidt muligt at abne dgren under driften.
m Temperaturen i ovnen bibeholdes, og apparatet be-
haver ikke at eftervarme.

Bag flere retter direkte efter hinanden eller parallelt.

= Ovnrummet er opvarmet efter den farste bagning.
Derved reduceres bagetiden for den efterfalgende
kage.

Ved leengere tilberedningstider kan ovnen slukkes

10 minutter, for tilberedningstiden er slut.

m Restvarmen er tilstreekkelig til feerdigtilberedning af
retten.



Fiern tiloehgr fra ovnrummet, som ikke skal bruges.
= Overflgdige tilbeharsdele skal ikke opvarmes.

Lad dybfrostretter t@ op inden tilberedningen.
m Derved spares den energi, der skulle bruges til
optening af retterne.

Leer apparatet at kende da

Bemeerk:

Apparatet bruger:

= Maks. 1 W ved drift med aktiveret display
Maks. 0,5 W ved drift med deaktiveret display

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningselementer

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner, og du informeres om driftstilstanden.
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Afhaengigt af apparattype kan der veere afvigende detaljer i afbildningen, f.eks. farve og form.

Funktionsvaelger

Touch-felter

Display

Drejeknap

Funktionsvaelger

Ovnfunktionerne og yderligere funktioner indstilles med
funktionsveelgeren.

Ved nogle af apparaterne kan funktionsveelgeren fors-
z&nkes.

Touch-felter

Nar funktionsveelgeren drejes fra position nul til en
funktion, varer det nogle fa sekunder, inden den pagsel-
dende funktion er tilgeengelig.

Drejeknap

Med drejeknappen andres de indstillingsveerdier, som
er fokuseret i displayet.

Ved nogle af apparaterne kan drejeknappen forsaen-
kes.

Nar der blades i valglisterne, f.eks. i programlisten,
startes der forfra pa listen, nar det sidste punkt er néet.
Ved veerdier, f.eks. veegt, skal drejeknappen drejes den
modsatte vej, nar minimum- eller maksimumvaerdien er
naet.

Touch-felter er bergringsfelsomme flader. Tryk pa det pageeldende felt for at vaelge en funktion.
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Symbol Navn Anvendelse

S Mikrobglger Veelg effekttrin for mikrobglger, eller aktiver mikrobglgefunktionen
sammen med en ovnfunktion.

Programautomatik Abner valg af programautomatik.

& Lynopvarmning / bgrnesikring Kort tryk: aktivering/deaktivering af lynopvarmning.
Langt tryk: aktivering/deaktivering af barnesikring.

® Tidsfunktioner Indstille minutur, varighed eller klokkesleast.

8 Temperatur Veelg indstilling af temperatur.

kg Veegt Veelg indstilling af veegt.

startDstop  Start/Stop Kort tryk: starte / stoppe drift.
Langt tryk: afslutte drift. Indstillingerne bliver nulstillet.

Display Aktiv veerdi  Den veerdi, der kan indstilles direkte, er

| displayet vises de aktuelle indstillingsveerdier eller

valgmuligheder.

©

min:sec
.10
[ ]
L

Display-elementer
| det falgende findes en kort forklaring af de enkelte display-elementer.

fremhaevet med hvidt og understreget
med en rad bjeelke. Den aktive veaerdi
kan aendres med drejeknappen.

Passiv vaer- Veerdier, som er omgivet af en paren-

di tes, kan ikke sendres direkte. Hvis sa-
danne veerdier skal eendres, skal de
forst aktiveres.

Symbol Navn Betydning

Minutur Nar symbolet er aktiveret, vises den
indstillede tid pa minuturet pa dis-
playet.

® Varighed Nar symbolet er aktiveret, vises varig-
heden pa displayet.

® Klokkeslaet Nar symbolet er aktiveret, vises klok-
keslasttet pa displayet.

h:min Timer/minutter Tiden vises i timer og minutter.

min:sec Minutter/sekunder Tiden vises i minutter og sekunder.

C» Barnesikring Nar symbolet er markeret, er bgrne-
sikringen aktiveret.

& Lynopvarmning Nar symbolet er markeret, er lynop-
varmning aktiveret.

°C Temperatur Temperaturen vises i °C.

kg Veegt Veaegten vises i kilogram.




Temperaturindikator
Temperaturindikatoren vises status for opvarmningen.

4.2 Ovnfunktioner

Leer apparatet at kende da

Afhaengigt af driftstypen viser den rgde bjeelke nederst i
displayet status for opvarmningen af ovnrummet. Linjen
fyldes ud med rgdt svarende til den aktuelle status for
opvarmning. Nar linjen er helt fyldt ud med redt, er ap-
paratet opvarmet. Ved grillning er opvarmningslinjen
udfyldt med radt fra starten.

Der er ingen temperaturindikator for mikrobglger.

Pa grund af den termiske treeghed kan det ske, at den
viste temperatur ikke helt svarer til den faktiske tempe-
ratur i ovnrummet.

Nattilstand

For at spare energi deempes lysstyrken automatisk til
en lavere veerdi i tidsrummet mellem kl. 22 og 5.59.

Her findes en oversigt over ovnfunktionerne. Der gives anbefalinger til anvendelsen af ovnfunktionerne.

Symbol Navn Temperatur / trin Anvendelse
S Mikrobglger Mikrobalgeeffekter: Til optaning, tilberedning
= OO0 W 0g opvarmning af retter og
= 180 W veesker.
= 360 W
= 600 W
= 900 W
Varmluft 40 °C Haevning af dej, optening af
100-230 °C fledekager.
Til bagning og stegning i et
lag.

x Varmluft/impulsgrill 100-230 °C Stegning af fjerkree, hel fisk
eller starre kagdstykker.

Forvarmning 30-70 °C Forvarmning af service.

(i Grill Grilltrin: Grillning af flade stykker

= 1 =gvag grillmad, som steaks, pal-
m 2 =mellem ser eller toast. Gratinering
m 3 = kraftig af retter.

Programmer - Der findes forprogrammere-
de indstillinger til mange
retter.

4.3 Ovnrum BEM/ERK!

Nogle funktioner i ovnrummet gar betjeningen af appa-
ratet lettere.

Ovnbelysning

Nar ovndgren dbnes, teendes ovnbelysningen automa-
tisk. Hvis ovndgren er dben i mere end 15 minutter,
slukkes ovnbelysningen igen.

Ved de fleste driftstyper taeendes ovnbelysningen, sa
snart driften startes. Nar driften afsluttes, slukkes ovn-
belysningen igen.

| Grundindstillingerne kan det indstilles, om ovnbe-
lysningen skal teendes under driften. = Side 17

Koleventilator

Kaleventilatoren teendes og slukkes efter behov. Den
varme luft kommer ud gennem ventilationsabningerne
over ovndaren.

Tildeekning af ventilationsabningerne medfgrer en
overophedning af apparatet.
» Ventilationsabningerne ma ikke deekkes til.

Kgleventilatoren fortseetter med at kere et stykke tid ef-
ter, at driften er afsluttet, s& ovnrummet hurtigere kan
kole af. Nar apparatet arbejder med mikrobglgedrift,
forbliver apparatet koldt, men kaleventilatoren aktiveres
alligevel. Kgleventilatoren kan fortseette driften, ogsa
nar mikrobglgedriften er afsluttet.

Kondensvand

Der kan dannes kondensvand i ovnrummet og ved
ovndaren under tilberedningen. Det er normalt og for-
ringer ikke apparatets funktion. Tar kondensvandet af
efter tilberedningen.



da Tilbehor

4.4 Apparatets dor

Hvis apparatets der abnes under igangveerende drift,
stopper driften. Nar ovnderen er lukket igen, kan driften
med startDstop fortsaettes.

5 Tilbehor

Anvend originalt tilbehgr. Det er tilpasset til apparatet.
Afhaengigt af apparatets type kan det medfglgende til-
beher variere.

Tilbehor Anvendelse

Rist = Rist til bagning og
stegning ved ovndrift.
®  Rist til grillning af f.eks.
steaks, palser og toast
= Rist som underlag til
f.eks. gratinforme

5.1 Yderligere tilbehor

Der kan kgbes supplerende tilboehgr hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.

P4 internettet og i vores brochurer findes et bredt sorti-
ment til dette apparat:

www.bosch-home.com

Tilbeher er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid
den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.

Det tilgeengelige tilbeher til det aktuelle apparat kan
ses i online shoppen eller hos kundeservice.

Glasstegefad

Anvendelse
= Grydestegte retter
= Gratiner / teerter

Pizzaplade

Anvendelse
m  Kager pa bageplade
= Smaéakager

5.2 Anbringelse af tilbehor

Tilbehgret kan anbringes i to positioner.
» Anbring tilbeharet, sa det ikke rarer ved ovnderen.

Hgaj placering af tilbehar.

—
N

Lav placering af tilbehgr.

Billedet viser placeringen .

Ol

2NN

/| L\ WR\Y

Billedet viser placeringen .

6 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den ferste ibrugtagning. Ren-
goer apparatet og tilbehgret.

6.1 Forste ibrugtagning

Efter stramtilslutningen eller et streamsvigt vises der en
opfordring i displayet til at indstille klokkesleettet. Der
kan g nogle sekunder, inden opfordringen vises.

» Tilslut apparatet til stramforsyningen.
v Veerdien /Z:00 blinker i displayet, og O lyser.
Indstille klokkeslaet

1. Indstil klokkeslesttet med drejeknappen.
2. Tryk pa @®.
v Klokkeslaettet er indstillet.

10

Bemaerk: For at reducere apparatets energiforbrug i
standby kan klokkeslaettet skjules.

6.2 Rengoring af apparat inden forste
ibrugtagning

Inden der tilberedes retter i apparatet fgrste gang, skal
ovnrummet og tilbehgret rengares.

1. Sorg for, at der ikke befinder sig rester af embal-
lage, tilbehar eller andre genstande i ovnrummet.
Luk ovndaren.

Indstil pa varmluft @ med funktionsveelgeren.
Indstil temperaturen til 180 °C med drejeknappen.
Tryk pa startDstop ,

Apparatet starter driften.

<CopON



6. Tryk efter en time pa startDstop .

7. Drej funktionsveelgeren til position nul.
v Apparatet er rengjort.

v Apparatet er slukket.

Generel betjening da

6.3 Rengoring af tilbehor

» Renger tilbehgret grundigt med opvaskevand og en
blad opvaskesvamp.

7 Generel betjening

7.1 Taende for apparat

» Apparatet teendes ved at dreje funktionsveelgeren.
v Apparatet er klar til brug.
v | displayet vises en foreslaet veerdi.

7.2 Slukke for apparat

Sluk for apparatet, nar det ikke bruges. Apparatet sluk-
kes automatisk, nar der ikke er foretaget indstillinger i
leengere tid.

Drej funktionsveelgeren til position nul.

Apparatet afbryder igangveerende funktioner.
Displayet viser klokkesleettet.

Visse indikatorer i displayet forbliver synlige, ogsa
nar apparatet er slukket.

€ < XK v

7.3 Indstille ovnfunktion og temperatur

1. Indstil den gnskede ovnfunktion med funktionsvael-
geren.

v | displayet vises en foreslaet veerdi.

2. Om gnsket, kan indstillingerne a&ndres. Tryk pa det
pageeldende felt, og korriger veerdien med drejek-
nappen.

3. Tryk pa startDstop ,

v Apparatet starter driften.

v startDstop lyser.

v Temperaturindikatoren udfyldes ved de ovnfunktio-
ner, hvor der kan indstilles en temperatur.

4. Temperaturen kan om gnsket eendres med drejek-

nappen under den igangveerende drift.
Under den igangveerende drift kan temperaturen ik-
ke indstilles til 40 °C.

7.4 Afbryde drift (pause)

Driften kan altid sesttes pa pause.

1. Tryk pa startDstop | eller 4bn apparatets der.

v Driften bliver standset.

v startDstop blinker.

2. Luk apparatderen, og tryk pa startDstop for at fort-
seette driften.

v Driften fortsasttes.

v startDstop lyser.

7.5 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.
» Drej funktionsveelgeren til position nul.

Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kgleventilatoren fortsaette med at kare.
v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

7.6 Lynopvarmning

Ved en temperatur over 100 °C kan opvarmningstiden
reduceres for at spare tid.

Lynopvarmningen kan anvendes ved felgende
ovnfunktioner:

n Varmluft, undtagelse: Varmluft 40 °C

n Varmluftgrill / impulsgrill

Indstille lynopvarmning

Saet forst tilbeharet og retten i ovnen, nar lynopvarmnin-

gen er afsluttet, fordi tilberedningen derved bliver mere

ensartet. Indtil ferst en varighed, nar Lynopvarmningen

er afsluttet.

1. Indstil en egnet ovnfunktion og en temperatur over

100 °C.

Tryk pa &.

| displayet lyser §.

Tryk pa startDstop .

Lynopvarmningen starter.

startDstop lyser.

Sa snart den indstillede temperatur er naet, afsluttes

lynopvarmningen. Der lyder et signal, og i displayet

slukkes . Apparatet fortsaetter driften med den

indstillede ovnfunktion og temperatur.

v Senest efter 15 minutter bliver lynopvarmningen au-
tomatisk deaktiveret.

€ €« K« WD

Afbryde lynopvarmning

> Tryk pa &

v | displayet slukkes $§. Apparatet fortsaetter driften
med den indstillede ovnfunktion og temperatur.

7.7 Sikkerhedsslukning

Af hensyn til sikkerheden er apparatet udstyret med en
sikkerhedsafbryder. Apparatet slukkes automatisk, nar
det har veeret i drift i leengere tid.

Varigheden frem til slukningen afhaenger af
indstillingen:

= Varmluft 40 °C og Forvarmning: 24 timer

= Varmluft 100-230 °C og Varmluft/impulsgrill: 5 timer
= Grill: 90 minutter

Hvis apparatet er blevet slukket af sikkerhedsafbry-
delsen, vises £2 i displayet. Meddelelsen kan bekrsef-
tes ved at trykke pa startDstop

11



da Mikrobglger

8 Mikrobglger

Med mikrobglgefunktionen kan retter tilberedes, opvarmes, bages eller optas seerligt hurtigt. Mikrobglgefunktionen

kan bruges solo eller kombineret med en ovnfunktion.

8.1 Mikrobglgeeffekter

Her findes en oversigt over mikrobglgeeffekterne og deres anvendelse.

Mikrobolgeeffekti Maksimal varighed
watt

Anvendelse

90 W 1:30 timer Optaening af sarte retter.

180 W 1:30 timer Optaning og videretilberedning af retter.
360 W 1:30 timer Opvarmning af kad og fisk eller sarte retter.
600 W 1:30 timer Opvarmning og tilberedning af retter.

900 W 30 minutter Opvarmning af vaesker.

Den maksimale effekt er ikke beregnet til opvarmning af retter.

Foreslaede veerdier

Apparatet foreslar en varighed ved hver enkelt mikro-
balgeeffekt. Dette forslag kan anvendes eller eendres
indenfor det pagaeldende omrade.

8.2 Service og tilbehor, der er egnet til
mikrobglger

Anvend kun egnet service og tiloehegr for at opna en
ensartet opvarmning af retterne og for ikke at beskadi-
ge apparatet.

Lees producentens anvisninger, inden servicet anven-
des i mikrobglgeovnen. Udfer i tvivistilfeelde en test af
servicet. Test af servicets mikrobalgeegnethed

— Side 13

Egnet til mikrobolger

Service og tilbehor Arsag

Service af varmebestan-  Varmebestandigt materia-
digt og mikrobglgeegnet e bliver ikke beskadiget
materiale: af mikrobglger.
= Glas
m  Glaskeramik
= Porceleen
= Temperaturbestandigt
kunststof
m  Fuldsteendigt glaseret
keramik uden revner

12

Service og tilbehor Arsag

Medfglgende tiloehar: rist Den medfalgende rist er
konstrueret til apparatet
og er derfor egnet til brug
med mikrobglger.

Metalbestik For at undgéa forsinket
kogning kan der anven-
des metalbestik, f.eks. en

ske i et glas.

Bemeerk: Metal kan dan-
ne gnister, som kan be-
skadige ovnrummet og
gdelaegge indersiden af
ovndgrens rude. Metal
skal veere placeret mindst
2 cm veek fra ovnrum-
mets veegge og darens
inderside.

lkke egnet til mikrobglger

Service og tilbehor Arsag

Metalservice Mikrobglger kan ikke
treenge igennem metal.
Retterne bliver slet ikke
eller kun lidt opvarmet.

Guld- eller sglvdekoratio-
ner kan blive beskadiget
af mikrobglger. Anvend
kun sadant service, hvis
producenten garanterer,
at servicet er egnet til
brug med mikrobglger.

Service med guld- eller
sglvdekorationer

Egnet til mikrobglger ved kombineret mikrobglgedrift
| kombineret mikrobglgedrift kan der aktiveres en mi-
krobglgeeffekt pa op til 600 W W sammen med en
ovnfunktion. Derfor kan der anvendes metalforme ved
kombineret mikrobglgedrift.



Service og tilbeher Arsag

Medfglgende tilbehar Det medfelgende tilbeher,
som f,eks. risten, danner
ikke gnister ved kombine-

ret mikrobglgedrift.

Bageforme af metal Kager bliver ogséa brunet
nedefra, fordi bageforme
af metal leder varmen

bedre.

Bemaerk: Metal kan dan-
ne gnister, som kan be-
skadige ovnrummet og
adeleegge indersiden af
ovndgrens rude. Metal
skal veere placeret mindst
2 cm veek fra ovnrum-
mets veegge og derens
inderside.

8.3 Test af servicets mikrobolgeegnethed

Kontroller servicets mikrobglgeegnethed med en test.
Det er kun i forbindelse med denne test af service, at

apparatet ma bruges med mikrobglger uden madretter.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme under brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.
» Hold bgrn pa sikker afstand.

Seet det tomme service i ovnen.

Indstil apparatet til maksimal effekt i 2 - 1 minut.
Start driften med startDstop .

Kontroller servicet flere gange:

pPONM=

— Hvis servicet er koldt eller lunkent, er det egnet til

brug med mikrobalger.

— Hvis servicet bliver varmt, eller der dannes gni-
ster, skal testen afbrydes. Servicet er ikke egnet
til brug med mikrobalger.

8.4 Indstille mikrobglgefunktion
Der er forskellige effekter og indstillinger til radighed,

som egner sig forskellige slags retter og tilberednings-

mader.

BEM/ERK!

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovhrummet.

» Start aldrig mikrobglgefunktionen uden madvarer
ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

X

1. Overhold Sikkerhedsanvisningerne — Side 4 og An-

visninger til forhindring af materielle skader
- Side 6.

2. Folg Anvisningerne om mikrobgalgeegnet service og

tilbehar. = Side 12
3. Seet funktionsvaelgeren pa &,

Mikrobglger da

Tryk pa E& for at indstille den enskede mikrobglgeef-
fekt.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Start driften med startDstop |

Varigheden kan nar som helst eendres med drejek-
nappen under driften.

Varigheden taller ned, og mikrobglgedriften starter.
Nar varigheden er udlgbet, afsluttes mikrobgalgedrif-
ten automatisk, og der lyder et signal.

Drej funktionsvaslgeren til position nul, nar retten er
feerdig.

8.5 Intervaller for tidsindstilling

Intervallerne for indstilling af en varighed i mikrobalge-
drift aendrer sig med laengden af varigheden.

Varighed af drift Interval

0-1 minutter 5 sekunder
1-3 minutter 10 sekunder
3-15 minutter 30 sekunder
15 minutter - 1 time 1 minut

1 time - 1 time 30 minut- 5 minutter

ter

8.6 /Endre mikrobolgeeffekt

>

Tryk pa &l

Nar der trykkes gentagne gange, skifter mikrobglge-
effekten med ét trin ad gangen fra den hgjeste til
den laveste mikrobglgeeffekt.

Hvis mikrobalgefunktion ferst bliver aktiveret efter
starten, sesttes apparatet pa pause. Start driften
med startDstop .

8.7 Afbryde drift (pause)

Driften kan altid seettes pa pause.

1.

v
v
2

v
v

Tryk pa startDstop , eller abn apparatets dar.
Driften bliver standset.
startDstop  blinker.

. Luk apparatderen, og tryk pa startDstop for at fort-

saette driften.
Driften fortsasttes.
startDstop lyser.

8.8 Standse drift
Driften kan altid afbrydes helt.

>

v

Drej funktionsveelgeren til position nul.

Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kegleventilatoren fortsaette med at kare.
Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

8.9 MikroKombi

For at reducere tilberedningstiden kan visse ovnfunktio-
ner anvendes i kombination med mikrobgalger.
Mikrokombi-driften kan anvendes sammen med
felgende ovnfunktioner:

u Varmiluft

= & Varmiluft/impulsgrill

= [ Grill

13



da Programautomatik

Undtagelser:
= Mikrobglgeeffekt 900 W
n Varmiluft 40 °C

m [E] Forvarmning af service

Indstille MikroKombi

Aktiver mikrobglger sammen med en ovnfunktion.

1. Seet funktionsvaelgeren pa en kombinerbar ovnfunk-
tion.

Der vises en foreslaet vaerdi for temperaturen.

Indstil temperaturen med drejeknappen.

Tryk pa E& for at indstille den gnskede mikrobglgeef-
fekt.

Der vises en foreslaet vaerdi for varigheden.

Indstil varigheden med drejeknappen.

Start driften med startDstop |

Varigheden teeller ned, og mikrokombi-driften star-
ter.

Nar varigheden er udlgbet, afsluttes mikrokombi-drif-
ten automatisk, og der lyder et signal.

wP <

< os<

<

FEndre mikrobolgeeffekt

» Tryk pa &l
Nar der trykkes gentagne gange, skifter mikrobglge-
effekten med ét trin ad gangen fra den hgjeste il
den laveste mikrobglgeeffekt.
Hvis mikrobalgefunktion farst bliver aktiveret efter
starten, saettes apparatet pa pause. Start driften
med startDstop .

Afbryde drift (pause)
Driften kan altid ssettes pa pause.
1. Tryk pa startDstop | eller 4bn apparatets der.

v Driften fortsesttes.
v startDstop |yser.

Standse drift
Driften kan altid afbrydes helt.

>

Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kaleventilatoren fortsaette med at kare.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

8.10 Opvarme og torre ovnrum

Tar altid ovnrummet efter brugen, sa der ikke er til-
bageverende fugt.

Lad apparatet kaole af.

Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet med det
samme.

Ter fugten bort fra ovnbunden.

Indstil ovnfunktionen [£] med funktionsveelgeren.
Tryk pa b.

Indstil temperaturen til 150 °C med drejeknappen.
Tryk to gange pa O.

® er markeret i displayet.

Indstil en varighed pa 15 minutter med drejeknap-
pen.

Start driften med startDstop

Taerringen starter og bliver afsluttet efter 15 minutter.

10. Abn apparatets der, sa vanddampen kan undslippe.

8.11 Manuel afterring af ovhrum

Tar altid ovnrummet efter brugen, sa der ikke er til-
bageveaerende fugt.

v Driften bliver standset. 1. Lad apparatet kole af.
v startDstop blinker. 2. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet.
2. Luk apparatderen, og tryk pa startDstop for at fort- 3. Ter ovnrummet med en svamp.
seette driften. 4. Lad apparatets der sta aben en time, sa ovnrummet
kan terre helt.
9 Programautomatik
Programautomatikken understatter ved tilberedningen Anvend kun kad med kgleskabstemperatur.
af forskellige retter og veelger automatisk de optimale Anvend kun dybfrostretter, der er taget direkte ud af
indstillinger. fryseren.
= Tag madvarerne ud af emballagen, og vej dem af.
9.1 Anvisninger om indsti"inger for retter Hvis deot ikke er muligt at indstille den ngjagtige
vaegt pa apparatet, skal veegten rundes op eller ned.
For at opné det optimale resultat skal anvisningerne fol- m Saet fgdevarerne ind i ovnen, nar den er kold.
ges. "

= Brug kun friske og fejlfrie fedevarer.

9.2 Oversigt over retter

Brug kun mikrobglgeegnet og varmebestandigt ser-
vice, f.eks. af glas eller keramik.

Apparatet opfordrer til at angive vaegten. Veegten kan kun indstilles indenfor det angivne veegtomrade.

Optoning
Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomradei Anvisninger
kg
PO Hakket ked Fladt fad uden =~— 0,2-1,0 Fjern hakket kad, der allerede er opto-

lag

et, nar kedet vendes.

14
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Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vaegtomradei Anvisninger
kg
Foz Kad i stykker Fladt fad uden ~— 0,2-1,0 Fjern vaeden, nar madvarerne vendes.
lag Vaeden ma aldrig genanvendes eller
komme i bergring med andre madva-
rer.
Fo Kylling, kyllinge- Fladt fad uden ~— 0,4-1,8 Fjern vaeden, nar madvarerne vendes.
stykker lag Vaeden ma aldrig genanvendes eller
komme i bergring med andre madva-
rer.
PO+ Brad Fladt fad uden =~— 0,2-1,0 Te kun brgd op i den mangde, der er
lag behov for. Brad bliver hurtigt tart og ke-
deligt. Adskil sa vidt muligt skiverne.
Tilberedningsprogrammer
Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vaegtomradei Anvisninger
kg
POS Ris Fad med lag ~— 0,05-0,2 Brug ikke ris i kogeposer. Ris skum-
mer kraftigt op under tilberedningen.
Indstil til nettoveegten (uden veede). Til-
seet to til to en halv gang sa meget vee-
ske til risen.
PLE Kartofler Fad med lag ~— 0,15-1,0 Skaer i ensartede stykker. Tilsest 1
spsk. vand pr. 100 g.
PO Groantsager Fad med lag ~ 0,15-1,0 Skeer i ensartede stykker. Tilsaet 1
spsk. vand pr. 100 g.
Kombi-tilberedningsprogrammer
Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vaegtomradei Anvisninger
kg
POR Gratin/teerte, Fad uden lag ~— 0,4-1,2 Gratinen/teerten ma ikke veere hgjere
dybfrost end 3 cm.
FOS Kylling, hel Fad uden lag ~— 0,5-2,0 Vend brystsiden nedad.
IH Roastbeef, me- Fad uden lag ~— 0,5-1,56
dium
Pl Svinenakkekam Fad med lag ~— 0,5-2,0
P2 Lammeked, Fad med lag ~ 0,8-2,0 Lammekad fra bov eller lammekolle
medium uden ben
i3 Forloren hare Fad uden lag ~ 0,5-1,56 Den forlorne hare ma ikke veere hgjere
end 7 cm.
P Fisk, hel Fad uden lag ~ 0,3-1,0 Skeer ridser i fiskens skind forinden.
Leeg fisken i “svemmeposition” i fadet.
Fli5 Sammenkogt Hgjt fad med ~ 0,05-0,2 Tilseet den tredobbelte meengde vand

risret med ra in- 1ag

gredienser

og den firdobbelte maengde grentsager
til en del ris. Anvend kun r& ingredien-
ser. Indtast kun risveegten.

9.3 Indstilling af en ret

1.

v

Seet funktionsvaslgeren pa [T,
| displayet vises nummeret for den fgrste ret og en
foreslaet veegt.

2. Indstil den gnskede ret med drejeknappen.
3.
4. Indstil rettens veegt med drejeknappen.

Tryk paka.

Inden starten kan der skiftes mellem retten og veeg-
ten med [0 og ka.

Apparatet indstiller automatisk den korrekte varig-
hed.

€ < < X

Tryk pa startDstop .

Efter start kan retten og veegten ikke leengere &n-

dres. Den indstillede vaegt kan vises med kg,

Apparatet starter driften.

startDstop lyser.

Varigheden talles synligt ned.

Ved nogle programmer lyder der et kort signal, nar

retten skal omrgres eller vendes.

Nar varigheden er udlgbet:

— Der lyder et signal. Apparatet holder op med at
varme.

15
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— Drej funktionsveaelgeren til position nul.

9.4 Afbryde drift (pause)

Driften kan altid seettes pa pause.

1. Tryk pa startDstop | eller bn apparatets der.

v Diriften bliver standset.

v startDstop blinker.

2. Luk apparatdgren, og tryk pa startDstop for at fort-
seette driften.

v Driften fortsesttes.
v startDstop |yser.

9.5 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kgleventilatoren fortsaette med at kare.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

10 Tidsfunktioner

Apparatet har forskellige tidsfunktioner, som kan
bruges til indstilling af en varighed for driften og for mi-
nuturet.

10.1 Vise tidsfunktioner

Krav: Hvis der er indstillet flere tidsfunktioner, lyser de
respektive symboler i displayet. Under driften er minu-
tur og varighed tilgeengelige. Under standby er minutur
og klokkesleet tilgeengelige.

» Tryk pa G, til ©, & eller © befinder sig i fokus.

v | displayet vises den pagaeldende veerdi.

10.2 AEndre klokkeslaet

Krav: Apparatet skal veere slukket, for klokkesleettet
kan aendres.

1. Tryk to gange pa ©.

| displayet vises symbolet ® og klokkeslasttet.
Indstil klokkesleettet med drejeknappen.

Tryk pa ©.

Klokkeslaettet er indstillet.

Hvis der ikke trykkes pa &, bliver den indstillede
veerdi aktiveret efter fa sekunder.

Bemaerk: For at reducere apparatets energiforbrug i
standby kan klokkeslaettet skjules.

< C WM

10.3 Varighed

Der kan fastleegges et tidsrum, hvorefter driften auto-
matisk afsluttes. Varigheden kan maksimalt indstilles til
23:59 timer.

Indstilling af varighed

Indstil ovnfunktion og temperatur.

Tryk pa G, til © befinder sig i fokus.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Tryk pa startDstop .

Apparatet starter driften.

startDstop lyser.

Varigheden teelles synligt ned.

CCCPODdMA

Afslutte varighed
Krav: Der lyder et signal. Apparatet holder op med at

varme. | displayet vises J0:00.

1. Tryk pa @®.
v Signalet er deaktiveret.
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2. Drej funktionsveelgeren til position nul.
v Apparatet er slukket.

FEndre varighed

» Korriger varigheden med drejeknappen.

v Efter fa sekunder vises den aendrede varighed i dis-
playet.

v Varigheden teelles synligt ned.

Slette varighed
1. Tryk pa &, hvis minuturfunktionen er indstillet.

2. Seet varigheden til S0:00 med drejeknappen.
v Efter fa sekunder bliver varigheden slettet. Appara-

tet afbryder ikke driften.

10.4 Minutur

Der kan indstilles en tid pad minuturet, s& der lyder et
signal, nar tiden er udlgbet. Der kan maksimalt indstil-
les en tid pa 24 timer pa minuturet.

Funktionen fungerer uafheaengigt af andre tidsfunktioner.
Minuturets signal adskiller fra andre signaler.

Indstille minutur

1. Tryk pa @, til & befinder sig i fokus.

2. Indstil den gnskede tid pa minuturet med drejeknap-
pen.

v Efter f& sekunder viser apparatet den indstillede tid
pa minuturet.

v Minuturet starter.

v Pa displayet lyser &.

v Tiden pd minuturet taelles synligt ned.

Afslutte minutur

Krav: Der lyder et signal. | displayet vises J0:00.
» Tryk pa et vilkarligt symbol.

v Minuturet er deaktiveret.

/Endre tiden pa minutur

» Tiden pa minuturet kan sendres med drejeknappen.
v Efter fa sekunder viser apparatet den indstillede tid
pa minuturet.

Slette tiden pa minuturet

» Seet tiden pa minuturet til 85:00 med drejeknappen.

v Minuturet er deaktiveret.
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11 Bornesikring

For at barn ikke utilsigtet skal kunne teende for appara-
tet eller aendre indstillinger, er det forsynet med en
barnesikring.

11.1 Aktivere bornesikring

Krav: Apparatet er slukket.

» Tryk vedvarende pa £ i ca. 4 sekunder.
v Betjeningsfeltet er |ast.

v | displayet vises symbolet C=.

v Hovis der er indstillet en tid pa minuturet, fortseetter
den med at teelle ned. S& laenge barnesikringen er
aktiveret, kan tiden p& minuturet ikke sendres. Lyd-
signaler, f.eks. nar tiden pa minuturet er udlgbet,
kan afsluttes ved at trykke pé en vilkéarlig tast.

11.2 Deaktivering af bornesikring

» Tryk vedvarende pa &

i ca. 4 sekunder.

v Betjeningsfeltet er last op.

12 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne ensker og behov.

12.1 Oversigt over grundindstillingerne

Her kan du finde en oversigt over grundindstillingerne og fabriksindstillingerne. Grundindstillingerne afhaenger af ap-

paratets udstyr.

Indikator Grundindstilling Valgmuligheder Beskrivelse
cil! Signalvarighed i = kort = 10 sekunder Indstil varigheden af signa-
£ = mellem = 30 sekunder' let efter udlgb af en varig-
3 = langt = 2 minutter hed eller tid pa minuturet.
chc Tastelyd o ="fra Aktiver eller deaktiver taste-
=il lyd.
cli3 Lysstyrke for display {=lav Indstilling af displaylysstyr-
2 = mellem’ ken.
o = kraftig
ciH Tidsindikator 0 =fra Visning klokkeslast i dis-
=il play.
ciis Ovnbelysning 0 =fra Aktivere eller deaktivere
=il ovnbelysning.
clb Fabriksindstilling 0 =fra Nulstilling af eendrede
i = til indstillinger til fabriksindstil-
lingen.
cili Demotilstand 0 =fra’ Aktivering / deaktivering af
i = til demotilstand.
Bemaerk: Demotilstanden
er kun tilgeengelig indenfor
de farste 5 minutter, efter
at apparatet er blevet tilslut-
tet.
chg Signallydstyrke {=lav Indstilling af signallydstyrke.
Z = mellem’
3 = kraftig

' Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets type)

12.2 AEndre grundindstillinger

Krav: Apparatet skal veere slukket.

1. Tryk vedvarende pa © i nogle sekunder.

v | displayet vises den fgrste grundindstilling.

2. Foretag endring af grundindstillingen med drejek-
nappen.

3. Tryk pa @.

v | displayet vises den naeste grundindstilling.

4. Vexlg alle de gnskede grundindstillinger, og korriger

veerdierne med .

5. Tryk vedvarende pa ®@ i nogle sekunder for at gem-

me andringerne.

Bemaerk: /ndringer i grundindstillingerne bibeholdes

efter et stramsvigt.
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12.3 Afbryde sendring af grundindstillinger

» Drej funktionsveelgeren.
v Alle eendringer bliver annulleret og ikke gemt.

13 Rengoring og pleje

Renger og plej maskinen omhyggeligt, s& maskinen
forbliver funktionsdygtig leenge.

13.1 Renggringsmidler
Anvend kun egnede renggringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Indtraengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at ren-
gare apparatet.

BEM/ERK!

Uegnede rengaringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der ma ikke anvendes aggressive eller skurende
rengaringsmidler.

» Brug ikke rengaringsmidler med hgijt indhold af al-
kohol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller renggringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrenggringsmidler til varm renge-
ring.

» Anvend kun glasrengeringsmidler, glasskraber eller
plejemidler til rustfrit stal, hvis de er anbefalet til ren-
gering af den pageeldende del i renggringsveijlednin-
gen.

Nye svampeklude indeholder rester fra fremstillingen.

» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Der findes oplysninger om, hvilke renggringsmidler der
er egnede til de forskellige overflader og dele i de en-
kelte rengaringsvejledninger.

13.2 Rengoring af apparat

Renger apparatet, som angivet, s de enkelte dele og
overflader ikke bliver beskadiget af forkert rengering el-
ler af uegnede renggringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgaengelige
dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeelementer.
» Hold sma begrn under 8 ar pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Lose madrester, fedt og stegesaft kan antaendes.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne
og tilbehgret inden driften.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.

» Brug ikke aggressive, skurende renggringsmidler el-
ler skarpe metalskrabere til rengering af ovnderens
rude, fordi dette kan ridse glasset.

1. Falg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 18

2. Folg anvisningerne om renggring af apparatets
komponenter og overflader.

3. Huvis der ikke er angivet andet:

18

- Renger apparatets komponenter med varmt op-
vaskevand og en renggringssvamp.
— Taor efter med en blgd klud.

13.3 Renggre ovhrum

1. Fglg anvisningerne om
— "Rengaringsmidler”, Side 18.

2. Brug varmt opvaskevand eller eddikevand til renge-
ring.

3. Anvend ovnrens ved steerk tilsmudsning. Brug kun
ovnrens i en kold ovn.
Anvend ikke ovnrensespray, andre aggressive ovn-
rensemidler eller skurende midler.
For at undga ridser pa overfladen ma der ikke
bruges ikke skuresvampe, ru svampe eller grydes-
krabere.
Tip Ubehagelig lugt kan fjernes ved at opvarme en
kop vand med et par draber citronsaft ved maksi-
mal mikrobglgeeffekt i 1 til 2 minutter. Seet altid en
ske i koppen for at undga forsinket kogning.

4. Tor efter med en blad klud.

Rengering af glasbund

1. Falg anvisningerne om
- "Rengaringsmidler”, Side 18.

2. Rengar glasbunden med varmt opvaskevand og en
blad rengeringssvamp.
Anvend ikke metal- eller glasskrabere til rengaring.
Der mé ikke skures.

3. Ter efter med en blad klud.

13.4 Rengoring af apparatets front

BEMZERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige ovnens front.

» Anvend ikke renggringsmidler til glas, metal- eller
glasskrabere til rengaring.

» For at undgé korrosion pa fronter af rustfrit stal skal
pletter af kalk, fedt, jaeevning og aeggehvide fjernes
med det samme.

» Anvend specielle plejemidler til varme overflader af
rustfrit stal.

1. Falg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 18

2. Rengar apparatets front med varmt opvaskevand og
en renggringssvamp.
Bemaerk: Der kan opsta sma farveforskelle pa ap-
paratets front pa grund af de forskellige materialer,
f.eks. glas, kunststof eller metal.

3. Pafer plejemidlet til rustfrit stal pa fronten i et gan-
ske tyndt lag med en blad klud.
Der kan plejemidler til rustfrit stal hos kundeservice
eller i specialforretninger.

4. Tor efter med en blad klud.



13.5 Rengoring af betjeningsfelt

BEMAERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige betjeningsfeltet.
» Rengear aldrig betjeningsfeltet med meget veede.

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 18

2. Rengear betjeningsfeltet med en mikrofiberklud eller
en blad fugtig klud.

3. Tor efter med en bled klud.

13.6 Rengoring af tilbehor

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 18

2. Fastbreendte madrester kan opblades med en fugtig
renggringssvamp og varmt opvaskevand.

3. Renger tilbehgret med varmt opvaskevand, en opva-
skesvamp eller en opvaskebgrste.

4. Renger risten med et rengeringsmiddel til rustfrit
stal eller i opvaskemaskinen.
Ved steaerk tilsmudsning kan der anvendes en stal-
spiral eller ovnrens.

5. Tor efter med en blad Kklud.

13.7 Tips til pleje af apparatet

For at apparatet vedblivende skal kunne fungere kor-
rekt, skal tipsene til rengaring overholdes.

Fordel

Sa terrer snavset ikke ind
og braender ikke fast.

Handling

Hold altid apparatet rent,
og fjern snavs med det
samme. Renger ovnrum-
met, hver gang apparatet
har veeret i brug.

Fijern pletter af kalk, fedt,
jeevning og aeggehvide
med det samme.

Brug pizzapladen ved
kager med meget fugtigt
fyld.

Anvend egnede fade og
beholdere ved stegning,
f.eks. en stegegryde.

Der kan kabes seerligt vel-
egnede renggrings- og

plejemidler hos kundeser-
vice. Folg de pageeldende
producenters anvisninger.

Undga korrosion.

Ovnrummet bliver ikke sa
kraftigt tilsmudset.

Ovnrummet bliver ikke sa
kraftigt tilsmudset.

Rengaring og pleje da

13.8 Rengoring af ovhdorens rude

BEMZERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovndarens glasru-
der.

» Brug ikke en glasskraber.

1. Felg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
— Side 18

2. Rengar glasruderne med en fugtig opvaskeklud og
et rengaringsmiddel til glas.

Bemaerk: Skygger pa glasruderne i ovndgren, der
virker som striber, er lysreflekser fra ovnbelysnin-
gen.

3. Tar efter med en blad klud.

13.9 Rengering af dorteetning

BEMAERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige derteetningen.

» Anvend ikke metal- eller glasskrabere til rengering.
» Benyt ikke skurende renggringsmidler.

1. Folg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 18

2. Rengar darteetningen med varmt opvaskevand og
en blad opvaskeklud.

3. Tar efter med en blad klud.

13.10 Manuel afterring af ovhrum

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Apparat bliver meget varmt under brugen.
» Lad apparatet kgle af, inden det renggres.

1. Fjern snavs fra ovnrummet.

2. Ter ovnrummet med en bled klud.

3. Lad apparatets dar sta aben, til ovnrummet er helt
tort.

13.11 Rengeringsunderstottelse

Rengeringsunderstattelsen er et hurtigt alternativ til den
normale rengaring af ovhrummet. Renggringsunderstot-
telsen opblgder smuds ved fordampning af opvaske-
vand. S& er det lettere at fijerne smudset bagefter.

Indstilling af rengoeringsunderstottelse

1. Heeld et par draber opvaskemiddel i en kop med
vand.

Seet en ske i koppen for at undga forsinket kogning.
Stil koppen i midten af ovnrummet.

Indstil en mikrobglgeeffekt pa 600 W.

Indstil en varighed pa 5 minutter.

Start mikrobalgefunktionen.

Lad derene veere lukket i yderligere 3 minutter efter
varighedens afslutning.

Ter ovnrummet af med en blad klud.

Lad ovnrummet terre med aben der.

Nogarwd

© ®
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14 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjaelpes selv. Lees op-
lysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice
kontaktes. Sddan undgéas ungdige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Forkert udfarte reparationer er farlige.
» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma ud-

A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst! fare reparationer pa apparatet.
Forkert udferte reparationer er farlige. » Der méa kun anvendes originale reservedele til repa-
» Kun uddannet fagpersonale méa udfere reparationer ration af apparatet.

pa apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-

» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice. skadiget, skal den udskiftes af producenten, produ-

14.1 Funktionsfejl

centens kundeservice eller en lignende kvalificeret
person for at undgd, at der opstar fare.

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Apparatet virker ikke.

Netledningens stik er ikke sat i kontakten.
» Tilslut apparatet til stramnettet.

Sikringen er defekt.
» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stramforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Funktionsfejl

1. Sla sikringen i sikringsskabet fra.

2. S|4 sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.

v Hvis der er tale om en enkeltstiende fejl, slettes meddelelsen.
3

. Hvis meddelelsen vises igen, sa kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejlmeddel-
else ved opkaldet.
- "Kundeservice", Side 33

Apparatet opvarmes
ikke, i displayet blin-
ker et kolon.

Demotilstand er aktiveret i Grundindstillingerne.

1. Afbryd apparatet fra stramforsyningsnettet ved at sla sikringen i sikringsskabet kortvarigt
fra.

2. Deaktiver derefter indenfor de naeste 3 minutter demo-modus i grundindstillingerne.

Mikrobglgedriften bli-
ver afbrudt.

Funktionsfejl

1. Sl& sikringen i sikringsskabet fra.

2. SlIa sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.

v Huvis der er tale om en enkeltstaende fejl, slettes meddelelsen.

3. Hvis meddelelsen vises igen, s& kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejlmeddel-
else ved opkaldet.
- "Kundeservice", Side 33

Madretterne opvar-
mes langsommere
end normalt.

Den indstillede mikrobalgeeffekt er for lav.
» Velg en hgjere mikrobglgeeffekt.

Der er stillet en stgrre maengde i ovnen end normailt.

» Indstil en leengere varighed.
Den dobbelte meengde kreever den dobbelte tid.

Retterne blev ikke sa varme som normalt.
» Ror rundt i retten ind i mellem, eller vend den.

Mikrobglgeovnen fun-
gerer ikke.

Daren er ikke helt lukket.
» Kontroller, om der er madrester eller fremmedlegemer i klemme i dgren.

Der er ikke trykket pa startDstop .
» Tryk pa startDstop ,

| displayet blinker
12:00, og
symbolet © lyser.

Stramforsyning er afbrudt.

» Indstil klokkeslaettet igen.
- "Indstille klokkeslaet", Side 10
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Fejl Arsag og fejlafhjzelpning

Apparatet er ikke i

drift. | displayet vises  » Tryk pa startDstop .
en varighed.

Der er ikke trykket pa startDstop .

14.2 Henvisninger i displayfeltet

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning

Meddelelse med "D"  Funktionsfejl

eller "E" vises i dis- 1. S|4 sikringen i sikringsskabet fra.

Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.

Hvis der er tale om en enkeltstaende fejl, slettes meddelelsen.

Hvis meddelelsen vises igen, sd kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejlmeddel-

playet, f.eks. DO111
eller EO111.

W p

else ved opkaldet.
— "Kundeservice", Side 33

Meddelelse £2 vises Den automatiske sikkerhedsafbrydelse blev aktiveret.

i displayet. » Tryk pa en vilkarlig tast.

Meddelelse £ !/ vises Fugt i betjeningsfeltet.
i displayet. » Lad betjeningsfeltet tarre.

15 Boriskaffelse

15.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljgrigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer

genindvindes.

1. Treek nettilslutningsledningens netstik ud.

2. Skeer nettilslutningsledningen over.

3. Bortskaf apparatet miljarigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at fa yderligere information.

affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europaeiske direktiv 2012/19/EU om
[ ]

16 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det passende tilbehar og fade for forskellige retter. Dis-
se anbefalinger er specielt optimeret til det pageelden-
de apparat.

16.1 Fremgangmade

Her beskrives trin for trin den bedste fremgangsmade
for at udnytte de anbefalede indstillinger optimalt. Der
findes anvisninger om mange retter med oplysninger
og tips om, hvordan apparatet bedst anvendes og
indstilles, nar det betjenes "manuelt".

Tip Apparatet indeholder ogsé programmerede indstil-
linger for et udvalg af retter. Brug programautomatik-
ken for at lade apparatet give vejledninger om tilbered-
ningen.

1. Veelg en passende ret i oversigten.

Tips

®m  Fglg de generelle anvisninger, nar apparatet
anvendes forste gang:
— — "Sikkerhed", Side 2
— - "Energibesparelse”, Side 6
— — "Kondensvand", Side 9

m  Hyis der ikke findes en anvisning eller en ret,
som svarer praecis til den gnskede ret, sa brug
en lignende ret som orientering.

. Tag tilbehgret ud af ovnrummet.
. Veelg det egnede service og tilbeher.

Anvend det service og tilbehgr, som er angivet i de
anbefalede indstillinger.

. Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskrif-

ten eller i de anbefalede indstillinger.

. Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-

linger.
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6. A ADVARSEL - Fare for skoldning!
Der kan komme meget varm damp ud, nar appara-
tets dgr dbnes. Afhaengigt af temperaturen er damp
ikke altid synlig.
» Abn apparatets dear med forsigtighed.
» Hold bgrn pa sikker afstand.

Sluk for apparatet, nar retten er feerdig.

16.2 Tips om akrylamidfattig tilberedning

Akrylamid er sundhedsskadeligt og opstar, nar korn-
og kartoffelprodukter tilberedes ved meget hgj varme.

Ret Tip

Generelt = Hold tilberedningstiden

sa kort som muligt.

= Retterne ma ikke bru-
nes alt for kraftigt, men
skal veere gyldenbru-
ne.

m  Steg store og tykke
stykker. De indeholder
mindre akrylamid.

Bagveerk og smakager = |ndstil temperaturen til
180 °C ved Varmluft.
= Smer bagveerk og
smakager med sg el-
ler &2ggeblomme. Det
reducerer dannelsen
af akrylamid.

Pommes frites i ovn ®m  Fordel pommes frites
jeevnt og i ét lag pa
pladen.

= Bag mindst 400 g po-
mmes frites pr. plade
for at undgéa udtarring.

Optoning med mikrobglger

Bemaerk:
Tilberedningsanvisninger
= Anvend et fad uden |ag, der er egnet til mikrobalger.

16.3 Optoning, opvarmning og tilberedning
med mikrobelgefunktion

Anbefalede indstillinger til optening, opvarmning og til-
beredning med mikrobglgefunktion.

Varigheden er afhaengig af det anvendte service og af
madvarernes temperatur, meengde og beskaffenhed.
Derfor er der angivet intervaller i tabellerne. Begynd
med den laveste veerdi, og indstil til en hgjere veerdi
neeste gang, hvis det er ngdvendigt. Det er ogsa muligt
at tilberede andre maengder end dem, der er angivet i
tabellerne. Hertil findes der en tommelfingerregel: dob-
belt maengde - naesten dobbelt varighed, halv mangde
- halv varighed.

Tips om optoning, opvarmning og tilberedning
med mikrobglgefunktion

Folg disse tips om optening, opvarmning og tilbered-
ning med mikrobalgefunktion for at opna et godt resul-
tat.

Emne Tip

Der skal tilberedes en an- Forleeng eller reducer til-
den maengde, end der er beredningstiderne efter
angivet i tabellen. folgende tommelfingerre-
gel:
= Dobbelt meengde =
neesten dobbelt sa
lang tid
= Halv maengde = halv
tid

= Vend retterne, eller rgr rundt 2-3 gange under opteningen. Fjern optgningsvaeden, néar retten vendes.

m Lad den optgede ret hvile yderligere i 10 til 30 minutter i den slukkede ovn, s& temperaturen udlignes.

= Sarte omrader, som f.eks. ben og vinger pa kyllinger eller fedtkanten pa stege, kan dasekkes til med sma stykker
alufolie. Alufolien méa ikke bergre ovnrummets vaegge. Nar halvdelen af opteningstiden er géaet kan alufolien tages

af.

Ret Tilbehor / fade & be- Rillehgjde Mikrobolgeef- Varighed i min.
holdere fekt i watt

Ked i hele stykker af okse, kalv eller  Fad uden lag ~ 1. 180 1.15
svin (med og uden ben), 800 g 2.90 2.10-20
Kad i hele stykker af okse, kalv eller  Fad uden lag ~ 1. 180 1. 20
svin (med og uden ben), 1 kg 2.90 2. 15-25
Kad i hele stykker af okse, kalv eller Fad uden Iag ~ 1.180 1. 30
svin (med og uden ben), 1,5 kg 2. 90 2. 20-30
Kad i stykker eller skiver af okse, Fad uden lag ~ 1. 180 1.3
kalv eller svin, 200 g ' 2.90 2.10-15
Kad i stykker eller skiver af okse, Fad uden lag ~ 1.180 1.5
kalv eller svin, 500 g ' 2.90 2. 15-20

' Skil optgede dele fra hinanden.
2 Fjern det allerede opteede kad.

¥ Opto kun kager uden glasur, flede, gelatine eller creme.
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Ret Tilbehor / fade & be- Rillehojde Mikrobglgeef- Varighed i min.
holdere fekt i watt
Kad i stykker eller skiver af okse, Fad uden lag ~ 1. 180 1.8
kalv eller svin, 800 g ' 2. 90 2. 15-20
Hakket kad, blandet, 200 g 2 Fad uden lag ~ 90 10-15
Hakket ked, blandet, 500 g 2 Fad uden lag ~ 1.180 1.5
2.90 2.10-15
Hakket kad, blandet, 800 g Fad uden lag ~ 1. 180 1. 10
2.90 2.5-10
Fjerkree eller fierkreestykker, 600 g Fad uden lag ~ 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Fierkree eller fijerkreestykker, 1,2 kg Fad uden lag ~ 1. 180 1.15
2.90 2. 25-35
And, 2,0 kg Fad uden lag ~ 1.180 1. 20
2.90 2. 30-40
Fiskefilet, fiskekotelet eller -skiver, Fad uden lag ~— 1. 180 1.5
400 g 2.90 2.10-15
Fisk, hel, 300 g Fad uden lag ~— 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Fisk, hel, 600 g Fad uden lag ~— 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Grentsager, f.eks. arter, 300 g Fad uden lag ~ 180 10-15
Grentsager, f.eks. eerter, 600 g Fad uden lag ~ 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Frugt, f.eks. hindbeer, 300 g ' Fad uden lag ~ 180 7-10
Frugt, f.eks. hindbeer, 500 g ' Fad uden lag ~ 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Smgr, optening, 125 g Fad uden lag ~— 1.180 1.1
2.90 2. 2-4
Smar, optening, 250 g Fad uden lag ~ 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Brad, helt, 500 g Fad uden lag ~— 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Brad, helt, 1,0 kg Fad uden lag ~— 1. 180 1.12
2.90 2. 15-25
Torkager, f.eks. rerekager, 500 g ° Fad uden lag ~ 90 15-25
Torkager, f.eks. rerekager, 750 g * Fad uden lag ~ 1.180 1.5
2.90 2.10-15
Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugtkage, Fad uden lag ~ 1. 180 1.5
kvarkkage, 500 g *® 2.90 2.10-15
Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugtkage, Fad uden lag ~ 1.180 1.7
kvarkkage, 750 g ° 2.90 2.10-15

' Skil opteede dele fra hinanden.
2 Fjern det allerede optgede kad.
3 Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.

Optoning og opvarmning af dybfrostretter

Bemeerk:
Tilberedningsanvisninger

m  Anvend et fad uden |ag, der er egnet til mikrobglger. Der kan anvendes en tallerken eller speciel mikrobalgefolie

til afdaekning. Tag feerdigretter ud af emballagen.
Fordel retterne fladt ud pa fadet. Flade retter bliver hurtigere tiloeredt end hgje.
Rer med mellemrum rundt i retterne 2-3 gange, eller vend dem.

m | ad retterne hvile i 1-2°minutter efter opvarmningen.
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= Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.

Ret Tilbehor / fade & be- Rillehgjde Mikrobglgeef- Varighed i min.

holdere fekt i watt
Menu, tallerkenret, faerdigret, Fad med lag ~ 600 10-15
300-400 g
Suppe, 400 g Fad med lag ~ 600 8-15
Gryderet, 500 g Fad med lag ~ 600 10-15
Gryderet, 1 kg Fad med lag ~ 600 20-25
Kadskiver eller -stykker i sauce, Fad med lag ~ 600 25-30
f.eks. gullasch, 500 g
Kadskiver eller -stykker i sauce, Fad med lag ~ 600 25-30
f.eks. gullasch, 1 kg
Fisk, f.eks. filetstykker, 400 g Fad med lag ~ 600 10-15
Fisk, f.eks. filetstykker, 800 g Fad med lag ~ 600 18-20
Tilbehar, f.eks. ris, pasta, tilberedt, Fad med lag ~ 600 2-5
250 ¢g
Tilbehar, f.eks. ris, pasta, tilberedt, Fad med lag ~ 600 8-10
500 g
Grantsager, f.eks. aerter, broccoli, gu- Fad med lag ~ 600 5-8
leradder, forkogt, 300 g
Grentsager, f.eks. eerter, broccoli, gu- Fad med lag ~ 600 14-17
lergdder, forkogt, 600 g
Spinat med flade 500 g Fad med lag ~— 600 11-16
Opvarmning med mikrobglger

Bemeerk:

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af vaeesker kan der opsta forsinket
kogning. Det betyder, at kogetemperaturen nas, uden
at de typiske luftbobler dannes. Selv meget sma be-

vaegelser af beholderen skal ske med stor forsigtighed.

Den kogende vaeske kan pludseligt koge over eller

spraijte.

» Séeet derfor altid en ske i koppen eller beholderen.
Séadan kan forsinket kogning undgas.

v’ X

BEM/ERK!
Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vag,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

adeleegge indersiden af ovndgrens rude.
» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret

mindst 2 cm vaek fra ovnrummets vaegge og darens

Tilberedningsanvisninger

Anvend et fad uden lag, der er egnet til mikrobalger.

Der kan anvendes en tallerken eller speciel mikro-

balgefolie til afdeekning. Tag feerdigretter ud af em-

ballagen.

Fordel retterne fladt ud pa fadet. Flade retter bliver

hurtigere tilberedt end hgije.

Rer med mellemrum rundt i retterne 2-3 gange, eller

vend dem.

Lad retterne hvile i 1-2°minutter efter opvarmningen.

Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen.

Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelap-

per.

Babymad:

- Stil sutteflasker uden sut og lag pa risten.

— Efter opvarmning skal babymad omrgres eller
omrystes godt.

— Kontroller altid babymadens temperatur.

inderside.
Ret Tilbehor / fade & be- Rillehojde Mikrobglgeef- Varighed i min.
holdere fekt i watt
Menu, tallerkenret, faerdigret, Fad uden lag ~ 600 5-10
ca. 400 g
Drikkevarer, 200 ml Glas ~ 900 1-2

Seet en ske i glasset

' Ryst eller omrgr godt efter opvarmningen. Kontrollér temperaturen.
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Ret Tilbehor / fade & be- Rillehojde Mikrobglgeef- Varighed i min.
holdere fekt i watt
Drikkevarer, 500 ml Glas ~ 900 2-4
Seet en ske i glasset
Babymad, f.eks. sutteflasker med Stil sutteflasker ~ 360 1-2
meelk, 150 ml ' uden sut og lag pa
bunden af ovnen.
Suppe, 2 kopper, a 175 g Fad uden lag ~ 900 4-5
Suppe, 4 kopper, a 175 g Fad uden lag ~ 900 5-6
Kadskiver eller -stykker i sauce, Fad med lag ~ 600 10-15
f.eks. gullasch, 500 g
Gryderet, 400 g Fad med lag ~ 600 5-10
Gryderet, 800 g Fad med lag ~ 600 10-15
Groentsager, 150 g Fad uden lag ~ 600 2-3
Grantsager, 300 g Fad uden lag ~ 600 3-5

' Ryst eller omrgr godt efter opvarmningen. Kontrollér temperaturen.

Tilberedning med mikrobeolger

Bemaerk:
Tilberedningsanvisninger

= Anvend et fad uden lag, der er egnet til mikrobalger. Der kan anvendes en tallerken eller speciel mikrobglgefolie
til afdeekning. Tag faerdigretter ud af emballagen.

m  Fordel retterne fladt ud pa fadet. Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hagje.
m | ad retterne hvile i 1-2°minutter efter opvarmningen.
m  Retterne afgiver varme til fadet eller beholderen. Servicet kan blive meget varmt. Anvend grydelapper.
m  Retternes egen smag bliver i vid udstraekning bevaret. Veer sparsommelig med salt og krydderier.
m  Skeer grgntsagerne og kartoflerne ud i ensartede stykker. Tilsaet 1-2 spsk. vand pr. 100 g. Raer rundt af og til.
m Tilseet den dobbelte maengde vaeske til ris.
Ret Tilbehor / fade & be- Rillehojde Mikrobglgeef- Varighed i min.
holdere fekt i watt
Hel kylling, fersk, uden indmad, Fad med lag ~ 600 30-35
1,3 kg
Fiskefilet, fersk, 400 g Fad med lag ~— 600 10-15
Grentsager, ra, 250 g Fad med lag ~— 600 5-10
Grentsager, ra, 500 g Fad med |ag ~— 600 10-15
Kartofler, 250 g Fad med lag ~ 600 8-10
Kartofler, 500 g Fad med lag ~ 600 10-15
Ris, 125 g + 250 ml vand Fad med |ag ~ 1. 600 1.79
2.180 2. 15-20
Ris, 250 g + 500 ml vand Fad med lag ~ 1. 600 1.8-10
2.180 2. 20-25
Desserter, f.eks. budding (pulver), Fad med lag ~ 600 6-8

500 ml '

' Rar af og til rundt med et piskeris 2 til 3 gange.

Popcorn til mikrobolger

Bemeerk:
Tilberedningsanvisninger

= Anvend et fladt varmebestandigt glasfad. Brug ikke porcelaen eller meget buede tallerkner.

m  Stil altid glasfade pa risten.

® Tilpas varigheden afhaengigt af meengden.
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= For at popcorn ikke skal breende péa, skal popcornposen tages ud et gjeblik efter 1 minut og 30 sekunder og

rystes. Forsigtig - meget varmt!

Ret Tilbehor / fade & be- Rillehgjde Mikrobglgeef- Varighed i min.
holdere fekt i watt

Popcorn til mikrobglger, 100 g Rist ~ 600 3-5
Glasskal

Tips om efterfalgende optening, opvarmning og
tilberedning med mikrobglgefunktion

Falg disse tips om optening, opvarmning og tilbered-
ning med mikrobglgefunktion for at opna et godt resul-

Tips om bagning
Vi har samlet nogle tips, sa bagningen kan lykkes per-
fekt.

tat.

Emne

Tip

Retten er blevet for tor.

= Reducer varigheden,
eller veelg en lavere
mikrobglgeeffekt.

= Daek retten til, og til-
saet mere veede.

Efter udlgb af tiden er
retten endnu ikke tget op,
varm eller feerdigtilberedt.

Forleeng varigheden. Star-
re maengder eller hgje
madretter skal have leen-
gere tid.

Efter udlgb af tiden er
retten stadig ikke feerdig i
midten, men er overophe-
det pa ydersiden.

= Rgr rundt af og til.

= Reducer mikrobglgeef-
fekten, og forleeng va-
righeden.

Efter optaningen er kedet
eller fijerkreeet ikke toet op
i midten, men er allerede

delvist tilberedt pa ydersi-

m  Reducer mikrobglgeef-
fekten.

m  Vend store stykker
dybfrost flere gange.

den.

16.4 Kager og bagveerk

Anbefalede indstillinger til kager og bagveerk.
Temperatur og bagetid afhanger af beskaffenhed og
meengde af dejen. Derfor er der angivet intervaller i ta-
bellerne. Begynd med den laveste veerdi, og indstil til
en hgjere veerdi naeste gang, hvis det er ngdvendigt.
En lavere temperatur giver en mere ensartet bagning.

Kager i form

Bemeerk:
Tilberedningsanvisninger

Emne

Tip

Kagen skal heeve ensar-
tet.

= Smgr kun springfor-
men i bunden.

=  Efter bagningen kan
kagen forsigtigt lzsnes
fra bageformen med
en kniv.

Smat bagveerk ma ikke
kleebe sammen under
bagningen.

Sarg for, at der minimum
2 cm afstand mellem
hvert stykke bagveerk. Sa
er der plads nok til, at
hvert stykke bagveerk kan
haeve og blive bagt hele
vejen rundt.

Kontrol af, om kagen er
feerdigbagt.

Stik en treepind i kagen

pa det hojeste sted. Nar
der ikke kleeber dej fast
péa treepinden, er kagen

feerdig.

Nar der skal bages efter
egen opskrift.

Brug anvisningerne for lig-
nende bagveerk i bageta-
bellerne.

Brug bageforme af siliko-
ne, glas, kunststof eller
keramik.

= Formen skal veaere var-
mebestandig op til
250°C.

m | sddanne forme bliver
kagerne brunet min-
dre.

= Med mikrobglgefunk-
tionen bliver tilbered-
ningstiden evt. forkor-
tet i forhold til angi-
velsen i tabellen.

m  De anbefalede indstillinger gaelder for iseetning af retter i ovnen uden forvarmning.

m  Saet altid kageformen pa midten af risten.

= Anvend varmebestandige fade og beholdere, der er egnet til brug med mikrobglgefunktion.

m  Bageforme af metal er kun velegnede til bagning uden mikrobglger.

= Bageforme af merkt metal egner sig bedst.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperaturi  Mikrobolge- Varighed i

& beholdere

tion °C

effekt i watt min.

Randform eller ~—
firkantet form

Rorekage, enkel '

170-180

90 40-50

' Lad kagen kgle af i ovnen i ca. 20 minutter.
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperaturi  Mikrobolge- Varighed i
& beholdere tion °C effekt i watt min.

Rarekage, fin, Randform eller ~— 150-170 - 70-90

f.eks. sandkage ' firkantet form

Teertebund af rert kagedej Lagkageform  ~— 160-180 - 30-40

Frugtkage, fin, rort kagedej Spring- eller ~ 170-190 90 30-45
randform

Lagkagebund, 3 &g Springform ~ 170-180 - 30-40
@ 26 cm

Frugt- eller kvarkkage med  Springform ~ 170-180 180 35-45

bund af merde;j ' @ 26 cm

Pizza Rund pizza- ~ 220-230 - 15-25
plade

Krydret bagveerk, f.eks. qui- Springform ~ 200-220 - 50-70

che 26 cm

Ngddekage Springform ~ 170-180 90 30-35
@ 26 cm

Geerdej med fugtigt fyld Rund pizza- ~ 170-190 - 55-65
plade

Fletbrad af 500 g mel Rund pizza- ~ 170-190 - 35-45
plade

' Lad kagen kele af i ovnen i ca. 20 minutter.

Smat bagveerk

Bemaerk:

Tilberedningsanvisninger

®»  De anbefalede indstillinger geelder for iseetning af retter i ovnen uden forvarmning.
m  Saet altid kageformen pa midten af risten.

m Bageforme af mgrkt metal egner sig bedst.

Ret Tilbehor / fade & Rillehgjde Ovnfunk-  Temperaturi °C Varighed i
beholdere tion min.
Smakager Rund pizzaplade =~— 150-170 20-35
Makroner Rund pizzaplade -=~— 110-130 35-45
Marengs Rund pizzaplade =~— 100 80-100
Muffins Muffinform pé rist ~— 160-180 35-40
Bagveerk af butterdej Rund pizzaplade =~ 190-200 35-45

Brod og rundstykker

Bemaerk:

Tilberedningsanvisninger

= De anbefalede indstillinger geelder for iseetning af retter i ovnen uden forvarmning.
m  Saet altid kageformen pa midten af risten.

m  Bageforme af mgrkt metal egner sig bedst.

Ret Tilbehor / fade & Rillehgjde Ovnfunk- Temperaturi °C Varighed i
beholdere tion min.
Brad, 1,5 kg Firkantet form ~— 1. 230 1. 10-15
2.200-210 2. 40-50
Rundstykker, f.eks. af hvedemel Rund pizzaplade =~— 210-230 25-35

Tips om den efterfolgende bagning

Her er nogle tips til hjaelp, hvis resultatet af bagningen
ikke er som gnsket.
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Emne

Tip

Kagen falder sammen.

= Brug de angivne ingre-
dienser, og felg tilbe-
redningsanvisningerne
i opskriften.

m  Tilseet mindre vaeske.
Eller;

= Reducer bagetempera-
turen med 10 °C, og
forleeng bagetiden.

Kagen er for tar.

Foreg bagetemperaturen
med 10 °C, og reducer
bagetiden.

Kagen er for lys.

= Kontroller rillehgjde og
tilbehar.

= Forgg bagetemperatu-
ren med 10 °C.
Eller:

®»  Forleeng bagetiden.

Kagen er for lys foroven,
men for merk forneden.

Seet kagen ind en rille-
hgjde hgjere oppe.

Kagen er for mark for-
oven, men for lys forne-
den.

m  Sat kagen ind en rille-
hgjde laengere nede.

= Reducer bagetempera-
turen, og forleeng
bagetiden.

Bagveerket er ikke jaevnt
bagt.

= Reducer bagetempera-
turen.

m Klip bagepapiret til, s&
det passer.

m  Placer bageformen i
midten.

® Form sma stykker bag-
veerk til samme stor-
relse og tykkelse.

Kagen er feerdigbagt
udvendig, men er ikke
gennembagt i midten.

= Reducer bagetempera-
turen, og forleeng
bagetiden.

m Tilseet mindre veeske.

Ved kager med fugtigt

fyld:

= Forbag bunden.

= Drys den bagte bund
med mandler eller ra-

sp.
m | seg fyldet pa bunden.
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Emne Tip

Kagen lgsner sig ikke, nar Lad kagen kole af i
den skal vendes ud af for- 5 - 10 minutter efter
men. bagningen.
®  Friger forsigtigt kagens
rand med en kniv.
= Vend kagen igen, 0og
leeg et vadt, koldt klae-
de over formen et par
gange.
®  Smgr formen naeste
gang, og drys med ra-
sp.
Kontroller, at formen er
ren udvendig.
= Placer formen et andet
sted i ovnrummet.
= Bag videre uden mi-
krobglger, og forleeng
bagetiden.

Der dannes gnister mel-
lem formen og risten.

16.5 Stegning og grillning

Anbefalede indstillinger til stegning og grillning
Temperatur og stegetid afhaenger af retternes beskaf-
fenhed og maengde. Derfor er der angivet intervaller i
tabellerne. Begynd med den laveste veerdi, og indstil til
en hgjere veerdi naeste gang, hvis det er ngdvendigt.

Stegning i fad

Nar retterne tilberedes i et fad, kan fadet lettere tages
ud af ovnen og serveres direkte i fadet. Hvis der laeg-
ges lag over retterne under tiloeredningen, bliver ovn-
rummet ikke sd snavset.

Generelt om stegning i fad

= Anvend varmebestandige fade og beholdere, der er
egnet til brug med mikrobglgefunktion.

m  Bradepander og fade af metal er kun velegnet til
stegning uden mikrobglger.
Stil fadet / beholderen pa risten.
Kontroller forinden, om der er plads til fadet eller for-
men i ovnrummet.

m» Fade af glas er mest velegnede.
Stil altid varmt glasservice péa en tgr varmebriks.
Hvis underlaget er vadt eller koldt, kan glasset
springe.

= Servicet kan blive meget varmt. Brug grydelapper,
nar de tages ud.

= Fglg producentens anvisninger for stegefadet.

Fad uden lag
Anvend et hgjt stegefad.

Fad med lag

= Anvend et teetsluttende 18g, der passer i starrelsen.

= Afstanden mellem kad og lag skal minimum veere
3 cm. Kadet kan heeve lidt.

m Kgd, fierkree og fisk kan ogsa blive spredt i en ste-
gegryde med Iag. Brug en stegegryde med glaslag.
Indstil en hgjere temperatur.



/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Nar laget tages af fadet efter tilberedningen, kan dam-

pen vare meget varm. Afthaengigt af temperaturen er

damp ikke altid synlig.

» Loft derfor forst laget op pa den modsatte side, sa
den varme damp kan undslippe vaek fra kroppen.

» Hold bgrn pa sikker afstand.

Bemeaerkninger
= Magert kad eller grydesteg
— Tilsaet ca. 1/2 cm veeske i fadet, f.eks. vand, vin,
eddike eller lignende.
Vaeskemaengden aftheenger af kadets art, fadets
materiale, og om der bruges lag.
| emaljerede eller mgrke metalstegegryder skal
der bruges mere veede end i et glasfad.
Heeld lidt mere veeske ved grydestege.
— Vaesken fordamper under stegningen. Heeld om
ngdvendigt forsigtigt mere vaeske ved.
— Vend kadstykkerne efter halvdelen af tiden.
= Fisk
— Tilsaet 1-3 spsk. vaeske i fadet til dampning, f.eks.
citronsaft eller eddike.

Grillning

Retter, der skal veere sprade, kan grilles.

= Der ma kun grilles med lukket ovnder.

= Uden forvarmning.

m  Grillstykkerne skal have nogenlunde samme vaegt
og starrelse.
Pa den made bliver grillstykkerne jeevnt brunet og
forbliver saftige.

m  |Laeg grillstykkerne direkte pa risten.
Vend grillstykkerne med en grilltang.
Hvis der stikkes i kadet med en gaffel, lgber der saft
ud, og kadet bliver tort.

= Grillmad skal forst saltes efter grillningen.
Salt traekker vaesken ud af kedet.

Oksekod

Bemaerk:
Tilberedningsanvisninger

Sadan lykkes det da

Bemaerk: Markergdt ked, f.eks.oksekad, bruner hurti-
gere end f.eks. kalve- eller svinekad. Grillstykker af lyst
kad eller fisk bliver ofte kun lysebrune pa overfladen,
men er alligevel gennemstegte og saftige indvendig.
Grillvarmelegemet taendes og slukkes med jeevne mel-
lemrum. Det er normalt. Hyppigheden afhanger af det
indstillede grilltrin.

Der kan dannes re@g under grillningen.

Tips om stegning og grydestegning
Folg disse tips for stegning og grydestegning for at op-
na et godt resultat.

Emne Tip

Magert kad ma ikke blive = Smgr magert ked med

tort. fedtstof efter behag, el-
ler leeg baconstrimler
pa.

Tilberedning af en steg = Skeer ridser over kryds

med sveer. i sveeren.

= Steg forst stegen med
sveeren vendende
nedad.

Tilbered maden i en
stegegryde med lag
ved en hgjere tempe-
ratur.

Nar stegen er feerdig,
skal den hvile i ca.

10 minutter i den sluk-
kede ovn med lukket
ovndgr. Sa fordeles
kedsaften bedre. Den
anbefalede hviletid er
ikke indeholdt i den
angivne stegetid.

= Rul alufolie om stegen
efter tilberedningen.

Hold ovnrummet sdrent =
som muligt.

Kodet skal veere varmtog =
saftigt, f.eks. roast beef.

= De anbefalede indstillinger geelder for iseetning af retter i ovnen uden forvarmning.
m Vend roastbeef eller oksesteg efter halvdelen af tiden. Lad kadet hvile yderligere ca. 10 minutter til sidst.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperaturi  Mikrobolge- Varighed i
& beholdere tion °C / grilltrin effekt i watt min.

Oksegrydesteg, ca. 1 kg Rist ~ 180-200 180 120-145
Fad med lag

Roastbeef, medium, Rist ~ 210-230 180 30-40

ca. 1 kg Fad uden lag

Oksesteak, medium, Rist — 0 3 - 20-30

2-3 stk. 2-3 cm tykke, Glasskal

a200g

Svinekoed

Bemaerk:

Tilberedningsanvisninger

»  De anbefalede indstillinger geelder for isaetning af retter i ovnen uden forvarmning.
= Vend stege af svinekad uden sveer efter halvdelen af tiden. Lad stegen hvile yderligere ca. 10 minutter til sidst.
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m | &g stegen med svaeren opad i fadet. Skeer ridser i svaeren. Vend ikke stegen. Lad stegen hvile yderligere

ca. 10 minutter til sidst.
» Vend nakkesteaks efter 2/3 af tiden.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperaturi  Mikrobolge- Varighed i
& beholdere tion °C / grilltrin effekt i watt min.

Steg uden sveer, f.eks.nak- Rist ~ 220-230 180 40-50

kekam, ca. 750 g Fad med lag

Steg med sveer, f.eks.bov, Rist ~ 190-210 - 130-150

ca. 1 kg Fad uden lag

Nakkekoteletter, 2-3 stk. Rist -— ] 3 - 25-35

2-3 cm tykke Glasskal

Andre kodretter

Bemaerk:

Tilberedningsanvisninger

m  De anbefalede indstillinger gaelder for iseetning af retter i ovnen uden forvarmning.

= |ad forloren hare hvile yderligere ca. 10 minutter til sidst.

»  Vend pgalser efter 2/3 af tiden.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperaturi  Mikrobolge- Varighed i
& beholdere tion °C / grilltrin effekt i watt min.

Forloren hare, ca. 750 g Rist ~ 180-200 600 15-20
Fad uden lag

Palser til grilning, 4 til 6 stk. Rist -— I 3 - 25-35

aca. 150 g Glasskal

Fjerkree

Bemaerk:

Tilberedningsanvisninger
= De anbefalede indstillinger geelder for iseetning af retter i ovnen uden forvarmning.

m | g hele kyllinger med brystsiden nedad. Vend efter halvdelen af tiden.

m | &g kyllingestykker og andebryst med skindet opad. Vend ikke stykkerne.

= Vend gaselar efter halvdelen af tiden. Prik huller i skindet.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperaturi  Mikrobolge- Varighed i
& beholdere tion °C / grilltrin effekt i watt min.

Kylling, hel, ca. 1,2 kg Rist ~ 220-230 360 35-45
Fad med lag

Kyllingestykker, ca. 800 g  Rist ~ 210-230 360 20-30
Fad uden lag

Andebryst, ca. 500 g Rist — 3 90 20-30
Glasskal

Gasebryst, gaselar, Rist — 210-230 90 30-40

700-900 g Fad uden lag

Fisk

Bemeerk:

Tilberedningsanvisninger
= De anbefalede indstillinger geelder for isaetning af retter i ovnen uden forvarmning.
® | g hele fisk, f.eks. laks eller foreller, midt p& risten under grilning.
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= Smer forst risten med olie.

Sadan lykkes det da

Ret Tilbehor / fade & Rillehgjde Ovnfunk-  Grilltrin Varighed i
beholdere tion min.

Fiskekotelet, 2-3 stk. a 150 g Rist -— ™ 3 20-25
Glasskal

Fisk, hel, 2-3 stk. a 300 g Rist — (] 3 20-30
Glasskal

Tips om den efterfolgende stegning Emne Tip

Her er nogle tips til hjaelp, hvis resultatet af stegningen

ikke er som gnsket.

Emne

Tip

Stegen er for merk, og
sveeren er sveden visse
steder.

Veelg en lavere tempe-
ratur.
Reducer stegetiden.

Stegeskyen er for lys og
for vandet.

Veaelg et storre fad, sa
der fordamper mere
vaeske.

Tilseet mindre vaeske
under stegningen.

Stegen er for tar.

Veelg en lavere tempe-
ratur.
Reducer stegetiden.

Stegens sveer er for tynd.

Forag temperaturen.
Eller:

Kadet bliver svedent un-
der grydestegningen.

Kontroller, at stegefad
og lag passer sammen
0g er teetsluttende.
Reducer temperaturen.
Tilsaet mere veeske un-
der grydestegningen.

Stegen er ikke gennems-

Skeer stegen i mindre

= Teend kort for grillen tegt. stykker.
efter stegetidens afslut- = Tilbered saucen i ste-
ning. gegryden.

= | =g de mindre stykker
steg i saucen.

= Steg de mindre styk-
ker steg feerdige med
mikrobglger.

Stegeskyen er sveden. = Velg et mindre fad.
= Tilseet mere vaeske un-
der stegningen.

16.6 Teerte, gratin og toast

Bemeerk:

Tilberedningsanvisninger

m  De anbefalede indstillinger geelder for isaetning af retter i ovnen uden forvarmning.

= Brug en 4 til 5 cm hgj mikrobalgeegnet og varmebestandig teerte-/gratinform til teerter og kartoffelgratiner.
m | ad teerter og gratiner hvile i ovnen i 5 minutter, efter at der er slukket for ovnen.

®  Rist toastskiver forinden.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperaturi  Mikrobolge- Varighed i
& beholdere tion °C / grilltrin effekt i watt min.

Teerte, s@d, ca. 1,5 kg Fad uden lag =~— 140-160 360 25-30

Teerte, pikant af kogte in- Fad uden lag =~— X 150-170 600 20-25

gredienser, ca. 1 kg

Kartoffelgratin med ré in- Fad uden lag ~— 210-220 600 20-25

gredienser, ca. 1,1 kg

Toast, gratineret, 4 stk. Rist — ™ 3 - 8-10

16.7 Dybfrost faerdigprodukter

Bemaerk:

Tilberedningsanvisninger

m  Fglg producentens anvisninger pa emballagen.

m  De anbefalede indstillinger gaelder for iseetning af retter i ovnen uden forvarmning.

m | ag ikke pommes frites, kroketter og rosti oven pé hinanden, og vend dem efter halvdelen af tiden.

Ret Tilbeher / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperaturi  Mikrobglge- Varighed i
& beholdere tion °C effekt i watt min.
Pizza med tynd bund Rist ~ 220-230 - 10-15
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperaturi  Mikrobolge- Varighed i
& beholdere tion °C effekt i watt min.

Pizza-baguette Rist ~— 1. - 1. 600 1.2

2.220-230 2. - 2.13-18

Pommes frites Rund pizza- — 220-230 90 10-15
plade

Kroketter Rund pizza- — X 210-220 - 10-15
plade

Rosti, fyldte kartoffelkroket- Rund pizza- -— X 200-220 90 15-20

ter plade

Strudel Rund pizza- ~— 220-230 - 20-30
plade

Teerter/gratiner, f.eks. la- Fad med lag ~— 220-230 600 10-15

sagne, ca. 450 g

16.8 Proveretter

Disse oversigter er fremstillet til pravningsorganer for at lette pravningen af apparatet iht. EN 60350-1:2013 hhv. IEC
60350-1:2011 og iht. standard EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Optoning med mikrobglger

Ret Tilbehor / fade & be- Rillehgjde Mikrobolgeef- Varighed i min.
holdere fekt i watt
Ked, 500 g Fad uden lag Ovnbund 1. 180 1.5
2.90 2.10-15

Tilberedning med mikrobolger
Anbefalede indstillinger til tilberedning af praveretter med mikrobgalger.

Ret Tilbehor / fade & be- Rillehojde Mikrobglgeef- Varighed i min.
holdere fekt i watt
AEggecreme, 1 kg Fad uden lag Ovnbund 1. 600 1.10-13
2.180 2. 20-30
Lagkage, 475 g Fad uden lag Ovnbund 600 8-10
Forloren hare, 900 g Fad uden lag Ovnbund 18-23 18-23

Tilberedning i kombination med mikrobglger

Bemeerk:

Tilberedningsanvisninger

= Anvend et hgijt fad til kyllingen.

m | g kyllingen med brystsiden nedad. Vend efter halvdelen af tiden.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperaturi  Mikrobolge- Varighed i
& beholdere tion °C effekt i watt min.
Kartoffelgratin Rist ~ 210-220 600 20-25
Fad uden lag
Kager Rist ~ 190-200 180 20-27
Fad uden lag
Kylling Rist ~ 190 360 30-45
Fad uden lag
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Bagning

Bemaerk: De anbefalede indstillinger geelder for isaetning af retter i ovnen uden forvarmning.

Kundeservice

da

Ret Tilbehor / fade & Rillehgjde Ovnfunk-  Temperaturi °C Varighed i
beholdere tion min.

Lagkagebunde Rist ~ 170-180 30-40
Springform
@ 26 cm

fEblekage med lag Rist ~— 170-190 80-100
Springform
@ 20 cm

Sprejtede smakager Glasskal ~ 160-170 30-35

Small cakes Glasskal ~ 160-170 25-30

Grillning

Bemaerk: Vend beef burgere efter halvdelen af tiden.

Ret Tilbehor / fade & Rillehgjde Ovnfunk-  Grilltrin Varighed i
beholdere tion min.

Ristning af toast Rist — (il 3 4-5

Beef burger, 9 stk. Rist — (] 3 35-45
Glasskal

17 Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og pa vores hjem-
meside.

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.

Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjemmesi-
de.

Dette produkt indeholder lyskilder i energieffektivitets-
klasse G. Lyskilderne fds som reservedele og méa kun
udskiftes af fagpersonale, der er uddannet til dette.

17.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

N
[ e FD: ZNr: | CE /"i/
-—

(e J

Skriv dataene ned, sd du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

18 Montagevejledning

Veaer opmaerksom pé disse oplysninger ved montagen
af apparatet.

18.1 Leveringsomfang

Kontrollér alle dele for transportskader efter udpaknin-
gen, og om leveringen indeholder alle dele.

N~
\.
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18.2 Sikker montage

Overhold disse sikkerhedsanvisninger under

montagen af apparatet.

m Sikkerheden under brugen er kun sikret,
hvis apparatet er blevet monteret korrekt
iht. montagevejledningen. Installatgren har
ansvaret for, at apparatet fungerer fejlfrit pa
opstillingsstedet.

= Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.

®m Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra
ovnrummet og ovndgren inden ibrugtagnin-
gen.

®» Fglg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.

= |[ndbygningsskabe skal vaere temperaturbe-
standige op til 90 °C og tilgreensende
skabsfronter pa til 65 °C.

m Apparatet ma ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslage. Der er fare for
overophedning.

m Udfer udskaeringerne i kakkenskabet, inden
apparatet saettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

m Tilslutning af apparater uden netstik ma
kun udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som falge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

/A\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Der kan veere dele med skarpe kanter, som
er tilgeengelige under montagen. Dette kan

medfere snitsar.

» Brug beskyttelseshandsker

/A ADVARSEL - Brandfare!

Anvendelse af en forleenget nettilslutningsled-

ning og ikke-godkendte adaptere er farligt.

» Brug ikke forleengerledning eller multi-
stikdaser.
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/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 33.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.

=]
/4

D)
R

5’\@

¢
<&

Type F

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilslut-
tes med en egnet adapter. Kun pd den ma-
de er apparatet jordet korrekt. Denne adap-
ter (reservedels-nr. 00623333) kan kebes
hos kundeservice.

)| &
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Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

- "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 33

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
meerkestrem der overstiger 13 A. | tvivistil-
feelde bar en autoriseret el-installater kon-
taktes.

» Apparatet skal sikres med en 16 A led-
ningssikkerhedsafbryder.

» Apparater med Schuko-stik ma kun anven-
des med en stikdasetype E/F. Det er for-
budt at anvende en stikdase af type K.

Type F

» Hvis der er installeret en stikdase af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan
det sikres, at apparatet er korrekt jordfor-
bundet.

JE,

» Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast
forbindelse til den elektriske installation,
kan der bestilles en seerlig tilslutningsled-
ning uden stik via kundeservice. Den faste
tilslutning skal udfgres af en autoriseret
elektriker.

Montagevejledning da

18.3 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elekirisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ukorrekte installationer er farlige.

» Flytning af en stikkontakt eller udskiftning af tilslut-
ningsledningen ma kun udfgres af en faguddannet
elektriker under overholdelse af de gaeldende for-
skrifter.

» Apparatet ma kun tilsluttes til en forskriftsmaessigt
installeret sikkerhedsstikdase.

» Huvis stikket ikke er tilgeengeligt efter installationen,
skal installationen forsynes med en alpolet afbryde-
ranordning med en kontaktafstand pa min. 3 mm.
Indbygningen skal yde bergringsbeskyttelse.

18.4 Indbygningsskabe

Dette apparat er kun beregnet til indbygning. Apparatet
er ikke beregnet til opstilling pa et bord eller til brug i
et skab.

Indbygningsskabet méa ikke have en bagveeg bag ap-
paratet. Der skal vaere en afstand pa minimum 35 mm
mellem vaeggen og skabets bund eller bagveeggen af
skabet ovenover.

P4 indbygningsskabets forside skal der veere en venti-
lationsabning pa 50 cm2. Hertil skal der skaeres noget
af sokkelpanelet, eller der skal placeres et ventilations-
gitter. Ventilationsspalten og indsugningsabningerne
ma ikke daskkes til.

18.5 Indbygning i et hgjskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for hgjskabe.

~600-
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18.6 Indbygning under bordplade

Overhold indbygningsmal og sikkerhedsafstande ved
indbygning under en bordplade.

Der skal vaere en udskeering i mellembunden til ventila-
tion af apparatet.

Hvis apparatet indbygges under en kogesektion, skal
montagevejledningen for kogesektionen overholdes.

18.7 Indbygning i hjerne

Overhold indbygningsmal og sikkerhedsafstande for
indbygning i hjarne.

min@?

min. 90

18.8 Indbygning af apparat

1. Centrer apparatet.
2. Skru apparatet fast i kekkenskabet.

18.9 Afmontage af apparat

1. Apparatet skal geres speendingsfrit.
2. Skru befeestigelsesskruerne ud.
3. Loft apparatet lidt, og treek det helt ud.

36



Sisallysluettelo

KAYTTOOHJE

1 TurvalliSuus......cccccccmriienr e 37
2 Esinevahinkojen valttdminen .........ccccocceiiiicnnnns 40
3  Ympaéristénsuojelu ja SAAStO......cccvrriimrriiiinnnns 41
4 TutuStUMINEN ... 42
5 Varusteet .....ccccccmrirriiinniiiinssesnrs s 45
6 Ennen ensimmaista kayttoa........ccccnciimnriiiinnnns 45
7  Kayton perusteet.......ccccovveiiiniinninniisnninneens 46
8  Mikroaaltouuni ........ccceeeiiiiiisicssneeennnss s 47
9 Ohjelma-automatiikka.........ccecmrsrrnrssennrssnnnnans 49
10  Aikatoiminnot.........ccooviimermnniemnr e 51
11 LapSiluKKO ......ocoviiemeeiineer e 52
12  Perusasetukset .........cccvvcmmmiiimmninnssesnnsnsseeennns 52
13 Puhdistus ja hoito.......cccccmriiicccniiniiereceeen 53
14 Toimintahéirididen korjaaminen ...........ccccueenen. 55
15  Havittdminen ... 56
16  Nain onnistut ... 56
17 Huoltopalvelu ..........ccoovmmmmrrirrnneeeemenee e 68
18 ASENNUSOHUJE........co e 68
18.2 Turvallinen asennus ........cccccceemermnnsnerennnnsseenns 69

1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita

m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempaa
kayttotarvetta tai mahdollista uutta omista-
jaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttdoon.

Turvallisuus fi

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

llman pistoketta olevien laitteiden liittaminen

on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei

kata virheellisesta liitannasta johtuvia
vaurioita.

Turvallinen kaytté on taattu vain, kun asennus

tehdaan ammattitaitoisesti asennusohjeita

noudattaen. Asentaja vastaa moitteettomasta
toiminnasta laitteen asennuspaikassa.

Kayta laitetta vain:

® ruokien ja juomien valmistukseen.

m Kkotitaloudessa ja siihen rinnastettavassa
kaytdossa kuten esimerkiksi: liikkeiden, toi-
mistojen ja muiden ammatillisten yritysten
henkildokunnan taukotiloissa; maatalousyri-
tyksissa; asiakkaiden kaytdssa hotelleissa
ja muissa majoitusliikkeissa; aamiaista
tarjoavissa majataloissa.

= enintdan 4000 m korkeudella merenpinnas-
ta.

Laite vastaa standardia EN 55011 / CISPR
11. Laite on ryhmé&an 2 , luokkaan B kuuluva
tuote. Ryhma 2 tarkoittaa, ettd mikroaaltoja
kaytetaan elintarvikkeiden lammittamiseen.
Luokka B kertoo, etta laite sopii yksityisille
kotitalouksille.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkilot, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytdsta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.
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1.4 Turvallinen kaytto

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Ala sailytd palavia esineita uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on
kytkettava pois paalta tai irrotettava
verkkopistoke. Laitteen luukku on pidettava
kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttda karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu

iimavirta. Leivinpaperi voi koskettaa

kuumennuselementteja ja syttya palamaan.

» Al laita irrallista leivinpaperia varusteen
paalle esilammityksen ja kypsennyksen
aikana.

» Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi ja
laita leivinpaperin paalle painoksi astia tai
uunivuoka.

Laitteen ylikuumeneminen voi aiheuttaa

tulipalon. Jos laite on asennettu somiste- tai

kalusteoven taakse, seurauksena on
ylikuumeneminen, jos laitetta kaytetaan
somiste- tai kalusteovi suljettuna.

» Kayta laitetta vain somiste- tai kalusteovi
avattuna.

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
lahettyvilta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin

kuumiksi.

» Kayta aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttya kuumassa

uunissa.

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat

kaytossa.

» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen [ahelta.
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Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat
laitteen luukun. HOyry ei ole lampdtilasta
riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hdyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala kayta laitteen luukun lasin
puhdistukseen voimakkaita, hankaavia
puhdistusaineita tai teravaa metallikaavinta,
koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

Laitteen luukun saranat liikkkuvat, kun luukku

avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

/A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden
omaava henkilo.

Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen
kuumiin osiin tai lammaonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eika muuttaa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkdiskun.

» Ala kayté laitteen puhdistukseen hdyry- tai
painepesuria.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Jos laitteen pinta on haljennut tai murtunut,
sita ei saa missaan tapauksessa kayttaa.

» Ala vedé verkkojohdosta, kun irrotat laitteen
sahkdverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti
verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. — Sivu 68



/A VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessaan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetda henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pid& pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia pienilla osilla.

1.5 Mikroaaltouuni

LUE TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET
HUOLELLISESTI JA SAILYTA NE
MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Laitteen mé&araysten vastainen kaytté on

vaarallista ja voi aiheuttaa vaurioita.

Esimerkiksi [ammitetyt tohvelit, jyva- tai

viljatyynyt voivat syttya palamaan viela tuntien

kuluttua.

» Al4 kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Ala lAmmita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita
pesulappuja tai vastaavia.

» Kayta laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.

Elintarvikkeet ja niiden pakkaukset ja astiat

voivat syttya palamaan.

» Al4 1ammita elintarvikkeita
lampimanéapitopakkauksissa.

» Ald I[Ammita elintarvikkeita muovi-, paperi-
tai muissa helposti palavissa pakkauksissa
iiman valvontaa.

» Al4 saada lilan korkeaa mikroaaltotehoa tai
lian pitkaa aikaa. Noudata taman
kayttbohjeen ohjeita.

» Ala kuivaa elintarvikkeita
mikroaaltouunissa.

» Al sulata tai lAmmita elintarvikkeita, joissa
on niukasti vetta, kuten esim. leipaa, liian
suurella mikroaaltoteholla tai liian pitaa
aikaa.

Ruokadljy voi syttya palamaan.

» Ald lAmmitd pelkkda ruokaoljyd mikrossa.

Turvallisuus fi

A VAROITUS - Rajiahdysvaara!

Tiukasti suljetuissa astioissa olevat nesteet tai

muut elintarvikkeet voivat rajahtaa helposti.

» Al4 kuumenna nesteita tai muita
elintarvikkeita tiukasti suljetuissa astioissa.

/A VAROITUS - Palovammavaara!
Elintarvikkeet, joissa on kiintea kuori tai
nahka, voivat haljeta rajahdysmaisesti
kuumennuksen aikana tai myos viela
kuumentamisen jalkeen.

» Al& kypsenna kananmunia kuorineen tai
lammita kovaksi keitettyja munia kuorineen.

» Ala kypsenna kuorellisia ayridisia.

» Paistettujen munien ja lasissa hyydytettyjen
munien keltuainen on ensin rikottava.

» Elintarvikkeissa, joissa on kiintea kuori tai
nahka, kuten esim. omenat, tomaatit,
perunat tai makkarat, kuori voi haljeta.
Pistele kuoreen tai nahkaan reikia ennen
lammittamista.

Vauvanruoassa oleva lampo6 ei jakaudu

tasaisesti.

» Al lammita vauvanruokia suljetuissa
astioissa.

» Poista aina kansi tai tutti.

» Sekoita tai ravista kunnolla [ammittamisen
jalkeen.

» Tarkasta lampdtila ennen kuin annat ruoan
lapselle.

Kuumat ruoat sateilevat lampdéa. Astia voi

kuumentua kuumaksi.

» Kayta aina patalappua, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

lImatiiviisti pakattujen elintarvikkeiden pakkaus

voi haljeta.

» Noudata aina pakkauksessa olevia ohjeita.

» Kayta aina patalappua, kun otat ruoat
uunista.

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat

kaytossa.

» Al4 kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

Laitteen maaraysten vastainen kayttd on
vaarallista. Esimerkiksi ylikuumentuneet
tohvelit, jyva- tai viljatyynyt, pesusienet,
kosteat pesulaput tai vastaavat voivat
aiheuttaa palovammoja.

» Al4 kuivaa laitteessa koskaan ruokia tai
vaatteita.

» Ala lammita laitteella tohveleita, jyva- tai
viljatyynyja, pesusienia, kosteita
pesulappuja tai vastaavia.

» Kayté laitetta vain ruokien ja juomien
valmistukseen.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya

viivastynytta kiehumista. Se tarkoittaa, etta

kiehumislampdtila saavutetaan ilman, etta

nesteessa nakyy tyypillisida hdyrykuplia. Varo

astian vahaistakin tarahdysta. Kuuma neste

saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja

roiskua.

» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan.
Nain valtetaan viivastynyt kiehuminen.

v’ X

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Tarkoitukseen sopimaton astia voi haljeta.
Posliinisten ja keraamisten astioiden
kahvoissa ja kansissa voi olla pienia reikia.
Naiden reikien takana on ontto tila. Onttoon
tilaan paassyt kosteus voi aiheuttaa astian
halkeamisen.
» Kayta vain mikrokayttodn soveltuvia
astioita.

Metalliset astiat ja kulhot, tai astiat, joissa on

metalliosia, voivat aiheuttaa pelkassa

mikroaaltokaytdssa kipinointia. Laite

vaurioituu.

» Ala kayta pelkassa mikroaaltokaytdssa
koskaan metalliastioita.

» Kayta vain mikroaaltokayttodn soveltuvia
astioita tai mikroaaltotoimintoa yhdessa
jonkin uunitoiminnon kanssa.

/A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!
Laitteessa on korkeajannitetta.
» Al& poista ulkokuorta.

/A VAROITUS - Vakava terveysriski!
Puutteellinen puhdistus voi vaurioittaa laitteen
pintaa, lyhentaa kayttéikaa ja aiheuttaa
vaarallisia tilanteita kuten esimerkiksi
mikroaaltoenergian paasyn ulos laitteesta.

» Puhdista laite sdanndllisesti ja poista
elintarvikejgamaét heti.

» Pida uunitila, luukun tiiviste, luukku ja
luukun lukko aina puhtaina.

= "Puhdistus ja hoito", Sivu 53

Ala kayta laitetta, jos laitteen luukku tai luukun

tiiviste on vaurioitunut. Mikroaaltoenergiaa voi

paasta ulos laitteesta.

» Ala kayté laitetta, jos uuninluukku, luukun
tiiviste tai luukun muovikehys on
vaurioitunut.

» Korjauta laite vain huoltopalvelussa.

llman ulkokuorta olevasta laitteesta voi paasta

ulos mikroaaltoenergiaa.

» Ala poista koskaan ulkokuorta.

» Kaanny huolto- ja korjaustoissa
huoltopalvelun puoleen.

2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO!

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hdyrystyy.

Lammonvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Ald kaada koskaan vetta kuumaan uuniin.

Uunitilassa pitkan aikaa oleva kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jélkeen pois.

» Ala sailyta kosteita elintarvikkeita pitkdan suljetussa
uunissa.

» Ala varastoi ruokia uunitilassa.
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Jaahdyttaminen laitteen luukku avattuna vaurioittaa

ajan mittaan viereisia kalusteita.

» Kun olet kayttanyt laitetta korkeassa lampatilassa,
anna uunitilan jaéhtyé luukku suljettuna.

» Ala laita mitdan laitteen luukun valiin.

» Anna uunitilan kuivua avoimena vain, kun kaytdssa
on muodostunut runsaasti kosteutta.



Jos tiiviste on hyvin likainen, laitteen luukku ei sulkeudu

kaytdssa endd kunnolla. Viereiset kalusteet voivat

vaurioitua.

» Pida tiiviste puhtaana.

» Al& kayta laitetta, jos tiiviste on vaurioitunut tai
tiiviste puuttuu.

Laitteen luukun k&yttdminen istuimena ja sailytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Al& nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun paalle
tai riipu luukusta tai ota siita tukea.

2.2 Mikroaaltouuni

Noudata naita ohjeita, kun kaytat mikroaaltouunia.

HUOMIO!

Jos metalli paasee kosketuksiin uunitilan seinan

kanssa, muodostuu kipindita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisalasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintdan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisapinnasta.

Alumiinivuoat voivat aiheuttaa laitteessa kipindintia.

Muodostuvat kipint vaurioittavat laitetta.

» Ald kayta laitteessa alumiinivuokaa.

Ymparistonsuojelu ja saastd fi

Laitteen kayttd ilman uunitilassa olevaa ruokaa

aiheuttaa ylikuormituksen.

» Ald k@ynnistd mikroaaltouunia ilman, ettd uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

Al

v | X

Jos laitteessa valmistetaan mikropopcorneja useita

kertoja aivan perdjalkeen liian suurella

mikroaaltoteholla, seurauksena voi olla uunitilan

vaurioituminen.

» Anna laitteen jaahtya valmistuskertojen valilla useita
minuutteja.

» Aléd sdada mikroaaltotehoa liian korkeaksi.

» Kayta korkeintaan 600 W:n tehoa.

» Aseta popcorn-pussi aina lasilautaselle.

Mikroaaltojen syo6ttdliitantd vaurioituu, jos suojus

poistetaan.

» Ala poista koskaan uunitilassa olevaa mikroaaltojen
syoéttoliitannan suojusta.

Tarkoitukseen sopimaton astia voi aiheuttaa vaurioita.

» Kun kaytat grillia, mikron ja uunin yhdistelméakayttéa
tai kiertoilmaa, kayta vain korkeita lampétiloja
kestavia astioita.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistdystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman sahkoa, kun noudatat

naita ohjeita.

Esilammita laitetta vain, kun reseptissa tai

suositusasetuksissa kehotetaan niin tekemé&an.

m Jos et esilammité laitetta, sdastat energiaa jopa 20
%.

Kayta tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja

kakkuvuokia.

m Tallaiset kakkuvuoat ottavat lampda vastaan
erityisen hyvin.

Avaa laitteen luukku kaytdn aikana mahdollisimman

harvoin.

= LAampo sdilyy uunitilassa eika laitteen tarvitse
lammeté lisaa.

Paista useita ruokia suoraan peréjalkeen tai

rinnakkain.

= Uunitila on ensimmaisen paistamisen jalkeen
[ammin. Se lyhentda seuraavien kakkujen
paistoaikaa.

Jos kypsennysaika on pitka, kytke laite 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista pois paalta.
m Jalkilampo riittda ruoan kypsentamiseen valmiiksi.

Poista uunitilasta varusteet, joita ei tarvita.
m Tarpeettomia varusteosia ei tarvitse kuumentaa.

Anna pakastettujen ruokien sulaa ennen
valmistamista.
= Ruokien sulatukseen tarvittava energia sdastyy.

Huomautus:

Laite kuluttaa:

m k&ytdssa nayttd paalle kytkettynd enint. 1 W

m kaytdssa nayttd pois paalta kytkettyna enint. 0,5 W
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fi Tutustuminen

4 Tutustuminen

4.1 Valitsimet

Kayttbpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja nahdaan tiedot sen kayttotilasta.

E] h:min min:sec C= (gs
00 Qe ”
m  _©> = |DEzoo8B:B8 888 | T
E]_ — start
® c%i, @ 8 kg s%p
®__ @

Laitteen tyypista riippuen voivat tietyt yksityiskohdat kuten vari ja muoto poiketa kuvasta.

Toimintovalitsin

Kosketuskentat

Naytto

Kiertovalitsin

Toimintovalitsin

Toimintovalitsimella asetat uunitoiminnot ja muut
toiminnot.

Toimintovalitsin on monissa laiteversioissa alas
painettava.

Kosketuskentat

Kun kaannat toimintovalitsimen nolla-asennossa
toiminnon kohdalle, kestdd muutamia sekunteja ennen
kuin kyseinen toiminto on kaytettavissa.

Kiertovalitsin

Kiertovalitsimella muutat asetusarvoja, jotka néakyvat
naytdssa korostettuina.

Kiertovalitsin on monissa laiteversioissa alas
painettava.

Valintalistoissa, esimerkiksi ohjelmien kohdalla,
viimeisen kohdan jalkeen nayttddn tulee taas
ensimmainen kohta.

Arvojen kohdalla, esimerkiksi paino, valitsinta on
kierrettava taas takaisinpé&in, kun pienin tai suurin
arvoon saavutettu.

Kosketuspainikkeet ovat kosketusherkkia pintoja. Toiminnot valitaan koskettamalla painikkeita.

Symboli  Nimi Kaytto

S Mikroaaltouuni Mikroaaltotehon valinta tai mikroaaltotoiminnon kytkeminen

uunitoiminnon lisaksi.

Ohjelma-automatiikka Ohjelma-automatiikan haku nayttéon.

& Pikaesilammitys / lapsilukko Paina lyhyesti: pikaesilammityksen aktivointi tai deaktivointi.
Paina pitkaan: lapsilukon aktivointi tai deaktivointi.

® Aikatoiminnot Halyttimen, toiminta-ajan tai kellonajan asettaminen.
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Symboli  Nimi Kaytto
8 Lampdatila Lampotilan asettamisen valinta.
kg Paino Painon asettamisen valinta.

startDstop  Start/stop

Paine lyhyesti: kaytdn kaynnistdminen tai pysayttaminen.
Paina pitkaan: kayton lopettaminen. Asetukset nollataan.

Naytto Aktiivinen  Suoraan asetettavissa oleva arvo on
Naytossa naet senhetkiset asetusarvot tai arvo korostettu valkoisella ja alleviivattu
valintamahdollisuudet. punaisella palkilla. Voit muuttaa
aktiivista arvoa kiertovalitsimella.
Passiivinen  Arvoja, jotka eivat ole sulkeissa, et voi
arvo muuttaa suoraan. Jos haluat muuttaa
.. tallaista arvoa, arvo on ensin
min:sec aktivoitava.
__ ) ) )
B NIN
O g
L 2 D D
Nayton osat
Seuraavasta |0ydat lyhyet selostukset naytén eri osien toiminnoista.
Symboli Nimi Merkitys
Halytin Kun symboli on merkittyna, naytéssa
nakyy halyttimen kayntiaika.
® Toiminta-aika Kun symboli on merkittyna, naytéssa
nakyy toiminta-aika.
® Kellonaika Kun symboli on merkittyna, naytéssa
nakyy kellonaika.
h:min Tunnit/minuutit Aika naytetdan tunteina ja
minuutteina.
min:sec Minuutit/sekunnit Aika naytetddn minuutteina ja
sekunteina.
C= Lapsilukko Kun symboli on merkittyna,
lapsilukko on aktivoitu.
g Pikakuumennus Kun symboli on merkittyna,
pikakuumennus on aktivoitu.
°C Lampdtila Lampdtila ndytetdan asteikolla °C.
kg Paino Paino naytetdan kilogrammoina.
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Lampétilanaytto
Lampétilanaytéssa nakyy kuumenemisen eteneminen.
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4.2 Uunitoiminnot

Kun toiminto on k@ynnistetty, nayton alaosassa oleva
punainen viiva nayttaa uunitilan kuumenemisen
etenemisen. Viiva tayttyy punaiseksi kuumenemisen
etenemisen mukaan. Kun punainen viiva on kokonaan
taynna, laite on kuumennettu. Grillia kaytettdessa
kuumennusviiva on heti tdynna punaisena.
Mikroaaltouunille ei ole lampdotilandyttoa.

Termisen hitauden takia voi ndytdssa oleva lampdtila
poiketa uunitilan todellisesta |ampéotilasta.

Yétila

Nayton kirkkaus lasketaan energian sdastamiseksi
alimpaan arvoonsa klo 22 - 5.59.

Téasta 16ydéat yhteenvedon uunitoiminnoista. Saat suosituksia uunitoimintojen kaytosta.

Symboli Nimi Lampétila / tehot Kaytté

B Mikroaaltouuni Mikroaaltotehot: Ruokien ja nesteiden

= OO0 W sulatukseen,

= 180 W kypsennykseen ja

= 360 W kuumentamiseen.

= 600 W

= 900 W

Kuumailma 40 °C Hiivataikinan nostatus,

100-230 °C kermakakkujen sulatus.
Leipomiseen tai
paistamiseen yhdella
tasolla.

X Kiertoilmagrillaus 100-230 °C Lintujen, kokonaisten
kalojen tai suurempien
lihanpalojen paistaminen.

Esilammitys 30-70 °C Astioiden esilammitys.

] Grilli Grillaustehot: Matalien grillituotteiden

= 1 = pieni teho kuten pihvien, makkaroiden

m 2 = keskiteho tai paahtoleivan

= 3 = suuri teho grillaaminen. Ruokien
gratinointi.

Ohjelmat - Monille ruoille on tarjolla

ennalta ohjelmoidut
asetukset.

4.3 Uunitila

Uunitilaan liittyvat toiminnot helpottavat laitteen kayttda.

Uunivalo

Kun avaat laitteen luukun, uunitilan valo syttyy. Jos
laitteen luukku on auki yli 15 minuuttia, valo sammuu.
Kun toiminto kaynnistyy, uunitilan valo syttyy
useimmissa kayttdtavoissa. Kun toiminto paattyy,
uunitilan valo sammuu.

Perusasetuksissa voit maaritella, kytkeytyyké uunivalo
paalle kayton aikana. — Sivu 52

Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy tarpeen mukaan padlle ja
pois paalta. Lammin ilma poistuu laitteen luukun
ylapuolella olevien tuuletusaukkojen kautta.
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HUOMIO!

Tuuletusaukkojen peittaminen aiheuttaa laitteen
ylikuumenemisen.

» Ala peitéa tuuletusaukkoja.

Jaahdytyspuhallin kay tietyn aikaa vielda kaytdn jalkeen,
jotta uunitila jadhtyy nopeammin. Kun laitetta kaytetaan
mikrokaytolla, laite ei kuumene, mutta jd&hdytyspuhallin
kytkeytyy silti paéalle. Jaahdytyspuhallin voi kdyda
edelleen, vaikka mikrokaytté on jo paattynyt.

Kondenssivesi

Uunitilaan ja laitteen luukkuun voi muodostua
kypsennyksen yhteydessa kondenssivetta.
Kondenssivesi on normaalia, eika se vaikuta laitteen
toimintaan. Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen
pois.



4.4 Laitteen luukku

Varusteet fi

Jos avaat laitteen luukun kdynnissa olevan toiminnon
aikana, toiminto pyséahtyy. Kun laitteen luukku on kiinni,
voita jatkaa kéayttda valitsemalla startDstop |

5 Varusteet

Kayté alkuperdisia varusteita. Ne on suunniteltu
laitettasi varten.

Laitteen mukana toimitetut varusteet voivat vaihdella
laitemallista riippuen.

Lisatarvikkeet Kaytto
Ritila = Ritila uunitoiminnolla
leipomista ja

paistamista varten.
= Ritila esim. pihvien,
makkaroiden tai
paahtoleipien
grillaamiseen
= Ritila laskualustana,
esim. uunivuoille

5.1 Lisavarusteet

Lisavarusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista
tai Internetin kautta.

Esitteistdmme tai Internetista 16ydét runsaan valikoiman
tdhan laitteeseen tarjolla olevia varusteita:
www.bosch-home.com

Varuteet ovat laitekohtaisia. llmoita ostaessasi aina
laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).

Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista 16ydat
verkkokaupasta tai huoltopalvelusta.

Lasinen paistovuoka

Kayttd
®»  Haudutettavat ruoat
m  Paistokset

Pizzapelti
Kaytto

= Piirakat pellilla
= Pikkuleivat

5.2 Varusteiden asentaminen

Varuste voidaan asentaa kahteen paikkaan.
» Asenna varuste siten, ettd se ei kosketa laitteen

luukkua.
-— Asenna varuste ylos.
~— Asenna varuste alas.

VLARRNNN
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Kuvassa nakyy asennuspaikka .

O A
IS

Kuvassa nakyy asennuspaikka .

6 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensikayttdonottoa varten. Puhdista laite
ja varusteet.

6.1 Ensimmaisen kayttoonoton toimenpiteet

Kun laite on liitetty sahkdverkkoon tai on sattunut
sahkdkatko, nayttoon ilmestyy kehotus saataa
kellonaika. Kehotuksen ilmestymiseen voi kulua
muutamia sekunteja.

» Liita laite sahkoverkkoon.
= Nalxl

v Arvo iZ:00 vilkkuu naytosséa ja © palaa.

Kellonajan asettaminen
1. Aseta kellonaika kiertovalitsimella.

2. Paina ©®.
v Kellonaika on asetettu.

Huomautus: Voit pienentaé laitteesi
valmiustilakulutusta kytkemalla kellonajan pois
naytosta.

6.2 Laitteen puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttoa

Puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin valmistat
laitteessa ruokaa ensimmaista kertaa.

1. Varmista, ettd uunissa ei ole
pakkausmateriaalijgamia, varusteita tai muita
esineita.

45



No< gprobN

Kaytén perusteet

Sulje laitteen luukku.

Aseta toimintovalitsimella kiertoilma @..

Aseta kiertovalitsimella lampétila arvoon 180 °C.
Paina startDstop .

Laite kaynnistaa toiminnon.

Paina tunnin kuluttua startDstop .

Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

v Laite on puhdistettu.
v Laite on kytketty pois paalta.

6.3 Varusteiden puhdistaminen

» Puhdista varusteet huolellisesti
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

7

Kayton perusteet

7.1 Laitteen kytkeminen paalle

>

v
v

Kierra toimintovalitsinta kytke&ksesi laitteen paalle.

Laite on kayttévalmis.
Nayttoon ilmestyy ehdotusarvo.

7.2 Laitteen kytkeminen pois paalta
Kun et kayta laitetta, kytke se pois paalta. Jos

laitteeseen ei tehda mitdan asetuksia pitkdan aikaan,

laite kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

>

v
v
v

Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

Laite keskeyttda kaynnisséa olevat toiminnot.
Naytossa nakyy kellonaika.

Erdat naytdn viestit ndkyvat myos, kun laite on
kytketty pois paalta.

7.3 Uunitoiminnon ja lampétilan
asettaminen

1.
v
2.

< < W

e

Aseta toimintovalitsimella haluamasi uunitoiminto.

Nayttoon ilmestyy ehdotusarvo.

Muuta asetuksia tarvittaessa. Paina sita varten
kyseista kenttda ja muuta arvoa kiertovalitsimella.
Paina startDstop |

Laite kaynnistda toiminnon.

startDstop palaa.

Kun kaytdssa on uunitoiminto, jolle on asetettu
lampotila, lampdtilan nayttod tayttyy.

Muuta lampédtilaa tarvittaessa kiertovalitsimella
toiminnon kaydessé.

Toiminnon kaydessa et voi asettaa lampdtilaa
arvoon 40 °C.

7.4 Toiminnon pysayttaminen
Voit pysayttaa toiminnon milloin tahansa.

1.

v
v
2

<

Paina startDstop taj avaa laitteen luukku.
Toiminto pysahtyy.
startDstop  vilkkuu.

. Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku ja

paina startDstop
Toiminto jatkuu.
startDstop palaa.

7.5 Toiminnon keskeyttaminen
Voit keskeyttda toiminnon milloin tahansa.

>
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Kierréa toimintovalitsin nolla-asentoon.

Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen toiminnon
pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.
v Laite keskeyttaa kaynnissa olevat toiminnot.

7.6 Pikakuumennus

Voit lyhentda ajan s&éstamiseksi kuumennusaikaa
tiettyjen uunitoimintojen kohdalla lampétilasta 100 °C
alkaen.

Naiden uunitoimintojen kohdalla voit kayttaa
pikakuumennusta:

L] Kuumailma, poikkeus: Kuumailma 40 °C

= Kiertoilmagrillaus

Pikakuumennuksen asettaminen

Jotta kypsennystulos on tasainen, laita varuste ja

kypsennettava tuote uuniin vasta pikakuumennuksen

jalkeen. Aseta toiminta-aika vasta, kun pikakuumennus

on paattynyt.

1. Aseta sopiva uunitoiminto ja lampétila arvosta

100 °C alkaen.

Paina &.

Naytossé palaa §.

Paina start[>stop .

Pikakuumennus kaynnistyy.

startDstop palaa.

Kun asetettu lampdtila on saavutettu,

pikakuumennus paattyy. Kuulet &animerkin ja §

naytdssd sammuu. Laite kdy asetetulla

uunitoiminnolla ja lampéotilalla edelleen.

v Pikakuumennus deaktivoituu automaattisesti
viimeistddn 15 minuutin kuluttua.

€ € « WD

Pikakuumennuksen keskeyttaminen

» Paina&.

v Naytossd sammuu . Laite kay asetetulla
uunitoiminnolla ja lampotilalla edelleen.

7.7 Turvakatkaisu

Laitteessa on turvallisuutesi varalta turvakatkaisu. Kun

laitetta on kaytetty pitkdan, se kytkeytyy automaattisesti

pois paalta.

Aika pois paalta kytkeytymiseen riippuu asetuksesta:

m  Kuumailma 40 °C ja esilammitys: 24 tuntia

m  Kuumailma 100-230 °C ja kiertoilmagrillaus: 5 tun-
tia

= Grilli: 90 minuuttia

Jos turvakatkaisu on kytkenyt laitteen pois paalta,

naytossa nakyy £2. Voit kuitata viestin painamalla
start D stop |
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8 Mikroaaltouuni

Mikroaaltouunilla voit kypsentaa, kuumentaa, leipoa tai sulattaa ruokia erityisen nopeasti. Voit kayttda mikroaaltouunia

yksin tai yhdessa uunitoiminnon kanssa.

8.1 Mikroaaltotehot

Tasta Ioydat yhteenvedon mikroaaltotehoista ja niiden kaytosta.

Mikroaaltoteho Maksimi toiminta-aika Kaytté

watteina

90 W 1:30 tuntia Hellavaraista késittelyd vaativien ruokien sulattaminen.

180 W 1:30 tuntia Ruokien sulattaminen ja jatkokypsentaminen.

360 W 1:30 tuntia Lihan ja kalan kypsentaminen tai hellavaraista kasittelya vaativien
ruokien lammittaminen.

600 W 1:30 tuntia Ruokien kuumentaminen ja kypsentaminen.

900 W 30 minuuttia Nesteiden kuumentaminen.
Maksimitehoa ei ole tarkoitettu ruokien kuumentamiseen.

Ehdotetut arvot Perustelu

Laite ehdottaa jokaiselle mikroaaltoteholle toiminta-ajan.
Voit ottaa ehdotetun arvon kaytt6on tai muuttaa sita
kyseisella alueella.

8.2 Mikroaaltokaytt6on soveltuvat astiat ja
varusteet

Kayta mikroaaltokayttodn soveltuvia astioita ja
varusteita, jotta ruoka lampenee tasaisesti etka
vaurioita laitetta.

Ota huomioon valmistajan ohjeet ennen kuin kaytat
astiaa mikroaaltouunissa. Tee epavarmassa
tapauksessa astiatesti. Astian mikrokelpoisuuden
testaaminen — Sivu 48

Soveltuu mikrokéaytto6n

Perustelu

Mikroaallot eivat vaurioita
kuumuutta kestavaa
materiaalia.

Astiat ja varusteet

Astia kuumuutta

kestavasta ja

mikrokayttéon

soveltuvasta materiaalista:

m |asi

m  Keraaminen lasi

= Posliini

® Ldmmodnkestava
MUuOoVi

m  Kokonaan lasitettu
keramiikka ilman
saroja

Astiat ja varusteet

Mukana toimitetut
varusteet: ritila

Mukana toimitettu ritila on
suunniteltu laitetta varten
ja soveltuu sen tahden
mikrokayttdéon.

Metalliset aterimet

Estddksesi viivastyneen
kiehumisen voit kayttaa
metallista
ruokailuvélinetta,
esimerkiksi lusikkaa
lasissa.

Huomautus: Metalli voi
synnyttaa kipindita, jotka
voivat vaurioittaa uunitilaa
ja luukun siséalasia.
Metallin pitaa olla
vahintdan 2 cm:n
etaisyydella uunitilan
seinista ja luukun
sisapinnasta.

Ei sovellu mikrokaytt6én

Astiat ja varusteet

Perustelu

Metalliastiat

Mikroaallot eivat |apaise
metallia. Ruoka ei
[&mpene lainkaan tai
[&mpenee vain hyvin
vahan.

Kulta- tai hopeakoristeiset
astiat

Mikroaallot voivat
vaurioittaa kulta- ja
hopeakoristeluja. Kayta
vain, jos valmistaja takaa
astian soveltuvuuden
mikrokayttéon.

Soveltuu mikrokaytt66n mikrokombi-

yhdistelméakaytéssa

Mikrokombi-yhdistelmakaytdssa voidaan uunitoiminnon
lisdksi kytkea kayttdon mikroaaltoteho 600 W wattiin
saakka. Sen tdhden voidaan mikrokombi-
yhdistelmakaytdsséa kayttdd metallivuokia.
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Astiat ja varusteet Perustelu

Mukana toimitetut
varusteet eivat synnyta
Kipino6ita mikrokombi-
yhdistelméakéaytdssa, esim.
ritila.

Mukana toimitetut
varusteet

Metalliset leivontavuoat Kakut ruskistuvat myds
alhaalta pain, koska
metalliset leivontavuoat
johtavat paremmin
lampda.

Huomautus: Metalli voi
synnyttaa kipinoita, jotka
voivat vaurioittaa uunitilaa
ja luukun sisélasia.
Metallin pitaé olla
vahintaan 2 cm:n
etaisyydella uunitilan
seinista ja luukun
sisapinnasta.

8.3 Astian mikrokelpoisuuden testaaminen

Tarkasta astian mikrokelpoisuus astiatestilla. Laitteen
kayttdminen mikroaaltokaytdlla ilman ruokaa on
sallittua vain astiatestin yhteydessa.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Kéaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat kaytdssa.
» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Aseta tyhja astia uunitilaan.

Saada laite 2 - 1 minuutin ajaksi maksimiteholle.

Kaynnisté toiminto valitsemalla startDstop |

Tarkasta astia useita kertoja:

- Jos astia on kylma tai kddenlampoinen, se
soveltuu mikrokayttéon.

— Jos astia on kuuma tai syntyy Kipinéita, keskeyta
astiatesti. Astia ei sovellu mikrokayttoon.

Eal ol

8.4 Mikroaaltokayton saataminen

Kaytettavissasi on eri mikroaaltotehoja, jotka sopivat

erityyppisille ruoille ja valmistustavaoille.

HUOMIO!

Laitteen kaytto ilman uunitilassa olevaa ruokaa

aiheuttaa ylikuormituksen.

» Ala kéynnistd mikroaaltouunia iiman, etta uunitilassa
on ruokaa. Poikkeuksena on lyhyt astiatesti.

==

v | X

1. Noudata turvallisuusohjeita — Sivu 39 ja aineellisten
vahinkojen valttdmista koskevia ohjeita — Sivu 41.

2. Noudata mikroaaltokaytt6édn soveltuvia astioita ja
varusteita koskevia ohjeita. — Sivu 47

3. Aseta toimintovalitsin kohtaan &.

4. Aseta haluamasi mikroaaltoteho painamalla &.

5. Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
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6. Kaynnista toiminto valitsemalla startDstop .
Voit muuttaa toiminta-ajan kiertovalitsimella milloin
tahansa toiminnon aikana.
v Toiminta-aika kuluu ja mikrotoiminto kaynnistyy.
v Kun toiminta-aika on kulunut, mikrotoiminto paattyy
ja kuulet danimerkin.
Kun ruoka on valmista, kierré toimintovalitsin nolla-
asentoon.

N

8.5 Aika-asetusten aikavalit

Toiminta-ajan asetuksen aikavali muuttuu
mikrokaytdssa toiminta-ajan pituuden mukaan.

Toiminta-aika Aikavali
0-1 minuuttia 5 sekuntia
1-3 minuuttia 10 sekuntia
3-15 minuuttia 30 sekuntia
15 minuuttia - 1 tunti 1 minuutti

1 tunti - 1 tunti 30 5 minuuttia

minuuttia

8.6 Mikroaaltotehon muuttaminen

» Paina &.
Kun painat kenttaa useita kertoja, mikroaaltotehot
kytkeytyvat suurimmalta pienimmalle teholle.
Jos mikroaaltotoiminto lisatdan vasta kaynnistyksen
jalkeen, laite pysahtyy taukoa varten. Kaynnista
toiminto valitsemalla startDstop |

8.7 Toiminnon pysayttaminen

Voit pysayttad toiminnon milloin tahansa.

1. Paina startDstop tai avaa laitteen luukku.

Toiminto pysahtyy.

startDstop vilkkuu.

Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku ja
paina startDstop

Toiminto jatkuu.

v statDstop palaa.

N < <
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8.8 Toiminnon keskeyttaminen

Voit keskeyttda toiminnon milloin tahansa.

» Kierrd toimintovalitsin nolla-asentoon.
Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen toiminnon
pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

v Laite keskeyttaa kaynnissa olevat toiminnot.

8.9 Mikrokombi-yhdistelmakaytto

Lyhentadksesi kypsennysaikaa voit kayttaa tiettyja
uunitoimintoja yhdessa mikrokayton kanssa.
Mikrokombi-yhdistelmakaytt6 on mahdollista
seuraavien uunitoimintojen kanssa:

. Kuumailma

. Kiertoilmagrilli

. [T Grilli

Poikkeukset:

L Mikroaaltoteho 900 W

. Kuumailma 40 °C

= [=] Astioiden esilammitys

(



Mikrokombi-yhdistelmakayton saataminen
Kytke uunitoiminnon lisaksi kayttédn mikroaaltouuni.
1. Aseta toimintovalitsin yhdistdmiseen soveltuvan
uunitoiminnon kohdalle.

Nayttoon ilimestyy [ampotilaehdotus.

Aseta lampédtila kiertovalitsimella.

Aseta haluamasi mikroaaltoteho painamalla &
Nayttoon ilmestyy toiminta-aikaehdotus.

Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

Kaynnista toiminto valitsemalla startDstop .
Toiminta-aika kuluu ja Mikrokombi-
yhdistelmé&toiminto k&ynnistyy.

Kun toiminta-aika on kulunut, Mikrokombi-
yvhdistelmatoiminto paattyy ja kuulet aanimerkin.

oA LN
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Mikroaaltotehon muuttaminen

» Paina &.
Kun painat kenttdd useita kertoja, mikroaaltotehot
kytkeytyvat suurimmalta pienimmalle teholle.
Jos mikroaaltotoiminto lisdtdan vasta kaynnistyksen
jalkeen, laite pyséhtyy taukoa varten. Kaynnisté
toiminto valitsemalla startDstop |

Toiminnon pysayttaminen

Voit pysayttdd toiminnon milloin tahansa.

1. Paina startDstop tai avaa laitteen luukku.

v Toiminto pyséhtyy.

v startDstop vilkkuu.

2. Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku ja
paina startDstop

Toiminto jatkuu.

v startDstop palaa.

<

Ohjelma-automatiikka

Toiminnon keskeyttaminen

Voit keskeyttdd toiminnon milloin tahansa.

» Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.
Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen toiminnon
pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

v Laite keskeyttda kaynnissa olevat toiminnot.

8.10 Uunitilan lammittadminen ja
kuivaaminen

Kuivaa uunitila jokaisen kayton jalkeen, jotta uunitilaan
ei jaa kosteutta.

1. Anna laitteen jaahtya.

2. Poista karkea lika uunitilasta heti.

3. Pyyhi kosteus pois uunitilan pohjalta.

4. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto (],

5. Paina l.

6. Aseta kiertovalitsimella lampétila arvoon 150 °C.

7. Paina kaksi kertaa ©.

v O on merkittyna naytossa.

8. Aseta kiertovalitsimella toiminta-aika 15 minuuttia.

9. Kaynnista toiminto valitsemalla startDstop .

v Kuivaus kaynnistyy ja paattyy 15 minuutin kuluttua.

10. Avaa laitteen luukku, jotta vesihdyry paasee
poistumaan uunitilasta.

8.11 Uunitilan kuivaaminen kasin

Kuivaa uunitila jokaisen kayton jalkeen, jotta uunitilaan
ei jaa kosteutta.

Anna laitteen jaahtya.

Poista karkea lika uunitilasta.

Kuivaa uunitila sienella.

Jata laitteen luukku auki tunniksi, jotta uunitila
kuivuu kokonaan.

pOMA
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9 Ohjelma-automatiikka

Ohjelma-automatiikka tukee erilaisten ruokien
valmistuksessa ja valitsee automaattisesti optimaaliset
asetukset.

9.1 Asetuksia koskevia ohjeita ruokia varten

Noudata nayta ohjeita, jotta kypsennystulos on
optimaalinen.
= Kayta vain virheettomia elintarvikkeita.

9.2 Yhteenveto ruoista

Kayta vain jadkaappildmpotilassa olevaa lihaa.

Kayta pakasteruokia vain suoraan pakastimesta.
m  Poista elintarvike pakkauksestaan ja punnitse

elintarvike. Jos et voi sy6ttaa laitteeseen tarkkaa

painoa, pyorista paino ylds- tai alaspain.

Aseta elintarvikkeet kylmaan uuniin.

Kayta vain mikrok&ytt6édn soveltuvia, kuumuutta

kestavia astioita, esimerkiksi lasia tai keramiikkaa.

Laite kehottaa sinua sydttdmaan painon. Voit asettaa painon vain tarkoitetulle painorajojen alueelle.

Sulatus
Nro Ruokalajit Varusteet Kannatink Painoalue kg Huomautuksia
orkeus
PO Jauheliha matala, avoin ~— 0,2-1,0 Poista jo sulanut jauheliha kdantamisen
astia yhteydessa.
PO Lihanpalat matala, avoin ~— 0,2-1,0 Poista neste kaantidessasi. Ala missaan
astia tapauksessa kayta sita tai paasta sita

kosketuksiin muiden elintarvikkeiden
kanssa.
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Nro Ruokalajit Varusteet Kannatink Painoalue kg Huomautuksia
orkeus
Fo3 Broileri, matala, avoin ~— 0,4-1,8 Poista neste kaantaessasi. Ald missaan
broilerinpalat astia tapauksessa kayta sita tai paasta sita
kosketuksiin muiden elintarvikkeiden
kanssa.
P4 Leipa matala, avoin ~ 0,2-1,0 Sulata leipaa vain tarvittava maara. Se
astia kuivuu nopeasti. Jos mahdollista, irrota
viipaleet toisistaan.
Kypsennysohjelmat
Nro Ruokalajit Varusteet Kannatink Painoalue kg Huomautuksia
orkeus
P Riisi kannellinen ~ 0,05-0,2 Ala kayta keittopussiriisia. Riisi kuohuu
astia kypsennettdessa voimakkaasti. Aseta
raakapaino (ilman nestetta). Lisaa
kaksin- tai kaksi ja puolikertainen
maara nestetta riisin joukkoon.
PL Perunat kannellinen ~ 0,15-1,0 Leikkaa samankokoisiksi paloiksi.
astia Lisda 1 rkl vettd 100 g kohden.
PO Vihannekset kannellinen ~ 0,15-1,0 Leikkaa samankokoisiksi paloiksi.
astia Lisda 1 rkl vetta 100 g kohden.
Yhdistelmakypsennysohjelmat
Nro Ruokalajit Varusteet Kannatink Painoalue kg Huomautuksia
orkeus
PL Paistos, avoin astia ~— 0,4-1,2 Paistos ei saa olla yli 3 cm korkea.
pakastettu
FOS Broileri, avoin astia ~ 0,5-2,0 Rintapuoli alaspain.
kokonainen
P Paahtopaisti, avoin astia ~— 0,5-1,5
medium
Pl Porsaan kannellinen ~ 0,5-2,0
niskapalapaisti  astia
Pz Lammas, kannellinen ~ 0,8-2,0 Lampaanlapa tai lampaanreisi ilman
medium astia luita
i3 Lihamureke avoin astia ~— 0,5-1,5 Lihamureke ei saa olla yli 7 cm korkea.
P Kala, avoin astia ~ 0,3-1,0 Viilla kalan pinta ensin. Laita kala sitten
kokonainen astiaan "uintiasentoon".
= Riisipata korkea, ~ 0,05-0,2 Kéayta yhteen osaan riisia
tuoreista kannellinen kolminkertainen maara vetta ja
aineksista astia nelinkertainen maara vihanneksia.

Kayta vain tuoreita aineksia. Anna vain
riisin paino.

9.3 Ruoan asetusten tekeminen
1. Aseta toimintovalitsin kohtaan [{d.
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Kun ohjelma on kaynnistynyt, ruokaa ja painoa ei
VvOi enda muuttaa. Asetettu paino voidaan hakea
nayttoon valitsemalla kg.

Nayttoon ilmestyy ensimmaisen ruoan numero ja
painoehdotus.

Aseta haluamasi ruoka kiertovalitsimella.

Paina kg

Aseta paino kiertovalitsimella.

Ennen kaynnistysta voidaan siirtya valitsimilla [ ja kg
ruoan ja painon valilla.

Laite sdataa automaattisesti sopivan toiminta-ajan.
Paina startDstop .

Laite kaynnistada toiminnon.

startDstop palaa.

Toiminta-ajan kuluminen nékyy naytdssa.

Eréiden ohjelmien kohdalla kuuluu lyhyt &animerkki,
kun ruokaa on sekoitettava tai kaannettava.

Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

— Kuulet danimerkin. Laite lakkaa kuumenemasta.
- Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

€ < < <
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9.4 Toiminnon pysayttaminen

Voit pyséayttda toiminnon milloin tahansa.

1. Paina startDstop tai avaa laitteen luukku.

v Toiminto pysahtyy.

v startDstop vilkkuu.

2. Kun haluat jatkaa toimintoa, sulje laitteen luukku ja
paina startDstop |

v Toiminto jatkuu.

Aikatoiminnot fi

v startDstop palaa.

9.5 Toiminnon keskeyttaminen

Voit keskeyttaa toiminnon milloin tahansa.

» Kierrd toimintovalitsin nolla-asentoon.
Jaahdytyspuhallin voi kdyda edelleen toiminnon
pysayttamisen tai keskeyttamisen jalkeen.

v Laite keskeyttdd kaynnisséa olevat toiminnot.

10 Aikatoiminnot

Laitteessa on aikatoimintoja, joilla voit sd&taa toiminnon
keston ja halyttimen.

10.1 Aikatoimintojen haku nayttoon

Vaatimus: Jos asetettuna on useampia aikatoimintoja,
kyseiset symbolit palavat naytdssa. Kayton aikana ovat
kaytettdvissa vain hélytin ja toiminta-aika. Valmiustilassa
kaytettavissa on halytin ja kellonaika.

» Paina ®©, kunnes G, & tai O on korostettuna.

v Naytdssa nakyy kyseinen arvo.

10.2 Kellonajan muuttaminen

Vaatimus: Jotta kellonaika voidaan muuttaa, laitteen
pitda olla pois paalta.

1. Paina kaksi kertaa ©.

Nayttoon ilmestyy O© ja kellonaika.

Aseta kellonaika kiertovalitsimella.

Paina .

Kellonaika on asetettu.

Jos ei paineta O, asetettu arvo otetaan kayttoon
muutaman sekunnin kuluttua.

Huomautus: Voit pienentaé laitteesi
valmiustilakulutusta kytkemalla kellonajan pois
naytosta.

< < WNK

10.3 Toiminta-aika

Voit méaéarittda aikavalin, jonka jalkeen toiminto paattyy
automaattisesti. Toiminta-ajaksi voidaan asettaa
enintdan 23:59 tuntia.

Toiminta-ajan asettaminen

Aseta uunitoiminto ja lampdtila.

Paina ®, kunnes ® on korostettuna.

Aseta haluamasi toiminta-aika kiertovalitsimella.
Paina startDstop |

Laite kaynnistda toiminnon.
startDstop palaa.
Toiminta-ajan kuluminen nékyy naytdssa.

KK PONA

Toiminta-ajan paattaminen

Vaatimus: Kuulet danimerkin. Laite lakkaa
kuumenemasta. Naytossa nakyy G000,

1. Paina ©.

v Aanimerkki on kytketty pois paélta.

2. Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.
v Laite on kytketty pois paalta.

Toiminta-ajan muuttaminen

» Muuta toiminta-aika kiertovalitsimella.

v Muutaman sekunnin kuluttua nayttdon ilmestyy
muutettu toiminta-aika.

v Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytossa.

Toiminta-ajan asetuksen poistaminen

1. Jos halytintoiminto on asetettuna, paina .

2. Aseta kiertovalitsimella toiminta-aika arvoon J5:00.
v Toiminta-aika poistuu muutaman sekunnin kuluttua.

Laitteen toiminto ei keskeydy.

10.4 Halytin

Voit ma&érittda halyttimen kayntiajan, jonka jalkeen
kuuluu &animerkki. Voit asettaa halyttimen kayntiajaksi
enintdan 24 tuntia.

Halytin kay laitteen kaytdsta ja muista aikatoiminnoista
riippumatta. Halyttimen aanimerkki eroaa muista
aanimerkeista.

Halyttimen asettaminen

1. Paina ®, kunnes & on korostettuna.

2. Aseta halyttimen haluamasi kayntiaika
kiertovalitsimella.

v Laitteessa nakyy muutaman sekunnin kuluttua
halyttimen asetettu kdyntiaika.

v Halytin k&ynnistyy.

v Naytossa palaa &.

v Halyttimen kayntiajan kuluminen nakyy naytossa.

Halyttimen kayntiajan paattyminen

Vaatimus: Kuulet &animerkin. Naytdssa nakyy DJ0:00.
» Paina jotain symbolia.

v Halytin on kytketty pois p&é&lta.

Halyttimen kayntiajan muuttaminen
» Muuta halyttimen kéayntiaika kiertovalitsimella.

v Laitteessa nadkyy muutaman sekunnin kuluttua
halyttimen asetettu kayntiaika.

Halyttimen kayntiajan nollaaminen
» Aseta hélyttimen k&yntiaika kiertovalitsimella arvoon

[N i
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v Halytin on kytketty pois paalta.
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11 Lapsilukko

Lukitse laite, jotta lapset eivéat voi kytkea laitetta
vahingossa paalle tai muuttaa asetuksia.

11.1 Lapsilukon aktivointi

Vaatimus: Laite on kytketty pois paalta.
» Paina noin 4 sekunnin ajan &.

v Ohjauspaneeli on lukittu.

v Nayttdédn ilmestyy symboli C=.

v Jos halyttimen kayntiaika on asetettu, se kuluu
edelleen. Kun lapsilukko on aktiivinen, halyttimen
kayntiaikaa ei voi muuttaa. Merkkidanet, esimerkiksi
halyttimen kéyntiajan pééattymisen jalkeen, voidaan
sammuttaa painamalla jotain valitsinta

11.2 Lapsilukon deaktivointi

» Paina noin 4 sekunnin ajan &.
v Ohjauspaneelin lukitus on vapautettu.

12 Perusasetukset

Voit sdataa laitteen perusasetukset tarpeidesi mukaisiksi.

12.1 Yhteenveto perusasetuksista
Tasté 16ydat tietoja laitteen perusasetuksista ja tehdasasetuksista. Perusasetukset riippuvat laitteen varustuksesta.

Naytto Perusasetus Valinta Kuvaus
cal Aanimerkin kesto ! = lyhyt = 10 sekuntia Aanimerkin kesto toiminta-
£ = keskipitka = 30 ajan tai halyttimen
sekuntia’ kayntiajan paattymisen
3 = pitkd = 2 minuuttia jalkeen.
cid Valitsingani Ll = pois paalta Valitsindanten kytkeminen
! = paalla’ paélle tai pois paalté.
ch3 Nayton kirkkaus i = pieni Nayton kirkkauden
£ = keskiméaréainen' saataminen.
3 = suuri
ciH Aikanaytto Il = pois paalta Kellonajan nayttd naytossa.
= paalla’
cls Uunivalo Il = pois péaalta Uunivalon kytkeminen
I = paalla’ paélle tai pois paalta.
cOf Tehdasasetus 0 = pois paalta’ Muutettujen asetusten
{ = paalla palautus tehdasasetuksiin.
il Esittelytila 0 = pois paalta’ Esittelytilan kytkeminen
i = paalla paalle tai pois paalta.
Huomautus: Esittelytila
nakyy naytdéssa vain
ensimmaisten 5 minuutin
ajan laitteen liittdmisen
jalkeen.
cl Aanimerkin voimakkuus i = hiljainen Saada aanimerkin
£ = keskim&aréainen' voimakkuus.
3 = voimakas

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

12.2 Perusasetusten muuttaminen
Vaatimus: Laitteen pitda olla pois paalta.

PO

Pida © painettuna muutaman sekunnin ajan.
Naytdssa nakyy ensimmainen perusasetus.
Muuta perusasetusta kiertovalitsimella.
Paina .

Naytdssa nakyy seuraava perusasetus.
Valitse valitsimella ® kaikki haluamasi

perusasetukset ja muuta arvoja.
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5. Kun haluat tallentaa muutokset muistiin, pida ®

painettuna muutaman sekunnin ajan.
Huomautus: Muutetut perusasetukset pysyvét
voimassa sahkdkatkon sattuessa.



12.3 Perusasetusten muuttamisen
keskeyttaminen

Puhdistus ja hoito  fi

» Kierra toimintovalitsinta.
v Kaikki muutokset hylatdan eivatka ne tallennu
muistiin.

13 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkdan toimintakuntoisena.

13.1 Puhdistusaine
Kayta vain tarkoitukseen soveltuvia puhdistusaineita.

/\ VAROITUS - Sahkéiskun vaara!

Laitteeseen p&aseva kosteus voi aiheuttaa sahkoiskun.

» Al& kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai
painepesuria.

HUOMIO!

Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen

pintoja.

» Ald kdytd voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

Al kéyta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.
Ala kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienié.
Ala kayta lampopuhdistukseen tarkoitettuja
erikoispuhdistusaineita.

» Kaytéa lasinpuhdistusainetta, lasinpuhdistuslastaa tai
teraksen puhdistusainetta vain, kun niita suositellaan
kyseisen osan puhdistusohjeessa.

Uusiin sieniliinoihin jaa valmistuksessa jaamia.

» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttéa.

Yksittaisistd puhdistusohjeista 16ydat tiedot siita, mika
puhdistusaine soveltuu kullekin pinnalle ja osalle.

13.2 Laitteen puhdistaminen

Puhdista laite ohjeiden mukaan, jotta virheellinen
puhdistus tai epasopivat puhdistusaineet eivat vaurioita
eri osia ja pintoja.

A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paadsee koskettamaan,

kuumenevat kaytén aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
[&hettyvilta.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

palamaan.

» Poista ennen kayttdd karkea lika uunitilasta,
lAammityselementeista ja varusteista.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi séarkya.

» Al& kayta laitteen luukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai teravaa
metallikaavinta, koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 53

2. Noudata laitteen komponenttien tai pintojen
puhdistusta koskevia ohjeita.

3. Jos muuta ohjetta ei ole annettu:

- Puhdista laitteen komponentit kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.
- Kuivaa pehmeaélla liinalla.

13.3 Uunitilan puhdistaminen

1. Noudata aiheeseen
— "Puhdistusaine”, Sivu 53 liittyvia ohjeita.

2. Kayta puhdistukseen kuumaa astianpesuaineliuosta
tai etikkavetta.

3. Kayta pinttyneeseen likaan uuninpuhdistusainetta.
Kéyté uuninpuhdistusainetta vain kylmaan uuniin.
Ala kayta uunin puhdistussuihketta, muita
voimakkaita uuninpuhdistusaineita tai
hankausaineita.

Ala kayta hankaustyynyja, karkeita sienia tai
terasvillaa, jotta valtat pinnan naarmuuntumisen.
Ohje: Epamiellyttavat hajut voit poistaa
kuumentamalla kupilisessa vetta muutaman pisaran
sitruunanmehua 1 - 2 minuutin ajan suurimmalla
mikroaaltoteholla. Laita astiaan aina lusikka, jotta
valtat viivastyneen kiehumisen.

4. Kuivaa pehmeaélla liinalla.

Lasialustan puhdistaminen

1. Noudata aiheeseen
— "Puhdistusaine”, Sivu 53 liittyvid ohjeita.

2. Puhdista lasialusta kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja pehmeéll& talousliinalla.
Ala kayta puhdistukseen puhdistuslastaa. Ala
hankaa.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

13.4 Laitteen etusivun puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa laitteen

etusivua.

» Ala kdytad puhdistukseen lasinpesunainetta,
metallikaavinta tai lasinpuhdistuslastaa.

» Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat
valittdmasti, jotta valtat korroosion muodostumisen
teréspinnoille.

» Kayta teraspinnoille erityista lampimille pinnoille
tarkoitettua terdksen hoitoainetta.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 53

2. Puhdista laitteen etusivu kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.
Huomautus: Eri materiaalit kuten lasi, muovi tai
metalli saavat aikaan laitteen etusivulle pienia
varieroja.

3. Sivele laitteen terésta olevalle etusivulle pehmeélla
liinalla hyvin ohut kerros terdksen hoitoainetta.
Terédksen hoitoainetta on saatavana huoltopalvelusta
tai alan liikkeista.

4. Kuivaa pehmeaélla liinalla.
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13.5 Ohjauspaneelin puhdistus

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa
ohjauspaneelia.

» Ala pyyhi ohjauspaneelia méaralla.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. = Sivu 53

2. Puhdista ohjauspaneeli mikrokuituliinalla tai
pehmealla, kostealla liinalla.

3. Kuivaa pehmealla liinalla.

13.6 Varusteiden puhdistaminen

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia
ohjeita. = Sivu 53

2. Liota kiinni palaneet ruoantahteet kostealla
talousliinalla ja kuumalla astianpesuaineliuoksella.

3. Puhdista varusteet kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla tai
astianpesuharjalla.

4. Puhdista ritila terdksen puhdistusaineella tai
astianpesukoneessa.
Kayta pinttyneeseen likaan teraslankapesinté tai
uuninpuhdistusainetta.

5. Kuivaa pehmealla liinalla.

13.7 Laitteen huoltoon liittyvia vinkkeja

Noudata laitteen hoitoa koskevia vinkkeja, jotta laitteesi
pysyy pitkdan toimintakuntoisena.

Toimenpide Hyoéty

Pida laite aina puhtaana Lika ei paase pinttyméaan
ja poista lika heti. eikd palamaan kiinni.
Puhdista uunitila jokaisen

k&yton jalkeen.

Poista kalkki-, rasva-, Valta korroosiota.
tarkkelys- ja valkuaistahrat

heti.

Uunitila ei likaantuu niin
runsaasti.

Kayta hyvin kosteiden
kakkujen leipomiseen
pizzapeltia.

Uunitila ei likaantuu niin
runsaasti.

Kayta paistamiseen
sopivaa astiaa, esim.
paistovuokaa.

Tarkoitukseen hyvin
sopivia puhdistus- ja
hoitoaineita voit hankkia
huoltopalvelusta. Noudata
kunkin valmistajan ohjeita.

13.8 Luukun lasien puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa luukun
laseja.

» Ala kayta puhdistuslastaa.
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1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 53

2. Puhdista luukun lasit kostealla talousliinalla ja
lasinpesuaineella.
Huomautus: Luukun lasin varjot, jotka nayttavat
raidoilta, ovat uunivalon heijastumia.

3. Kuivaa pehmeaélla liinalla.

13.9 Luukun tiivisteen puhdistaminen

HUOMIO!

Epaasianmukainen puhdistus voi vaurioittaa luukun

tiivistetta.

» Ald kayta puhdistukseen metallikaavinta tai
lasinpuhdistuslastaa.

» Ald k&ytad hankaavia puhdistusaineita.

1. Noutata puhdistusaineita ja -valineita koskevia
ohjeita. = Sivu 53

2. Puhdista luukun tiiviste kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

3. Kuivaa pehmeaélla liinalla.

13.10 Uunitilan kuivaaminen kasin

A VAROITUS - Palovammavaaral!
Laite kuumenee kaytén aikana.
» Anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista.

1. Poista lika uunitilasta.

2. Kuivaa uunitila pehmealla liinalla.

3. Jata laitteen luukku auki siihen asti, kunnes uunitila
on kuivunut kokonaan.

13.11 Puhdistusavustin

Puhdistusavustin on nopea vaihtoehto uunitilan
puhdistukseen silloin talldin. Puhdistusavustin liottaa
lian hdyrystamalla astianpesuaineliuosta. Lika on sen
jalkeen helpompi poistaa.

Puhdistusavustimen asettaminen

1. Sekoita pari pisaraa astianpesuainetta kupilliseen
vetta.

2. Laita kuppiin lusikka, jotta valtat viivastyneen

kiehumisen.

Aseta kuppi uunitilan keskelle.

Aseta mikroaaltoteho 600 W.

Aseta toiminta-aika 5 minuuttia.

Kaynnista mikro.

Pida laitteen luukku suljettuna vield 3 minuuttia

toiminnan paatyttya.

Pyyhi uunitila pehmealla liinalla.

. Anna uunitilan kuivua luukku avoimena.

N oA
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14 Toimintahairididen korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiot. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. N&in valtat turhia

kustannuksia.

/\ VAROITUS - Sihkdiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara! » Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperéisia
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. varaosia.
» Varsinaisia korjaustoita saa suorittaa vain alan » Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa

ammattihenkildsto.
» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.

turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja, sen
huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava
henkild.

14.1 Toimintahairiot

Vika

Syy ja vianhaku

Laite ei toimi.

Verkkojohdon pistoke ei ole liitetty.
» Liita laite sdhkoverkkoon.

Sulake on palanut.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Toimintahairio

1. Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

2. Kytke sulake noin 10 sekunnin kuluttua taas paalle.

v Jos hairid oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

3. Jos viesti tulee uudestaan nayttdon, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa tarkka
virheilmoitus.
- "Huoltopalvelu”, Sivu 68

Laite ei kuumene,
naytdssa vilkkuu
kaksoispiste.

Esittelytila on aktivoitu perusasetuksissa.

1. Irrota laite sdhkdverkosta kytkemalla laitteen sulake sulakerasiassa hetkeksi pois paalta.
2. Deaktivoi esittelytila 3 minuutin kuluessa perusasetuksissa.

Mikroaaltokayttd
keskeytyy.

Toimintahairio

1. Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

2. Kytke sulake noin 10 sekunnin kuluttua taas péaalle.

v Jos hairio oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

3. Jos viesti tulee uudestaan nayttdoon, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa tarkka
virheilmoitus.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 68

Ruoka lampenee
hitaammin kuin
aikaisemmin.

Olet asettanut liian pienen mikroaaltotehon.
» Valitse suurempi mikroaaltoteho.

Laitteeseen laitettiin tavallista suurempi maara tuotteita.
» Aseta pidempi toiminta-aika.
Kaksinkertainen maara tarvitsee kaksinkertaisen ajan.

Ruoat olivat tavallista kylmempia.
» Sekoita tai kaanna ruokia silloin talléin.

Mikroaaltouuni ei
toimi.

Luukkua ei suljettu kunnolla.
» Tarkasta, onko luukun véliin jAdnyt ruoantahteita tai joku esine.

Valitsinta startDstop ej ole painettu.
» Paina startDstop .

Naytdssa vilkkuu

12:00 ja symboli ®

palaa.

Virransaanti on katkennut.

» Aseta kellonaika uudelleen.
— "Kellonajan asettaminen”, Sivu 45

Laite ei ole

k&ynnissa. Naytdssa
nakyy toiminta-aika.

Valitsinta startDstop ei ole painettu.
» Paina startDstop .
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14.2 limoitukset nayttéruudussa

Vika Syy ja vianhaku

Nayttoon ilmestyy Toimintahairid
viesti, jossa on
tunnus "D" tai "E",
esim. DO111 tai
EO111.

Lad S A

virheilmoitus.
- "Huoltopalvelu”, Sivu 68

Kytke sulake sulakerasiassa pois paalta.

Kytke sulake noin 10 sekunnin kuluttua taas paalle.

Jos hairid oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

Jos viesti tulee uudestaan nayttodn, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa tarkka

Viesti £ iimestyy

Automaattinen turvakatkaisu on aktivoitunut.

nayttéon. » Paina jotain valitsinta.
Viesti £ {1 ilmestyy Ohjauspaneeli on kostea.
nayttéon. » Anna ohjauspaneelin kuivua.

15 Havittaminen

15.1 Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympaériston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttda uudelleen.

1. Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta.

2. Katkaise verkkojohto.

3. Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittad kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
saannokset koko EU:n alueella.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
I

16 Na&in onnistut

Tasta l16ydat ohjeet sopivista asetuksista ja parhaista
varusteista ja astioista eri ruokia varten. Suositukset on
sovitettu optimaalisesti laitettasi varten.

16.1 Toimi nain

Téasta 16ydat ohjeet toiminnoista vaihe vaiheelta, jotta
voit hyddyntaa suositusasetukset parhaalla
mahdollisella tavalla. Loydat tiedot monia ruokia varten,
ja kuin "kadesta pitaen" vinkit laitteen ihanteellisesta
kaytosta ja asetuksista.

Ohje: Laitteessa on ohjelmoidut asetukset lukuisille
ruoille. Jos haluat antaa laitteen ohjata toimintaa, valitse
ohjelma-automatiikka.

1. Valitse yhteenvedosta sopiva ruokalaji.
Ohjeet
= Kun kaytat laitetta ensimmaisen kerran, ota
huomioon ndmaéa perustiedot:
— = "Turvallisuus", Side 37
— — "Energiansédésto”, Side 41
— — "Kondenssivesi", Side 44
= Jos et |6yda juuri tiettya ruokaa tai kayttétapaa,
jonka haluat valmistaa tai jota haluat kayttaa,
kaytad ohjeena samantapaista ruokaa.
2. Poista varusteet uunitilasta.
3. Valitse tarkoitukseen sopiva astia ja varuste.
Kayta astiaa ja varustetta, joka on annettu
suositusasetuksissa.
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. Esilammita laitetta vain, kun reseptissa tai

suositusasetuksissa kehotetaan niin tekemaan.

. S4ada laite suositusasetusten mukaan.
- /A VAROITUS - Palamisvaara!

Laitteesta voi tulla kuumaa hdéyrya, kun avaat
laitteen luukun. Hoyry ei ole lampédtilasta riippuen
nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta.



16.2 Vinkkeja akryyliamidin vahentamiseen
valmistuksessa
Akryyliamidi on terveydelle haitallista ja sitd muodostuu,

kun vilja- ja perunatuotteita valmistetaan hyvin
korkeassa lampotilassa.

Ruokalaji Vinkki

Yleista = Pida kypsennysajat
mahdollisimman
lyhyind

m  Ruskista ruoka kullan-
keltaiseksi, ei lilan tum-
maksi.

m  Kayta suurikokoisia,

paksuja kypsennet-

tavia tuotteita. Niissa
on vd@hemman akryylia-
midia.

Aseta lampétila kuu-

mailmalla korkeintaan

arvoon 180 °C.

= Sjvele leivonnaiset ja
pikkuleivat munalla tai
munankeltuaisella.
Tama vahentaa akryyli-
amidin muodostumis-
ta.

Ranskalaiset perunat = | evitd ranskalaiset per-

uunissa unat pellille tasaisesti
ilman, ettd ne menevét
paallekkain.

m  Paista vahintadan 400 g
peltia kohden, jotta
ranskalaiset perunat
eivat kuivu.

Leivonnaiset ja pikkuleivat

Sulattaminen mikroaaltouunissa

Huomautus:
Ohjeita valmistukseen
m  Kayta avointa, mikrokayttddn soveltuvaa astiaa.

Na&in onnistut fi

16.3 Sulatus, kuumennus ja kypsennys
mikrossa

Suositusasetukset sulatukseen, kuumennukseen ja
kypsennykseen mikrossa.

Toiminta-aika riippuu astiasta ja lampotilasta,
elintarvikkeen koostumuksesta ja maarasta. Sen
tahden taulukoissa on annettu vaihteluvalit eri
saatodarvoille. Aloita matalalla arvolla ja saada
tarvittaessa seuraavalla kerralla korkeampi arvo. Sinulla
voi olla elintarviketta eri maara kuin taulukoissa on
mainittu. Sita varten on olemassa nyrkkisaantoé:
kaksinkertainen méaara - lahes kaksinkertainen aika,
puolet maarasta - puolet ajasta.

Vinkkeja sulatukseen, kuumennukseen ja
kypsennykseen mikrossa

Ota nama vinkit huomioon, jotta saavutat hyvat tulokset
mikrossa sulatuksessa, lammityksessa ja
kypsennyksessa.

Aihe Vinkki

Haluat valmistaa eri Pidenna tai lyhenna

maaran kuin taulukossa kypsennysaikaa

on mainittu. seuraavan nyrkkisaannon
mukaan:

m  Kaksinkertainen maara
= |&hes kaksinkertai-
nen aika

m  Puolet maarasta =
puolet ajasta

m  Sekoita tai kddnna ruokaa valilla 2 - 3 kertaa. Poista sulamisneste kdantdmisen yhteydessa.

m  Jata sulatetut elintarvikkeet pois paalta kytkettyyn uuniin viela 10 - 30 minuutiksi, jotta niiden lampdtila tasaantuu.

m  Herkat osat kuten broilerin luut ja siivet tai paistin rasvaiset reunat voit peittda pienella palalla alumiinifoliota. Alu-
miinifolio ei saa koskettaa uunitilan seinid. Voit poistaa alumiinifolion, kun puolet sulatusajasta on kulunut.

Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkorkeus Mikroaaltoteh Kesto minuutteina
o watteina

Naudan-, vasikan- tai porsaanliha Avoin astia ~— 1. 180 1. 15

kokonaisena (luulla ja luuttomana), 2.90 2.10-20

800 g

Naudan-, vasikan- tai porsaanliha Avoin astia ~ 1. 180 1. 20

kokonaisena (luulla ja luuttomana), 2.90 2. 15-25

1,0 kg

Naudan-, vasikan- tai porsaanliha Avoin astia ~ 1. 180 1. 30

kokonaisena (luulla ja luuttomana), 2.90 2. 20-30

1,5 kg

Naudan-, vasikan tai porsaanliha Avoin astia ~ 1. 180 1.3

paloina tai siivuina, 200 g ' 2.90 2.10-15

' Irrota sulaneet palat toisistaan.
2 Ota jo sulanut liha pois.

% Sulata vain kakkuja, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa, liivatetta tai kreemia.
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Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkorkeus Mikroaaltoteh Kesto minuutteina
o watteina
Naudan-, vasikan tai porsaanliha Avoin astia ~ 1. 180 1.5
paloina tai siivuina, 500 g ' 2. 90 2.15-20
Naudan-, vasikan tai porsaanliha Avoin astia ~ 1. 180 1.8
paloina tai siivuina, 800 g ' 2. 90 2.15-20
Jauheliha, sika-nauta, 200 g ? Avoin astia ~— 90 10-15
Jauheliha, sika-nauta, 500 g ? Avoin astia ~ 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Jauheliha, sika-nauta, 800 g Avoin astia ~ 1.180 1.10
2.90 2.5-10
Lintu tai linnunpalat, 600 g Avoin astia ~ 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Lintu tai linnunpalat, 1,2 kg Avoin astia ~ 1. 180 1. 15
2.90 2. 25-35
Ankka, 2,0 kg Avoin astia ~— 1. 180 1. 20
2.90 2. 30-40
Kalafilee, kalapihvi tai viipaleet, Avoin astia ~ 1.180 1.5
400 g 2.90 2.10-15
Kala kokonaisena, 300 g Avoin astia ~— 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Kala kokonaisena, 600 g Avoin astia ~ 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Vihannekset, esim. herneet, 300 g Avoin astia ~ 180 10-15
Vihannekset, esim. herneet, 600 g Avoin astia ~ 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Hedelmét, esim. vadelmat, 300 g ' Avoin astia ~ 180 7-10
Hedelmaét, esim. vadelmat, 500 g ' Avoin astia ~ 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Voi, sulattaminen, 125 g Avoin astia ~ 1. 180 1.1
2.90 2. 2-4
Voi, sulattaminen, 250 g Avoin astia ~ 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Leipa kokonaisena, 500 g Avoin astia ~ 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Leipa kokonaisena, 1,0 kg Avoin astia ~ 1. 180 1.12
2.90 2. 15-25
Kakku, kuiva, esim. sokerikakku, Avoin astia ~ 90 15-25
500 g*
Kakku, kuiva, esim. sokerikakku, Avoin astia ~ 1.180 1.5
750 g° 2.90 2.10-15
Kakku, mehukas, esim. Avoin astia ~— 1. 180 1.5
hedelmakakku, rahkakakku, 500 g * 2.90 2. 10-15
Kakku, mehukas, esim. Avoin astia ~ 1.180 1.7
hedelmakakku, rahkakakku, 750 g * 2.90 2.10-15

' Irrota sulaneet palat toisistaan.
2 Ota jo sulanut liha pois.

3 Sulata vain kakkuja, joissa ei ole kuorrutetta, kermaa, liivatetta tai kreemié.

Pakastettujen ruokien sulatus ja lammittaminen

Huomautus:

Ohjeita valmistukseen

m  Kaytd kannellista, mikrokayttdon soveltuvaa astiaa. Voit k&yttdd kantena myds lautasta tai mikrok&yttéén tarkoitet-
tua erikoisfoliota. Ota valmisruoka pakkauksestaan.

m | evitd ruoka astiaan mahdollisimman littedksi. Matala ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea.
Sekoita tai kdanna ruokaa valilla 2 - 3°kertaa.
Anna ruokien levata lammittamisen jalkeen 1 - 2 minuuttia.
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®=  Ruoista siirtyy lampda astiaan. Astia voi kuumentua erittédin kuumaksi. Kayta patalappuja.

Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkorkeus Mikroaaltoteh Kesto minuutteina
o watteina

Ateria, annosruoka, valmisruoka, 300 Kannellinen astia ~ 600 10-15

-400 g

Keitto, 400 g Kannellinen astia ~ 600 8-15

Pataruoka, 500 g Kannellinen astia ~— 600 10-15

Pataruoka, 1 kg Kannellinen astia ~ 600 20-25

Lihaviipaleet tai -palat kastikkeessa,  Kannellinen astia ~ 600 25-30

esim. gulassi, 500 g

Lihaviipaleet tai -palat kastikkeessa, = Kannellinen astia ~ 600 25-30

esim. gulassi, 1 kg

Kala, esim. fileepalat, 400 g Kannellinen astia ~ 600 10-15

Kala, esim. fileepalat, 800 g Kannellinen astia ~ 600 18-20

Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit, Kannellinen astia ~ 600 2-5

kypsat, 250 g

Lisukkeet, esim. riisi, nuudelit, Kannellinen astia ~ 600 8-10

kypsat, 500 g

Vihannekset, esim. herneet, Kannellinen astia ~ 600 5-8

parsakaali, porkkanat,

esikypsennetyt, 300 g

Vihannekset, esim. herneet, Kannellinen astia ~ 600 1417

parsakaali, porkkanat,

esikypsennetyt, 600 g

Pinaatti, 500 g Kannellinen astia ~— 600 11-16

Lammittaminen mikroaaltouunilla

/\ VAROITUS - Palamisvaara! HUOMIO!

Nesteitd kuumennettaessa voi esiintya viivastynytta
kiehumista. Se tarkoittaa, ettd kiehumislampdtila
saavutetaan ilman, ettd nesteessa nakyy tyypillisia
hoyrykuplia. Varo astian v&haistadkin tardhdysta. Kuuma
neste saattaa kiehua yhtakkia voimakkaasti yli ja
roiskua.
» Laita kuumentaessasi aina lusikka astiaan. Nain
valtetdan viivastynyt kiehuminen.

v X

Jos metalli paasee kosketuksiin uunitilan seinéan

kanssa, muodostuu kipindita, jotka vaurioittavat laitetta

ja voivat rikkoa luukun sisalasin.

» Metallin, esim. lusikka lasissa, pitda olla vahintadan
2 cm:n paassa uunitilan seinista ja luukun
sisdpinnasta.

Huomautus:

Ohjeita valmistukseen

m  Kaytd kannellista, mikrokayttdon soveltuvaa astiaa.
Voit kayttaa kantena myos lautasta tai mikrokayttéon
tarkoitettua erikoisfoliota. Ota valmisruoka pakkauk-
sestaan.

m | evitd ruoka astiaan mahdollisimman litte&ksi. Mata-
la ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea.
Sekoita tai kddnna ruokaa valilla 2 - 3°kertaa.
Anna ruokien levata lammittamisen jalkeen 1 - 2 mi-
nuuttia.

= Ruoista siirtyy lamp64a astiaan. Astia voi kuumentua
erittdin kuumaksi. Kayta patalappuja.

= Vauvanruoka:
— Aseta pullot ilman tuttia tai kantta ritilalle.
— Ravista tai sekoita kunnolla kuumentamisen

jalkeen.

— Tarkista ehdottomasti vauvanruoan lampétila.

Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkorkeus Mikroaaltoteh Kesto minuutteina
o watteina
Ateria, annosruoka, valmisruoka, n. Avoin astia ~— 600 5-10

400 g

' Tavista tai sekoita kunnolla lammittamisen jalkeen. Tarkasta lampétila.
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Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkorkeus Mikroaaltoteh Kesto minuutteina
o watteina
Juomat, 200 ml Lasi ~ 900 1-2
Laita lusikka lasiin
Juomat, 500 ml Lasi ~ 900 2-4
Laita lusikka lasiin
Vauvanruoka, esim. maitopullot, Aseta pullot ilman ~— 360 1-2
150 ml ' tuttia tai kantta
uunitilan pohjalle
Keitto, 2 kuppiaa 175 g Avoin astia ~ 900 4-5
Keitto, 4 kuppiaa 175 g Avoin astia ~ 900 5-6
Lihaviipaleet tai -palat kastikkeessa,  Kannellinen astia ~ 600 10-15
esim. gulassi, 500 g
Pataruoka, 400 g Kannellinen astia ~ 600 5-10
Pataruoka, 800 g Kannellinen astia ~ 600 10-15
Vihannekset, 150 g Avoin astia ~ 600 2-3
Vihannekset, 300 g Avoin astia ~ 600 3-5

' Tavista tai sekoita kunnolla lammittamisen jéalkeen. Tarkasta lampotila.

Kypsennys mikroaaltouunissa

Huomautus:
Ohjeita valmistukseen

m  Kayta kannellista, mikrokaytt6dn soveltuvaa astiaa. Voit kayttda kantena myoés lautasta tai mikrokayttodn tarkoitet-
tua erikoisfoliota. Ota valmisruoka pakkauksestaan.

= | evitd ruoka astiaan mahdollisimman litte&ksi. Matala ruoka kypsyy nopeammin kuin korkea.
= Anna ruokien levata lammittamisen jalkeen 1 - 2 minuuttia.
= Ruoista siirtyy lampda astiaan. Astia voi kuumentua erittain kuumaksi. Kayta patalappuja.
= Ruokien ominaismaut sailyvat hyvin. Kaytéa suolaa ja mausteita saasteliaasti.
m | eikkaa vihannekset ja perunat samankokoisiksi paloiksi. Lisda 100 g:aa kohden 1 - 2 rkl vettd. Sekoita valilla.
= | is&4 riisiin kaksinkertainen maaré nestetta.
Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkorkeus Mikroaaltoteh Kesto minuutteina
o watteina
Kokonainen broileri, tuore, ilman Kannellinen astia ~ 600 30-35
sisdelimia, 1,3 kg
Kalafilee, tuore 400 g Kannellinen astia ~ 600 10-15
Vihannekset, tuoreet, 250 g Kannellinen astia ~ 600 5-10
Vihannekset, tuoreet, 500 g Kannellinen astia ~ 600 10-15
Perunat, 250 g Kannellinen astia ~ 600 8-10
Perunat, 500 g Kannellinen astia ~ 600 10-15
Riisi, 125 g + 250 ml vetta Kannellinen astia ~ 1. 600 1.7-9
2.180 2. 15-20
Riisi, 250 g + 500 ml vetta Kannellinen astia ~ 1. 600 1.8-10
2.180 2. 20-25
Jalkiruoat, esim. vanukas (jauheesta) Kannellinen astia ~ 600 6-8

500 ml '

' Sekoita valilla vispilalla 2-3 kertaa.

Popcorn mikroaaltouunissa

Huomautus:
Ohjeita valmistukseen

= Kaytd matalaa, kuumuutta kestavaa lasiastiaa. Al kayta posliiniastiaa tai hyvin kuperaa lautasta.

m  Aseta lasiastia aina ritilalle.
= Sovita toiminta-aika maaraan.
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m Jotta popcornit eivat pala, ota popcorn-pussi 1 minuutin ja 30 sekunnin kuluttua hetkeksi pois uunista ja ravistele

sitd. Varo, kuumaal

Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkorkeus Mikroaaltoteh Kesto minuutteina
o watteina
Popcorn mikroaaltouunissa, 100 g Ritila ~ 600 3-5
Lasikulho

Vinkkeja seuraavaan sulatukseen,
kuumennukseen ja kypsennykseen mikrossa

Ota ndma vinkit huomioon, jotta saavutat hyvét tulokset

mikrossa sulatuksessa, lammityksessa ja

kypsennyksessa.

Aihe

Vinkki

Ruoka on liian kuivaa.

= | yhenna toiminta-aikaa
tai valitse matalampi
mikroaaltoteho.

m  Peitd ruoka ja lisda
enemman nestetta.

Leivontavinkkeja

Tahan olemme koonneet vinkkeja hyvan
leivontatuloksen saavuttamiseksi.

Aihe Vinkki
Kakun pitda kohota = Voitele vain irtopohja-
tasaisesti. vuoan pohja.

= [rrota kakku paistami-
sen jalkeen kakku-
vuoasta varovasti veit-
sella.

Ruoka ei ole toiminta-ajan
paatyttya vield sulanut,
lammennyt tai kypsaa.

Pidenna toiminta-aikaa.
Suurempiin méaariin tai
korkeisiin ruokiin tarvitaan
enemman aikaa.

Ruoka ei ole toiminta-ajan
paatyttyd sisalta viela
valmista, mutta pinnasta
jo ylikuumentunut.

m  Sekoita vélilla.

m | aske mikroaaltotehoa
ja pidenna toiminta-ai-
kaa.

Pienten leivonnaisten ei
pida tarttua
kypsennettdessa toisiinsa.

Jata kunkin leivonnaisen
valiin tilaa vahintaan

2 cm. Siten leivonnaisilla
on riittavasti tilaa kohota
kauniisti ja ruskistua joka
puolelta.

Liha tai lintu ei ole
sulatuksen jalkeen sisélta
viela sulanut, mutta on
pinnalta jo kypsynyt.

Kaanna suurikokousta
sulatettavaa tuotetta
useita kertoja.

Laske mikroaaltotehoa.

Tarkasta, onko kakku
kypsynyt valmiiksi.

Tydnna puutikku kakun
korkeimpaan kohtaan.
Jos tikkuun ei enda tartu
taikinaa, kakku on valmis.

16.4 Kakut ja leivonnaiset

Suoritusasetukset kakuille ja leivonnaisille.
Lampétila ja paistoaika riippuvat taikinan
ominaisuuksista ja maarasta. Sen tdhden taulukoissa

on annettu vaihteluvalit eri saatdarvoille. Aloita matalalla

arvolla ja sdada tarvittaessa seuraavalla kerralla
korkeampi arvo. Matala [ampdtila ruskistaa

tasaisemmin.

Vuokakakut

Huomautus:
Ohjeita valmistukseen

Haluat leipoa oman
reseptisi mukaan.

Ota ohjeeksi
leivontataulukossa oleva
samantapainen
leivonnainen.

Silikonista, lasista,
muovista tai keramiikasta
valmistettujen
paistovuokien kaytto.

= \uoan pitaa kestaa
kuumuutta 250 °C.

m  Kakut ruskistuvat nais-
sd vuoissa vahemman.

»  Mikroaaltouunissa
saattaa toiminta-aika
lyhentya taulukossa
mainittuun aikaan ver-
rattuna.

m Saatosuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.

= | ajta kakkuvuoka aina ritilan keskelle.
m  Kaytd kuumuutta kestavia, mikrokayttdon soveltuvia astioita.
= Metallisia leivontavuokia voidaan kayttaa ainoastaan leivontaan ilman mikroaaltoja.
= Tummat metallivuoat ovat parhaita.
Ruokalaji Varusteet / Kannatinkor Uunitoimi Lampétila °C  Mikroaaltote Kesto
astiat keus nto ho watteina minuutteina
Sokerikakku, Rengas- tai ~ 170-180 90 40-50
yksinkertainen ' pitkdnmallinen
vuoka
Sokerikakku, hieno, Rengas- tai ~ 150-170 - 70-90
esim. hiekkakakku ' pitkdnmallinen
vuoka

' Anna kakun jaghtya uunissa n. 20 minuuttia.
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Ruokalaji Varusteet / Kannatinkor Uunitoimi Lampétila °C  Mikroaaltote Kesto
astiat keus nto ho watteina minuutteina

Kakkupohja Torttuvuoka ~ 160-180 - 30-40

sokerikakkutaikinasta

Hedelméakakku, hieno, Irtopohja- tai ~ 170-190 90 30-45

sokerikakkutaikinasta torvivuoka

Taytekakkupohja, 3 munaa Irtopohjavuoka =~— 170-180 - 30-40
@ 26 cm

Hedelma- tai rahkatorttu Irtopohjavuoka =~— 170-180 180 35-45

murotaikinapohjalla @ 26 cm

Pizza Pyoéreéa ~ 220-230 - 15-25
pizzapelti

Pikantit kakut, esim. Quiche Irtopohjavuoka =— 200-220 - 50-70
@ 26 cm

Pahkinakakku Irtopohjavuoka -~— 170-180 90 30-35
@ 26 cm

Hiivataikina mehukkaalla Pybrea ~ 170-190 - 55-65

taytteella pizzapelti

Pullapitko, 500 g jauhoja Pyoérea ~ 170-190 - 35-45
pizzapelti

' Anna kakun jaghtya uunissa n. 20 minuuttia.

Pienet leivonnaiset

Huomautus:

Ohjeita valmistukseen

m  Saatdsuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.
m | aita kakkuvuoka aina ritilan keskelle.

= Tummat metallivuoat ovat parhaita.

Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkork Uunitoimint Lampétila °C Kesto
eus o minuutteina
Pikkuleivat Pyéreéa pizzapelti ~— 150-170 20-35
Makronit Pyéreéa pizzapelti ~— 110-130 35-45
Marenki Pyoreéd pizzapelti ~— 100 80-100
Muffinit Muffinipelti ~— 160-180 35-40
ritilalla
Lehtitaikinaleivonnaiset Pydrea pizzapelti ~— 190-200 35-45

Leipa ja sampylat

Huomautus:

Ohjeita valmistukseen

m  Saatdsuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.
m | aita kakkuvuoka aina ritilan keskelle.

= Tummat metallivuoat ovat parhaita.

Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkork Uunitoimint Lampétila °C Kesto
eus o minuutteina
Leipa, 1,5 kg Pitkanmallinen ~— 1. 230 1.10-15
vuoka 2.200-210 2. 40-50
Sampylat. esim. vehnasampylat Pydrea pizzapelti ~— 210-230 25-35

Vinkkeja seuraavaa leivontakertaa varten

Jos leivonta ei tdysin onnistunut, tasta 16ydat vinkkeja
seuraavaa kertaa varten.
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Aihe Vinkki Aihe Vinkki
Kakku painuu kasaan. m  Kayta reseptissd mai- Kakku ei irtoa = Anna kakun jaahtya
nittuja aineksia ja nou- kumottaessa. paistamisen jalkeen

data reseptin ohjeita.

= Kaytd vahemman ne-
stetta.
Tai:

= | aske paistolampétilaa
10 °C verran ja pi-
denna paistoaikaa.

Kakku on liian kuiva.

Nosta paistolampotilaa
10 °C verran ja lyhenna
paistoaikaa.

Kakku on kauttaaltaan
liian vaalea.

= Tarkasta kannatinkor-
keus ja varuste.

»  Nosta paistolampdtilaa
10 °C verran.
Tai:

= Pidenna paistoaikaa.

Kakku on pinnalta liian
vaalea mutta pohjasta
lian tumma.

Tyénna kakku uuniin yhta
kannatinkorkeutta
ylemmaksi.

5 - 10 minuuttia.

= [rrota kakun reunaa va-
rovasti veitsella.

m  Kumoa kakku uudelle-
en ja peitd vuoka mon-
ta kertaa méaralla,
kylmalla liinalla.

= \oitele ja korppujauho-
ta vuoka seuraavalla
kerralla.

Vuoan ja ritilan valiin »  Tarkasta, onko vuoan
muodostuu Kipinodita. ulkopinta puhdas.
= Muuta vuoan paikkaa
uunissa.
m  Jatka paistamista il-
man mikroaaltouunia
ja pidenna paistoaikaa.

Kakku on pinnalta liian
tumma mutta pohjasta
lian vaalea.

= Tydnna kakku uuniin
yhta kannatinkorkeutta
alemmaksi.

m | aske paistolampotilaa
ja pidenna paistoaikaa

Leivonnaiset ruskistuvat
epatasaisesti.

= | aske pais-
tolampotilaa.

= | eikkaa leivinpaperi
sopivan kokoiseksi.

= Sijoita leivontavuoka
keskelle.

= Muotoile pienet leivon-
naiset samankokoisiksi
ja -muotoisiksi.

Kakku on pinnalta valmis,
mutta ei sisalta viela
taysin kypsa.

m | aske paistolampotilaa
ja pidenna paistoaikaa.

= | isda vahemman ne-
stetta.

Kakku mehukkaalla

taytteella:

= Esipaista pohja.

= Ripottele paistetulle
pohjalle manteleita tai
korppujauhoja.

= Peitd pohja taytteella.

16.5 Paistaminen ja grillaaminen

Saatdsuositukset paistamiseen ja grillaukseen
Lampétila ja paistoaika riippuvat ruokien
ominaisuuksista ja méaéarista. Sen tdhden taulukoissa on
annettu vaihteluvalit eri saatdarvoille. Aloita matalalla
arvolla ja sd&ada tarvittaessa seuraavalla kerralla
korkeampi arvo.

Paistaminen astiassa

Kun valmistat ruokia astiassa, niiden ottaminen uunista
on helpompaa, ja voit tarjoilla ne suoraan astiasta.
Uunitila pysyy puhtaampana, kun ruoka valmistetaan
kannellisessa astiassa.

Yleista astiassa paistamisesta

m  Kayta kuumuutta kestavia, mikrokayttdéon soveltuvia
astioita.

= Metallisia paistoastioita voidaan kayttada ainoastaan
paistamiseen ilman mikroaaltoja.

m  Aseta astia ritilalle.
Tarkista ennalta, ettéd astia mahtuu uuniin.
Parhaiten sopivat lasiset astiat.
Laita kuuma lasiastia kuivalle alustalle. Jos alusta on
marka tai kylma, lasiastia voi sarkya.

= Astia voi kuumentua erittain kuumaksi. Kayta pata-
lappuja, kun otat sen uunista.

= Noudata paistoastian valmistajan antamia ohjeita.

Avoin astia
Kayta korkeaa paistovuokaa.

Kannellinen astia

= Kayta sopivaa, hyvin sulkeutuvaa kantta.

® | jhaa paistettaessa pitdé lihan ja kannen vélisen
etaisyyden pitaa olla vahintdan 3 cm. Liha voi turvo-
ta.

m | jhasta, linnusta ja kalasta saadaan rapeaa myos
kannellisessa paistovuoassa. Kayta sita varten lasi-
kannellista paistovuokaa. Aseta korkeampi
lampotila.

63



fi  Nain onnistut

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Astiasta voi tulla ulos hyvin kuumaa hoyrya, kun kansi

avataan kypsennyksen paatyttya. Hoyry ei ole

lampotilasta riippuen nakyvaa.

» Nosta kantta takaosasta, jotta kuuma hoyry tulee
ulos sinusta poispain.

» Pida lapset poissa laitten [helta.

Huomautukset
= Vah&rasvainen liha tai patapaisti
— Laita astiaan pohjalle n. 1/2 cm:n kerros nestet-
ta, esim. vetta, viinia, etikkaa tai vastaavaa.
Nesteen maara riippuu lihan tyypista, astian
materiaalista seka siita, kaytatkod kantta.
Emaloiduissa tai tummissa metallisissa
paistovuoissa tarvitaan enemman nestetta kuin
lasiastioissa.
Laita patapaistin joukkoon vahan enemman
nestetta.
— Neste hoyrystyy paistamisen aikana. Lis&a tarvit-
taessa varovasti nestetta.
— Kaanna lihanpalat, kun puolet ajasta on kulunut.
= Kala
— Laita astiaan kalan haudutusta varten nestetta 1 -
3 rkl, esim. sitruunanmehua tai etikkaa.

Grillaus

Grillaa ruoat, joihin haluat rapean pinnan.

= Grillaa aina laitteen luukku suljettuna.

= Al4 esilammita.

= Grillaa samanpainoisia ja -paksuisia grillipaloja.
Silloin grillattavat palat ruskistuvat tasaisesti ja ne
pysyvat mehukkaina.
Laita grillattavat palat suoraan ritilalle.
Kaanna grillipaloja grillipindeill&.
Jos pistat lihaa haarukalla, siitd poistuu nestetta ja
liha kuivuu.

m  Suolaa grillattava tuote vasta grillauksen jalkeen.
Suola imee lihasta nestetta.

Naudanliha

Huomautus:
Ohjeita valmistukseen

Huomautus: Tumma liha, esim. naudanliha, ruskistuu
nopeammin kuin vaalea, esim. vasikan- tai sianliha.
Vaalealihaiset grillipalat tai kala ovat usein pinnalta vain
vaaleanruskeita, sisalta kuitenkin kypsia ja mehukkaita.
Grillivastus kytkeytyy aika ajoin paalle ja pois paalta. Se
on normaalia. Kytkeytymistiheys riippuu sdadetysta
grillaustehosta.

Grillatessa voi syntya savua.

Vinkkeja paistamiseen ja haudutukseen

Ota ndma vinkit huomioon, jotta saavutat hyvat tulokset
paisto- ja haudutustulokset.

Aihe Vinkki

Véaharasvainen liha ei saa ® Sivele vaharasvainen

kuivua. liha halutessasi rasval-
la tai laita pinnalle pe-
konisiivuja.

Haluat valmistaa = Tee kamaraan ristiviilt-

kamarapintaisen paistin. oja.

m  Pajsta paistia ensin ka-
marapinta alaspain.

Uunitilan pitaa pysya = Valmista paistettava

mahdollisimman ruoka suljetussa

puhtaana. astiassa korkeammas-
sa lampdtilassa.

Lihan pitda pysya = Kun paisti on valmis,

kuumana ja mehukkaana,
esim. paahtopaisti.

anna sen vetaytya
10 minuuttia pois
paalta kytketyssa, sul-
jetussa uunissa. Liha-
neste jakautuu silloin
paremmin. limoitettu
kypsennysaika ei sisal-
|& suositeltua vetayty-
misaikaa.

m K&ari paisti valmistuk-
sen jalkeen alumiinifoli-
oon.

m  Saatdsuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.
m  Kaanna paahtopaisti ja naudanlihapihvit, kun puolet ajasta on kulunut. Anna ruokien vetaytya lopuksi viela

n. 10 minuuttia.

Ruokalaji Varusteet / Kannatinkor Uunitoimi Lampétila °C/ Mikroaaltote Kesto
astiat keus nto grillausteho ho watteina minuutteina

Naudan patapaisti, n. 1 kg Ritila ~ 180-200 180 120-145
Kannellinen
astia

Paahtopaisti, medium, Ritila ~ x 210-230 180 30-40

n. 1 kg Avoin astia

Naudanlihapihvi, medium, 2 Ritila — 3 - 20-30

-3 kpl, 2 - 3 cm paksu, Lasikulho

a200¢g
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Porsaanliha

Huomautus:

Ohjeita valmistukseen

m  Saatdsuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.

m  Kaanna ilman kamaraa oleva paisti, kun puolet ajasta on kulunut. Anna paistin vetaytya lopuksi viela n. 10 minuut-
tia.

= | ajta paisti astiaan kamarapuoli yléspain. Tee kamaraan viiltoja. Al& kd&nna paistia. Anna paistin vetaytya lopuksi
viela n. 10 minuuttia.

m  Kaanna talouskyljykset, kun 2/3 ajasta on kulunut.

Ruokalaji Varusteet / Kannatinkor Uunitoimi Lampétila °C/ Mikroaaltote Kesto
astiat keus nto grillausteho ho watteina minuutteina

Paisti, kamaraton, Ritila ~— 220-230 180 40-50

esim. etuselkd, n. 750 g Kannellinen
astia

Paisti kamaralla, esim. lapa, Ritila ~ 190-210 - 130-150

n. 1 kg Avoin astia

Talouskyljys, 2 - 3 kpl, 2 - 3 Ritila —_ ] 3 - 25-35

cm paksu Lasikulho

Muut liharuoat

Huomautus:

Ohjeita valmistukseen

m  Saatdsuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.
= Anna lihamurekkeen vetaytya lopuksi viela n. 10 minuuttia.

m  Kaanna makkarat, kun 2/3 ajasta on kulunut.

Ruokalaji Varusteet / Kannatinkor Uunitoimi Lampétila °C/ Mikroaaltote Kesto
astiat keus nto grillausteho ho watteina minuutteina
Lihamureke, n. 750 g Ritila ~ 180-200 600 15-20
Avoin astia
Makkarat, grillattavat, 4 - 6 Ritila — (il 3 - 25-35
kpl,an. 150 g Lasikulho
Lintu
Huomautus:

Ohjeita valmistukseen
m  Saatdsuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.

= Laita kokonaiset broilerit uuniin rintapuoli alaspain. Kaanna, kun puolet ajasta on kulunut.

m | ajta broilerinpalat ja ankanrinta uuniin nahkapuoli yldspéain. Ala kdanna ruokia.

m  Kaanna hanhenreidet, kun puolet ajasta on kulunut. Pistele nahkaan reikia.

Ruokalaji Varusteet / Kannatinkor Uunitoimi Lampétila °C/ Mikroaaltote Kesto
astiat keus nto grillausteho ho watteina minuutteina

Broileri, kokonainen, Ritila ~— 220-230 360 35-45

n. 1,2 kg Kannellinen
astia

Broilerinpalat, n. 800 g Ritila ~ 210-230 360 20-30
Avoin astia

Ankanrinta, n. 500 g Ritila — X 3 90 20-30
Lasikulho

Hanhenrinta, hanhenkoivet, Ritila — X 210-230 90 30-40

700-900 g Avoin astia

Kala

Huomautus:

Ohjeita valmistukseen
m Saatosuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.
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= | ajta kokonainen grillattava kala, esim. lohi tai purotaimen, ritilan keskelle.

= Rasvaa ritila ensin oljylla.

Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkork Uunitoimint Grillausteho Kesto
eus o minuutteina
Kalapihvi, 2 - 3 kpl, a 150 g Ritila — ] 3 20-25
Lasikulho
Kala, kokonainen, 2 - 3 kpl, a Ritila -— ™ 3 20-30
300 g Lasikulho

Vinkkeja seuraavaa paistokertaa varten

Jos paistaminen ei onnistunut heti aivan taysin, tasta
|6ydat vinkkeja seuraavaa kertaa varten.

Aihe

Vinkki

Paisti on liian tumma ja

pinta paikoitellen palanut.

Valitse matalampi
lampétila.
Lyhennéa paistoaikaa.

Paisti on liian kuiva.

Valitse matalampi
lampadtila.
Lyhenné paistoaikaa.

Paisti on kuorettunut liian

vahan.

Nosta lampotilaa.

Tai;

Kytke paistoajan
paatyttya grilli hetkeksi
paalle.

Paistoliemi on palanut
Kiinni.

Valitse pienempi astia.
Lisda paistettaessa
enemman nestetta.

16.6 Paistokset, gratiinit ja paahtoleivat

Huomautus:
Onhjeita valmistukseen

Aihe

Vinkki

Paistoliemi on liilan
vaaleaa ja liian vetista.

Valitse suurempi astia,
jotta nestettd haihtuu
enemman.

Lisda paistettaessa
vahemman nestetta.

Kun haudutat lihaa, liha
palaa.

Tarkasta, sopivatko
paistoastia ja kansi yh-
teen ja sulkeutuvatko
ne kunnolla.

Laske lampotilaa.
Lisda haudutettaessa
paistettaessa nestetta.

Paisti ei ole kypsaa.

Viipaloi paisti.
Valmista kastike pais-
toastiassa.

Laita paistiviipaleet ka-
stikkeeseen.
Kypsenna paistiviipale-
et valmiiksi mikroaalt-
ouunissa.

m  Saatésuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.

Kayta paistoksiin ja perunagratiineihin 4 - 5 cm korkeaa, mikrokayttédn sopivaa ja kuumuutta kestavaa vuokaa.
Anna paistosten ja gratiinien jalkikypsya pois p&élta kytketyssa uunissa vield 5 minuuttia.
Paahda paahtoleipaviipaleet ennalta.

Ruokalaji

Varusteet /

Kannatinkor Uunitoimi Lampétila °C/ Mikroaaltote Kesto

astiat keus nto grillausteho ho watteina minuutteina
Paistos, makea, n. 1,5 kg Avoin astia ~ 140-160 360 25-30
Paistos, pikantti Avoin astia ~ 150-170 600 20-25
kypsennetyista aineksista,
n. 1 kg
Perunagratiini, raaoista Avoin astia ~ 210-220 600 20-25
aineksista, n. 1,1 kg
Paahtoleivan Ritila — 3 - 8-10

kuorruttaminen, 4 kpl

16.7 Pakastetut valmistuotteet

Huomautus:
Ohjeita valmistukseen

= Noudata pakkauksessa olevia valmistajan ohjeita.
m  Saatdsuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.
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= Al4 laita ranskalaisia perunoita, kroketteja ja rostia paallekkain ja kdanna ne, kun puolet ajasta on kulunut.

Ruokalaji Varusteet / Kannatinkor Uunitoimi Lampétila °C  Mikroaaltote Kesto
astiat keus nto ho watteina minuutteina

Pizza, ohut pohja Ritila ~ 220-230 - 10-15

Pizzapatonki Ritila ~ 1.- 1. 600 1.2

2. 220-230 2. - 2.13-18

Ranskalaiset perunat Pybdrea — % 220-230 90 10-15
pizzapelti

Kroketit Pyorea — X 210-220 - 10-15
pizzapelti

Rosti, taytetyt perunataskut  Pytrea — 200-220 90 15-20
pizzapelti

Struudeli Pybrea ~ 220-230 - 20-30
pizzapelti

Paistokset, esim. lasagne,  Kannellinen ~ 220-230 600 10-15

n. 450 g astia

16.8 Testiruoat

Naméa yhteenvedot on laadittu tarkastusviranomaisia varten laitteen testaamisen helpottamiseksi standardin EN
60350-1:2013 tai IEC 60350-1:2011 ja normin EN 60705:2012, IEC 60705:2010 mukaan.

Sulattaminen mikroaaltouunissa

Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkorkeus Mikroaaltoteh Kesto minuutteina
o watteina

Liha, 500 g Avoin astia Uunitilan pohja 1. 180 1.5
2.90 2.10-15

Kypsennys mikroaaltouunissa
Suositusasetukset testiruokien kypsennykseen mikroaaltouunissa.

Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkorkeus Mikroaaltoteh Kesto minuutteina
o watteina
Vanukas, 1 kg Avoin astia Uunitilan pohja 1. 600 1.10-13
2.180 2. 20-30
Taytekakku, 475 g Avoin astia Uunitilan pohja 600 8-10
Lihamureke, 900 g Avoin astia Uunitilan pohja 18-23 18-23

Kypsennys mikroaaltoyhdistelmalla

Huomautus:

Ohjeita valmistukseen

m  Kayta broileria varten korkeaa astiaa.

m | aita broileri uuniin rintapuoli alaspain. Kaanna, kun puolet ajasta on kulunut.

Ruokalaji Varusteet / Kannatinkor Uunitoimi Lampétila °C  Mikroaaltote Kesto
astiat keus nto ho watteina minuutteina
Perunagratiini Ritila ~ 210-220 600 20-25
Avoin astia
Kakku Ritila ~ 190-200 180 20-27
Avoin astia
Broileri Ritila ~— 190 360 30-45
Avoin astia
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Leivonta

Huomautus: Saatdsuositukset koskevat ruokien laittamista uuniin, jota ei ole esilammitetty.

Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkork Uunitoimint Lampétila °C Kesto
eus o minuutteina
Voileipakeksi Ritila ~ 170-180 30-40
Irtopohjavuoka
@ 26 cm
Kannellinen omenapiirakka Ritila ~ 170-190 80-100
Irtopohjavuoka
@ 20 cm
Pursotinpikkuleivat Lasikulho ~— 160-170 30-35
Kuppikakut Lasikulho ~— 160-170 25-30
Grillaus
Huomautus: K&danna hampurilaispihvit, kun puolet ajasta on kulunut.
Ruokalaji Varusteet / astiat Kannatinkork Uunitoimint Grillausteho Kesto
eus o] minuutteina
Paahtoleivan ruskistaminen Ritila -— O 3 4-5
Hampurilaispihvit, 9 kpl Ritila — il 3 35-45

Lasikulho

17 Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyjéltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.

Tuote siséltda energiatehokkuusluokkaan G kuuluvan
valonlahteen. Valonlahteita on saatavilla varaosina. Ne
saa vaihtaa vain koulutettu ammattihenkild.

17.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi numeroineen 16ytyy, kun avaat laitteen
luukun.

[ Ens FD. ZNr | CE \/g

(e J

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin 16ydat ne taas nopeasti.

18 Asennusohje

Ota laitteen asennuksen yhteydessa huomioon
seuraavat tiedot.
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18.1 Toimituksen sisalto

Kun olet poistanut kaikki osat pakkauksesta, tarkista
ettei niissa ole kuljetusvaurioita ja ettd kaikki osat ovat
mukana.

N
\.

18.2 Turvallinen asennus

Noudata naita turvallisuusohjeita, kun asennat

laitteen.

m= Turvallinen kayttd on taattu vain, kun
asennus tehdaan ammattitaitoisesti asennu-
sohjeita noudattaen. Asentaja vastaa moit-
teettomasta toiminnasta laitteen asennus-
paikassa.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakk-
auksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioi-
ta, ala kytke laitetta kayttoon.

m Poista paikkausmateriaali ja liimakalvot uu-
nitilasta ja luukusta ennen laitteen kayttoo-
nottoa.

» Noudata lisaosien asennusta koskevia
asennusonhjeita.

m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa lampdtilaa 90 °C, vieressa olevien
kalusteiden etuosien vahintaan lampotilaa
65 °C.

m Ald asenna laitetta somiste- tai kalusteoven
taakse. Vaarana on ylikuumeneminen.

®m Tee kalusteen leikkausty6t ennen laitteen
asentamista. Poista lastut. Sahkoisten ra-
kenneosien toiminta voi hairiintya.

® |Iman pistoketta olevien laitteiden liittami-
nen on sallittua vain alan ammattilaisille.
Takuu ei kata virheellisesta litannasta johtu-
via vaurioita.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Osat, joihin paaset asennuksen aikana
kasiksi, voivat olla teravareunaisia ja aiheuttaa
viiltohaavoja.

» Kayta suojakasineita

Asennusohje fi

/A VAROITUS - Tulipalovaara!
Jatkojohdon ja hyvaksymattoman adapterin
kaytto on vaarallista.

» Ala kayta jatkojohtoja tai haaroitusrasioita.

18.3 Sahkoliitanta

Jotta laitteen sahkadliitanta on turvallinen, noudata
seuraavia ohjeita.

A VAROITUS - Sédhkdiskun vaara!

Epaasianmukaiset asennukset ovat vaarallisia.

» Pistorasian paikan muuttaminen tai liitantajohdon
vaihto on sallittua vain ammattimaiselle
sahkdasentajalle, jonka on noudatettava
asiaankuuluvia maarayksia.

» Laitteen saa liittda vain méaaraysten mukaisesti
asennetun ja maadoitetun pistorasiaan.

» Jos pistokkeeseen ei paase asennuksen jalkeen
endé kasiksi, asennukseen tarvitaan jokanapainen
katkaisin, jonka koskettimien avautumisvali on
vahintaan 3 mm. Asennuksen pitaa taata
kosketussuoja.

18.4 Keittiokaluste

Tama laite on tarkoitettu vain kalusteeseen
asennettavaksi. Tata laitetta ei ole tarkoitettu
poOytalaitteeksi tai kaytettavaksi kaapin sisalla.
Kaapissa, johon laite asennetaan, ei saa olla
takaseinad laitteen takana. Ylapuolella olevan kaapin
seindn ja kaapin pohjan tai takaseinan valilla tulee olla
tilaa vahintdan 35 mm.

Kalusteen etusivulla pitda olla 50 cm?2:n tuuletusaukko.
Tee sita varten aukko sokkeliin tai asenna tuuletusritila.
Tuuletusaukkoja tai tuloilma-aukkoja ei saa peittaa.

18.5 Asennus korkeaan kaappiin

Ota huomioon asennusmitat ja turvallisuusetéisyydet
korkeassa kaapissa.

[
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e
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w
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== 35*"‘— 35—
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18.6 Asennus tyétason alle

Noudata tyétason alle asennettaessa asennusmittoja ja
turvallisuusetaisyyksia.

min. +8
550 /\&‘

Vélipohjassa pitda olla rako laitteen tuuletusta varten.
Jos laite asennetaan keittotason alle, ota huomioon
keittotason asennusohje.

18.7 Asennus kulmaan

Ota kulmaan asennettaessa huomioon asennusmitat ja
turvallisuusetaisyydet.

min. 90
N

min. 90

18.8 Laitteen asennus

1. Kohdista laite keskelle.
2. Kiinnita laite ruuveilla kalusteeseen.

18.9 Laitteen irrotus

1. Poista laitteesta jannite.
2. Irrota kiinnitysruuvit.
3. Nosta laitetta vahan ja veda se kokonaan ulos.

70



Innholdsfortegnelse
BRUKSANVISNING

1 Sikkerhet.......coriirr 71
2 Unnga materielle skader..........ccceemreirrriiennnnnes 74
3  Miljovern og inNSParing......c.ccucceeeerrnsssmnerisssannns 75
4  Blikjent med.....cccooommmrmiiinnnnisineeene s 76
ST 1T T | 78
6  For forste gangs bruk......ccccccceeeriiiiniiiiiinnennnnnns 79
7 Grunnleggende betjening.........cccconiiimnriiiiannns 79
8  Mikrobolgefunksjon........cccccevivsummmmmnnnrinnnnsssnnnes 80
9  Programautomatikk ...........cccceeireeermnniinnnniinnnns 83
10 TidsfunKsjoner ........ccovvemmmmminiiinnnsisseeeemnnns s 85
11 Barnesikring.....c.ccocccmmniimmrmnssemss e 85
12 Grunninnstillingene ........ccccocceeiiinniiinnnnsieeennns 86
13 Rengjoring og pleie.......ccccrriiiemmrinniscrnnnnsinnennns 86
14 Utbedring av feil......cccccceemriniccnnincen e 88
15 Avfallsbehandling ........cccociiiiiicmiiiiccnnincceen, 90
16 Slik gjor du det ... 90
17  KundeServiCe ........ccvvvrmmmmmmmnrsrmnnsssssssmsmsssssnens 102
18 MONTERINGSANVISNING.......cccociiieirrinnaes 102
18.2 Sikker montering.......c.cceeceerriiemremnssssennnnssnnnens 102

1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinfor-
masjonen for senere bruk eller for en sene-
re eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har
transportskader.

Sikkerhet no

1.2 Korrekt bruk

Apparater uten stopsel skal kun kobles til av
autoriserte fagfolk. Garantien dekker ikke ska-
der som skyldes feil tilkobling.

Sikkerheten under bruken er kun garantert

dersom monteringen foretas forskriftsmessig |

henhold til monteringsanvisningen. Installate-
ren er ansvarlig for at apparatet fungerer som
det skal pa oppstillingsstedet.

Apparatet ma kun brukes:

m for & tilberede mat og drikke.

m | husholdninger og lignende bruksomrader
som: personalkjgkkener i butikker, pa kon-
torer og i andre neeringslokaler; pa land-
brukseiendommer; av gjester pa hoteller og
andre losjisteder; pa bed-and-breakfast-
steder

m opp til heyde pd maks 4000 m over havet.

Dette apparatet svarer til standard EN 55011
hhv. CISPR 11. Det er et produkt i gruppe 2,
klasse B. Gruppe 2 betyr at mikrobglgene
brukes til oppvarming av matvarer. Klasse B
innebeaerer at apparatet er egnet til bruk i
private husholdninger.

1.3 Begrensning av brukerkretsen

Dette apparatet kan brukes av barn fra og
med 8 ar og av personer med redusert fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
blir overvaket eller har fatt oppleering i en sik-
ker bruk av apparatet og dessuten har forstatt
farene som kan resultere av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.
Rengjaring og brukervedlikehold méa ikke
gjennomfares av barn, med mindre de er
minst 15 ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar ma holdes unna apparatet og
stremkabelen.

1.4 Sikker bruk

/A ADVARSEL - Brannfare!

Brennbare gjenstander som blir oppbevart i

ovnsrommet kan ta fyr.

» Du mé& aldri oppbevare brennbare gjen-
stander i ovnsrommet.

» Dersom det kommer rgyk, ma apparat slas
av, eller stapselet ma trekkes ut og deren
ma holdes lukket, slik at eventuelle flammer
kveles.

71



no Sikkerhet

Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovhsrommet, varme-
elementene og tilbeharet far du begynner a
bruke apparatet.

Nar apparatderen apnes, oppstar det et luft-

drag. Bakepapir kan komme i kontakt med

varmeelementene og ta fyr.

» Legg aldri bakepapir pa tilbeharet uten &
feste det under forvarming og tilberedning.

» Bakepapiret ma alltid klippes til eller holdes
pa plass ved hjelp av et kokekar eller en
stekeform.

Overoppheting av apparatet kan forarsake

brann. Dersom ovnen er innebygd bak en

pynte- eller skapdear, vil det bli stor oppmaga-
sinering av varme hvis ovnen brukes mens
denne daren er lukket.

» Ovnen ma kun brukes mens pyntedaren el-
ler skapdaren er apen.

/A\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets bergrbare

deler sveert varme.

» Utvis forsiktighet og unnga a bergre varme-
elementene.

» Barn under 8 ar ma holdes unna.

Tilbehar og kokekar blir svaert varme.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovnsrommet.

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovns-

rommet.

» Bruk bare smé mengder veeske med hay
alkoholprosent i retter.

» Apne deren pa apparatet forsiktig.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir sveert varme under
bruk.

» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pé avstand.

Nar apparatderen apnes, kan det stramme ut
varm damp. Damp er ikke alltid synlig, det av-
henger av temperaturen.

» Apne daren pa apparatet forsiktig.

» Hold barn pa avstand.

Vann i varmt ovnsrom kan fere til at det dan-
nes sveert varm vanndamp.

» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.
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/A ADVARSEL - Fare for personskade!
Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp,
kan det sprekke.

» |kke bruk skurende rengjaringsmidler eller
skarpe metallskraper for & rengjere glasset
pa ovnsdgren, ettersom de kan ripe opp
overflaten.

Hengslene pa apparatdaren beveger seg nar

daren apnes og lukkes, og du kan klemme

deg.

» Hold fingrene unna omradet rundt hengsle-
ne.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfagre
reparasjoner pa maskinen.

» Det mé kun brukes originale reservedeler til
reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets
stramkabel, ma den skiftes ut av produsen-
ten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstar fare.

Hvis isolasjonen pa stremledningen er skadet,

er dette farlig.

» La aldri stramkabelen veere | kontakt med
varme maskindeler eller varmekilder.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt
med skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen
eller endre stremkabelen.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake

elektrisk stet.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler
for & rengjere apparatet.

En vaskemaskin med skader eller en strom-

ledning med skader er farlig.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Bruk aldri apparatet med sprukket eller
knust overflate.

» Dra aldri i stremledningen nar du skal kob-
le vaskemaskinen fra stremnettet. Dra alltid
i pluggen pa stremledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stramledningen
er skadet, ma du dra ut stepselet eller sla
av sikringen i sikringsskapet umiddelbart.

» Ta kontakt med kundeservice. — Side 102

/A ADVARSEL - Kvelningsfare!

Barn kan fa emballasjen over hodet eller vikle
seg inn i den og kveles.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.



Barn kan puste inn eller svelge smadeler og
bli kvalt.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med smadeler.

1.5 Mikrobelgefunksjon

LES NOYE GJENNOM DE VIKTIGE SIK-
KERHETSANVISNINGENE OG TA VARE PA
DEM TIL FREMTIDIG BRUK

/A ADVARSEL - Brannfare!
Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er far-
lig og kan forarsake skader. Blant annet kan
oppvarming av tefler eller varmeputer med
korn- eller krydderinnhold fare til at putene
antennes, ogsa flere timer etter oppvarming.
» Du méa aldri bruke apparatet til & torke mat
eller kleer.

» Du m4 aldri bruke apparatet til & varme
opp tefler, hveteputer, svamper, fuktige
Kluter og lignende.

» Apparatet er kun beregnet til tilberedning
av mat og drikke.

Matvarer og emballasjen og beholderne de

ligger i, kan ta fyr.

» Aldri varm opp matvarer i varmholdings-
emballasje.

» Aldri varm opp matvarer i beholdere av
plast, papir eller andre brennbare ma-
terialer uten tilsyn.

» Aldri still inn for hey mikrobglgeeffekt eller
for lang mikrobglgetid. Rett deg etter opp-
lysningene i denne bruksanvisningen.

» Aldri bruk mikrobglgeovnen til & terke mat-
varer.

» Aldri tin opp eller varm opp matvarer med
lavt vanninnhold, som brad, med for hay
mikrobglgeeffekt eller for lang mikrobalge-
tid.

Matolje kan ta fyr.

» Varm aldri opp matolje alene med
mikrobglgefunksjonen.

/\ ADVARSEL - Eksplosjonsfare!

Veaeske og andre naeringsmidler i tett forsegle-

de beholdere kan lett eksplodere.
» Aldri varm opp veeske og andre nae-
ringsmidler i tett forseglede beholdere.

Sikkerhet no

A\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Matvarer med fast skall eller skinn kan
sprekke eksplosjonsaktig bade under og etter
oppvarming.

| 4

Aldri kok uskrellede egg eller varm opp
uskrellede hardkokte egg.

Aldri kok skalldyr eller krepsdyr.

P4 speilegg eller egg i glass ma det stik-
kes hull pa plommen farst.

Pa matvarer med fast skall eller skinn,
f.eks. epler, tomater, poteter eller polser,
kan skinnet sprekke. Stikk hull pa skallet el-
ler skinnet fer oppvarming.

Varmen fordeles ikke jevnt i barnematen.

>
>
| 4

| 4

Varm ikke opp barnemat i lukkede kokekar.
Ta alltid av lokket eller smokken.

Rer godt rundt i barnematen eller rist den
etter oppvarmingen.

Kontroller temperaturen fer barnet far ma-
ten.

Varme retter avgir varme. Kokekaret kan bli
sveert varmt.

>

Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehgr ut av ovnsrommet.

Emballasje som er lufttett, kan sprekke.

>
>

Folg alltid angivelsene pa emballasjen.
Bruk alltid grytekluter nar du tar retter ut av
ovnen.

De tilgjengelige delene blir sveert varme under
drift.

>
>

Ta aldri pa de varme delene.
Hold barn pé avstand.

Ikke-forskriftsmessig bruk av apparatet er far-
lig. Tafler, hveteputer, svamper, fuktige kluter
og lignende kan fare til forbrenninger dersom
de blir for varme.

>

Du ma aldri bruke apparatet til & terke mat
eller kleer.

Du mé aldri bruke apparatet til & varme
opp tefler, hveteputer, svamper, fuktige
kluter og lignende.

Apparatet er kun beregnet til tilberedning
av mat og drikke.
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/A ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av veeske kan det oppsta

forsinket koking. Det betyr at koketempera-

turen nas uten at de typiske dampboblene sti-

ger opp. Man skal veere forsiktig selv med

sma bevegelser pa karet. Den varme vaesken

kan plutselig koke over og sprute.

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved
oppvarming. Da unngéar du forsinket ko-
King.

v X

/A\ ADVARSEL - Fare for personskade!
Uegnede kokekar kan sprekke. Kokekar av
porselen og keramikk kan ha sma hull i hank
og lokk. Bak disse hullene skjuler det seg hul-
rom. Fuktighet som er trengt inn i disse hul-
rommene, kan fare til at kokekaret sprekker.
» Bruk bare kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn.
Dersom kun mikrobglgefunksjonen brukes,
kan kokekar og beholdere av metall eller
kokekar med metalldeler fere til gnistdannel-
se. Apparatet tar skade av det.
» Bruk aldri metallbeholdere dersom kun
mikrobglgefunksjonen brukes.
» Bruk alltid kokekar som er egnet til
mikrobglgeovn, eller bruk mikrobglgefunk-
sjonen i kombinasjon med en varmetype.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!
Apparatet arbeider under hgyspenning.
» Kabinettet ma aldri fjernes.

/\ ADVARSEL - Fare for alvorlige

helseskader!

Mangelfull rengjering kan skade overflaten av

apparatet, redusere levetiden og fare til farlige

situasjoner som lekkasje av mikrobglgeenergi.

» Rengjer apparatet regelmessig og fjern
matrester med en gang.

» Hold ovnsrommet, dertetningen, deren og
deranslaget rent til enhver tid.

- "Rengjaring og pleie", Side 86

Aldri bruk apparatet dersom ovnsdgren eller

dertetningen har skader. Mikrobglgeenergi

kan lekke ut.

» Aldri bruk apparat dersom daren til ovns-
rommet, dgrtetningen eller plastrammen til
deren har skader.

» Reparasjon ma kun foretas av
kundeservice.

P& apparater uten deksel lekker mikrobglge-

energi ut.

» Fjern aldri dekselet pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice ved vedlike-
holds- og reparasjonsarbeider.

2 Unnga materielle skader

2.1 Generelt

OBS!

Hvis det er vann i det varme ovnsrommet, oppstar det

vanndamp. Bunnen i ovnsrommet kan ta skade av

vekslende temperatur i bunnen av ovnsrommet.

» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.

Hvis det er fuktighet i ovnsrommet over lengre tid, opp-

star det korrosjon.

» Tork bort kondensvann etter hver tilberedning.

» Fuktige matvarer mé ikke oppbevares i lukket ovns-
rom over lengre tid.

» |kke oppbevar mat i ovnsrommet.
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Dersom du avkjgler ovnen med &pen ovnsdar, vil skap-

frontene i naerheten ta skade.

» Nar ovnen er blitt brukt med hgy temperatur, ma de-
ren holdes stengt nar ovnsrommet avkjales.

» Pass pa at ingenting kommer i klem i ovnsdgren.

» Bare nar ovnen er brukt med mye fuktighet, skal du
la ovnsrommet terke med apen dor.

Hvis tetningen er sveert skitten, gar ikke ovnsdgren

ordentlig igjen. Elementfronter i omradet rundt kan bli

skadet.

» Hold alltid tetningen ren.

» Du ma aldri bruke apparatet med skadet tetning el-
ler uten tetning.

Hvis ovnsdgren brukes som sitteplass og oppbeva-

ringssted, kan den bli skadet.

» |kke sta p3a, sitt pa, heng pa eller stett deg pa ap-
paratdaren.



2.2 Mikrobglgefunksjon

Folg disse instruksene nar du bruker mikrobglgefunk-
sjonen.

OBS!

Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det
gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-
set pé innsiden av dgren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av dgren.
Aluminiumsskaler kan forarsake gnister. Apparatet blir

skadet av gnister som oppstar.

» Aluminiumsskaler ma ikke brukes i apparatet.

Dersom apparatet brukes uten mat i ovnsrommet vil

dette fare til overbelastning.

» Start aldri mikrobglgeovnen uten mat i ovnsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar.

(8
v | X

Miljgvern og innsparing nho

Hvis du popper popcorn flere ganger rett etter hverand-

re pa altfor hgy mikrobglgeeffekt, kan det fare til skader

i ovnsrommet.

» La apparatet avkjgles i flere minutter mellom hver
popping.

» Still aldri inn for hay mikrobglgeeffekt.

» Effekten skal veere pa maks. 600 watt.

» Popcornposen skal alltid legges pa en glasstaller-
ken.

Magnetronen blir skadet dersom balgelederdekselet

fiernes.

» Du ma aldri fierne balgelederdekselet fra ovnen.

Uegnede kokekar kan fere til skader.

» Ved bruk av grill, kombinert drift med mikrobglge el-
ler varmluft ma du kun anvende kokekar som taler
de hgye temperaturene.

3 Miljgvern og innsparing

3.1 Avfallsbehandling av emballasje

Emballasjematerialene er miljgvennlige og resirkulerba-
re.

» Kildesortér de enkelte komponentene etter type
avfall.

3.2 Energisparing

Dersom du tar hensyn til disse merknadene, forbruker
apparatet ditt mindre strgm.

Apparatet skal kun forvarmes nar oppskriften eller inn-

stillingsanbefalingene tilsier dette.

m Ved & la vaere & bruke forvarming sparer du opptil
20 % strgm.

Bruk marke, svartlakkerte eller emaljerte stekeformer.
m Slike stekeformer opptar varme spesielt godt.

Apne ovnsdgren s sjelden som mulig under tilbered-

ningen.

m Temperaturen i ovnsrommet opprettholdes, og ap-
paratet trenger ikke & ettervarme.

Flere retter bar stekes rett etter hverandre eller sam-

tidig.

» Ovnsrommet er oppvarmet etter forste steking. Der-
med forkortes steketiden for de etterfglgende kake-
ne.

Ved lengre steketider kan du sla av apparatet 10 mi-
nutter for steketiden er slutt.
m Restvarmen er tilstrekkelig til a ferdigsteke retten.

Ta tilbehgr som ikke brukes, ut av ovnsrommet.
= Overfladige tilbehgrsdeler trenger ikke & varmes.

La dypfryste matvarer tines opp fer tilberedningen.

m Da sparer du den strammen som ovnen ville brukt
til opptining av matvarene.

Merk:

Apparatet trenger:

= maks. 1T W med paslatt display

® maks. 0,5 W med avslatt display
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4 Bli kjent med

4.1 Betjeningselementer

Ved hjelp av betjeningsfeltet stiller du inn alle apparatets funksjoner, og du far informasjon om driftsstatus.

h:min

min:sec

g
68:88 888, | P

)
W (o) 3] 360 L
e 00
0 _ _ @

® ng’ @ ﬂ k g s%p

start

B__ @

3

Detaljer pa bildet, f.eks. farge og form, kan variere, avhengig av apparattype.

Funksjonsvelger

Bergringsfelt

Display

Dreieknapp

Funksjonsvelger

Med funksjonsvelgeren stiller du inn varmetype og
andre funksjoner.
Mange apparatmodeller har popout-funksjonsvelger.

Beroringsfelt

Hvis du vrir funksjonsvelgeren fra nullstilling og til en av
funksjonene, tar det noen sekunder for den aktuelle
funksjonen star til radighet.

Dreieknapp

Med dreieknappen kan du endre innstillingsverdiene
som fokuseres i displayet.

Mange apparatmodeller har popout-dreieknapp.

| de fleste valglistene, f.eks. for programmene, begyn-
ner listen pa det farste punktet igjen etter det siste.
Ved noen verdier, f.eks. vekt, ma du vri dreieknappen
tilbake nar den har nadd minste eller hgyeste verdi.

Beraringsfelt er overflater som reagerer pa beraring. Berar det relevante feltet for & velge en funksjon.

Symbol  Navn Bruk

5 Mikrobglgefunksjon Velg effekttrinn for mikrobglge eller kombiner mikrobglgefunksjonen
med en varmetype.

Programautomatikk Apner valg av programautomatikk.

& Hurtig forvarming / barnesikring  Kort trykk: Hurtig forvarming aktiveres eller deaktiveres.
Langt trykk: Barnesikringen aktiveres eller deaktiveres.

® Tidsfunksjoner Stiller inn tidsur, varighet eller klokkeslett.

8 Temperatur Valg av innstilling av temperatur.
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Symbol Navn

Bruk

kg Vekt

Valg av innstilling av vekt.

startDstop  Start/stopp

Kort trykk = starte eller stoppe tilberedningen.
Langt trykk: avslutte tilberedningen. Innstillingene tilbakestilles.

Display

| displayet vises de aktuelle innstillingsverdiene eller

valgmulighetene.

Displayelementer

Aktiv verdi Den verdien som kan stilles inn direkte,
er fremhevet i i hvitt og har en rad strek
under seg. Du kan endre den aktive
verdien med dreieknappen.

Passiv verdi Verdier som ikke star i parentes, kan
ikke endres direkte. Hvis du vil endre
en verdi, ma du ferst aktivere verdien.

Nedenfor star det forklart hva de forskjellige displayelementene betyr.

Symbol Navn Betydning

Tidsur Nar symbolet er markert, viser dis-
playet tidsurtiden.

® Varighet Nar symbolet er markert, viser dis-
playet varigheten.

® Klokkeslett Nar symbolet er markert, viser dis-
playet klokkeslettet.

h:min Timer/minutter Tiden vises i timer og minutter.

min:sec Minutter/sekunder Tiden vises i minutter og sekunder.

C= Barnesikring Nar symbolet er markert, er barnesik-
ringen aktivert.

g Hurtigoppvarming Nar symbolet er markert, er hurtig
oppvarming aktivert.

°C Temperatur Temperaturen vises i °C.

kg Vekt Vekten vises i kilogram.

Temperaturindikator

Temperaturindikatoren viser fremdriften for oppvarmin-

gen.

Etter at ovnen er startet, vises oppvarmingsfremdriften
for ovnstemperaturen med den rgde linjen i nedre del
av displayet. Linjen fylles i rgdt i samsvar med opp-
varmingsfremdriften. Nar linjen er helt fylt i redt, er ap-
paratet oppvarmet. Ved bruk av grill er linjen fylt opp i
redt med det samme.

Ved bruk av mikrobglgefunksjonen er det ingen tem-
peraturindikator.

P4a grunn av termisk treghet kan imidlertid den viste
temperaturen avvike noe fra den faktiske temperaturen
i ovnsrommet.

Nattmodus

For & spare stram reduseres lysstyrken pa displayet
automatisk til en lavere verdi fra kl. 22 til kl. 05.59.
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4.2 Varmetyper

Her finner du en oversikt over varmetypene. Du far anbefalinger om bruk av varmetypene.

Symbol Navn Temperatur / trinn Bruk

S Mikrobglgefunksjon Mikrobglgeeffekter: Til opptining, tilberedning
= OO0 W 0g oppvarming av matvarer
= 180 W og veesker.
= 360 W
= 600 W
= 900 W

Varmiuft 40 °C Heving av gjeerdeig, opp-
100-230 °C tining av kaker med krem.

Til baking og steking i én
hayde.

X Omluftsgrilling 100-230 °C Steking av fjeerkre, hele
fisker eller starre kjottstyk-
ker.

= Forvarming 30-70 °C Forvarming av servise.

Ol Grill Grilltrinn: Grilling av flate stykker som
= 1 =gvak biff, palser eller ristet brad.
= 2 =middels Gratinering av retter.

m 3 =sterk

Program - Det finnes forhands-
programmerte innstillinger
for mange retter.

4.3 Ovnsrom OBS!

Funksjonene i ovnsrommet gjer det enklere & bruke ap- gs;%rtgtmﬂeapmngene dekkes til, vil apparatet bli over-

paratet.

Ovnsrombelysning

Nar du apner ovnsdaren, slas lyset pa i ovnsrommet.
Hvis ovnsdaren er apen i over 15 minutter, slas lyset
av igjen.

Nar apparatet startes, vil ovnsrombelysningen slas pa
ved de fleste driftstyper. Nar stekingen er avsluttet, slas
lyset av igjen.

| grunninnstillingene stiller du inn om ovnsromsbelys-
ningen skal veere slatt pa under bruk. — Side 86

Kjolevifte

Kjgleviften slar seg av og pa etter behov. Den varme
luften slippes ut gijennom luftedpningene over ovnsde-
ren.

» |kke dekk til luftedpningene.

For at ovnsrommet skal avkjgles raskere etter at ap-
paratet har vaert i bruk, fortsetter kjgleviften & ga i en
viss tid. Nar mikrobglgefunksjonen brukes, vil apparatet
holde seg kaldt, men kjgleviften slas allikevel pa.
Kjgleviften kan fortsette & ga ogsa nar mikrobglgefunk-
sjonen er avsluttet.

Kondensvann

Under tilberedningen kan det skilles ut kondensvann i
ovnsrommet og pa ovnsdgren. Kondens er normalt og
har ingen negativ betydning for apparatet. Tark bort
kondensvannet etter tilberedningen.

4.4 Ovnsdor

Hvis du apner ovnsdgren mens apparatet er i bruk,
stanser apparatet. Nar ovnsdgren er lukket, kan du
fortsette tilberedningen med startDstop |

5 Tilbehor

Bruk originaltilbehgr. Dette er tilpasset ditt apparat.
Avhengig av apparattypen kan det fglge med forskjellig
tilbehar.
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Tilbehor Bruk
Rist m  Rist til steking og ba-
king med stekeovns-
funksjon.
= Rist til grilling, f.eks. av
biff, pelser eller toast
= Rist som underlag,
f.eks. for gratengfor-
mer




5.1 Annet tilbehor

Annet tilbehar kan kjgpes hos kundeservice, hos
forhandleren eller pa Internett.

Du finner et omfattende tiloud til apparatet pa Internett
eller i vare brosjyrer:

www.bosch-home.com

Tilbeher er apparatspesifikt. Oppgi alltid den ngyaktige

betegnelsen (E-nr.) pa apparatet nar du kjgper tilbehar.

| nettbutikken eller hos kundeservice far du vite hvilket
tilbehar som finnes til apparatet ditt.

Glassform

Bruk
= Gryteretter
= Gratenger

Pizzabrett

Bruk
= [ angpannekake
= Smaékaker

5.2 Feste av tilbehor

Tilboehgret kan hektes pa plass ved to posisjoner.

» Hekt pa plass tilbehgret slik at det ikke bergrer
ovnsdgren.

— Tiloehgret kan hektes pa hoyt
oppe.
~ Tilboehgret kan hektes pa lavt nede.

Far forste gangs bruk no

L\ RNRNINRN

.

Bildet viser posisjon for pahekting .

O A
2

Bildet viser posisjon for pahekting .

6 For forste gangs bruk

Utfer innstillingene for farste gangs bruk. Rengjer ap-
paratet og tilbeharet.

6.1 Ta apparatet i bruk for forste gang

Etter & ha blitt koblet til strammen eller etter et stram-
brudd viser displayet en oppfordring om 4 stille inn
klokkeslettet. Det kan ta noen sekunder fer meldingen
vises.

» Koble apparatet til strom.

v Verdien 2:00 blinker i displayet og ® lyser.

Stille inn klokkeslett

1. Still inn klokkeslettet med dreieknappen.

2. Trykk pa ©.

v Klokkeslettet er innstilt.

Merk: For & redusere apparatets standby-forbruk kan
du skjule klokkeslettet.

6.2 Rengjore apparatet for forste gangs
bruk

Rengjer ovnsrommet og tilbehegr for du tilbereder mat-
retter med apparatet for farste gang.

1. Pase at det ikke er noen emballasjerester, tilboehar
eller andre gjenstander i ovhsrommet.

Lukk ovnsdgren.

Still inn pa Varmluft @ med funksjonsvelgeren.
Still inn temperaturen pa 180 °C med dreie-
knappen.

Trykk pa startDstop

Apparatet starter.

Trykk pa startDstop etter en time.

Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Apparatet er rengjort.

Apparatet er slatt av.

pODN

< No<c o

6.3 Rengjoring av tilbehoret

» Rengjer tilbeharet naye med sapevann og en myk
klut.

7 Grunnleggende betjening

7.1 Sla pa apparatet
» Vri pa funksjonsvelgeren for & sla pa apparatet.

v Apparatet er klart til bruk.
v | displayet vises en foreslatt verdi.
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7.2 Sla av apparatet

Sla av apparatet nar du ikke bruker det. Apparatet slar

seg automatisk av hvis det ikke er stilt inn noe over

lengre tid.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

v Apparatet avbryter de funksjonene som kjarer.

v | displayet vises klokkeslettet.

v Noen visninger er synlige i displayet selv om ap-
paratet er slatt av.

7.3 Stille inn varmetype og temperatur

1. Still inn ensket varmetype med driftsmodusbryteren.
v | displayet vises en foreslatt verdi.

2. Endre innstillingene ved behov. Dette gjer du ved a
trykke i det aktuelle feltet og endre verdien med
dreieknappen.

Trykk pa startDstop

Apparatet starter.

startDstop |yser.

Pa varmetyper med temperatur vil temperaturindika-
toren fylles opp.

Ved behov kan du endre temperaturen med dreie-
knappen mens apparatet gar.

Du kan ikke stille temperaturen pa 40 °C mens ap-
paratet gar.

< < < W
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7.4 Stanse apparatet

Du kan nar som helst stanse apparatet.

1. Trykk pa startDstop ovnsderen.

v Apparatet stanser.

v startDstop blinker.

2. Apparatet fortsetter & ga nar du lukker daren og
trykker pa startDstop

Tilberedningen fortsettes.

v startDstop |yser.

<

7.5 Avbryte apparatet

Du kan nar som helst avbryte apparatet.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
kjoleviften fortsette & ga.

v Apparatet avbryter de funksjonene som kjarer.

7.6 Hurtigoppvarming

For & spare tid kan du forkorte oppvarmingstiden fra en
temperatur 100 °C ved visse varmetyper.

Du kan bruke hurtigoppvarming til disse varmetypene:
L varmluft, unntatt: varmluft 40 °C

= omluftsgrilling

Stille inn hurtigoppvarming

For a fa et jevnt stekeresultat bgr du vente med a sette

tilbeharet og maten inn i ovnen til hurtigoppvarmingen

er ferdig. Vent med & stille inn varighet til hurtigopp-

varmingen er avsluttet.

1. Still inn en egnet varmetype og en temperatur over

100 °C.

Trykk pa &.

| displayet lyser §.

Trykk pa startDstop

Hurtigoppvarming startes.

startDstop lyser.

Nar det innstilte temperaturen er nadd, avsluttes

hurtigoppvarmingen. Du hegrer et lydsignal, og £

slukner i displayet. Apparatet fortsetter & g med

den innstilte varmetypen og temperaturen.

v Hurtigoppvarmingen deaktiveres etter senest 15 mi-
nutter.

€ €« « WD

Avbryte hurtigoppvarming

» Trykk pa &.

v § slukner i displayet. Apparatet fortsetter & ga med
den innstilte varmetypen og temperaturen.

7.7 Sikkerhetsutkobling

Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsutkobling for din
egen sikkerhet. Apparatet slar seg automatisk av nar
det har veere i bruk lenge.

Hvor lang tid det tar for det slar seg av, er avhengig av
innstillingen:

= varmluft 40 °C og forvarming: 24 timer

= varmluft 100-230 °C og omluftsgrill: 5 timer

= grill: 90 minutter

Nar apparatet er blitt slatt av med sikkerhetsutkoblin-
gen, vises £Z i displayet. Du kan bekrefte denne
meldingen ved & trykke pa startDstop |

8 Mikrobglgefunksjon

Med mikrobglgefunksjonen kan du tilberede, varme, steke eller tine maten spesielt raskt. Mikrobglgefunksjonen kan

brukes alene eller sammen med en annen varmetype.

8.1 Mikrobglgeeffekter

Her finner du en oversikt over mikrobglgeeffekttrinnene og hvordan de brukes.

Mikrobolgeeffekti Maksimal varighet Bruk
watt
90 W 1:30 timer Opptining av emfintlige matvarer.

180 W 1:30 timer

Opptining og videre steking av matvarene.

360 W 1:30 timer

Tilberedning av kjgtt og fisk og oppvarming av emfintlige matvarer.
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Mikrobolgeeffekti Maksimal varighet Bruk

watt

600 W 1:30 timer Oppvarming og tilberedning.
900 W 30 minutter Oppvarming av veesker.

Den maksimale effekten er ikke beregnet pa oppvarming av mat.

Foreslatte verdier

Apparatet foreslar en varighet for hvert mikrobglgeef-
fekttrinn. Du kan velge & bruke den foreslatte verdien
eller endre den i det aktuelle omradet.

8.2 Kokekar og tilbehor som er egnet for

mikrobglgeovn

For & varme opp matvarene jevnt og ikke skade ap-
paratet ma du bruke egnede kokekar og tilbehar.

For du bruker kokekar til mikrobglgene, ma du se
anvisningene fra produsenten. Er du i tvil, sa test koke-
karet. Teste om kokekar er egnet for mikrobglgeovn

— Side 81

Egnet for mikrobolgeovn

Kokekar og tilbehor

Begrunnelse

Kokekar av ildfast og

mikrobglgekompatibelt

materiale:

m Glass

Glasskeramikk

Porselen

Temperaturbestandig

plast

= Helglasert keramikk
uten riper

|ldfast materiale skades
ikke av mikrobglger.

Tilboehgr som falger med:
rist

Den medfglgende risten
er konstruert for apparatet
og dermed egnet for
mikrobalgeovn.

Metallbestikk

For & unnga forsinket ko-
king kan du bruke metall-
bestikk, f.eks. en skje, i
glasset.

Merk: Metall kan danne
gnister som kan skade
ovnsrommet og glasset
pa innsiden av daren. Me-
tall ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet
og innsiden av daren.

Ikke egnet for mikrobolgeovn

Kokekar og tilbehor

Begrunnelse

Kokekar i metall

Metall er ugjennomtren-
gelig for mikrobglger. Ma-
ten blir ikke varm eller
varmes bare sa vidt.

Kokekar med pynt av gull
eller sglv

Gull- eller sglvpynt kan ta
skade av mikrobalger.
Dette ma kun brukes hvis
produsenten garanterer at
kokekaret er egnet for
mikrobglgeovn.

Egnet for mikrobglgeovn i kombinert modus

| kombinert modus kan en mikrobglgeeffekt pa inntil
600 W watt aktiveres i tillegg. Derfor kan metallformer
brukes i kombinert modus.

Kokekar og tilbehor
Tilbehar som fglger med

Begrunnelse

Det vedlagte tilbehgret,
f.eks. risten, danner ikke
gnister i kombinert
modus.

Kakene brukes ogsa pa
undersiden fordi bakefor-
mer av metall leder varme
bedre.

Merk: Metall kan danne
gnister som kan skade
ovnsrommet og glasset
pa innsiden av deren. Me-
tall m& holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet
og innsiden av daren.

Bakeformer av metall

8.3 Teste om kokekar er egnet for
mikrobglgeovn

Test om kokekaret er egnet for mikrobaglgeovn ved
hjelp av en kokekartest. Det er kun i forbindelse med
en kokekartest at du kan bruke apparatet i
mikrobglgemodus uten mat.

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir sveert varme under bruk.
» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pa avstand.

Sett det tomme kokekaret i ovnsrommet.

Still apparatet pa maksimal effekt i 72 - 1 minutt.

Start apparatet med startDstop |

Kontroller kokekaret flere ganger:

— Hvis kokekaret er kaldt eller lunkent, egner det
seg for mikrobglgeovn.

— Hvis kokekaret er varmt eller det oppstar gnister,
ma du avbryte kokekartesten. Kokekaret egner
seg ikke for mikrobglgeovn.

PO
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8.4 Innstilling av mikrobglgefunksjon

Det finnes diverse effekttrinn og innstillinger som pas-

ser til forskjellige typer retter og tilberedning.

OBS!

Dersom apparatet brukes uten mat i ovhsrommet vil

dette fore til overbelastning.

» Start aldri mikrobglgeovnen uten mat i ovnsrommet.
Et unntak fra denne regelen er kortvarige tester av
kokekar.

v | X

1. Folg sikkerhetsanvisningene — Side 73 og anvisnin-

gene for & unnga materielle skader — Side 75.

Falg anvisningene om kokekar og tilbehgr som eg-

ner seg for mikrobglgeovn. — Side 817

Still funksjonsvelgeren pa &l

Trykk pa & for & stille inn gnsket mikrobglgeeffekt.

Still inn @nsket varighet med dreieknappen.

Start apparatet med startDstop |

Du kan nar som helst endre varigheten med dreie-

knappen mens apparatet gar.

v Varigheten telles ned, og mikrobglgefunksjonen
startes.

v Nar varigheten er telt ned, avsluttes mikrobglgefunk-
sjonen, og du harer et lydsignal.

7. Nar retten er ferdig, slar du av apparatet ved & vri
funksjonsvelgeren til nullstilling.

N

I

8.5 Intervaller for tidsinnstillingene

| mikrobelgemodus endres intervallet ved innstilling av
varighet med lengden pé varigheten.

Stekevarighet Intervall
0-1 minutter 5 sekunder
1-3 minutter 10 sekunder

3-15 minutter 30 sekunder

15 minutter - 1 time 1 minutt

1 time - 1 time 30 minut- 5 minutter

ter

8.6 Endre mikrobglgeeffekt

» Trykk pa &L
Hvis du trykker flere ganger, gar du gjennom trin-
nene fra hoyeste til laveste mikrobglgeeffekt.
Dersom mikrobglgefunksjonen legges til etter start,

settes apparatet pa pause. Start apparatet med
start[Dstop .

8.7 Stanse apparatet

Du kan nar som helst stanse apparatet.
1. Trykk pa startDstop ovnsderen.

v Apparatet stanser.

v startDstop blinker.
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2. Apparatet fortsetter & ga nar du lukker dgren og
trykker pa startDstop .

v Tilberedningen fortsettes.

v startDstop lyser.

8.8 Avbryte apparatet

Du kan nar som helst avbryte apparatet.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
kjgleviften fortsette a ga.

v Apparatet avbryter de funksjonene som kjgrer.

8.9 Kombinert modus

Hvis du vil forkorte tilberedningstiden, er det noen
varmetyper du kan bruke i kombinasjon med
mikrobalgefunksjonen.

Kombinert modus er mulig med fglgende varmetyper:
= varmluft

L omluftsgrill

m [T grill

Unntak:

. mikrobglgeeffekt 900 W

" varmluft 40 °C

= forvarming av servise

Stille inn kombinert modus

Sla pa mikrobglgefunksjonen i tillegg til en varmetype.
1. Sett funksjonsvelgeren pa en kombinerbar varme-
type.

Det vises en foreslatt verdi for temperaturen.

Still inn temperaturen med dreieknappen.

Trykk pa & for & stille inn gnsket mikrobglgeeffekt.
Det vises en foreslatt verdi for varigheten.

Still inn varigheten med dreieknappen.

Start apparatet med startDstop |

Varigheten telles ned, og kombinert modus startes.
Nar varigheten er telt ned, avsluttes kombinert
modus, og du harer et lydsignal.

CCORC WML

Endre mikrobglgeeffekt
» Trykk pa &
Hvis du trykker flere ganger, gar du gjennom trin-
nene fra hayeste til laveste mikrobalgeeffekt.
Dersom mikrobglgefunksjonen legges til etter start,

settes apparatet pa pause. Start apparatet med
start D stop |

Stanse apparatet

Du kan nar som helst stanse apparatet.

1. Trykk pa startDstop ovnsdgren.

v Apparatet stanser.

v startDstop blinker.

2. Apparatet fortsetter & ga nar du lukker dgren og
trykker pa startDstop .

Tilberedningen fortsettes.

v startDstop lyser.

<

Avbryte apparatet
Du kan nar som helst avbryte apparatet.
» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.



Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
kjaleviften fortsette a ga.
v Apparatet avbryter de funksjonene som kjarer.

8.10 Varme opp og torke ovhsrommet

Terk ovnsrommet hver gang etter bruk slik at det ikke
blir igjen noe fuktighet.

1. La apparatet avkjoles.

Fjern grovt smuss fra ovnsrommet umiddelbart.
Tork bort fuktighet fra ovnsbunnen.

Still inn varmetypen [£] med funksjonsvelgeren.
Trykk pa 8.

Still inn temperaturen pa 150 °C med dreie-
knappen.

Trykk to ganger pa ©.

® er markert i displayet.

oarLON
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8. Still inn en varighet pa 15 minutter med dreie-
knappen.

9. Start apparatet med startDstop .

v Tarkingen starter og avsluttes etter 15 minutter.

10. Apne du ovnsdgren slik at vanndampen strammer
ut av ovnsrommet.

8.11 Torke ovhsrommet for hand

Terk ovnsrommet hver gang etter bruk slik at det ikke
blir igjen noe fuktighet.

La apparatet avkjoles.

Fjern grovt smuss fra ovnsrommet.

Terk av ovnsrommet med en svamp.

La ovnsdaren sta apen i en time, slik at ovnsrommet
far terke helt.

pOMA

9 Programautomatikk

Programautomatikken hjelper deg med & tilberede
diverse retter og velger automatisk de optimale inn-
stillingene.

Bruk kun kjett med kjgleskapstemperatur.
Bruk kun dypfryste retter rett fra fryseren.
= Fjern emballasjen og vei matvarene. Hvis du ikke

kan angi den ngyaktige vekten, runder du den opp
eller ned.

Sett matvarene inn i kald ovn.

Bruk kun ildfaste kokekar som er egnet for
mikrobglgeovn, for eksempel av glass eller
keramikk.

9.1 Innstillingstips for matretter

For & fa et optimalt tiloeredningsresultat ber du felge
disse anvisningene.
= Bruk kun plettfrie matvarer.

9.2 Oversikt over rettene

Apparatet ber deg om & angi vekten. Du kan kun stille inn vekten innenfor det spesifiserte vektomradet.

Tining
Nr. Matvarer Tilbehor Innset- Vekt i kg Veiledning
tings-
hoyde
POl Kjottdeig Flatt, &pent ~ 0,2-1,0 Fiern kjottdeig som alt er tint, nar du
kokekar snur den.
Foz Kjattstykker Flatt, apent ~ 0,2-1,0 Vassken ma fjernes nar du vender opp-
kokekar tiningsvarene. Den m4 aldri brukes vi-
dere eller komme i kontakt med andre
matvarer.
PO Kylling, kylling-  Flatt, apent ~— 0,4-1,8 Vaesken ma fjernes nar du vender opp-
stykker kokekar tiningsvarene. Den ma aldri brukes vi-
dere eller komme i kontakt med andre
matvarer.
P4 Bred Flatt, apent ~— 0,2-1,0 Tin bare s& mye brgd du trenger om
kokekar gangen. Det blir fort tart. Skill skivene

nar det er mulig.
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Kokeprogrammer
Nr. Matvarer Tilbehor Innset- Vekt i kg Veiledning
tings-
hoyde
S Ris Lukket kokekar =~— 0,05-0,2 lkke bruk ferdigris i porsjonspakker.
Ris skummer kraftig ved koking. Still
inn bruttovekten (uten veeske). Tilsett to
til to og en halv ganger rismengden i
vaeske.
PR Poteter Lukket kokekar =~— 0,15-1,0 Skjeer i like store stykker. Tilsett 1 ss
vann per 100 g.
PO Greonnsaker Lukket kokekar ~— 0,15-1,0 Skjeer i like store stykker. Tilsett 1 ss

vann per 100 g.

Kombinerte kokeprogrammer

Nr. Matvarer Tilbehor Innset- Vekt i kg Veiledning
tings-
hoyde
FPOR Grateng, fryst Kokekar uten ~— 0,4-1,2 Gratengen bar ikke veere hgyere enn
lokk 3 cm.
FOS Kylling, hel Kokekar uten ~ 0,5-2,0 Brystsiden ned.
lokk
i Roastbiff, medi- Kokekar uten ~ 0,5-1,5
um lokk
Pl Nakkestek av Lukket kokekar ~— 0,5-2,0
svin
Pz Lam, medium Lukket kokekar =~— 0,8-2,0 Lammekijgtt fra bog eller lammelar uten
bein
Fi3 Kjettpudding Kokekar uten ~ 0,5-1,5 Kjettpuddingen bgr ikke veere hgyere
lokk enn 7 cm.
P Fisk, hel Kokekar uten ~ 0,3-1,0 Riss menster i fiskeskinnet pa forhand.
lokk Legg fisken i “svemmestilling” i koke-
karet.
Fis Gryterett med Hovyt, lukket ~— 0,05-0,2 Tilsett tre ganger sa mye vann som

ris av ferske in- kokekar
gredienser

risen og fire ganger sd mye grgnnsa-
ker. Bruk kun ferske ingredienser. Angi
kun risvekten.

9.3 Stille inn matrett

€ X X <

o
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. Still funksjonsvelgeren pa [{9.

Displayet viser det fgrste matrettnummeret og en
foreslatt vekt.

Still inn ensket rett med dreieknappen.

Trykk pa ka.

Still inn vekten med dreieknappen.

For start kan du bytte mellom retten og vekten med

og kq.

Apparatet stiller automatisk inn en passende
varighet.

Trykk pa startDstop

Etter start kan du ikke lenger endre matretten og
vekten. Den innstilte vekten kan vises med kg,
Apparatet starter.

startDstop |yser.

Du ser at varigheten telles ned.

Pa mange programmer hgrer du et kort lydsignal
hvis du mé ragre om i retten eller snu den.

Nar varigheten er telt ned:

- Du harer et lydsignal. Apparatet slutter & varme.
- Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

9.4 Stanse apparatet

Du kan nar som helst stanse apparatet.

1. Trykk pa startDstop ovnsderen.

Apparatet stanser.

startDstop blinker.

Apparatet fortsetter & ga nar du lukker dgren og
trykker pa startDstop .

Tilberedningen fortsettes.

v startDstop lyser.

N < <
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9.5 Avbryte apparatet

Du kan nar som helst avbryte apparatet.

» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
Nar apparatet avbrytes helt eller midlertidig, kan
kjgleviften fortsette & ga.

v Apparatet avbryter de funksjonene som kjgrer.



Tidsfunksjoner no

10 Tidsfunksjoner

Apparatet har tidsfunksjoner som du kan styre varighe-
ten og tidsuret med.

10.1 Sjekke tidsfunksjoner

Forutsetning: Hvis flere tidsfunksjoner er stilt inn, lyser
de respektive symbolene. Mens apparatet gar, er tids-
uret og varigheten tilgjengelige. | standby er tidsuret og
klokkeslettet tilgjengelige.

» Trykk pa © inntil G, & eller © star i fokus.

v Den aktuelle verdien vises i displayet.

10.2 Endre klokkeslett

Forutsetning: Apparatet méa veere slatt av for du kan
endre klokkeslett.

1. Trykk to ganger pa ©.

| displayet vises ® og klokkeslettet.

Still inn klokkeslettet med dreieknappen.

Trykk pa G.

Klokkeslettet er innstilt.

Hvis du ikke trykker pa &, vil den innstilte verdien
tas i bruk etter noen fa sekunder.

Merk: For & redusere apparatets standby-forbruk kan
du skjule klokkeslettet.

< < WNK

10.3 Varighet

Du kan definere et tidsrom som skal ga for apparatet
stanser automatisk. Varigheten kan stilles inn pa maks.
23:59 timer.

Stille inn varighet

Still inn varmetype og temperatur.

Trykk pa ® inntil O star i fokus.

Still inn gnsket varighet med dreieknappen.
Trykk pa startDstop ,

Apparatet starter.

startDstop lyser.

Du ser at varigheten telles ned.

K< PONA

Avslutte varigheten

Forutsetning: Du harer et lydsignal. Apparatet slutter &
varme. | displayet vises O0:00.

1. Trykk pa ®.

v Signalet er slatt av.

2. Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.
v Apparatet er slatt av.

Endre varighet

» Endre varigheten med dreieknappen.

v Etter noen fa sekunder vises den endrede varighe-
ten i displayet.

v Du ser at varigheten telles ned.

Slette varighet
1. Dersom tidsurfunksjonen er stilt inn, trykker du pa

@.
2. Still varigheten pa J0:00 med dreieknappen.

v Varigheten slettes etter noen fa sekunder. Apparatet
stopper ikke.

10.4 Tidsur

Du kan stille inn tidsuret slik at det avgis et lydsignal
nar den innstilte tiden er telt ned. Du kan stille inn en
tid for tidsuret pa maksimalt 24 timer.

Denne funksjonen gar uavhengig av apparatet og
andre tidsfunksjoner. Tidsurets signal skiller seg fra de
andre signalene.

Stille inn tidsur

1. Trykk pa @ inntil & star i fokus.

2. Still inn tidsuret pa ensket tid med dreieknappen.

v Etter noen sekunder viser apparatet den tiden tids-
uret er stilt inn pa.

v Tidsuret starter.

v & lyser i displayet.

v Tiden telles ned synlig i indikasjonen.

Avslutte tidsur

'If'gr'_t'll_t'setning: Du hgrer et lydsignal. | displayet vises
e,

» Trykk pa et tilfeldig symbol.

v Tidsuret er avslatt.

Endre tidsur

» Endre tidsurets innstilling med dreieknappen.
v Etter noen sekunder viser apparatet den tiden tids-
uret er stilt inn pa.

Slette tidsur

» Sitill tidsuret pa J0:00 med dreieknappen.
v Tidsuret er avslatt.

11 Barnesikring

Sikre apparatet slik at ikke barn utilsiktet kan sla pa ap-
paratet eller endre innstillinger péa det.

11.1 Aktivere barnesikringen

Forutsetning: Apparatet er slatt av.
» Trykk pa & i ca. 4 sekunder.

v Betjeningsfeltet er sperret.

v Displayet viser symbolet C=.

v Dersom tidsuret er stilt inn, fortsetter det & ga. Tids-
uret kan ikke endres sa lenge barnesikringen er
aktivert. Signaltoner, f.eks. etter at tidsuret er utlapt,
kan endres ved at du trykker pa en vilkarlig tast.

11.2 Deaktivere barnesikringen

» Trykk pa & i ca. 4 sekunder.
v Betjeningsfeltet lases opp.
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12 Grunninnstillingene

Du kan tilpasse grunninnstillingene til apparatet etter dine personlige behov.

12.1 Oversikt over grunninnstillingene

Her finner du en oversikt over grunninnstillingene og fabrikkinnstillingene. Grunninnstillingene avhenger av apparatets

utstyr.
| displayet Grunninnstilling Valg Beskrivelse
il Signalvarighet { = kort = 10 sekunder Still inn varighet for signal-
£ = middels = 30 sekunder' tonen etter at en varighet
3 =lang = 2 minutter eller tidsuret er telt ned.
chd Tastelyd 0=av Aktivere eller deaktivere
{=p&' tastelyd.
i3 Lysstyrke i displayet ! =lav Stille inn lysstyrken i dis-
£ = middels’ playet.
3 = hoy
ci4 Tidsvisning o= av Vise klokkeslett i displayet.
{=pa
cis Ovnsrombelysning =av Sla ovnsrombelysningen pa
! =pa' eller av.
chb Fabrikkinnstilling 0=av' Tilbakestill endrede inn-
{=pa stillinger til fabrikkinnstillin-
gene.
el Demomodus 0=av' Sla demomodus pé eller
!=pa av.
Merk: Demomodus vises
kun de fgrste 5 minuttene
etter at apparatet er koblet
til.
clf Styrke pa lydsignal i =lav Still inn styrke pa lydsigna-
£ = middels’ let.
3 = hoy

' Fabrikkinnstilling (kan variere, avhengig av apparattype)

12.2 Endring av grunninnstillingene

Forutsetning: Apparatet ma veaere slatt av.

Hold ® inne i noen sekunder.

Displayet viser den fgrste grunninnstillingen.

Endre grunninnstillingen med dreieknappen.

Trykk pa .

Displayet viser den neste grunninnstillingen.

Med ® kan du velge alle gnskede grunnstillinger og
endre verdiene.

P ONC

5. Du lagrer endringene ved & holde ® inne i noen se-
kunder.

Merk: Etter strambrudd vil de endrede grunninnstillin-
gene fortsatt veere lagret.

12.3 Avbryte endring av grunninnstillingene

» Vri pa funksjonsvelgeren.
v Alle endringene forkastes og vil ikke bli lagret.

13 Rengjoring og pleie

Rengjer og vedlikehold vaskemaskinen omhyggelig,
slik at den holder seg funksjonsdyktig i lang tid.

13.1 Rengjoringsmiddel
Bruk kun egnede rengjeringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stot.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler for a
rengjere apparatet.
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OBS!

Uegnede rengjgringsmidler skader flatene pa appara-

tet.

» Det ma ikke brukes sterke eller skurende rengjoe-
ringsmidler.

Ikke bruk sterkt alkoholholdige rengjeringsmidler.
Ikke bruk harde skureputer eller pussesvamper.
Ikke bruk rengjeringsmidler spesielt for rengjering
av varme overflater.

» Glassrens, glasskrape eller rengjeringsmidler for
rustfritt stal ma kun brukes dersom disse anbefales i
rengjeringsanvisningene for den gjeldende delen.

Nye svampkluter inneholder produksjonsrester.

» Vask nye svampkluter grundig far bruk.

Hvilke rensemidler som egner seg for de enkelte over-
flatene og delene, star i de enkelte rengjaringsanvisnin-
gene.

13.2 Rengjoring av apparatet

Rengjer apparatet i henhold til instruksjonene, slik at
de forskjellige delene og overflatene ikke blir skadet av
rengjeringen eller uegnede rensemidler.

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets bergrbare deler

sveert varme.

» Utvis forsiktighet og unngé a bergre varmeelemen-
tene.

» Barn under 8 ar ma holdes unna.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovhsrommet, varmeelemen-
tene og tilbehgret for du begynner & bruke appara-
tet.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp, kan det

sprekke.

» |kke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
metallskraper for & rengjere glasset pd ovnsdaren,
ettersom de kan ripe opp overflaten.

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 86

2. Folg anvisningene for rengjering av apparatets
komponenter og overflater.

3. Dersom ingenting annet er oppgitt:
- Rengjor apparatets komponenter med varmt

sdpevann og oppvaskklut.

- Terk deretter over med en myk klut.

13.3 Rengjoring av ovhsrommet

1. Felg anvisningene for
— "Rengjaringsmiddel", Side 86.

2. Bruk varmt sapevann eller eddikvann til rengjerin-
gen.

3. Hvis ovnen er sveert skitten, er det best & bruke
stekeovnsrens. Ovnsrens ma kun brukes i kaldt
ovnsrom.

Ikke bruk stekeovnsspray og andre etsende rengje-
ringsmidler eller skuremidler.

For & unnga riper pa overflaten ma du ikke bruke
skureputer, rue svamper eller gryteskrubber.

Rengjering og pleie no

Tips: For & fierne ubehagelig lukt varmer du opp en
kopp vann med et par draper sitronsaft i 1 til 2 mi-
nutter pa maks. mikrobglgeeffekt. Ha alltid en skje i
koppen for & unnga forsinket koking.

4. Tork deretter av med en myk klut.

Rengjering av glassbunn

1. Felg anvisningene for
- "Rengjaringsmiddel”, Side 86.

2. Rengjer glassbunnen med varmt sapevann og en
myk oppvaskklut.
Bruk ikke metall- eller glasskrape til rengjering. Ikke
skur.

3. Tark deretter av med en myk klut.

13.4 Rengjering av fronten pa apparatet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjgring kan skade frontsiden av

apparatet.

» |kke bruk glassrens, metallskrape eller glasskrape til
rengjeringen.

» For & unngé korrosjon pa frontsider i rustfritt stal bor
du umiddelbart fierne kalkflekker, fettflekker, stivel-
sesflekker og proteinflekker.

» Pa flater av rustfritt stal kan det brukes egne
rensemidler som er beregnet til dette.

1. Veer obs péa informasjonen om rengjaringsmidlene.
— Side 86

2. Rengjer fronten pa apparatet med varmt sdpevann
0g oppvaskklut.

Merk: Sma fargeforskjeller pa forsiden av apparatet
kan skyldes ulike materialer, som glass, plast eller
metall.

3. Péfer rengjeringsmiddel for rustfritt stdl pa frontsider
i rustfritt stal i et tynt lag med en myk klut.
Rensemidler for rustfritt stal fds hos kundeservice el-
ler hos en fagforhandler.

4. Tork deretter av med en myk klut.

13.5 Rengjore betjeningspanelet

OBS!

Uforskriftsmessig rengjering kan skade betjeningspane-

let.

» Betjeningspanelet ma aldri rengjeres dryppende
vatt.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.
— Side 86

2. Tark av betjeningspanelet med en mikrofiberklut el-
ler en myk, fuktig klut.

3. Terk deretter av med en myk klut.

13.6 Rengjoring av tilbehoret

1. Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.
— Side 86

2. Tark bort fastbrente matrester med en fuktig opp-
vaskklut og varmt sapevann.

3. Rengijer tilbeharet med varmt sdpevann og en opp-
vaskklut eller oppvaskbarste.

4. Rengjer risten med rensemiddel for rustfritt stal eller
vask den i oppvaskmaskinen.
Bruk gryteskrubb eller ovnsrens pé kraftig smuss.

5. Terk deretter av med en myk klut.
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no Utbedring av feil

13.7 Tips for vedlikehold av apparatet

Folg tipsene om stell av apparatet for & opprettholde
apparatets funksjoner i lang tid.

Tiltak

Fordel

Hold apparatet rent til
enhver tid og fjern smuss
med det samme. Rengjor
ovnsrommet etter hver
bruk.

Da vil ikke smussen sette
seq fast eller brenne seg
fast.

Fiern kalk-, fett-, stivelses-
og proteinflekker med en

gang.

Unnga korrosjon.

Bruk pizzabrettet nar du
skal steke sveert fuktige
kaker.

Da blir ikke ovnsrommet
sa tilsalt.

Bruk egnet kokekar til ste-
king, f.eks. en stekegryte.

Da blir ikke ovnsrommet
sa tilsalt.

Hos kundeservice far du
kjgpt spesielt godt egne-
de rengjerings- og
pleiemidler. Fglg anvisnin-
gene fra produsenten.

13.8 Rengjore glassrutene

OBS!

Uforskriftsmessig rengjering kan skade darrutene.

» |kke bruk glasskrape.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.

- Side 86

2. Rengjer glassrutene med en myk klut og glassrens.

Merk: Skygger som ser ut som striper i glassrutene
i dgren, er lysreflekser fra ovnsromsbelysningen.
3. Terk deretter av med en myk klut.

13.9 Rengjore dortetning

OBS!

Uforskriftsmessig rengjaring kan skade dertetningen.

» |kke bruk metallskrape eller glasskrape til rengjerin-
gen.

» Det ma ikke brukes skurende rengjgringsmidler.

1. Veer obs pa informasjonen om rengjaringsmidlene.
- Side 86

2. Rengjer dertetningen med varmt sapevann og en
myk oppvaskklut.

3. Tark deretter av med en myk Klut.

13.10 Torke ovnsrommet for hand

/\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Apparatet blir varmt under bruk.
» La apparatet kjole seg ned fer rengjaering.

1. Fjern smuss fra ovnsrommet.

2. Terk av ovnsrommet med en myk klut.

3. La ovnsdgren sta apen til ovnsrommet har terket
helt.

13.11 Rengjoringshjelp

Rengjaringshjelpen er et raskt alternativ til & rengjore
ovnsrommet innimellom. Rengjgringshjelpen blater opp
smuss ved fordampning av sapevann. Etterpa er det
lettere & fijerne smusset.

Stille inn rengjoeringshjelp

1. Tilsett noen draper oppvaskmiddel i en kopp med
vann.

2. Legg en teskje i koppen for & unngé forsinket ko-

king.

Still koppen midt i ovnsrommet.

Still inn 600 W mikrobalgeeffekt.

Still inn en varighet pa 5 minutter.

Start mikrobglgefunksjonen.

Nar varigheten er utlapt, lar du deren bli vaerende

lukket i ytterligere 3 minutter.

Tark av ovnsrommet med en myk klut.

. La ovnsrommet tarke med daren apen.

N oRW

©®

14 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pd apparatet. Benytt deg
av informasjonen om feilsgking far du tar kontakt med
kundeservice. Pa den maten unngar du unedige kost-

nader.

A ADVARSEL - Fare for personskade!
Ukyndige reparasjoner er farlig.
» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner

pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er

defekt.
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/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner
pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til repara-
sjon av maskinen.

» Dersom det oppstéar skader pa apparatets strgm-
kabel, ma den skiftes ut av produsenten,
kundeservice eller av en annen kvalifisert person for
4 unnga at det oppstar fare.



14.1 Funksjonsfeil

Utbedring av feil no

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke.

Steopselet pa streamledningen er ikke satt i.
» Koble apparatet til stremnettet.
Sikringen er defekt.

» Kontroller sikringen i sikringsskapet.

Svikt pa stramforsyningen.
» Kontroller om lyset i rommet eller andre apparater i rommet virker.

Funksjonsfeil

1. Sla av sikringen i sikringsskapet.

2. Sla pa sikringen igjen etter ca. 10 sekunder.

v Dersom feilen var et engangstilfelle, forsvinner meldingen.

3. Ta kontakt med kundeservice hvis meldingen vises pa nytt. Oppgi feilmeldingen nayaktig
nar du kontakter kundeservice.
- "Kundeservice", Side 102

Apparatet varmes
ikke opp, i displayet
blinker kolonet.

Demomodus er aktivert i grunninnstillingene.

1. Koble apparatet fra stramnettet ved & sla av sikringen i sikringsskapet en kort tid.
2. Deaktiver demomodus i grunninnstillingene innen 3 minutter.

Mikrobglgemodus av-
brytes.

Funksjonsfeil

1. Sla av sikringen i sikringsskapet.

2. Sla pa sikringen igjen etter ca. 10 sekunder.

v Dersom feilen var et engangstilfelle, forsvinner meldingen.

3. Ta kontakt med kundeservice hvis meldingen vises pa nytt. Oppgi feilmeldingen ngyaktig
nar du kontakter kundeservice.
- "Kundeservice", Side 102

Rettene blir saktere
varme enn for.

Det er valgt for lav mikrobalgeeffekt.
» Velg hayere mikrobglgeeffekt.

Det er lagt inn en stgrre mengde enn vanlig.

» Still inn en lengre varighet.
Dobbelt mengde krever dobbelt sa lang tid.

Maten var kaldere enn vanlig.
» Maten ma av og til rares i eller snus.

Mikrobglgefunksjo-
nen fungerer ikke.

Dgren er ikke helt lukket.
» Kontroller om det har satt seg fast fremmedlegemer eller matrester i dgrapningen.

Du har ikke trykt pa startDstop
» Trykk pa startDstop

| displayet blinker
12:00, og symbolet
O lyser.

Svikt pa stramforsyningen.

» Still inn klokkeslettet pa nytt.
— "Stille inn klokkeslett", Side 79

Apparatet er ikke i
drift. | displayet vises
det en varighet.

Du har ikke trykt pa startDstop .
» Trykk pa startDstop

14.2 Merknader i displayet

Feil

Arsak og feilsgking

Det vises en melding
med "D" eller "E" i
displayet, f.eks.
DO111 eller EO111.

Funksjonsfeil

Sl& av sikringen i sikringsskapet.

Sla pa sikringen igjen etter ca. 10 sekunder.

Dersom feilen var et engangstilfelle, forsvinner meldingen.

Ta kontakt med kundeservice hvis meldingen vises péa nytt. Oppgi feilmeldingen ngyaktig
nar du kontakter kundeservice.

- "Kundeservice", Side 102

[ S

Meldingen £2 vises i
displayet

Den automatiske sikkerhetsutkoblingen ble aktivert.
» Trykk pa en vilkarlig tast.
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no Avfallsbehandling

Feil Arsak og feilsgking
Meldingen £ !lvisesi Fuktighet i betieningsfeltet.
displayet » La betjeningsfeltet torke.

15 Avfallsbehandling

15.1 Avfallsbehandling av gammelt apparat

Med miljgvennlig avfallsbehandling kan verdifulle ra-

stoffer gjenvinnes.

1. Trekk ut stremkabelens stgpsel.

2. Kapp av stremkabelen.

3. Kast apparatet pa en miljgvennlig méate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske direktivet
2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktivet angir rammene for innleve-
ring og gjenvinning av innbytte-
produkter.

=y

16 Slik gjor du det

Her finner du passende tilbehar og kokekar samt de
beste innstillingene til de forskjellige rettene. Vi har til-
passet anbefalingene optimalt til apparatet.

16.1 Slik gar du frem pa best mulig mate

Her far du vite hvordan du helst bar ga frem skritt for
skritt for & utnytte de anbefalte innstillingene ideelt. Du
far opplysninger om mange retter med informasjon og
tips om hvordan du bruker og stiller apparatet ideelt for
hand.

Tips: Apparatet har programmerte innstillinger for et
utvalg retter. Hvis du vil la apparatet ta over styringen,
kan du bruke programautomatikken.

1. Velg en passende rett fra oversiktene.
Tips
= Nar du skal bruke apparatet for ferste gang, ma
du veere obs pa denne grunnleggende
informasjonen:
— — "Sikkerhet", Side 71
— - "Energisparing”, Side 75
— - "Kondensvann", Side 78
m  Hyis du ikke finner akkurat den retten du vil til-
berede eller den metoden du vil bruke, orienterer
du deg etter en lignende rett.
2. Ta ut tilbehar fra ovnsrommet.
3. Velg egnet kokekar og tilbehar.
Bruk det kokekaret og tilbehgret som star oppgitt i
de anbefalte innstillingene.
4. Apparatet skal kun forvarmes nar oppskriften eller
innstillingsanbefalingene tilsier dette.
5. Still inn apparatet i henhold til innstillingsanbefalin-
gene.

6. /A ADVARSEL - Fare for skalding!
Nar apparatdgren apnes, kan det stramme ut varm
damp. Damp er ikke alltid synlig, det avhenger av
temperaturen.
» Apne dgren pa apparatet forsiktig.
» Hold barn pa avstand.

Sla av apparatet nar retten er ferdig.
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16.2 Tips for tilberedning med lite akrylamid

Acrylamid er helseskadelig og dannes nar du tilbereder
kornprodukter og potetprodukter pa sveert hay varme.

Rett Tips

Generelt m Hold steketidene sa

korte som mulig.

= |La maten fa en gyllen
farge, og ikke stek den
slik at den blir for
mork.

= Bruk store, tykke ste-
kevarer. De inneholder
mindre akrylamid.

Bakverk og smakaker m  Still temperaturen pa
maks. 180 °C ved
bruk av varmluft.

m Bakverk og smakaker
bar pensles med egg
eller eggeplomme.
Dette reduserer dan-
nelsen av akrylamid.

Ovnsstekte pommes frites ® Pommes fritesen ber
fordeles jevnt i ett lag
pa stekebrettet.

m  Stek minst 400 g pom-
mes frites per stekeb-
rett, slik at de ikke taor-
ker ut.

16.3 Opptining, oppvarming og tilberedning
med mikrobelgefunksjon

Innstillingsanbefalinger for opptining, oppvarming og til-
beredning med mikrobglgefunksjonen.

Varigheten avhenger av temperaturen, typen, mengden
og kvaliteten pd matvarene. Derfor er det angitt om-
rader i tabellene. Forsgk farst med en lav verdi. Om
ngdvendig stiller du inn hayere neste gang. Det kan
hende du vil tilberede andre mengder enn det som er



angitt i tabellene. Da finnes det en tommelfingerregel:
Dobbelt mengde - nesten dobbelt varighet, halv

mengde - halv varighet.

Tips for opptining, oppvarming og tilberedning

med mikrobglgefunksjon

Folg disse tipsene for & fa gode resultater ved opp-
tining, oppvarming og tilberedning med

mikrobgalgefunksjonen.

Opptining med mikrobglgefunksjon

Merk:

Tilberedningsanvisninger
m  Bruk dpne kokekar som er egnet for mikrobglgeovn.

Slik gjer du det no

@nske/problem

Tips

Du gnsker & tilberede en

annen mengde enn det

som er oppgitt i tabellen.

Tilberedningstidene kan

forlenges eller forkortes

etter fglgende tommel-

fingerregel:

= Dobbelt s& stor meng-
de = nesten dobbelt s&
lang tid

= Halv mengde = halv-
parten av tiden

m  Snu eller rar rundt i maten 2-3 ganger underveis. Nar du snur maten, fierner du den vaesken som danner seg un-

der tiningen.

La den tinte maten hvile i det avslatte apparatet i 10 til 30 minutter slik at temperaturen fordeler seg jevnt.
@mfintlige stykker som blant annet bein og vinger pa kylling eller fettpartier pa stek eller biff, kan du dekke til med
et lite stykke aluminiumsfolie. Aluminiumsfolien ma ikke berare ovnsveggene. Etter halvparten av opptiningstiden

kan du ta av aluminiumsfolien.

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Mikrobolgeef- Varighet i min
hoyde fekt i watt
Kjott, hele stykker av okse, kalv eller  Apent kokekar ~ 1.180 1. 15
svin (med og uten bein), 800 g 2.90 2. 10-20
Kigtt, hele stykker av okse, kalv eller Apent kokekar ~ 1. 180 1. 20
svin (med og uten bein), 1,0 kg 2.90 2.15-25
Kjott, hele stykker av okse, kalv eller  Apent kokekar ~ 1.180 1. 30
svin (med og uten bein), 1,5 kg 2.90 2. 20-30
Kjott i stykker eller skiver av okse, Apent kokekar ~ 1. 180 1.3
kalv eller svin, 200 g ' 2.90 2.10-15
Kjott i stykker eller skiver av okse, Apent kokekar ~ 1. 180 1.5
kalv eller svin, 500 g ' 2.90 2.15-20
Kjatt i stykker eller skiver av okse, Apent kokekar ~ 1.180 1.8
kalv eller svin, 800 g ' 2.90 2. 15-20
Kjettdeig, blandet, 200 g ? Apent kokekar ~ 90 10-15
Kjettdeig, blandet, 500 g ? Apent kokekar ~ 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Kjettdeig, blandet, 800 g Apent kokekar ~ 1. 180 1.10
2.90 2.5-10
Fjeerkre eller deler av fjeerkre, 600 g Apent kokekar ~ 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Fjeerkre eller deler av fjeerkre, 1,2 kg Apent kokekar ~ 1. 180 1.15
2.90 2. 25-35
And, 2,0 kg Apent kokekar ~ 1.180 1. 20
2.90 2. 30-40
Fiskefilet, fiskekotelett eller -skiver, Apent kokekar ~ 1.180 1.5
400 g’ 2.90 2.10-15
Hel fisk, 300 ¢ Apent kokekar ~ 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Hel fisk, 600 g Apent kokekar ~— 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Gronnsaker, f.eks. erter, 300 g Apent kokekar ~ 180 10-15
Gregnnsaker, f.eks. erter, 600 g Apent kokekar ~ 1. 180 1.8
2.90 2.5-10

' Skill tinte deler fra hverandre.
2 Fjern det allerede opptinte kjottet.
% Bare egnet for kaker uten glasur, flgte, gelatin eller krem.
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Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Mikrobglgeef- Varighet i min
hoyde fekt i watt
Frukt, f.eks. bringebeaer, 300 g ' Apent kokekar ~ 180 7-10
Frukt, f.eks. bringebeaer, 500 g ' Apent kokekar ~ 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Myke opp smear, 125 g Apent kokekar ~— 1. 180 1.1
2.90 2.2-4
Myke opp smer, 250 g Apent kokekar ~ 1. 360 1.1
2.90 2.2-4
Helt bred, 500 g Apent kokekar ~— 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Helt brad, 1,0 kg Apent kokekar ~ 1. 180 1.12
2.90 2.15-25
Kake, torr, f.eks. formkake, 500 g °  Apent kokekar ~ 90 15-25
Kake, torr, f.eks. formkake, 750 g °  Apent kokekar ~— 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Kake, saftig, f.eks. fruktkake, Apent kokekar ~ 1. 180 1.5
ostekake, 500 g ® 2. 90 2.10-15
Kake, saftig, f.eks. fruktkake, Apent kokekar ~ 1. 180 1.7
ostekake, 750 g ® 2.90 2.10-15

' Skill tinte deler fra hverandre.
2 Fjern det allerede opptinte kjgttet.

® Bare egnet for kaker uten glasur, flgte, gelatin eller krem.

Opptining og oppvarming av dypfryste retter

Merk:
Tilberedningsanvisninger

m  Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn, med lokk. Du kan ogsa dekke det med en tallerken eller spesialfo-

lie for mikrobglgeovner. Ta ferdigretter ut av emballasjen.

m=  Fordel maten flatt i kokekaret. Flate retter tilboeredes raskere enn haye.

= Snu maten eller rer rundt i den 2-3 ganger underveis.

= |3 rettene hvile i 1-2°minutter etter oppvarming.

= Maten avgir varme til kokekaret. Kokekaret kan bli sveert varmt. Bruk grytekluter.

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Mikrobglgeef- Varighet i min
hoyde fekt i watt

Meny, porsjonsrett, ferdigrett, Kokekar med lokk ~ ~— 600 10-15

300-400 g

Suppe, 400 g Kokekar med lokk ~ ~— 600 8-15

Gryterett, 500 g Kokekar med lokk ~ ~ 600 10-15

Gryterett, 1 kg Kokekar med lokk ~ ~— 600 20-25

Kjattskiver eller -stykker i saus, f.eks. Kokekar med lokk ~ ~— 600 25-30

gulasj, 500 g

Kjattskiver eller -stykker i saus, f.eks. Kokekar med lokk ~ ~ 600 25-30

gulasj, 1 kg

Fisk, f.eks. fiskefilet, 400 g Kokekar med lokk ~ ~— 600 10-15

Fisk, f.eks. fiskefilet, 800 g Kokekar med lokk ~ ~— 600 18-20

Tilbeher, f.eks. ris, pasta, kokt, 250 g Kokekar med lokk ~ ~ 600 2-5

Tilbehar, f.eks. ris, pasta, kokt, 500 g Kokekar med lokk ~— 600 8-10

Grgnnsaker, f.eks. erter, brokkoli, Kokekar med lokk ~ ~— 600 5-8

gulrgtter, forkokt, 300 g

Grgnnsaker, f.eks. erter, brokkoli, Kokekar med lokk ~ ~— 600 14-17

gulratter, forkokt, 600 g

Spinatblanding, 500 g Kokekar med lokk ~ ~— 600 11-16

92



Oppvarming med mikrobelgefunksjon

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

Ved oppvarming av vaeske kan det oppsta forsinket ko-

king. Det betyr at koketemperaturen nas uten at de ty-

piske dampboblene stiger opp. Man skal veaere forsiktig

selv med smé bevegelser pa karet. Den varme vaesken

kan plutselig koke over og sprute.

» La det alltid ligge en skje oppi karet ved opp-
varming. Da unngar du forsinket koking.

v’ X

Hvis metall bergrer veggen i ovnsrommet, oppstar det

gnister som kan skade apparatet eller gdelegge glas-

set pa innsiden av dgren.

» Metall, f.eks. skjeen i glasset, ma holdes minst 2 cm
fra veggene i ovnsrommet og innsiden av daeren.

Slik gjer du det no

Merk:
Tilberedningsanvisninger
= Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn, med
lokk. Du kan ogsa dekke det med en tallerken eller
spesialfolie for mikrobelgeovner. Ta ferdigretter ut
av emballasjen.
= Fordel maten flatt i kokekaret. Flate retter tilberedes
raskere enn hoye.
= Snu maten eller rar rundt i den 2-3 ganger under-
veis.
La rettene hvile i 1-2°minutter etter oppvarming.
Maten avgir varme til kokekaret. Kokekaret kan bli
sveert varmt. Bruk grytekluter.
= Barnemat:
— Sett tateflasken pa risten uten smokk eller lokk.
— Rist den godt eller rgr i innholdet etter opp-
varming.
— Det er uhyre viktig at du kontrollerer tempera-
turen i barnematen.

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Mikrobglgeef- Varighet i min
hoyde fekt i watt
Meny, porsjonsrett, ferdigrett, Apent kokekar ~ 600 5-10
ca. 400 g
Drikke, 200 ml Glass ~ 900 1-2
Legg skjeen i glas-
set
Drikke, 500 ml Glass ~ 900 2-4
Legg skjeen i glas-
set
Barnemat, f.eks. tateflasker, 150 ml ' Sett tateflasken p4 ~— 360 1-2
bunnen av ovnsrom-
met uten smokk el-
ler lokk.
Suppe, 2 kopper a 175 g Apent kokekar ~ 900 4-5
Suppe, 4 kopper a 175 g Apent kokekar ~ 900 5-6
Kjattskiver eller -stykker i saus, f.eks. Kokekar med lokk ~ ~— 600 10-15
gulasj, 500 ¢
Gryterett, 400 g Kokekar med lokk ~ ~— 600 5-10
Gryterett, 800 g Kokekar med lokk ~ ~— 600 10-15
Grennsaker, 150 g Apent kokekar ~— 600 2-3
Gregnnsaker, 300 g Apent kokekar ~ 600 3-5

' Rist eller rer godt etter oppvarmingen. Kontroller temperaturen.

Tilberedning med mikrobglgefunksjon

Merk:

Tilberedningsanvisninger

®m  Bruk kokekar som er egnet for mikrobglgeovn, med lokk. Du kan ogsa dekke det med en tallerken eller spesialfo-

lie for mikrobglgeovner. Ta ferdigretter ut av emballasjen.

Fordel maten flatt i kokekaret. Flate retter tilboeredes raskere enn haye.
La rettene hvile i 1-2°minutter etter oppvarming.
Maten avgir varme til kokekaret. Kokekaret kan bli sveert varmt. Bruk grytekluter.
Smaken péa hver rett bevares i stor grad. Veer varsom med bruk av salt og krydder.

Skjeer grennsakene og potetene i like store stykker. Tilsett 1-2 ss vann per 100 g. Rer om av og til.
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= Tilsett dobbelt mengde vaeske til risen.

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Mikrobglgeef- Varighet i min
hoyde fekt i watt
Hel kylling, fersk, uten innmat, 1,3 kg Kokekar med lokk = ~ 600 30-35
Fiskefilet, fersk 400 g Kokekar med lokk ~ ~— 600 10-15
Grgnnsaker, ferske, 250 g Kokekar med lokk ~ ~ 600 5-10
Grennsaker, ferske, 500 g Kokekar med lokk ~— 600 10-15
Poteter, 250 g Kokekar med lokk ~ ~— 600 8-10
Poteter, 500 g Kokekar med lokk ~ ~— 600 10-15
Ris, 125 g + 250 ml vann Kokekar med lokk ~ 1. 600 1.7-9
2.180 2.15-20
Ris, 250 g + 500 ml vann Kokekar med lokk  ~— 1. 600 1. 8-10
2.180 2. 20-25
Desserter, f.eks. pudding (instant), Kokekar med lokk ~ ~— 600 6-8

500 ml '

' Ror av og til 2-3 ganger med visp.

Popkorn for mikrobglgeovn

Merk:
Tilberedningsanvisninger

m  Bruk flate, ildfaste kokekar. Ikke bruk porselen eller sterkt buede tallerkener.

m  Kokekar av glass skal alltid stilles pa risten.
= Tilpass varigheten etter mengden.
u

Ta ut popkornposen kort etter 1 minutt og 30 sekunder og rist den, slik at ikke popkornet blir brent. Forsiktig —

den er varm!
Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Mikrobglgeef- Varighet i min
hoyde fekt i watt
Popkorn for mikrobglgeovn, 100 g Rist ~ 600 3-5

Glasskal

Tips for neste opptining, oppvarming og
tilberedning med mikrobolgefunksjon

Folg disse tipsene for & fa gode resultater ved opp-
tining, oppvarming og tilberedning med
mikrobglgefunksjonen.

@nske/problem Tips

Maten er for torr. m  Forkort varigheten eller
bruk lavere mikrobal-
geeffekt.

®m Dekk til maten og til-
sett mer veeske.

16.4 Kaker og bakst

Innstillingsanbefalinger for kaker og bakst.

Temperatur og steketid er avhengig av deigens
mengde og beskaffenhet. Derfor er det angitt omrader i
tabellene. Forsgk fgrst med en lav verdi. Om nad-
vendig stiller du inn hgyere neste gang. Lavere tem-
peratur gir jevnere steking.

Tips til bakingen
For at skal f& et godt bakeresultat, har vi noen tips til
deg her.

Nar tiden er utlgpt, er ma-
ten fremdeles ikke ordent-
lig tint, oppvarmet eller
ferdig tilberedt.

Forleng varigheten. Sterre
mengder og hgye retter
krever lengre tilbered-
ningstid.

Nar tilberedningstiden er
utlept, er maten overopp-
hetet, men fortsatt ikke
ferdig i midten.

= Rgr om av og til.

m  Reduser mikrobglgeef-
fekten og forleng va-
righeten.

Etter opptining er det
rede eller hvite kjottet
stekt i kantene, men ikke
helt tint i midten.

= Reduser mikrobglgeef-
fekten.

m  Store varer bar snus
flere ganger under op-
ptiningen.
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@nske/problem

Tips

Kaken skal heves jevnt.

®  Smer bare bunnen av
formen.

= | gsne kaken forsiktig
med en kniv etter
stekingen.

Mindre bakverk skal ikke
sette seg fast i hverandre
under bakingen.

La det vaere en minsteav-
stand pa 2 cm mellom
hvert stykke bakverk. Der-
med er det nok plass til at
stykkene kan heve og
brunes pa alle sider.




Slik gjer du det no

@nske/problem

Tips

@nske/problem

Tips

Finn ut om kaken er

ferdigstekt.

Stikk inn en tannpirker e.l.
der hvor kaken er hayest.
Dersom det ikke kleber

seg deig pa tannpirkeren,
er kaken ferdig.

Kaker i form
Merk:

Tilberedningsanvisninger
Innstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.

Du vil bake etter din egen

oppskrift.

Se
ste

etter lignende kaker i
ketabellen.

Bruk bakeformer av sili-

kon, glass, plast eller

keramikk.

Formen ma tale inntil
250 °C.

Kakene far en lysere
brunfarge i disse for-
mene.

Med mikrobalge-
funksjonen blir varighe-
ten eventuelt kortere
enn det som er oppgitt
i tabellen.

m  Sett alltid kakeformen midt pa risten.

= Bruk ildfaste kokekar som er egnet for mikrobglgeovn.

m  Bakeformer av metall er kun egnet til baking uten mikrobalgefunksjon.

= Morke bakeformer av metall er best egnet.

Rett Tilbehor/koke- Innsettings- Varme- Temperaturi  Mikrobolge- Varigheti
kar hoyde type °C effekt i watt min

Formkake, enkel ' Kranse- eller  ~— 170-180 90 40-50
bradform

Formkake, fin, Kranse- eller ~— 150-170 - 70-90

f.eks. sitronkake ' bradform

Kakebunn av formkakergre Kakebunnform =— 160-180 - 30-40

Fruktkake, fin, av form- Springform el- ~— 170-190 90 30-45

kakerare ler rund form

Sukkerbrad, 3 egg Springform @~ 170-180 - 30-40
26 cm

Frukt- eller ostekake med Springform &~ 170-180 180 35-45

merdeigsbunn ' 26 cm

Pizza Rundt pizza- ~— 220-230 - 15-25
brett

Krydret bakverk, f.eks. Springform @~ 200-220 - 50-70

quiche 26 cm

Nottekake Springform @~ 170-180 90 30-35
26 cm

Gjeerdeig med saftig fyll Rundt pizza- ~ 170-190 - 55-65
brett

Flettekringle av gjeerdeig Rundt pizza- ~ 170-190 - 35-45

med 500 g mel brett

' La kaken avkjoles i stekeovnen i ca. 20 minutter.

Smabakst
Merk:

Tilberedningsanvisninger

® |nnstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.
m  Sett alltid kakeformen midt pa risten.

= Morke bakeformer av metall er best egnet.

Rett

Tilbehor/kokekar Innsettings-

Varmetype Temperaturi °C Varigheti min

Smakaker

Rundt pizzabrett

150-170

20-35

95



no Slik gjor du det

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Varmetype Temperaturi °C Varigheti min
hoyde
Makroner Rundt pizzabrett =~ 110-130 35-45
Baiser Rundt pizzabrett ~— 100 80-100
Muffins Muffinsform pa ~— 160-180 35-40
rist
Butterdeigbakst Rundt pizzabrett =~ 190-200 35-45

Brod og rundstykker

Merk:
Tilberedningsanvisninger

= |nnstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.
m  Sett alltid kakeformen midt pa risten.
= Mgrke bakeformer av metall er best egnet.

Rett Tilbehgr/kokekar Innsettings- Varmetype Temperaturi °C Varigheti min
hoyde
Brad, 1,5 kg Bradform ~— 1. 230 1.10-15
2.200-210 2. 40-50
Rundstykker, f.eks. hveterund-  Rundt pizzabrett -~ 210-230 25-35

stykker*

Tips for neste baking

Hvis det er noe som ikke gar som det skal under ba-

kingen, finner du tips her.

@nske/problem

Tips

Kaken faller sammen.

®»  [Fglg oppskriften noye
nar det gjelder ingredi-
ensene og tilberednin-
gen.

= Bruk mindre vaeske.
Eller:

m  Reduser steketempe-
raturen med 10 °C og
forleng steketiden.

Kaken er for torr.

@Ok steketemperaturen
med 10 °C og forkort
steketiden.

Kaken er for lys.

= Kontroller innsettings-
hayden og tilbehgret.

m Ik steketemperaturen
med 10 °C.
Eller:

= Forleng steketiden.

Kaken er for lys pa
toppen og for mark
nederst.

Sett inn kaken et niva
hayere.

Kaken er for merk pa

toppen og for lys nederst.

m  Sett inn kaken et niva
lavere.

m  Reduser steketempe-
raturen og forleng ste-
ketiden.
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@nske/problem

Tips

Baksten er ikke jevnt
stekt.

®m  Reduser steketempe-
raturen.

= Klipp til bakepapiret
slik at det passer.

m  Sett bakeformen i mid-
ten.

= Form mindre stykker
bakverk i lik starrelse
og tykkelse.

Kaken er ferdig pa utsi-
den, men ikke gijennom-
stekt.

= Reduser steketempe-
raturen og forleng ste
ketiden.

= Bruk mindre vaeske.

Ved kaker med saftig fyll:

= Forstek bunnen.

= Strg mandler eller pa-
neringsmel over den
stekte bunnen.

m |Legg fyllet pa bunnen.




Onske/problem Tips

Kaken lgsner ikke néar m | a kaken avkjgles i

den hvelves. 5-10 minutter etter
stekingen.

® | gsne kaken forsiktig
langs kanten med en
kniv.

= Hvelv deretter kaken
pa nytt og dekk steke-
formen flere ganger
med en vat, kald klut.

= Ved neste baking smg-
rer du formen og strar
over paneringsmel.

Kontroller om formen

er ren pa utsiden.

= Flytt formen til et annet
sted i ovnen.

= Stek videre uten mikro-

balgefunksjon og for-

leng steketiden.

Det oppstar gnister mel-
lom form og rist.

16.5 Steking og grilling

Innstillingsanbefalinger for steking og grilling
Temperatur og steketid avhenger av mengde og be-
skaffenhet. Derfor er det angitt omrader i tabellene. For-
sek forst med en lav verdi. Om ngdvendig stiller du inn
hgyere neste gang.

Steking i kokekar

Nar du tilbereder retter i kokekar, er det lettere & ta
dem ut av ovnsrommet i kokekaret og tilberede sausen
rett i kokekaret. Ved tilberedning i kokekar under lokk
vil ovnsrommet holde seg renere.

Generelt om steking i kokekar

= Bruk ildfaste kokekar som er egnet for mikrobglge-
ovn.

m  Stekeformer av metall er bare egnet til steking uten
mikrobgalge.

m  Sett kokekaret pé risten.
Kontroller farst om kokekaret passer inn i ovnsrom-
met.

= Best egnet er kokekar av glass.
Varme kokekar av glass ber settes pa et tort
kjeleunderlag. Dersom underlaget er vatt eller kaldt,
kan glasset sprekke.

m  Kokekaret kan bli sveert varmt. Bruk grytekluter nar
du skal ta ut kokekaret.

®»  Fglg anvisningene fra produsenten av stekegryten.

Apent kokekar
Bruk en hoy stekeform.

Kokekar med lokk

®» Bruk et lokk som passer og tetter godt.

®m  Nar du tilbereder kjott, skal det veere minst 3 cm av-
stand mellom kjgottet og lokket. Kjgttet kan heve seqg.

m  Fjaerkre, kjott og fisk kan ogsé fa en spra overflate i
en lukket stekegryte. Da méa du bruke et stekegryte
med glasslokk. Still inn en hgyere temperatur.

Slik gjer du det no

/\ ADVARSEL - Fare for skalding!

Nar du apner lokket etter tilberedningen, kan det

komme sveert varm damp ut. Damp er ikke alltid synlig,

det avhenger av temperaturen.

» Loft litt pa lokket slik at den varme dampen slipper
ut bort fra kroppen.

» Hold barn pé avstand.

Merknader
= Magert kjott eller stek
— Tilsett ca. 1/2 cm med vaeske i kokekaret, f.eks.
vann, vin, eddik eller lignende.
Veaeskemengden avhenger av type kjott, koke-
karmateriale og hvorvidt du bruker lokk.
| emaljerte eller marke metallpanner trengs det
noe mer vaeske enn ved tilberedning i kokekar
av glass.
Ved tilberedning av grytestek ma du tilsette litt
mer veeske.
— Vaesken fordamper under stekingen. Hell for-
siktig over mer vaeske ved behov.
— Snu kjattstykkene etter halvparten av steketiden.
= Fisk
— Ved damping av fisk tilsetter du 1-3 spiseskjeer
vaeske i kokekaret, f.eks. sitronsaft eller eddik.

Grilling

Grill retter som skal veere sprg.

= Ha alltid stekeovnsdaren lukket under grilling.

= |ngen forvarming.

m Bruk grillstykker som er like i tykkelse og vekt.
Da brunes grillstykkene jevnt og holder seg saftige.
Legg grillstykkene rett pa risten.
Snu grillstykkene med en grillpinsett.
Hvis du stikker en gaffel i kjottet, mister det veeske
og blir tart.

m  Salt grillvarene farst etter at de er grillet.
Salt trekker vaeske ut av kjottet.

Merk: Mykt kjott, f.eks. oksekjatt, brunes fortere enn
lyst kjott fra f.eks. kalv eller svin. Grillstykker av lyst
Kjott og fisk er ofte bare lysebrune pa utsiden, men er
likevel mgre og saftige inni.

Grillelementet slar seg hele tiden av og pé. Dette er
normalt. Hvor ofte dette skjer, avhenger av hvilket grill-
trinn som er stilt inn.

Ved grilling kan det oppstéa rayk.

Tips til steking og surring
Folg disse tipsene for & f& gode resultater ved steking
0g surring.

@nske/problem Tips
Magert kjott skal ikke bli = Magert kjott kan pens-
tort. les med fett etter smak

og behag, eller det
kan dekkes med ba-
conskiver.

Du @nsker & tilberede en  ®  Skjeer kryssvis i
stek med svor. svoren.
m  Stek forst steken med
svoren ned.
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@nske/problem Tips @nske/problem Tips

Ovnsrommet bar holdes = Tilbered steken ved Kjottet skal holde seg = Nar steken er ferdig,

holdes sa rent som mulig. hayere temperatur i et varmt og saftig, f.eks. skal den hvile i avslatt,
kokekar under lokk. roastbiff. lukket ovnsrom i 10

minutter. P4 denne
maten fordeles kjatt-
kraften bedre. Hvileti-
den er ikke en del av
den angitte steketiden.

m Pakk steken inn i alu-
miniumsfolie etter tilbe-
redningen.

Oksekjott

Merk:

Tilberedningsanvisninger

= |nnstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.

®  Snu roastbiff og biffstykker etter halvparten av tiden. Til slutt lar du rettene std ca. 10 minutter ekstra.

Rett Tilbehor/koke- Innsettings- Varme- Temperaturi  Mikrobglge- Varighet i
kar hoyde type °C/grilltrinn  effekti watt min

Grytestek av okse, ca. 1 kg Rist ~ 180-200 180 120-145
Kokekar med
lokk

Roastbiff, medium, ca. 1 kg Rist ~ 210-230 180 30-40
Apent kokekar

Oksestek, medium, 2- Rist — ] 3 - 20-30

3 stykker a 200 g, 2-3 cm  Glasskal

tykke

Svinekjott

Merk:

Tilberedningsanvisninger

= |nnstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.

m  Svinestek uten svor skal snus etter halvparten av tiden. Til slutt lar du steken std ca. 10 minutter ekstra.

m | egg stek med svor slik at svoren vender oppover i kokekaret. Skjeer svoren i ruter. Ikke snu steken. Til slutt lar
du steken sta ca. 10 minutter ekstra.

= Snu nakkekoteletter etter 2/3 av tiden.

Rett Tilbehor/koke- Innsettings- Varme- Temperaturi  Mikrobolge- Varighet i
kar hoyde type °C/ grilltrinn  effekti watt min
Stek uten svor, f.eks. nak-  Rist ~ 220-230 180 40-50
ke, ca. 750 g Kokekar med
lokk
Stek med svor, f.eks. bog,  Rist ~— 190-210 - 130-150
ca. 1 kg Apent kokekar
Nakkekoteletter, 2-3 styk-  Rist — O] 3 - 25-35
ker, 2-3 cm tykke Glasskal

Gvrige kjottretter

Merk:

Tilberedningsanvisninger

= |nnstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.
m  La kjgttpudding sté i ca. 10 minutter til slutt.
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®m  Snu polser etter 2/3 av tiden.
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Rett Tilbehor/koke- Innsettings- Varme- Temperaturi  Mikrobglge- Varighet i
kar hoyde type °C/ grilltrinn  effekti watt min

Kjettpudding, ca. 750 g Rist ~ 180-200 600 15-20
Apent kokekar

Grillpglser, 4 til 6 stk a Rist — (i 3 - 25-35

ca. 150 g Glasskal

Fjaerkre

Merk:

Tilberedningsanvisninger

= |nnstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.

m | egg hel kylling med brystsiden ned. Snu den etter halvparten av tiden.

m | egg kylling i stykker og andebryst med skinnsiden opp. lkke snu rettene.

®m  Snu gaselar etter halvparten av tiden. Stikk hull p& huden.

Rett Tilbehor/koke- Innsettings- Varme- Temperaturi  Mikrobglge- Varighet i
kar hoyde type °C/ grilltrinn  effekt i watt min

Kylling, hel, ca. 1,2 kg Rist ~ 220-230 360 35-45
Kokekar med
lokk

Kylling i stykker, ca. 800 g  Rist ~— 210-230 360 20-30
Apent kokekar

Andebryst, ca. 500 g Rist — X 3 90 20-30
Glasskal

Géasebryst, gaselar Rist — X 210-230 20 30-40

700-900 g Apent kokekar

Fisk

Merk:

Tilberedningsanvisninger

= |nnstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.
m Legg hel fisk som skal grilles, f.eks. laks eller grret, midt pa risten.
m  Sett risten forst inn med olje.

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Varmetype Grilltrinn Varighet i min
hoyde
Fiskekotelett 2-3 stk. 8 150 g  Rist — (] 3 20-25
Glasskal
Hel fisk, 2-3 stk. 4 300 g Rist — ] 3 20-30
Glasskal

Tips for neste steking

Hvis det er noe som ikke gar som det skal fgrste gang

du steker, finner du tips her.

@nske/problem

Tips

Steken er for merk, og
svoren er delvis brent.

= \e
rat
= Fo

Ig en lavere tempe-
ur.
rkort steketiden.

Steken er for torr.

n Ve
rat
= Fo

Ig en lavere tempe-
ur.
rkort steketiden.

Skorpen pa steken er for
tynn.

m Ok temperaturen.
Eller:

= Sla pa grillen i en kort
stund etter at steketi-

de

n er ferdig.

@nske/problem

Tips

Sjyen har svidd seg.

Velg et mindre koke-
kar.
Tilsett mer veeske.

Sjyen er for lys og vann-
ete.

Velg et starre kokekar
slik at mer vaeske
fordamper.

Tilsett mindre veeske
under stekingen.
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@nske/problem

Tips

Kjgttet blir smabrent nar
det surres.

Kontroller om steke-
gryten og lokket pas-
ser sammen og tettes
godt.

Reduser temperaturen.

Tilsett mer veeske un-
der surringen.

16.6 Ovnsretter, gratenger og toast

Merk:
Tilberedningsanvisninger

@nske/problem

Tips

Steken er ikke gjennom-

stekt.

m  Skjeer opp steken.

= Tilbered sausen i ste-
kegryten.

®m | egg skivene av ste-
ken i sausen.

= Stek ferdig skivene
med mikrobglge-
funksjonen.

Innstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.

= Til ovnsretter og potetgratenger bruker du en 4 til 5 cm hgy ildfast form som er egnet for mikrobglgeovn.

= Qvnsretter og gratenger ber hvile i 5 minutter i avslatt stekeovn etter steking.

m  Toastskivene ristes pa forhand.

Rett Tilbehor/koke- Innsettings- Varme- Temperaturi  Mikrobolge- Varighet i
kar hoyde type °C/ grilltrinn  effekti watt min

Grateng, set, ca. 1,5 kg Apent kokekar ~— 140-160 360 25-30

Grateng, krydret av kokte Apent kokekar ~— 150-170 600 20-25

ingredienser, ca. 1 kg

Potetgrateng av ra ingredi- Apent kokekar ~— 210-220 600 20-25

enser, ca. 1,1 kg

Gratinert toast, 4 stk. Rist — (i 3 - 8-10

16.7 Dypfryste ferdigretter

Merk:
Tilberedningsanvisninger

®m  Fglg anvisningene fra produsenten pa pakningen.
= |nnstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.
= |kke legg pommes frites, kroketter og rasti over hverandre, og snu dem etter halvparten av tiden.

Rett Tilbehor/koke- Innsettings- Varme- Temperaturi  Mikrobglge- Varighet i
kar hoyde type °C effekt i watt min

Pizza med tynn bunn Rist ~ 220-230 - 10-15

Pizzabagett Rist ~ 1.- 1. 600 1.2

2.220-230 2. - 2.13-18

Pommes frites Rundt pizza- — X 220-230 90 10-15
brett

Kroketter Rundt pizza- — X 210-220 - 10-15
brett

Rosti, fylte potetkaker Rundt pizza- -— 200-220 90 15-20
brett

Strudel Rundt pizza- ~ 220-230 - 20-30
brett

Ovnsretter, f.eks. lasagne, Kokekar med =~— 220-230 600 10-15

ca. 450 g

lokk
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16.8 Testretter

Slik gjer du det no

Disse oversiktene er laget for kontrollorganer slik at det skal bli lettere & teste apparatet iht. EN 60350-1:2013 eller
IEC 60350-1:2011 og standarden EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Opptining med mikrobglgefunksjon

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Mikrobolgeef- Varighet i min
hoyde fekt i watt

Kjett, 500 g Apent kokekar Bunnen av ovns- 1. 180 1.5
rommet 2.90 2.10-15

Tilberedning med mikrobglgefunksjon
Innstillingsanbefalinger for tilberedning av testretter med mikrobglgefunksjon.

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Mikrobolgeef- Varighet i min
hoyde fekt i watt
Eggekrem, 1 kg Apent kokekar Bunnen av ovns- 1. 600 1.10-13
rommet 2.180 2. 20-30
Sukkerbrad, 475 g Apent kokekar Bunnen av ovns- 600 8-10
rommet
Kjettpudding, 900g Apent kokekar Bunnen av ovns- 18-23 18-23
rommet
Tilberedning i kombinasjon med mikrobglgefunksjon
Merk:
Tilberedningsanvisninger
= Bruk et hayt kokekar til kyllingen.
m | egg kyllingen med brystsiden ned. Snu den etter halvparten av tiden.
Rett Tilbehor/koke- Innsettings- Varme- Temperaturi  Mikrobglge- Varighet i
kar hoyde type °C effekt i watt min
Potetgrateng Rist ~ 210-220 600 20-25
Apent kokekar
Kaker Rist ~ 190-200 180 20-27
Apent kokekar
Kylling Rist ~— 190 360 30-45
Apent kokekar
Baking

Merk: Innstillingsanbefalingene gjelder for retter som settes inn i en ovn som ikke er forvarmet.

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Varmetype Temperaturi °C Varigheti min
hoyde
Sukkerbrad Rist ~ 170-180 30-40
Springform & 26
cm
Eplepai Rist ~— 170-190 80-100
Springform
@ 20 cm
Sproytebakst Glasskal ~— 160-170 30-35
Smakaker Glasskal ~ 160-170 25-30
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no Kundeservice

Grilling
Merk: Snu biffourgeren etter halvparten av tiden.

Rett Tilbehor/kokekar Innsettings- Varmetype Grilltrinn Varighet i min
hoyde
Riste toast Rist —_ ] 3 4-5
Biffourger, 9 stk. Rist — Ol 3 35-45
Glasskal

17 Kundeservice

Du far detaljert informasjon om garantitid og
garantivilkar i ditt land hos var kundeservice, din
forhandler eller pa vare nettsider.

Nar du tar kontakt med kundeservice, trenger du
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD)
for apparatet.

Kontaktinformasjonen for kundeservice finner du i den

vedlagte kundeserviceoversikten eller pa vare nettsider.

Dette produktet har lyskilder i energieffektklasse G.
Lyskildene er tilgjengelige som reservedel, og skal kun
skiftes ut av opplaert fagpersonale.

17.1 Produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD)

Du finner produktnummeret (E-Nr.) og produksjons-
nummeret (FD) pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med disse numrene ser du nar du apner ap-
paratdgren.

‘ ENr FD. ZN ‘ CE \/g
(@ |
Du kan skrive ned opplysningene, slik at du har data
for apparatet og telefonnummeret til kundeservice raskt
tilgjengelig nar du trenger dem.

18 Monteringsanvisning

Veer obs pa disse opplysningene nar apparatet skal
monteres.

18.1 | denne pakken

Etter fierning av emballasjen ma du kontrollere alle
delene med henblikk pa transportskader og forvisse
deg om at ingen deler mangler.

N
\.
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18.2 Sikker montering

Falg sikkerhetsinstruksene nar du monterer

apparatet.

m Sikkerheten under bruken er kun garantert
dersom monteringen foretas forskriftsmes-
sig i henhold til monteringsanvisningen. In-
stallateren er ansvarlig for at apparatet fun-
gerer som det skal pa oppstillingsstedet.

m Kontroller apparatet etter at det er pakket
ut. Ikke koble til apparatet hvis det er blitt
skadet under transport.

m Fjern all emballasje inkl. folie fra ovnsrom-
met og apparatderen for apparatet tas |
bruk.

®» Fglg veiledningen ved montering av tilbe-
har.

® |nnbyggingsskapet ma tale opptil 90 °C, til-
grensende skapfronter opptil 65 °C.

m Apparatet ma ikke monteres bak en pynte-
der eller skapdgar. Det er fare for overopp-
heting.

m Fullfer utskjeeringene i skapet for apparatet
settes inn. Fjern spon. Elektriske kompo-
nenter kan fungere darligere.



m Apparater uten stgpsel skal kun kobles til
av autoriserte fagfolk. Garantien dekker ik-
ke skader som skyldes feil tilkobling.

/A ADVARSEL - Fare for personskade!
Deler som er tilgjengelige under montering,
kan ha skarpe kanter og fare til kuttskader.
» Bruk vernehansker

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Det er farlig & bruke en forlenget stramledning

og ikke godkjent adapter.

» |kke bruk forlengelseskabler eller
stramskinner.

18.3 Elektrisk tilkobling

For & koble apparatet til strammen pa en sikker mate
ma du felge disse anvisningene.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige installasjoner er farlig.

» Montering av stikkontakt eller utskifting av tilkob-
lingsledning ma kun foretas av elektriker, og alle
gjeldende regler og forskrifter méa felges.

» Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig in-
stallert, jordet stikkontakt.

» Dersom stepselet ikke er tilgjengelig etter monte-
ring, ma det installeres en flerpolet skillebryter med
en kontaktavstand pa minst 3 mm. Monteringen ma
ikke ga ut over bergringsbeskyttelsen.

18.4 Innbyggingselementer

Dette apparatet er kun beregnet pa innbygging. Dette
apparatet er ikke egnet for bruk pa bordet eller i et
skap.

Innbyggingsskapet skal ikke ha noen bakvegg bak ap-
paratet. Mellom veggen og skapbunnen eller bakveg-
gen til skapet over méa det veere en avstand pa

minst 35 mm.

Innbyggingsskapet mé ha en ventilasjonsapning pa
fremsiden pa 50 cmz2. Beskjeer sokkeldekselet eller
monter et ventilasjonsgitter. Luftedpninger og innsugs-
apninger ma ikke tildekkes.

18.5 Montering i hoyskap

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene
i hgyskapet.

Monteringsanvisning no

18.6 Montering under benkeplate

Veer obs pa monteringsmalene og sikkerhetsavstan-
dene og fglg monteringsveiledningen ved montering
under benkeplate.

min. +8
550 /\&‘

For at apparatet skal kunne ventileres, ma det skjaeres
ut en luftedpning i mellomplaten.

Hvis apparatet skal monteres under en koketopp, ma
du falge monteringsanvisningen til koketoppen.

18.7 Hjernemontering

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene
ved hjgrnemontering.

min. 90
X—

min. 90

18.8 Montere apparatet

1. Sentrer apparatet.
2. Skru apparatet fast til kjigkkenelementet.

f

18.9 Demontere apparatet

1. Koble apparatet fra spenningsforsyningen.
2. Losne festeskruene.
3. Loft litt pa apparatet og trekk det helt ut.
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1 Sakerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® | s igenom anvisningen noga.

m Forvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.
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1.2 Anvandning for avsett &ndamal

Det &r bara behdrig elektriker som far gora

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-

sig montering enligt monteringsanvisningen.

Installatoren ansvarar for en felfri funktion pa

uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten for:

= fOr att tillaga mat och dryck.

® vid anvandning i hem och liknande som
t.ex.: personalpentryn for butiker, kontor
och liknande verksamheter; lantbruk; for
gaster pa hotell och andra boenden; B&B.

= ypp till max. 4000°moh.

Apparaten uppfyller kraven i normen EN
55011 resp. CISPR 11. Den ar en produkt i
grupp 2, klass B. Grupp 2 innebar att mikro-
vagor alstras for att varma upp livsmedel.
Klass B innebar att apparaten ar avsedd for
anvandning i privata hushall.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengodring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Saker anvandning

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Fdrvara aldrig brannbara féremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om
det borjar ryka, hall luckan stangd sa att
ev. lagor kvavs.

Ldsa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbeh6ren fére an-
vandning.



Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan.

Bakplatspappret kan komma i kontakt med

varmeelementen och fatta eld.

» L&gg aldrig bakplatspapper |6st pa tillbeho-
ret vid forvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspapp-

~ ret med en stekgryta eller form.

Overhettning av enheten kan leda till brand.

Ar enheten inbyggd bakom dekor- eller stom-

lucka sa blir det varmeackumulering vid

stangd dekor- eller stomlucka.

» Anvand bara enheten med 6ppen dekor- el-
ler stomlucka.

/A VARNING! - Risk for briannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tilloehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behdr eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bérja brinna i ugnsutrym-

met.

» Anvand bara sméa mangder sprit i maten.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

/A\ VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» ROor inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du dppnar
luckan pa enheten. Angan gér inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna férsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

/A\ VARNING! - Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipan-
de rengoéringsmedel eller vassa metallskra-
por, det kan repa ytan.

Luckgéangjarnen ror pa sig nar du éppnar och

stanger luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

Sékerhet sv

/A VARNING! - Risk fér elstétar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga
kvalifikationer.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrdngande fukt kan orsaka en elekitrisk stot.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken
trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen
stromlés. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sl av
séakringen i proppskapet om maskin eller
sladd ar skadade.

» Ring service. = Sid. 133

A\ VARNING! - Kvavningsrisk!

Barn kan dra férpackningsmaterial éver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svéalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i nérheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.
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1.5 Mikro

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS
NOGA OCH SPARA FOR SENARE ANVAND-
NING.

A\ VARNING! - Brandrisk!

Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge

skador pa enheten. Uppvarmda vetevarmare

och liknande kan till exempel bérja brinna fle-
ra timmar efteréat.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

Livsmedel, férpackningar och behallare kan

borja brinna.

» Varm aldrig pa livsmedel i varmhallningsfor-
packningar.

» Varm aldrig pa livsmedel i behallare av
plast, papper eller andra brannbara materi-
al utan uppsikt.

» Stall aldrig in f6r hog mikroeffekt eller for
lang tid. FoOlj bruksanvisningens uppgifter.

» Torka aldrig livsmedel i mikron.

» Tina eller varm aldrig péa livsmedel med lag
vattenhalt som t.ex. bréd pa hég mikroef-
fekt eller lang tid.

Matolja kan sjalvantanda.

» Varm aldrig upp bara matolja i mikron.

A\ VARNING! - Explosionsrisk!

Vatskor eller annan mat i slutna burkar kan

latt explodera.

» Varm aldrig upp vatskor eller annan mat |
slutna burkar.

/A VARNING! - Risk for brannskador!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan explo-
dera vid och aven efter pavarmning.

» Tillaga inte agg i skal och varm inte pa
hardkokta dgg med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta &gg och aggkokotter.

» Pa livsmedel med hart skal eller skinn som
t.ex. applen, tomater, potatis och korv kan
skalet/skinnet spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.
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Varmen blir inte jamnt fordelad i barnmat.

» Varm aldrig barnmat med locket pa.

» Ta alltid bort locket eller nappen.

» Skaka eller rér om ordentligt efter uppvarm-
ningen.

» Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli

varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Forpackningen till vakuumforpackade livsme-

del kan spricka.

» FOlj alltid anvisningarna pa férpackningen.

» Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med
grytlappar.

Komponenterna blir mycket varma néar enhe-

ten ar i drift.

» Vidror inte heta komponenter.

» Hall barnen borta.

Ej avsedd anvéandning &r farlig. Overhettade

tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga putstra-

sor och liknande kan t.ex. ge brannskador.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

Hettar du upp vatskor s& kan det stormkoka.

Det innebar att koktemperaturen uppnas utan

att du ser typiska angblasor som stiger upp.

Var forsiktig sa att du inte stoter till koppen/

muggen. Den heta vatskan kan plotsligt koka

over och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid
uppvarmningen. Da stormkokar det inte.
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/A VARNING! - Risk fér personskador!

Olampliga formar kan spricka. Porslins- och

keramikformar har ibland smé hal i handtag

och lock. Bakom halen ddljer sig ett halrum.

Finns det fukt i halrummen kan det fa delen

att spricka.

» Anvand bara formar som tal att mikra.

Formar och behéllare av metall eller med me-

tallbelaggning kan ge gnistbildning vid mik-

ring. Enheten blir skadad.

» Mikra aldrig metallbehallare.

» Anvand bara mikrotaliga formar eller kom-
bifunktion med mikro.

/A VARNING! - Risk for elstétar!
Enheten innehaller hdgspéanningsdelar.
» Ta aldrig bort holjet.

Foérhindrande av sakskador sv

/A VARNING! - Risk fér allvarlig

hédlsoskada!

Dalig rengoring kan forstdra enhetens ovansi-

da, sanka livslangden och leda till farliga situ-

ationer som att det t.ex. tranger ut mikrovags-

stralning.

» Reng06r enheten regelbundet och ta bort al-
la matrester.

» Hall ugnsutrymme, lucktatning, lucka och
gangjarn rena.

— "Rengdring och skétsel", Sid. 119
Anvand aldrig enheten om lucka eller lucktat-
ning ar skadade. Enheten kan avge mikro-
vagsstralning.

» Anvand aldrig enheten om lucka, lucktat-
ning eller luckplastram &r skadade.

» Bara service far reparera enheten.

Enheten avger mikrovagsstralning utan hdlje.

» Ta aldrig av holjet.

» Kontakta service om enheten behdver un-
derhall eller reparation.

2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka av kondensen efter varje tillagning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel l&ange i stangt ugnsut-
rymme.

» Forvara inte mat i ugnsutrymmet.

Avsvalning med 6ppen lucka skadar intilliggande stom-

fronter med tiden.

» Lat ugnsutrymmet svalna med stangd lucka efter an-
vandning pa hog temperatur.

» Klam inte fast nagot i luckan.

» Det ar bara om du kort ugnsfunktion med mycket

_ fukt som du ska lata ugnsutrymmet torka.

Ar ugnstatningen jattesmutsig, s gar ugnsluckan inte

langre att stdnga ordentligt vid anvandning. Stommarna

runtom kan fa skador.

» Hall tatningen ren.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller ut-
an tatning.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker pa,

det kan skada luckan.

» Stall, hang eller stdd inget pa ugnsluckan.

2.2 Mikro

F&lj anvisningarna nar du anvander mikron.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvéggarna och luckans insida.

Aluformar kan ge gnistbildning i enheten. Enheten kan

bli skadad av gnistbildningen.

» Anvand inte aluformar i enheten.

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sé blir

den Overbelastad.

» Sl4 aldrig p4 mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget ar om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

|l
X

Upprepad mikring av popcorn i direkt féljd pa hog mik-
roeffekt kan skada ugnsutrymmet.

» Lat enheten svalna flera minuter mellan mikringarna.
» Stéll aldrig in for hog mikroeffekt.

» Anvand max. 600 W.

» Lagg alltid popcornpasen pa vridtallriken.
Mikromatningen blir skadad om du tar bort skyddet.

» Ta aldrig bort ugnens mikromatningsskydd.

107



sv Miljoskydd och sparsamhet

Olampliga formar kan ge skador.
» Anvand alltid formar som tal héga temperaturer vid
anvandning av grill, kombifunktion eller varmluft.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Foérpackningsmaterialen ar miljévanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du fdljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre

energi.

Forvarm bara enheten om receptet eller installningsre-

kommendationerna anger det.

= Du spar upp till 20% effekt om du inte férvarmer en-
heten.

Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bak-
formar.
m Sadana bakformar tar upp varmen béast.
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Forsok att dppna luckan sa lite som majligt vid an-

vandning.

m Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten be-
héver inte varma pa.

Tillaga flera matratter direkt efter varandra eller baka

av samtidigt.

» Ugnen ar redan varm fran forsta baket. Det forkor-
tar graddningstiden f&ér nasta kaka.

Sla av enheten 10 minuter fore tillagningstidens slut
vid I&angre tillagningstider.
= Maten gér klart pa restvarmen.

Ta ut tillbeh6r du inte anvander ur ugnen.
m D3 slipper du varma upp onddiga tillbehor.

Lat frysmaten tina fore tillagning.

m Du spar in effekten som skulle gatt at att tina ma-
ten.

Notera:

Enheten kréver:

= max. 1 W med displayen pa vid anvandning

= max. 0,5 W med displayen av vid anvandning



Lar kdnna sv

4 Lar kanna

4.1 Kontroller

Med mandverorganen staller du in spisens alla funktioner och far information om drifttillstandet.
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Bilddetaljerna kan avvika beroende pa enhetstyp, t.ex. farg och form.

Funktionsvred

Pekfalt

Display

Vred

Funktionsvred

Funktionsvredet staller in ugnsfunktioner och andra
funktioner.

Pa manga modeller &r funktionsvreden popoutvred.

Vrider du funktionsvredet fran nollaget till en ugnsfunk-
tion, sa tar det nagra sekunder innan resp. funktion ar

tillganglig.

Vred

Vredet andrar de framlyfta installningsvardena pa dis-
playen.

Pa manga modeller ar vreden popoutvred.
Menyalternativ som t.ex. programmen bdrjar om fran
borjan efter sista punkten.

Vissa varden som t.ex. vikt kr&ver daremot att du vrider
tillbaka vredet nar du nar minimi- eller maxvardet.

Pekfalt

Skarmknappar ar berdringskansliga falt. Valj en funktion genom att vidrora den tillhérande skarmknappen.

Symbol  Namn Anvéndning

S Mikro Valj det mikroeffektlage eller den mikrofunktion som ska sla pa med
ugnsfunktionen.

Programautomatik F& upp programautomatikalternativen.

g Snabbuppvéarmning/barnspérr Tryck till: slar pa eller av snabbuppvarmningen.
Hall intryckt: slar pa eller av barnsparren.

® Tidsfunktioner Stélla in timer, tillagningstid eller stélla klockan.

8 Temperatur Valj temperaturinstalining.
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sv Lar kanna

Symbol Namn Anvéandning
kg Vikt Va&lj viktinstallining.
startDstop  Sl§ pa/av Tryck till: sla pa eller av funktionen.

Hall intryckt: avsluta funktionen. Instéllningarna blir aterstéallda.

Display
Du far upp aktuella instéllningsvarden eller alternativ pa
displayen.

min:sec

©

Displayelement
Har féljer en kort forklaring till de olika displayelementen.

Aktivt varde Direktinstallbart varde ar framlyft i vitt
och understruket med réd stapel. Andra
aktivt varde med vredet.

Passivt var- Varden som inte star inom hakparente-
de ser gar inte att direktandra. Du maste
forst aktivera vardet for att andra det.

Symbol Namn Betydelse

Timer Displayen visar timertiden nar symbo-
len ar markerad.

® Tillagningstid Displayen visar tillagningstiden nér
symbolen ar markerad.

® Klockan Displayen visar klockan nar symbo-
len ar markerad.

h:min Timmar/minuter Tiden visas i timmar och minuter.

min:sec Minuter/sekunder Tiden visas i minuter och sekunder.

= Barnspéarr Barnsparren &r pa nar symbolen ar
markerad.

& Snabbuppvarmning Snabbuppvarmningen ar pa nér sym-
bolen ar markerad.

°C Temperatur Temperaturen visas i °C.

kg Vikt Vikten visas i kg.

Temperaturindikering
Temperaturindikeringen visar uppvarmningsstatusen.

- e
(D,
i
M
-
<
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De roda strecket nedtill pa displayen visar ugnstempe-
raturens uppvarmningsstatus nar funktionen éar igang.
Strecket blir allt rédare med uppvarmningsstatusen. En-
heten ar uppvarmd nar strecket ar helt rodfyllt. Strecket
blir rédfyllt direkt vid grillning.

Det finns ingen temperaturindikering vid mikring.

Pa grund av termisk trodghet kan angiven temperatur
skilja sig nagot fran den faktiska temperaturen inuti ug-
nen.

Nattlage

Displayljusstyrkan slar automatiskt om till 1agre véarde
fran 22 till 5:59 for att spara effekt.



4.2 Ugnsfunktioner

Tillbehor sv

Har hittar du en ugnsfunktionsdversikt. Du far upp anvandningsrekommendationer till ugnsfunktionerna.

Symbol Namn Temperatur/lagen Anvéandning
S Mikro Mikroeffekter: Tinar, tillagar och varmer
= OO0 W upp mat och vatskor.
= 180 W
= 360 W
= 600 W
= 900 W
Varmluft 40°C Jésa deg, tina graddtartor.
100-230°C Bakning och ugnsstekning
pa en fals.
x Varmluftsgrillning 100-230°C Ugnssteker fagel, hel fisk
och stora kéttbitar.
= Forvarmning 30-70°C Forvarmer porslin.
(] Grill Grillagen: Grillar platt grillmat som
= 1 =svag t.ex. biffar, korv och varma
m 2 = medel smorgasar. Gratinerar mat.
m 3 = kraftig
Program - Det finns férprogrammera-
de installningar f6r manga
matratter.
4.3 Ugnsutrymme OBS!

Ugnsfunktionerna gor det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen tdnds om du dppnar luckan. Ar luck-
an 6ppen mer an 15 minuter, sa slar belysningen av
igen.

Ugnsbelysningen tands pa de flesta ugnsfunktioner nar
funktionen slar pd. Ugnsbelysningen slocknar nar funk-
tionen slar av.

Du kan stélla in i grundinstallningarna om ugnsbelys-
ningen ska sla pa vid anvandning. — Sid. 118

Kylflakt

Kylflakten slar pa och av, om det behovs. Varmluften e-
vakuerar via ventilationsdppningarna dver luckan.

Overtackta ventilationséppningar dverhettar enheten.
» Tack inte 6ver ventilationséppningarna.

Kylflakten har en viss eftergangstid, s& att ugnen sval-
nar snabbare efter anvandning. Enheten forblir kall vid
mikring, men kylflakten slar pa anda. Kylflakten kan
fortsatta att ga aven om du mikrat klart.

Kondensvatten

Det kan bildas kondens pa luckan vid ugnstillagning.
Kondensen &r normal och paverkar inte enhetens funk-
tion. Torka av kondensen efter tillagningen.

4.4 Ugnslucka

Om du 6ppnar luckan nér funktionen ar igang, sa stop-
par funktionen. Du fortsatter funktionen med startDstop
nar luckan ar stangd.

5 Tillbehor

Anvand originaltillbehdr. Det ar anpassade till enheten.
Medféljande tillbehor kan vara olika beroende pa en-
hetstyp.

Tillbehor Anvéndning

Galler = Ugnsgaller for bakning
och ugnsstekning.

m Galler for grillning av
t.ex. biffar, korvar och
varma mackor.

= Galler som avstall-
ningsyta, t.ex. fér gra-
tangformar

5.1 Extratillbehor

Extratillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa
Internet.

Du hittar ett omfattande tilloehdrssortiment till din enhet
i vara broschyrer eller pa Internet.
www.bosch-home.com

Tillbehodren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nar du bestéller.

Du hittar tillgangliga tillbehér till din enhet i onlineshop-
pen eller hos service.

Glasstekgryta

Anvandning
m Braserat
m  Gratanger
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sv Fore forsta anvandningen

Pizzaplat
Anvandning
= Smakakor
= Smaékakor

5.2 Satta i tillbehor

Det gar att satta i tillbehoret i tva lagen.
» Gétt i tillbehoret sa att det inte gar emot luckan.

— Séatt i tillbehoret hogt.

~— Satt i tillbehoret lagt.

A\ SRR

Bilden visar isattningslaget .

)

ZAITIN

Bilden visar isattningslaget .

6 Fore forsta anvandningen

Gor instéllningarna for den forsta idrifttagningen. Ren-
gor apparaten och tillbehoren.

6.1 Forsta anvandningen

Du far en uppmaning att stalla klockan pa displayen
vid elanslutning eller strdmavbrott. Det kan ta nagra se-
kunder innan du far upp uppmaningen.
» Elanslut enheten.

13,0

v i2:00 blinkar péa displayen och O lyser.

Stélla klockan

1. Stall klockan med vredet.
2. Tryck pa @.

v Du har stallt klockan.

Notera: Om du vill sanka standbyfdrbrukningen kan du
délja klockan.

6.2 Rengora enheten fore forsta
anvandningen

Reng6r ugnsutrymme och tillbehor innan du lagar mat
med enheten for forsta gangen.

1. Se till s& att det inte finns forpackningsrester, tillbe-
hoér och andra féremal i ugnen.

Stang luckan.

Stall in varmluft @ med funktionsvredet.

Satt temperaturen pa 180°C med vredet.

Tryck pa startDstop

Enheten slar pa funktionen.

Tryck pa startDstop efter en timme.

Vrid funktionsvredet till nollage.

Enheten ar rengjord.

Enheten ar av.

CC NN

6.3 Rengora tillbehoren

» Rengor tillbehoret ordentligt med varmt vatten, disk-
medel och mjuk disktrasa.

7 Anvandningsprincip

7.1 Sla pa enheten

» Sla pa enheten genom att vrida pa funktionsvredet.
v Enheten ar klar att anvanda.
v Du far upp ett férslag pa displayen.
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7.2 Sla av enheten

Sla av enheten nar du inte anvander den. Enheten slar
av automatiskt om du inte anvant den pa ett tag.

» Vrid funktionsvredet till nollage.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

v Du far upp klockan péa displayen.



v Vissa displayindikeringar syns &ven nar enheten &r
av.

7.3 Stalla in ugnsfunktion och temperatur

1. Stéll in den ugnsfunktion du vill ha med funktions-
vredet.

v Du far upp ett férslag pa displayen.

2. Andra instéllningarna, om det behdvs. Tryck pa re-
sp. falt och andra vardet med vredet.

3. Tryck pa startDstop .

v Enheten slar pa funktionen.

v startDstop tands.

v Temperaturindikeringen blir fylld vid ugnsfunktioner
med temperatur.

4. Du kan andra temperaturen med vredet nar funktio-

nen ar pa, om det behovs.
Du kan inte stélla in temperaturen pa 40°C nér
funktionen ar pa.

7.4 Pausa funktionen

Du kan pausa funktionen narsomhelst.

1. Tryck pa startDstop eller 6ppna luckan.

v Ugnsfunktionen pausar.

v startDstop blinkar.

2. Stang luckan och tryck pa startDstop for att fortséatta
funktionen.

v Funktionen fortsatter.

v startDstop tands.

7.5 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortséatta att ga.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

Mikro sv

7.6 Snabbuppvarmning

Du kan korta uppvarmningstiden for vissa ugnsfunktio-
ner vid temperaturer 6ver 100°C for att spara tid.

Du kan anvanda snabbuppvarmning med foljande
ugnsfunktioner:

" Varmluft, undantag: varmluft 40°C

n Varmluftsgrillning

Stélla in snabbuppvarmningen

Stall inte in tillbehdr och mat i ugnen férrédn snabbupp-

varmningen &r klar, sa far du ett jAmnare slutresultat.

Sa stall inte in tillagningstiden férran snabbuppvarm-

ningen ar klar.

1. Stall in 1amplig ugnsfunktion och temperatur Gver

100°C.

Tryck pa &.

§ tands pa displayen.

Tryck pa startDstop

Snabbuppvarmningen gar igang.

startDstop  tands.

Snabbuppvarmningen slar av nar instélld temperatur

ar uppnadd. Enheten ger signal och § slocknar pa

displayen. Enheten fortsétter att ga pa installd ugns-

funktion och temperatur.

v Snabbuppvarmningen slar av automatiskt inom 15
minuter.

€ €« K« WD

Sla av snabbuppvarmningen

» Tryck pa &.

v § slocknar pa displayen. Enheten fortsétter att ga
pa installd ugnsfunktion och temperatur.

7.7 Sakerhetsavstangning

Enheten har sdkerhetsavstangning som skyddar dig.
Enheten slar av automatiskt om du inte anvander den
pa ett tag.

Tiden till avstdngning beror pa instéallningen:

= varmluft 40°C och forvarmning: 24 timmar

= varmluft 100-230°C och varmluftsgrilining: 5 timmar
= Grill: 90 minuter

Du far upp £ pa displayen om sakerhetsavstangning-
en slagit av enheten. Bekrafta indikeringen genom att
trycka pa startDstop

8 Mikro

Mikron tillagar, varmer pa, bakar av och tinar mat snabbare. Mikron gar att anvanda separat eller i kombination med

en ugnsfunktion.

8.1 Mikroeffekter

Har hittar du en dversikt 6ver mikroeffekterna och hur de anvands.

Mikroeffekt i W Max. tillagningstid

Anvéandning

90 W 1:30 timmar Tina kanslig mat.
180 W 1:30 timmar Tinar mat och fortséatter tillagningen.
360 W 1:30 timmar Tillagar kott och fisk och varmer pa kanslig mat.
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Mikroeffekt i W Max. tillagningstid Anvéndning
600 W 1:30 timmar Varmer upp och tillagar mat.
900 W 30 minuter Hettar upp vatskor.
Maxeffekten ar inte avsedd foér att varma upp mat.
Forslag Tillbehor och formar Orsak

Enheten foreslar en tillagningstid for varje mikroeffekt.
Du godkanna eller andra forslagen i resp. intervall.

8.2 Formar och tillbeh6ér som gar att mikra

Anvand lampliga formar och tilloehor sa att maten blir
jamnvarm och enheten inte blir skadad.

Folj tillverkarens anvisningar innan du mikrar formen.
Testa formen om du &r oséker. Testa om formen gér
att mikra — Sid. 114

Mikrotalig

Tillbehor och formar Orsak

Formar av eldfast material Eldfasta material blir inte
som gar att mikra: skadade vid mikring.

m Glas

Glaskeramik

Porslin

Temperaturtalig plast

Helglaserad keramik

utan sprickor

Medféljande tillbehér: gal- Det medfdljande gallret ar
ler konstruerat f6r enheten
och gar att mikra.

Metallbestick Du kan anvanda metallbe-
stick som t.ex. en sked i
glaset for att undvika

stormkokning.

Notera: Metall kan ge
gnistbildning som kan
skada ugnsutrymmet och
inre luckglaset. Metall
maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och
luckans insida.

Gar inte att mikra

Tillbehor och formar Orsak

Metallformar Mikrovagor kan inte
tranga igenom metall. Ma-
ten blir inte varm eller
knappt varm.

Formar med guld- eller sil- Guld- eller silverdekorer

verdekor kan bli skadadd vid mik-
ring. Anvand bara om till-
verkaren garanterar att
formarna gar att mikra.

Mikrotaligt vid kombifunktion

| kombifunktionerna kan ugnsfunktionen sla pa mikroef-
fekter upp till 600 W W. Det &r darfér kombifunktioner-
na kan anvanda metallformar.

114

Medféljande tillbehdr Det medféljande tillbeho-
ret som t.ex. gallret ger
ingen gnistbildning med

kombifunktionen.

Metallbakformar Kakorna far aven féarg un-
der eftersom metallbakfor-

mar leder varme battre.

Notera: Metall kan ge
gnistbildning som kan
skada ugnsutrymmet och
inre luckglaset. Metall
maste vara minst 2 cm
frAn ugnsvaggarna och
luckans insida.

8.3 Testa om formen gar att mikra

Testa om formen géar att mikra. Enda gangen du far
mikra utan mat i enheten & om du gor ett formtest.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Stéll in den tomma formen i ugnen.

Stall in enheten pa maxeffekt i 12 - 1 minut.

Sla pa funktionen med startDstop |

Kontrollera formen flera ganger:

- Ar formen kall eller ljummen, sa gar den att mik-
ra.

- Ar formen varm eller ger gnistbildning, avbryt
formtestet. Formen gar inte att mikra.

pOMA

8.4 Stalla in mikron

Det finns olika effektlagen och instéllningar fér olika

slags mat och tillagningssatt.

OBS!

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir

den dverbelastad.

» Sla aldrig pd mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget 4r om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

v | X

1. Folj Sékerhetsanvisningarna — Sid. 706 och Anvis-
ningarna fér skadeprevention — Sid. 707.

2. Folj anvisningarna for formar och tillbehdr som gar
att mikra. - Sid. 1714

3. Vrid funktionsvredet till &.

4. Tryck pa & for att stélla in den mikroeffekt du vill ha.




5. Stéll in den tillagningstid du vill ha med vredet.

6. Sla pa funktionen med startDstop .
Du kan narsomhelst &ndra tillagningstiden med vre-
det nar funktionen &r pa.

v Tillagningstiden raknar ned och mikron gér igang.

v Enheten ger signal och slar av mikrofunktionen nar
tillagningstiden gar ut.

7. Vrid funktionsvredet till nollage nar maten ér klar.

8.5 Tidsinstallningsintervallen

Mikrofunktionens instéliningsintervall &ndras med tillag-
ningstidens langd.

Funktionstid Intervall

0-1 minuter 5 sekunder
1-3 minuter 10 sekunder
3-15 minuter 30 sekunder

15 minuter - 1 timme 1 minut

1 timme - 1 timme, 30 mi- 5 minuter
nuter

8.6 Andra mikroeffekt

» Tryck pa &l
Trycker du flera ganger sa gér du frdn hogsta till
lagsta mikroeffekten.
Lagger du till mikrofunktionen efter start, s& pausar
enheten. Sla pa funktionen med startDstop |

8.7 Pausa funktionen

Du kan pausa funktionen narsomhelst.

1. Tryck pa startDstop eller 6ppna luckan.

v Ugnsfunktionen pausar.

v startDstop blinkar.

2. Stang luckan och tryck pa startDstop for att fortséatta
funktionen.

v Funktionen fortsatter.

v startDstop tands.

8.8 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsétta att ga.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

8.9 MikroKombi

Vill du korta tillagningstiden, sa kan du kombinera vis-
sa ugnsfunktioner med mikrofunktionen.

Kombifunktionen fungerar med féljande ugnsfunktioner:

@ Varmiluft

= (X Varmluftsgrill

= I Grill

Undantag:

» EMikroeffekt 900 W
" Varmluft 40°C

n Forvarmer porslin

Stalla in MikroKombi
Slar pa mikron tillsammans med ugnsfunktionen.

Mikro sv

Vrid funktionsvredet till en kompatibel ugnsfunktion.
Du far upp ett temperaturforslag pa displayen.

Stall in temperaturen med vredet.

Tryck pa & for att stélla in den mikroeffekt du vill ha.
Du far upp ett tillagningstidsforslag pa displayen.
Stall in tillagningstiden med vredet.

Sl& péa funktionen med startDstop |

Tillagningstiden réknar ned och mikrofunktionen gar
igang.

Enheten ger signal och slar av kombifunktionen nér
tillagningstiden gér ut.

OB LN
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Andra mikroeffekt

» Tryck pa &l
Trycker du flera ganger sa gar du fran hogsta till
lagsta mikroeffekten.
Lagger du till mikrofunktionen efter start, sa pausar
enheten. Sla pa funktionen med startDstop .

Pausa funktionen

Du kan pausa funktionen narsomhelst.

1. Tryck pa startDstop eller 6ppna luckan.

v Ugnsfunktionen pausar.

v startDstop blinkar.

2. Stang luckan och tryck pa startDstop for att fortsatta
funktionen.

v Funktionen fortsatter.

v startDstop tands.

Sla av ugnsfunktionen
Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pdgdende funktioner.

8.10 Varma upp och torka ugnen

Torka ugnsutrymmet efter varje funktionsslut, sa att fuk-
ten fdrsvinner.

Lat enheten svalna.

Ta bort grovsmuts direkt fran ugnsutrymmet.

Torka upp fukten pa ugnsbotten.

Stall in ugnsfunktionen £l med funktionsvredet.
Tryck pa d.

Satt temperaturen pa 150°C med vredet.

Tryck tva ganger pa @.

® &r markerad pa displayen.

Stéll in en tillagningstid p& 15 minuter med vredet.
Sla pa funktionen med startDstop |

Torkfunktionen géar igdng och slar av efter 15 minu-
ter.

10. Oppna luckan, s& att vattenangan gér ur.

O NoarLON A

8.11 Torka ur ugnen f6ér hand

Torka ugnsutrymmet efter varje funktionsslut, sa att fuk-

ten fdrsvinner.

1. Lat enheten svalna.

2. Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymmet.

3. Torka ur ugnsutrymmet med svamp.

4. Lamna luckan 6ppen en timme, s att ugnsutrym-
met torkar ur ordentligt.
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9 Programautomatik

Programautomatiken hjélper enheten vid tillagning av
olika matratter och véaljer automatiskt optimala install-
ningar.

Anvand bara kylskapskallt kott.

Ta frysmaten direkt ur frysen.

Ta ut maten ur férpackningen och vag den. Gar det
inte att ange exakt vikt pa enheten, runda av vikten

9.1 Anvisning till matrattsinstéllningarna upp- eller nedat.

Folj anvisningarna, sa far du optimalt slutresultat.
= Anvand bara fradscha livsmedel.

9.2 Matrattsoversikt

Stall in maten i kall ugn.
Anvand bara eldfasta formar som gar att mikra, t.ex.
glas- eller keramikformar.

Enheten ber dig att ange vikten. Vikterna gar bara att stélla in i avsett viktintervall.

Tina
Nr Mat Tillbehér Fals Viktintervall i Anvisningar
kg
PO Kottfars plan, éppen ~ 0,2-1,0 Nér du vander pa kottfarsen bor du ta
form bort redan upptinad kottfars.
FoZ Kottbitar plan, Oppen ~— 0,2-1,0 Hall av vatskan nar du vander, ateran-
form vand den inte och lat den inte komma i
kontakt med andra livsmedel.
Fo3 Kyckling, kyck-  plan, dppen ~ 0,4-1,8 Hall av vatskan néar du vander, ateran-
lingdelar form vand den inte och |at den inte komma i
kontakt med andra livsmedel.
P4 Brod plan, Oppen ~— 0,2-1,0 Tina inte mer brod &n vad som gar at.
form Det haller sig inte farskt annars. Dela
skivorna, om det gar.
Tillagningsprogram
Nr Mat Tillbehér Fals Viktintervall i Anvisningar
kg
FOS Ris tackt form ~ 0,05-0,2 Anvand inte ris i kokpéase. Ris ger kraf-
tigt skum vid tillagningen. Stall in brut-
tovikten (utan vatska). Tillsatt tva till tva
och en halv del vatska till en del ris.
) Potatis tackt form ~ 0,15-1,0 Skar i lika stora bitar. Tillsatt 1 msk vat-
ten per 100 g.
P Gronsaker tackt form ~ 0,15-1,0 Skar i lika stora bitar. Tillsatt 1 msk vat-
ten per 100 g.
Kombitillagningsprogram
Nr Mat Tillbehér Fals Viktintervall i Anvisningar
kg
FOR Frusna gratang- Oppen form ~— 0,4-1,2 Gratangen far inte vara hogre an 3 cm.
er, puddingar,
suffléer
Fos Kyckling, hel Oppen form ~— 0,5-2,0 Brdstsidan ned.
Pid Rostbiff, medi-  6ppen form ~ 0,5-1,5
um
Pl Flaskkarré tackt form ~— 0,5-2,0
P Lamm, medium tackt form ~ 0,8-2,0 Lammkott fran bog eller eller benfri
lammbog
i Kottfarslimpa oppen form ~— 0,5-1,5 Kottfarslimpan far inte vara hogre an 7

cm.
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Nr Mat Tillbehor Fals Viktintervall i Anvisningar
kg
P Fisk, hel Oppen form ~ 0,3-1,0 Snitta fiskskinnet innan tillagning. Lagg
fisken med buken ned i formen.
Pi5 Risgryta med hog, tackt form ~— 0,05-0,2 Tillsatt tre delar vatten och fyra delar

farska ingredi-
enser

gronsaker till en del ris. Anvand bara
farska ingredienser. Ange bara risvik-
ten.

9.3 Stalla in matratten

1. Vrid funktionsvredet till 1.

v Du far upp férsta matrattsnumret och ett viktférslag

pa displayen.

Stall in den matratt du vill ha med vredet.

Tryck pa ka.

Ange vikten med vredet.

Fore start kan du vaxla mellan matratt och vikt med

och kg

v Enheten stéller automatiskt in rétt tillagningstid.

Tryck pa startDstop

Du kan inte andra matratt och vikt efter start. Du kan

fa upp instélld vikt med kg,

Enheten slar pa funktionen.

startD>stop tands.

Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

Manga program ger en kort signal nar du maste ro-

ra om eller vinda maten.

Nar tillagningstiden gétt ut:

- Enheten ger signal. Enheten slar av uppvarm-
ningen.

;pODN
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— Vrid funktionsvredet till nollage.

9.4 Pausa funktionen

Du kan pausa funktionen narsomhelst.

1. Tryck pa startDstop eller 6ppna luckan.
Ugnsfunktionen pausar.

startDstop  blinkar.

Stang luckan och tryck pa startDstop for att fortsatta
funktionen.

v Funktionen fortsatter.

v startDstop tinds.

N< <

9.5 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

10 Tidsfunktioner

Enheten har tidsfunktioner som du kan styra funktio-
nens tillagningstid och timer med.

10.1 Kolla tidsfunktionerna

Krav: Om flera tidsfunktioner &r installda, s& lyser re-
spektive symbol pa displayen. Timer och tillagningstid
fungerar nar funktionen ar pa. Timer och klocka funge-
rar i standby.

» Tryck pa ®tills G, & eller © blir framlyfta.

v Du far upp resp. varde pa displayen.

10.2 Stalla om klockan

Krav: Enheten maste vara av for att stalla klockan.
Tryck tva ganger pa @.

Du far upp ®© och klockan pa displayen.

Stall klockan med vredet.

Tryck pa G.

Du har stallt klockan.

Trycker du inte pa ®, sa blir installt varde Overfort
inom nagra sekunder.

Notera: Om du vill sanka standbyforbrukningen kan du
ddlja klockan.

C K WNC =

10.3 Tillagningstid

Du kan ange efter vilken tid funktionen ska sla av auto-
matiskt. Tillagningstiden gar att stélla in pa max. 23:59
timmar.

Stalla in tillagningstiden

Stall in ugnsfunktion och temperatur.

Tryck pa @ tills O blir framlyft.

Stéll in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Tryck pa startDstop

Enheten slar pa funktionen.

startDstop  tands.

Tillagningsstiden raknar ned péa displayen.

K K PONA

Sla av tillagningstiden

Krav: Enheten ger signal. Enheten slar av uppvarm-
ningen. Du far upp 80:00 pa displayen.
1. Tryck pa G.

v Signalen sléar av.

2. Vrid funktionsvredet till nollage.

v Enheten &r av.

Andra tillagningstiden

» Andra tillagningstiden med vredet.

v Du far upp den andrade tillagningstiden pa display-
en inom nagra sekunder.

v Tillagningsstiden réknar ned pa displayen.
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sv Barnsparr

Radera tillagningstiden
1. Tryck pa ® om timerfunktionen ar installd.

2. Satt tillagningstiden till 880:00 med vredet.
v Enheten raderar tillagningstiden inom nagra sekun-

der. Enheten pausar inte funktionen.

10.4 Timer

Du kan ange en timertid s att enheten ger signal nar
den gar ut. Du kan stalla in en timertider upp till max.
24 timmar.

Den fungerar oberoende av enheten och 6vriga tids-

funktioner. Timersignalen skiljer sig fran dvriga signaler.

Stélla timern

1. Tryck pa O tills & blir framlyft.

2. Stall in den timertid du vill ha med vredet.

v Du far upp installd timertid pa enheten inom nagra
sekunder.

v Timern gar igang.
v & tands pa displayen.
v Timertiden raknar ned pa displayen.

Sla av timern

Krav: Enheten ger signal. Du far upp J0:00 pa display-
en.

» Tryck pa nagon av symbolerna.

v Timern slar av.

Andra timern

» Stall om timertiden med vredet.
v Du far upp installd timertid pa enheten inom nagra
sekunder.

Radera timern
Inla N nlxi

» Stall timertiden pa U000 med vredet.
v Timern slar av.

11 Barnsparr

Skydda enheten sa att barn inte kan sla pa den eller
andra installningar av misstag.

11.1 Sla pa barnspérren

Krav: Enheten éar av.

» Tryck pa & ica 4 sekunder.
v Knapplaset slar pa.

v Du far upp C= pa displayen.

v Har du stallt in en timertid, s& fortsatter den att ga.
Du kan inte &ndra timertid nar barnsparren ar pa.
Du slar av ljudsignaler som t.ex. nér timertiden gar
ut genom att trycka pa nagon av knapparna.

11.2 Sla av barnspérren

§

» Tryck pa & ica 4 sekunder.
v Knapplaset slar av.

12 Grundinstallningar

Du kan stélla in enhetens grundinstallningar som du vill ha dem.

12.1 Oversikt dver grundinstéllningarna

Har finns en oversikt dver grundinstéliningar och fabriksinstéliningar. Grundinstallningarna beror pa apparatens ut-

rustning.

Indikering Grundinstallning Urval Beskrivning

il Signaltid { = kort = 10 sekunder Stéller in signaltiden néar
£ = medel = 30 sekunder' tillagnings- eller timertid gar
3 =lang = 2 minuter ut.

ch? Knappljud o= av Sla pa eller av knappljudet.
i=pa

chd Displayljusstyrka ! =1lag Stall in displayljusstyrkan.
£ = medel’
3 =hog

ciH Tidvisning 0=av Visa klockan pa displayen
{=p&'

cl Ugnsbelysning =av Slar pa eller av ugnsbelys-
I =pa' ningen.

b Fabriksinstallning O=av' Aterstalla dandrade instéll-
i =pa ningar till fabriksinstalining-

arna.

' Fabriksinstéallning (kan avvika beroende pa apparattyp)
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Indikering Grundinstélining Urval Beskrivning
ci Demolage 0=a/ Slar pa eller av demolaget.
i=pa Notera: Demolaget gar ba-
ra att fa upp inom de forsta
5 minuterna efter anslut-
ning.
clif Signalvolym i =lag Stalla in signalvolymen.
Z = medel’
3 = hog

' Fabriksinstéllning (kan avvika beroende pa apparattyp)

12.2 Andra grundinstéllningar

Krav: Enheten maste vara av.

Hall ® intryckt nagra sekunder.

Du far upp forsta grundinstéliningen péa displayen.
Justera grundinstéliningen med vredet.

Tryck pa @.

Du far upp nésta grundinstalining pa displayen.

Valj de grundinstéaliningar du vill ha med ® och and-
ra vardena.

PCObdC A

5. Tryck pa ®© i nagra sekunder for att spara andringar-
na.

Notera: Andrade grundinstalliningar ligger kvar &ven ef-
ter stromavbrott.

12.3 Avbryta andra grundinstallningar

» Vrid pé funktionsvredet.
v Enheten slanger &ndringarna utan att spara.

13 Rengoring och skotsel

Du maste rengo6ra och skéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

13.1 Rengdringsmedel
Anvand bara lampliga rengdringsmedel.

A VARNING! - Risk for elstétar!

Risk for stotar om fukt tranger in.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att
rengOra apparaten.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel skadar enhetens ytor.

» Anvand inga skarpa eller skurande rengdéringsme-

del.

Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

Anvand inte specialmedel fér varmrengdring.

Anvand bara fénsterputs, glasskrapa eller reng6-

ringsmedel f6r rostfritt pa resp. del om rengoérings-

anvisningen rekommenderar det.

Nya disktrasor innehaller produktionsrester.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

vYyyvyy

De olika reng6ringsanvisningarna anger vilka reng6-
ringsmedel du ska anvanda till de olika ytorna och de-
larna.

13.2 Rengora enheten

Reng6r enheten enligt anvisningarna sa att de olika de-
larna och ytorna inte blir skadade pga. felaktig rengé-
ring eller olampliga rengéringsmedel.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sé att du inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Lésa matrester, fett och steksky kan bdrja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengodr inte luckglaset med kraftiga, slipande rengo-
ringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan repa
ytan.

—t

Félj rengdéringsmedlens anvisningar. — Sid. 1719

2. Folj rengdringsanvisningarna till enhetskomponen-
terna och ytorna.

3. Om inget annat anges:

— Rengdr enhetens komponenter med varmt vatten
och diskmedel med disktrasa.

- Torka torrt med mjuk trasa.

13.3 Rengora ugnsutrymmet

1. F&lj anvisningarna till
— "Rengdbringsmedel", Sid. 119.

2. Reng6r med varmt vatten och diskmedel eller attiks-
[6sning.

3. Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengdring. An-
vand bara ugnsrengoring i kall ugn.
Anvand inte ugnsrengoéringsspray eller andra ag-
gressiva ugnsrengdringsmedel eller skurmedel.
Anvand inga skursvampar, harda svampar och skur-
bollar s att du repar ytan.

Tips! Varm upp en kopp vatten med nagra droppar
citronsaft i 1-2 minuter pa max. mikroeffekt for att fa
bort dalig lukt. Satt alltid en sked i koppen, sa
stormkokar det inte.

4. Torka torrt med mjuk trasa.
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sv Rengdring och skoétsel

Rengora glasbotten

1. Fé&lj anvisningarna till
— "Rengébringsmedel"”, Sid. 119.

2. Rengor glasbotten med varmt vatten och diskmedel
med mjuk disktrasa.
Anvand inte metall- eller glasskrapa vid rengdring.
Skrubba inte.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

13.4 Rengora enhetens front

OBS!

Felaktig rengéring kan skada enhetens front.

» Anvand inte fonsterputs, metall- eller glasskrapa vid
rengoring.

» Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt pa rostfria fronter for att undvika korrosion.

» Anvand specialmedel for rostfria varma ytor.

—

Félj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 1719
2. Rengoér enhetens front med varmt vatten och disk-
medel med disktrasa.

Notera: Det kan uppsta mindre missfargningar pa
fronten beroende pa de olika materialen, t.ex. glas,
plast eller metall.

3. Lagg pa medlet for rostfritt mycket tunt med mjuk
trasa péa rostfria enhetsfronter.
Rengoringsmedel for rostfritt hittar du hos service el-
ler aterforsaljare.

4. Torka torrt med mjuk trasa.

13.5 Rengora kontrollerna

OBS!
Felaktig rengdring kan skada kontrollerna.
» Vattorka inte kontrollerna

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 179

2. Rengo6r kontrollerna med mikrofiberduk eller mjuk,
fuktad trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

13.6 Rengora tillbehoren

1. Fé&lj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 7119

2. BI6t upp fastbranda matrester med disktrasa fuktad
med varmt vatten och diskmedel.

3. Rengor tillbehdret med varmt vatten, diskmedel och
mjuk disktrasa eller -borste.

4. Rengor gallret med medel for rostfritt eller maskin-
diska.
Om det ar jattesmutsigt, anvand rostfri skurboll eller
ugnsrengaring.

5. Torka torrt med mjuk trasa.

13.7 Skotseltips fér enheten

Folj skotseltipsen sa bibehaller du enhetens funktion
langsiktigt.

Atgard Fordel

Hall enheten ren och ta Smutsen satter sig inte
bort smutsen direkt. Ren- och blir fastbrand.

gor ugnsutrymmet efter

varje anvandning.
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Fordel
Undvik korrosion.

Atgard
Ta alltid bort kalk-, fett-,

starkelse- och protein-
flackar direkt.

Anvand pizzaplat till val-
digt mjukva kakor.

Anvand lamplig form vid
ugnsstekning, t.ex. en
stekgryta.

Du kan kdpa lampliga
rengdringsmedel hos ser-
vice. Folj resp. tillverkares
anvisningar.

Ugnsutrymmet blir inte s&
nedsmutsat da.

Ugnsutrymmet blir inte sa
nedsmutsat da.

13.8 Rengora luckglasen

OBS!
Felaktig rengdring kan skada luckglasen.
» Anvand inte glasskrapa.

1. Fé&lj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 719

2. Rengor luckglasen med fuktad disktrasa och féns-
terputs.
Notera: Skuggorna pé luckglasen som ser ut som
vattenspar ar reflexer fran ugnsbelysningen.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

13.9 Rengdra lucktatningen

OBS!

Felaktig rengdring kan skada lucktatningen.
» Rengoér inte med metall- eller glasskrapa.
» Anvand inga skurande rengéringsmedel.

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 179

2. Rengor lucktatningen med varmt vatten och diskme-
del med mjuk disktrasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

13.10 Torka ur ugnen fér hand

A VARNING! - Risk for brannskador!
Enheten blir varm vid anvandning.
» Lat enheten svalna fore rengoring.

1. Ta bort smuts i ugnsutrymmet.

2. Torka torrt ungsnutrymmet med mjuk trasa.

3. Lamna luckan 6ppen tills ugnsutrymmet torkat ur or-
dentligt.

13.11 Rengoringsfunktionen

Rengoringsfunktionen ar ett snabbt alternativ fér ugns-
reng6ring da och da. Rengoringsfunktionen bléter upp
smutsen med anga, vatten och diskmedel. Sedan far
du smidigt bort smutsen.

Staélla in rengoringsfunktionen

1. Droppa nagra droppar diskmedel i en kopp med
vatten.

Satt alltid en sked i koppen, sa stormkokar det inte.
Stall koppen mitt i ugnen.

Stall in mikroeffekten pa 600 W.

Stéll in tiden pa 5 minuter.

Starta mikron.
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7. Lat luckan vara stangd i 3 minuter till nér tiden gar
ut.

8.
9.

Avhjalpning av fel sv

Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.
Lat ugnsutrymmet torka med 6ppen lucka.

14 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand infor-

mationen om felatgarder innan du kontaktar service.

D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer
pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

14.1 Funktionsfel

/\ VARNING! - Risk for elstotar!
Felinstallationer ar farliga.

>

Det &r bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den for att risker ska férhindras bytas av till-
verkaren eller dennes kundtjanst eller av en person
med likvardiga kvalifikationer.

Fel Orsak och felsékning
Apparaten fungerar Kontakten sitter inte 1.
inte. » Anslut apparaten till elnatet.

Sakringen ar defekt.

» Kontrollera sé&kringen i sadkringsboxen.

Stromfdrsorjningen har fallit bort.

» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Funktionsfel

1. Sl av automatsakringen eller skruva ur proppen i proppskéapet.

2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.

v Om felet var en engangsforeteelse, sa slocknar felindikeringen.

3. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar

du ringer.
- "Kundtjanst", Sid. 133

Enheten varmer inte
upp, kolonet blinkar 1.
pa displayen.

Demolaget ar pa i grundinstéllningarna.

Gor enheten stromldés genom att sld av sakringen i proppskéapet.
2. Sla av demolaget inom 3 minuter i grundinstéliningarna.

Mikrofunktionen av- Funktionsfel
brots. 1

. Sla av automatsakringen eller skruva ur proppen i proppskapet.

2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.
v Om felet var en engangsforeteelse, sa slocknar felindikeringen.
3. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar

du ringer.
— "Kundtjanst", Sid. 133

Det tar langre tid an
vanligt for maten att ~ » Valj hégre mikroeffekt.

For lagt mikroeffektlage installt.

bli varm.

Du har satt in mer mat i ugnen an du brukar.

» Stalla in langre tillagningstid.

Dubbel méngd kraver dubbla tiden.

Maten ar kallare an vanligt.

» ROoOr om eller vand maten da och da.

Mikron fungerar inte.

Luckan ar inte stangd ordentligt.

» Kolla om det finns fastklamda matrester eller foremal i luckan.

Du har inte tryckt pa startDstop

» Tryck pa startDstop

12:00 blinkar pa dis-
playen och (® lyser. » Stall om klockan.
— "Stélla klockan", Sid. 112

Stromforsorjningen har fallit bort.
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sv Avfallshantering

Fel Orsak och felsdkning

Enheten &r inte igdng. Du har inte tryckt pa startDstop

Det finns en tillag-

s X A » Tryck pa startDstop
ningstid pa displayen.

14.2 Information i displayen

Fel Orsak och felsékning

Du far upp indikering Funktionsfel

med "D" eller "E" p& 1. SI& av automatsakringen eller skruva ur proppen i proppskapet.

displayen, t.ex.
DO111 eller EO111.

du ringer.
- "Kundtjéanst", Sid. 133

2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.
v Om felet var en engangsforeteelse, sé slocknar felindikeringen.
3. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar

Du far upp indikering Den automatiska sékerhetsavstangningen slog av enheten.

£ pa displayen.

» Tryck pd nagon av knapparna.

Du far upp indikering Fukt i kontrollerna.
£ 1! pa displayen. » Lat kontrollerna torka.

15 Avfallshantering

15.1 Omhéandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan véarde-
fulla rématerial ateranvéndas.
1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontakt.
2. Klipp av natanslutningsledningen.
3. Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterférséljare och kommun.

EU om avfall som utgdrs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna fér inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjinta enheter.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
[

16 Sahar lyckas du

Har hittar du ratt installningar samt lampliga tillbehor
och format till olika matratter. Rekommendationerna ar
optimalt anpassade till enheten.

16.1 GoOr helst sahar

Har far du steg-for-steg reda pa hur du helst ska gora
for att anvanda installningsrekommendationerna. Du far
uppgifter om massor med matratter med information
och tips pa hur anvander och stéller in enheten manu-
ellt pa& basta satt.

Tips! Enheten har programmerade installningar for ett
urval matratter. Vill du att enheten guidar dig, sa anvan-
der du programautomatik.

1. Valj en lamplig matratt i 6versikterna.
Tips!
= FOlj grundanvisningarna nar du anvander
enheten for forsta gangen.
— — "Sékerhet", Side 104
— — "Spara energi”, Side 108
— - "Kondensvatten”, Side 111
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= Hittar du inte precis den matréatt eller funktion du
vill ha for tillagningen resp. tillagningssattet, titta
pa en liknande matréatt.

. Ta ut tillbehdren ur ugnen.
. Valj lampliga formar och tillbehdr.

Anvand de formar och tillbehdr som instéliningsre-
kommendationerna anger.

. Férvarm bara enheten om receptet eller instéllnings-

rekommendationerna anger det.

. Stall in enheten enligt installningsrekommendatio-

nerna.

- A\ VARNING! — Skallningsrisk!

Det kan stromma ut varm anga nér du éppnar luck-
an pa enheten. Angan gar inte alltid att se beroende
pa temperaturen.

» Oppna férsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Sl4 av enheten nar maten ar klar.



16.2 Tips for akrylarmidsnal tillagning

Akrylamid ar halsofarligt och uppstar nar du tillagar
gryn- och potatisprodukter pa véldigt hog varme.

Matratt

Tips

Allman

Hall tillagningstiderna
sa korta som mojligt.
Bryn matratterna gyl-

lengula, inte for moérka.
Anvand stor, tjock mat.

Den innehéaller mindre
akrylamid.

Bakverk och smakakor

Stall in varmluft med
temperaturen pa max.
180°C.

Pensla bakverk och
smakakor med agg el-
ler aggula. Det min-
skar akrylamidbildnin-
gen.

Pommes frites i ugnen

Bred ut den jamnt for-
delad i ett lager pa
platen.

Ta minst 400 g per
plat, sa att dina pom-
mes frites inte blir tor-
ra.

Tina med mikron

Notera:
Tillagningsanvisningar

®  Anvand 6ppen form som gar att mikra.

= Vand pa eller rér om i maten 2-3 ganger. Hall av upptiningsvatskan nar du vander.

m LAt den tinade maten vila i avstangd ugn i 10 till 30 minuter, sa att den temperaturutjamnar.

m Tack kansliga delar som t.ex. kycklinglar och -vingar eller svalkanterna pa stekar med lite aluminiumfolie. Alumini-
umfolien far inte komma i kontakt med ugnsvaggarna. Efter halva upptiningstiden kan du ta av folien.
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16.3 Tina, varma upp och tillaga med
mikron

Installningsrekommendationer for att tina, varma upp
och tillaga med mikron.

Tillagningstiden beror pa formen och temperaturen
samt livsmedlets mangd och typ. Det ar darfor det finns
angivna intervall i tabellerna. Bérja med det lagre var-
det och stéll in hogre varde nésta gdng, om det be-
hoévs. Det kan vara sé att mangden livsmedel inte dver-
ensstammer med mangden i tabellen. Det finns en tum-
regel: dubbel méngd - nastan dubbel tid, halv mangd -
halv tid.

Tips for att tina, varma upp och tillaga med
mikron

Folj tipsen for att tina, varma upp och tillaga med mik-
ron med bra slutresultat.

Anliggning Tips
Du vill tillaga en annan Oka pa eller korta tillag-
mangd an vad tabellen ningstiderna enligt féljan-
anger. de tumregel:
= Dubbel mangd = na-
stan dubbla tiden
= Halv mangd = halva ti-
den

Matratt Tillbehor/form Fals Mikroeffekti Tillagningstid i min.
w

Helt kottstycke av nét, kalv eller flask  Oppen form ~ 1.180 1.15

(med eller utan ben), 800 g 2.90 2.10-20

Helt kottstycke av nét, kalv eller flask  Oppen form ~ 1.180 1. 20

(med eller utan ben), 1,0 kg 2.90 2. 15-25

Helt kottstycke av nét, kalv eller flask  Oppen form ~ 1.180 1. 30

(med eller utan ben), 1,5 kg 2.90 2. 20-30

Kott i bitar eller skivor av nét, kalv el- Oppen form ~ 1. 180 1.3

ler flask, 200 g ' 2.90 2.10-15

Kott i bitar eller skivor av nét, kalv el- Oppen form ~ 1.180 1.5

ler flask, 500 g 2.90 2. 15-20

Kott i bitar eller skivor av nét, kalv el- Oppen form ~ 1. 180 1.8

ler flask, 800 g ' 2.90 2. 15-20

Blandféars, 200 g ? Oppen form ~ 90 10-15

Blandféars, 500 g ? Oppen form ~ 1. 180 1.5
2.90 2.10-15

Blandfars, 800 g Oppen form ~ 1. 180 1. 10
2.90 2.5-10

' Skilj de tinade delarna fran varandra.

2 Ta bort det redan tinade kottet.

3 Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.
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Matratt Tillbehor/form Fals Mikroeffekt i Tillagningstid i min.
w
Fagel eller fageldelar, 600 g Oppen form ~— 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Fagel eller fageldelar, 1,2 kg Oppen form ~ 1.180 1.15
2.90 2. 25-35
Anka, 2,0 kg Oppen form ~ 1. 180 1. 20
2.90 2. 30-40
Fiskfilé, fiskkotlett eller skivor, Oppen form ~ 1. 180 1.5
4009 2.90 2.10-15
Hel fisk, 300 g Oppen form ~— 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Hel fisk, 600 g Oppen form ~ 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Groénsaker, t.ex. artor, 300 g Oppen form ~ 180 10-15
Gronsaker, t.ex. artor, 600 g Oppen form ~ 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Frukt, t.ex. hallon, 300 g ' Oppen form ~ 180 7-10
Frukt, t.ex. hallon, 500 g ' Oppen form ~— 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Tina smoér, 125 g Oppen form ~ 1. 180 1.1
2.90 2. 2-4
Tina smér, 250 g Oppen form ~ 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Helt brod, 500 g Oppen form ~ 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Helt bréd, 1,0 kg Oppen form ~ 1.180 1.12
2.90 2. 15-25
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka, 500 g * Oppen form ~ 90 15-25
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka, 750 g * Oppen form ~ 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Mjuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheeseca- Oppen form ~ 1. 180 1.5
ke, 500 g ® 2.90 2. 10-15
Mijuk kaka, t.ex. fruktkaka, cheeseca- Oppen form ~ 1. 180 1.7
ke, 750 g ° 2.90 2.10-15

' Skilj de tinade delarna fran varandra.
2 Ta bort det redan tinade kottet.

% Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.

Tina och varma upp frysmat

Notera:

Tillagningsanvisningar

= Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan dven tdcka med en tallrik eller specialfolie som géar att mikra. Ta ut

fardigmaten ur férpackningen.

= Bred ut maten i formen. Platt mat blir klar snabbare an hog.

m Vand eller rér om maten 2-3 ganger.

= |3t maten vila 1-2°minuter efter uppvarmningen.

= Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.

Matratt Tillbeh6r/form Fals Mikroeffekti Tillagningstid i min.
w

Meny, tallriksupplagg, fardigréatt, Téckt form ~ 600 10-15

300-400 g

Soppa, 400 g Téackt form ~ 600 8-15

Gryta, 500 g Tackt form ~ 600 10-15

Gryta, 1 kg Tackt form ~ 600 20-25
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Matratt Tillbehér/form Fals Mikroeffekti Tillagningstid i min.
w

Kottskivor eller -bitar i sas, t.ex. gu- Tackt form ~ 600 25-30

lasch, 500 g

Koéttskivor eller -bitar i sés, t.ex. gu-  Tackt form ~— 600 25-30

lasch, 1 kg

Fisk, t.ex. filébitar, 400 g Tackt form ~— 600 10-15

Fisk, t.ex. filébitar, 800 g Tackt form ~ 600 18-20

Tillbehor, t.ex. ris, pasta, tillagade, Tackt form ~ 600 2-5

250 g

Tilloehdr, t.ex. ris, pasta, tillagade, Tackt form ~— 600 8-10

500 g

Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, mo-  Tackt form ~ 600 5-8

rotter, blancerade, 300 g

Grdnsaker, t.ex. artor, broccoli, mo-  Tackt form ~ 600 14-17

rotter, blancerade, 600 g

Stuvad spenat, 500 g Tackt form ~ 600 11-16

Varma upp med mikron

/\ VARNING! - Skallningsrisk! OBS!

Hettar du upp vatskor sa kan det stormkoka. Det inne-
bar att koktemperaturen uppnas utan att du ser typiska
angblasor som stiger upp. Var forsiktig sa att du inte

stéter till koppen/muggen. Den heta vatskan kan pléts-

ligt koka 6ver och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid uppvarm-

ningen. D& stormkokar det inte.

v X

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller férstéra luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida.

Notera:
Tillagningsanvisningar
®m  Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan &ven
tdcka med en tallrik eller specialfolie som gar att mi-
kra. Ta ut fardigmaten ur forpackningen.
= Bred ut maten i formen. Platt mat blir klar snabbare
an haéag.
Vand eller rér om maten 2-3 ganger.
Lat maten vila 1-2°minuter efter uppvarmningen.
Maten avger varme till formen. Formen kan bli jatte-
varm. Anvand grytlappar.
= Barnmat:
- Stall nappflaskorna utan napp och lock pa gall-
ret.
— Skaka eller rér om ordentligt efter uppvarmning-
en.
— Kontrollera alltid barnmatens temperatur.

Matratt Tillbehér/form Fals Mikroeffekti Tillagningstid i min.
w
Meny, tallriksupplagg, fardigratt, Oppen form ~ 600 5-10
ca400g
Drycker, 2 dl Glas ~ 900 1-2
Satt en sked i glaset
Drycker, 5 dl Glas ~ 900 2-4
Satt en sked i glaset
Barnmat, t.ex. sma nappflaskor, Stall nappflaskorna  ~— 360 1-2
1,5d" utan napp och lock
pa ugnsbotten.
Soppa, 2 koppara 175 g Oppen form ~ 900 4-5
Soppa, 4 koppara 175 g Oppen form ~ 900 5-6
Kottskivor eller -bitar i sas, t.ex. gu-  Tackt form ~ 600 10-15

lasch, 500 g

' Skaka eller ror om ordentligt efter uppvarmningen. Kontrollera temperaturen.
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Matratt Tillbehor/form Fals Mikroeffekt i Tillagningstid i min.
w

Gryta, 400 g Tackt form ~ 600 5-10

Gryta, 800 g Tackt form ~ 600 10-15

Gronsaker, 150 g Oppen form ~ 600 2-3

Grénsaker, 300 g Oppen form ~ 600 3-5

' Skaka eller ror om ordentligt efter uppvarmningen. Kontrollera temperaturen.

Mikra

Notera:
Tillagningsanvisningar

= Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan &ven tdcka med en tallrik eller specialfolie som géar att mikra. Ta ut

fardigmaten ur férpackningen.

= Bred ut maten i formen. Platt mat blir klar snabbare an hég.

= L4t maten vila 1-2°minuter efter uppvarmningen.

= Maten avger varme till formen. Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar.

= Maten behéller mycket av sin smak. Salta och krydda forsiktigt.

m  Skar gronsaker och potatis i lika stora bitar. Tillsatt 1-2 msk vatten per 100 g. Rér om da och da.

= Tillsatt dubbelt s& mycket vatska som ris.

Matratt Tillbeh6r/form Fals Mikroeffekt i Tillagningstid i min.
w

Hel kyckling, farsk, utan inkram, Tackt form ~ 600 30-35

1,3 kg

Fiskfilé, farsk, 400 g Tackt form ~ 600 10-15

Gronsaker, farska, 250 g Tackt form ~ 600 5-10

Gronsaker, farska, 500 g Tackt form ~ 600 10-15

Potatis, 250 g Téackt form ~ 600 8-10

Potatis, 500 g Tackt form ~— 600 10-15

Ris, 125 g + 2,5 dl vatten Tackt form ~ 1. 600 1.7-9
2.180 2.15-20

Ris, 250 g + 5,0 dI vatten Tackt form ~ 1. 600 1. 8-10
2.180 2. 20-25

Sota efterratter, t.ex. pudding (mix), 5 Tackt form ~ 600 6-8

dl’

' Ror under tiden om 2-3 ganger med vispen.

Mikropopcorn

Notera:
Tillagningsanvisningar

= Anvand plana, eldfasta glasformar. Anvand inte porslin eller valdigt djupa tallrikar.

= Stall alltid glasformen pa gallret.
= Anpassa tillagningstiden efter mangden.
®m Ta ut och skaka popcornpasen efter 1 minut och 30 sekunder sa att popcornen inte branns. Var forsiktig, pasen
ar varm.
Matratt Tillbehér/form Fals Mikroeffekti Tillagningstid i min.
w
Mikropopcorn, 100 g Galler ~ 600 3-5
Glasform
Tips for att tina, vérma upp och tillaga med Anliggning Tips
".'.'I,(r.on na§ta gang ) _ , Maten &r for torr. = Korta tillagningstiden
Falj tipsen for att tina, varma upp och tillaga med mik- eller valj lagre mikroef-
ron med bra slutresultat. fekt.
= Tack maten och tillsatt
mer vatska.
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Anliggning

Tips

Anliggning

Tips

Maten ar inte tinad, varm
eller tillagad néar tiden gar
ut.

Forlang tillagningstiden.
Stora méngder och hdg
mat tar langre tid.

Maten ar inte Klar inuti an
men Overhettad utanpa
nér tiden gar ut.

= R6r om da och da.

m  Sank mikroeffekten
och forlang tillagning-
stiden.

Koétt och fagel ar fortfaran- =

de inte tinade inuti efter
upptiningen, men redan
tilagade utanpa.

Sank mikroeffekten.

= Vand flera ganger nar
du tinar stora matva-
ror.

16.4 Kakor, tartor och smakakor

Installningsrekommendationer for kakor och bakverk.
Temperatur och baktid beror pa typen av deg samt

degvolym. Det ar darfér det finns angivna intervall i ta-
bellerna. Borja med det lagre vardet och stall in hdgre

varde nasta gang, om det behdvs. Lagre temperatur

ger jamnare slutresultat.

Baktips

Har har vi sammanstallt tips for att du ska fa bra bakre-

sultat.

Formkakor

Notera:
Tillagningsanvisningar

Kakan ska jasa jamnt.

= Smorj bara botten pa
springformen.

= | ossa kakan férsiktigt
med kniv fran formen
efter graddningen

Sma bakverk ska inte
fastna i varandra vid
graddningen.

Ge varje bakverk 2 cm
runtom. Da finns det till-
racklig plats foér bakver-
ken att jasa och bli grao-
dade runtom.

Kontrollera om kakan ar
fardigbakt.

Stick in en tandpetare i
kakans tjockaste del. Om
ingen smet fastnar pa
tandpetaren ar kakan klar.

Du vill anvanda ett eget
recept nar du bakar.

Leta upp nagot liknande
bakverk i baktabellen.

Anvand bakformar av sili-
kon, glas, plast och kera-
mik.

= Formen maste vara
eldfast och tala 250°C.

m  Kakorna blir inte sa
bruna i de har formar-
na.

= Mikrar du kan tillag-
ningstiden bli kortare
an vad tabellen anger.

® |nstallningsrekommendationerna géller om du sétter in maten i enhet som inte &r férvarmd.

m  Stall formen mitt pa gallret.

®  Anvand eldfasta formar som gar att mikra.

®»  Metallbakformar ar bara lampliga for bakning utan mikrofunktion.

= Anvand helst mérka bakformar av metall.

Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi  Mikroeffekti Tillagnings-

tion °C w tid i min.

Sockerkaka, enkel ' Krans- eller ~ 170-180 90 40-50
formbrédsform

Sockerkaka, fin (t.ex. Krans- eller ~ 150-170 - 70-90

sandkaka) ' formbrédsform

Tartbotten av sockerkaks-  Tartbottenform =~— 160-180 - 30-40

smet

Fin fruktkaka pa socker- Spring- eller ~— 170-190 90 30-45

kakssmet sockerkaks-
form

Biskvibotten, 3 &gg Springform ~ 170-180 - 30-40
@ 26 cm

Frukt- eller cheesecake Springform ~ 170-180 180 35-45

med moérdegsbotten ' @ 26 cm

Pizza Rund pizzaplat ~— 220-230 - 15-25

Pajer, t.ex. quiche Springform ~ 200-220 - 50-70
@ 26 cm

Notkaka Springform ~ 170-180 90 30-35
@ 26 cm

Jasdeg med saftig fyllning  Rund pizzaplat ~— 170-190 - 55-65

Vetelangd pa 500 g mjol Rund pizzaplat ~— 170-190 - 35-45

' Lat kakan svalna omkring 20 minuter i ugnen.
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Smakakor

Notera:
Tillagningsanvisningar

= [nstallningsrekommendationerna galler om du satter in maten i enhet som inte ar férvarmd.
= Stall formen mitt pa gallret.
= Anvand helst mdrka bakformar av metall.

Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Tillagningstid
tion i min.

Smakakor Rund pizzaplat ~ 150-170 20-35

Nétkakor Rund pizzaplat ~ 110-130 35-45

Marang Rund pizzaplat  ~— 100 80-100

Muffins Muffinsplat pa ~— 160-180 35-40

galler
Smordegskakor Rund pizzaplat ~— 190-200 35-45

Broéd och smafranska

Notera:
Tillagningsanvisningar

= |nstallningsrekommendationerna galler om du séatter in maten i enhet som inte ar férvarmd.
= Stall formen mitt pa gallret.
= Anvand helst mérka bakformar av metall.

Matratt Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Tillagningstid
tion i min.
Brod, 1,5 kg) Formbrédsform  ~— 1. 230 1.10-15
2.200-210 2. 40-50
Smafranska, t.ex. frallor Rund pizzaplat ~ 210-230 25-35
Baktips for nasta gang Anliggning Tips
Har finns tips om nagot gar snett vid bakningen. Bakverket &r ojamnt grad- = Sank baktemperatu-
Anli - Ti dat. ren.
nliggning Ips = Klipp till bakplatspap-
Kakan sjunker ihop. = Anpassa till de angiv- pret.
na ingredienserna och Centrera bakformen.
receptanvisningarna. Forma lika stora och
= Anvand mindre vatska. tjocka bakverk.
. gl.l.erl; bakt t Kakan ar klar utanpa, m  Sank baktemperaturen
1820 ahefmFQra uren men fortfarande inte far- och férlang graddning-
och forang digbakt inuti. stiden.

graddningstiden.

Kakan ar for torr.

H&j baktemperaturen
10°C och korta gradd-
ningstiden.

Kakan ar for ljus runtom.

m  Kontrollera fals och till-
behor.

m  HOj baktemperaturen
10°C.
Eller:

m  Forlang graddning-
stiden.

m  Tillsatt mindre vatska.

Pa kakor med saftig fyll-

ning:

= Forgradda bottnen.

= Strdéa botten med
mandlar eller strobrod.

m  Lagg fyliningen pa bot-
ten.

Kakan ar for ljus upptill
men for mork nedtill.

Satt in kakan en fals hog-
re.

Kakan ar for mdrk upptill
men ljus mdrk nedtill.

m  Satt in kakan en fals
lagre.

m  Sank baktemperaturen
och férlang graddning-
stiden.
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Anliggning Tips

Kakan lossar inte nar du = Lat kakan svalna
stjalper upp den. 5 - 10 minuter efter
graddningen.
m | ossa kakans kant for-
siktigt med kniv.
= Stjalp upp kakan igen
och tack formen med
vat, kall trasa ett par
ganger.
= Smodra och strda for-
men nasta gang du
bakar.

Det bildas gnistor mellan = Kontrollera om formen
formen och gallret. ar ren utanpa.
= Stall formen pd annan
plats i ugnen.
= Fortsdtt graddningen
utan mikring och for-
lang graddningstiden.

16.5 Stekning och grillning

Instéliningsrekommendationer f6r bakning och grillning
Temperatur och stektid beror pa matratternas mangd
och konsistens. Det &r darfér det finns angivna intervall
i tabellerna. Borja med det lagre vardet och stéall in
hogre varde nasta gang, om det behdvs.

Ugnssteka i form

Tillagar du maten i form, sa kan du smidigare ta ut den
ur ugnen och direkt servera den. Tillagning i tackt form
haller ugnsutrymmet rent.

Allméant om ugnsstekning i form

®»  Anvand eldfasta formar som gar att mikra.

= Stekgrytor av metall ar bara lampliga for ugnsstek-
ning utan mikrofunktion.
Stéll formen pa gallret.
Kontrollera forst att formen far plats i ugnen.
Glasformar passar bast. B
Stéll heta glasformar pa torrt underlag. Ar underla-
get blott eller kallt kan formen spricka.

= Formen kan bli jattevarm. Anvand grytlappar nar du
tar ut formen.

m  FOlj tillverkarens anvisningar till ugnsformen.

Oppen form
Anvand en hog form.

Tackt form
= Anvand lock som passar och sluter tatt.

= Avstandet mellan kott och lock bor vara minst 3 cm.

Kéttet kan svalla.

m  Kott, fagel och fisk kan bli frasiga aven i stekgryta
med lock. Anvand en stekgryta med glaslock. Stall
in hogre temperatur.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Det kan trdnga ut mycket het anga nér du tar av locket

efter tillagningen. Angan géar inte alltid att se beroende

pa temperaturen.

» Lyft bakkanten péa locket, sa att &ngan kan trédnga ut
bort fran kroppen.

» Hall barnen borta.
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Anmarkningar
= Magert kott eller braserat
— Tillsatt vatska ca 1/2 cm upp i formen, t.ex. vat-
ten, vin, attika eller liknande.
Vatskeméangden beror pa kottyp, formmaterial
och om du tackt dver.
Emaljerade och mdrka metallstekgrytor kraver
mer vatska an glasformar.
Tillsatt mer vatska till stekar.
— Vatskan férangar i formen vid ugnsstekningen.
Hall forsiktigt pa vatska, om det behdvs.
— Vand pa kottbitarna efter av tiden.
m Fisk
— For att anga fisk, tillsatt 1-3 matskedar vatska i
stekgrytan, t.ex. citronsaft eller attika.

Grilla

Grilla mat som ska bli knaprig.

®  Grilla alltid med stangd lucka.

= Forvarm inte.

= Anvand grillbitar med ungefar samma vikt och tjock-
lek.
Da far grilloitarna jamn och fin farg och forblir safti-
ga.

Lagg grillbitarna direkt pa gallret.
Vand grillbitarna med grilltang.
Sticker du en gaffel i kdttet rinner kottsaften ut och
kottet blir torrt.

m  Salta maten forst efter grillningen.
Salt drar ut vatten ur kottet.

Notera: Morkt kott som t.ex. nét bryner pa snabbare &n
ljust som t.ex. kalv och flask. Grillbitar av ljust kott eller
fisk blir oftast bara ljusbruna pé ytan, men &r anda mo-
ra och saftiga.

Grillelementet slar pa och av hela tiden. Det ar helt nor-
malt. Hur ofta beror pa installt grillage.

Det kan osa vid grillning.

Stek- och braseringstips

Folj tipsen for att ugnssteka och brasera med bra slut-
resultat.

Anliggning Tips
Magert kott far inte torka = Pensla pa lite fett pa
ut. kottet eller tdck med

baconskivor.

Du vill tillaga en stek med Snitta svélen korsvis.

sval. = Stek forst pa steken
med svalen ned.

Hall ugnen sa ren som = Tillaga maten i stekgry-

det gar. ta med lock pa hog
temperatur.

Kottet ska bli hett men m  N&r steken ar fardig

saftigt, t.ex. rostbiff. ska den vila ytterligare
10 minuter i avstangd,
stdngd ugn. Det ger
battre fordelning av
kottsaften. Vilotiden ar
inte med i angiven
stektid.

= Sl in maten i alumini-
umfolie efter tillagnin-
gen.
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Notkott

Notera:

Tillagningsanvisningar

= [nstallningsrekommendationerna galler om du satter in maten i enhet som inte ar férvarmd.
m  Vand rostbiff och nétbiffar efter halva tiden. Lat till sist maten vila i ytterligare ca 10 minuter.

Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi  Mikroeffekti Tillagnings-
tion °C/grillage w tid i min.

Notgrytstek, ca 1 kg Galler ~ 180-200 180 120-145
Tackt form

Rostbiff, medium, ca 1 kg  Galler ~— 210-230 180 30-40
Oppen form

No6tbiff, medium, 2-3 st., Galler — ] 3 - 20-30

2-3 cm tjocka a 200 g Glasform

Flaskkott

Notera:

Tillagningsanvisningar

= |nstallningsrekommendationerna galler om du satter in maten i enhet som inte ar forvarmd.

m Vand stekar utan sval efter ca halva tiden Lat steken vila i ytterligare ca 10 minuter till slut.

m | &gg steken med svalen upp i formen. Snitta svalen. Vand inte steken. Lat steken vila i ytterligare ca 10 minuter
till slut.

= Vand karréskivor efter 2/3 av tiden.

Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi  Mikroeffekt i Tillagnings-
tion °C/grillage w tid i min.

Stek utan sval, t.ex. karré-  Galler ~ 220-230 180 40-50

bit, ca 750 g Téackt form

Stek med svél, t.ex. karré-  Galler ~ 190-210 - 130-150

bit, ca 1 kg Oppen form

Karréskivor, 2-3 st., 2-3 cm  Galler — ] 3 - 25-35

tjocka Glasform

Ovriga kéttratter

Notera:

Tillagningsanvisningar

= |nstallningsrekommendationerna galler om du satter in maten i enhet som inte ar forvarmd.
m L&t kottfarslimpan vila i ytterligare ca 10 minuter till slut.

= Vand korvarna efter 2/3 av tiden.

Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi  Mikroeffekt i Tillagnings-
tion °C/grillage w tid i min.

Kéttfarslimpa, ca 750 g Galler ~— 180-200 600 15-20
Oppen form

Grillkorv, 4-6 st., a ca Galler -— ™ 3 - 25-35

150 g Glasform

Fagel

Notera:

Tillagningsanvisningar

® |nstallningsrekommendationerna galler om du séatter in maten i enhet som inte ar férvarmd.
= | 4gg hel kyckling med brdstsidan ned. Vand efter halva tiden

= | 4gg kycklingdelar och ankbrést med skinnsidan upp. Vand inte.
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m Vand gaslar efter halva tiden. Picka skinnet.

Sahéar lyckas du  sv

Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi  Mikroeffekt i Tillagnings-
tion °C/grillage w tid i min.

Kyckling, hel, ca 1,2 kg Galler ~ 220-230 360 35-45
Tackt form

Kycklingdelar, ca 800 g Galler ~ 210-230 360 20-30
Oppen form

Ankbrost, ca 500 g Galler — X 3 90 20-30
Glasform

Gésbrost, gasklubbor, Galler — X 210-230 90 30-40

0,7-0,9 kg Oppen form

Fisk

Notera:

Tillagningsanvisningar

m |nstallningsrekommendationerna géller om du satter in maten i enhet som inte ar forvarmd.
m  |L&gg hel fisk som t.ex. lax eller forell mitt pa gallret vid grillning.

= QOlja in gallret fore.

Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Grillage Tillagningstid
tion i min.
Fiskkotlett, 2-3 st. 2 150 g Galler — (i 3 20-25
Glasform
Fisk, hel, 2-3 st. a 300 g Galler —_ ] 3 20-30
Glasform
Ugnsstekningstips fér nasta gang Anliggning Tips

Har finns tips om du inte lyckas férsta gdngen med
ugnsstekningen.

Anliggning Tips
Steken har blivit for mérk = Valj lagre temperatur.

och pé vissa stéllen ar yt- = Korta tillagningstiden.
an brand.

Steken ar for torr. = Valj lagre temperatur.
= Korta tillagningstiden.

Steken ar inte tillrackligt = Hoj temperaturen.

knaprig. Eller:
m Sla pé grillen ett tag i
slutet av stektiden.
Stekskyn &r brand. = Valj mindre form.

= Tillsatt mer véatska vid
ugnsstekningen.

16.6 Gratanger, puddingar och varma mackor

Notera:
Tillagningsanvisningar

Stekskyn ar for ljus och
urvattnad.

= Valj storre form sé att
mer vatska forangas.

= Tillsatt mindre vatska
vid ugnsstekningen.

Koétter branner vid nar du
braserar.

m  Kontrollera om stek-
gryta och lock passar
ihop och sluter tatt.

= Sank temperaturen.

= Tillsatt mer vatska vid
ugnsbraseringen.

Steken ar inte klar.

m  Skar upp steken.

= Tillaga sasen i stek-
grytan.

m | &gg stekskivorna i s&-
sen.

= |4t stekskivorna ga
klart med mikron.

Installningsrekommendationerna géller om du sétter in maten i enhet som inte ar férvarmd.

= Anvand en 4 till 5 cm hog mikrovagstalig gratdngform till gratdnger och potatisgratanger.

m |t puddingar och gratdnger ga klart ytterligare 5 minuter pa eftervarmen i avstangd ugn.

m  Rosta brédskivorna i forvag.

Matratt Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi  Mikroeffekt i Tillagnings-
tion °C/grillage w tid i min.

Pudding, sét, ca 1,5 kg Oppen form ~ 140-160 360 25-30
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Matratt Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi  Mikroeffekti Tillagnings-
tion °C/grillage w tid i min.

Paj pa tillagade ingredien-  Oppen form ~— 150-170 600 20-25

ser, ca 1 kg

Potatisgratdng pa réa ingre- Oppen form ~ 210-220 600 20-25

dienser, ca 1,1 kg

Varma mackor, 4 st. Galler -— ™ 3 - 8-10

16.7 Fryst fardigmat

Notera:

Tillagningsanvisningar

= Folj tillverkarens anvisningar pa férpackningen.

= |nstallningsrekommendationerna galler om du séatter in maten i enhet som inte ar férvarmd.

m Lagg inte pommes frites, kroketter och rosti pa varandra och vand efter halva tiden.

Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi  Mikroeffekt i Tillagnings-
tion °C w tid i min.

Pizza med tunn botten Galler ~ 220-230 - 10-15

Pizza-baguette Galler ~ 1.- 1. 600 1.2

2.220-230 2.- 2.13-18

Pommes frites Rund pizzaplat -—~ X 220-230 90 10-15

Kroketter Rund pizzaplat -~ 210-220 - 10-15

Rosti, kroppkakor Rund pizzaplat -——~ X 200-220 90 15-20

Strudel Rund pizzaplat ~— 220-230 - 20-30

Gratanger, t.ex. lasagne, Tackt form ~ 220-230 600 10-15

ca450g

16.8 Provrétter

Oversikterna ar framtagna fér provningsinstituten fér att underlatta provning av enheten enligt EN 60350-1:2013 re-

sp. IEC 60350-1:2011 och enligt standard EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Tina med mikron

Matratt Tillbeho6r/form Fals Mikroeffekti Tillagningstid i min.
w

Kott, 500 g Oppen form Ugnsbotten 1. 180 1.5
2.90 2.10-15

Mikra

Installningsrekommendationer for att mikra provrétter.

Matratt Tillbeh6r/form Fals Mikroeffekt i Tillagningstid i min.
w

Aggréra, 1 kg Oppen form Ugnsbotten 1. 600 1.10-13
2.180 2. 20-30

Biskvibotten, 475 g Oppen form Ugnsbotten 600 8-10

Kottfarslimpa, 900 g Oppen form Ugnsbotten 18-23 18-23

Tillagning med kombifunktion

Notera:

Tillagningsanvisningar
= Anvand en hog form till kycklingen.
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m | &gg kycklingen med brdstsidan ned. Vand efter halva tiden

Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi  Mikroeffekt i Tillagnings-
tion °C w tid i min.

Potatisgratang Galler ~ 210-220 600 20-25
Oppen form

Kakor Galler ~— 190-200 180 20-27
Oppen form

Kyckling Galler ~ 190 360 30-45
Oppen form

Bakning

Notera: Installningsrekommendationerna géller om du satter in maten i enhet som inte ar forvarmd.

Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Tillagningstid
tion i min.
Biskvibotten Galler ~— 170-180 30-40
Springform
@ 26 cm
Appelpaj med lock Galler ~ 170-190 80-100
Springform
@ 20 cm
Spritskakor Glasform ~ 160-170 30-35
Smakakor Glasform ~— 160-170 25-30
Grilla
Notera: Vand hamburgaren efter halva tiden.
Matratt Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Grillage Tillagningstid
tion i min.
Rosta brod Galler — (] 3 4-5
Hamburgare, 9 st. Galler — (i 3 35-45
Glasform

17 Kundtjanst

Utforligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behover du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfol-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.
Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass G.
Ljuskallorna finns som reservdelar och far bara bytas
av for andamalet utbildad yrkespersonal.

17.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du dppnar appara-
tens lucka.

[ Ene FD. ZNr | c€ /\Ef

Type

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret Hill
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

18 Monteringsanvisning

Folj enhetens monteringsanvisningar.
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sv Monteringsanvisning

18.1 Leveransomfattning

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar trans-
portskadade och att leveransen ar komplett.

|| e
\.

18.2 Saker montering

Folj sakerhetsanvisningarna nar du monterar

enheten.

m Saker anvandning av enheten kraver fack-
massig montering enligt monteringsan-
visningen. Installatoren ansvarar for en felfri
funktion pa uppstallningsplatsen.

m Kontrollera enheten efter uppackning. An-
slut inte enheten om den har transportska-
dor.

® Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfo-
lier fran ugnsutrymme och lucka fére
anvandning.

= FOl) monteringsbladen for tillbehdrsmonte-
ring.

®m Stommarna ska tala temperaturer upp till
90°C, intilliggande stomfronter upp till
65°C.

= Montera inte enheten bakom dekor- eller st-
omlucka. Risk for éverhettning.

m Gor urtagen i stommarna innan du satter |
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka
elkomponenternas funktion.

m Det ar bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga.
felanslutning omfattas inte av garantin.

/A VARNING! - Risk fér personskador!
Du kommer at delar med vassa kanter vid
monteringen som kan ge skarskador.

» Anvand skyddshandskar
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/\ VARNING! - Brandrisk!

Det ar farligt att anvanda forlangd sladd och

otillatna adaptrar.

» Anvand inte férlangningskablar eller grenut-
tag.

18.3 Elanslutning
Félj anvisningarna for sédker elanslutning av enheten.

A VARNING! - Risk for elstotar!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara behorig elektriker som far installera ut-
tag eller byta sladd enligt gallande féreskrifter.

» Du far bara ansluta enheten till ratt installerade, jor-
dade eluttag.

» Om det inte gar att nd kontakten efter inbyggnad, sa
maste installationen ha en atkomlig, allpolig brytare
med min. 3 mm brytavstand. Monteringen maste ge
ett fullgott petskydd.

18.4 Skapstomme

Enheten ar bara avsedd for inbyggnad. Enheten ar var-
ken avsedd att vara bankenhet eller inbyggd i skap-
stomme.

Stommen far inte ha nagon rygg bakom enheten. Det
maste finnas ett avstdnd om minst 35 mm mellan vagg
och stombotten resp. dverliggande skapbakvagg.
Skapstommen ska ha en ventilationsdppning pa 50
cm? framtill. S&ga ur sockelpanelen eller sétt i ventila-
tionsgaller. Se till s& att ventilations- och intagséppning-
ar inte blir 6vertackta.

18.5 Montering i hogskap

Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand i hogska-
pet.
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18.6 Inbyggnad under bankskiva

Folj inbyggnadsmatt och sdkerhetsavstand vid monte-
ring under bankskiva.

min. +8
550 %ﬂ.‘

Hyllplanet ska ha ett ventilationsurtag, sé att enheten
blir ventilerad.

Monterar du enheten under hall, f6lj hallens monte-
ringsanvisning.

18.7 Hornmontering

Hall inbyggnadsmatt och sékerhetsavstand vid horn-
montering.

min. 90
X—

min. 90 72 5
I I

18.8 Inbyggnad av enheten

1. Centrera enheten.
2. Skruva fast enheten i stommen.

-t

18.9 Ta ur enheten

1. G&r enheten spanningslos.

2. Lossa fastskruvarna.

3. Lyft enheten lite och dra sedan ut den helt och hal-
let.
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0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:
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Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.
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