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TIL PERFEKTE RESULTATER

Tak, fordi du valgte dette AEG-produkt. Vi har skabt det for at give dig upaklagelig ydeevne i
mange ar med innovative teknologier, som ger livet lettere — funktioner, som du maske ikke
finder pa almindelige apparater. Brug et par minutter pa at leese mere — sa du kan fa det bedste
ud af det.

Bes@g vores hjemmeside for at:

G/ fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kab tilbehgr, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
www.aeg.com/shop
KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have fglgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter: Model,
PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

A\ Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til 2endringer uden varsel forbeholdes.
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Lees brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

- Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
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OM SIKKERHED

omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

- Bgrn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

- Opbevar al emballage utilgaengeligt for bgrn, og bortskaf det
korrekt.

- ADVARSEL: Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, nar det er i drift, eller mens det kaler af.
Tilgeengelige dele bliver meget varme under brug.

- Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

- Bgrn ma ikke udfere rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

- Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af fadevarer.

- Dette apparat er beregnet til indendgrs husholdningsbrug.

- Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

- Kun en faguddannet installatar ma installere apparatet og
udskifte kablet.

- Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

- Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

- Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

- ADVARSEL: Sarg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

- ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

4/212



OM SIKKERHED

- Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehgr eller
ovnartikler.

- Aktivér ikke mikrobglgefunktionen, nar apparatet er tomt.
Metaldele i ovnrummet kan skabe elektriske buer.

- Metalliske beholdere til mad og drikkevarer er ikke tilladt
under tilberedning med mikrobglger. Dette krav geelder ikke,
hvis producenten specificerer velegnede stgrrelser og forme
af metalliske beholdere til tilberedning med mikrobgalger.

- ADVARSEL: Hvis lagen eller pakningerne er defekte, ma
apparatet ikke startes, fgr det er repareret af en kvalificeret
person.

- ADVARSEL: Kun en kvalificeret person ma udfgre service
eller reparation, der omfatter fjernelsen af et daeksel, der
giver beskyttelse mod eksponering for mikrobglgeenergi.

- ADVARSEL: Opvarm ikke vaesker og andre madvarer i
forseglede beholdere. De kan eksplodere.

- Brug kun kgkkenredskaber, der er egnet til brug i
mikrobglgeovne.

- Nar du opvarmer fadevarer i plastik- eller papirbeholdere,
skal du holde gje med apparatet pga. muligheden for
antendelse.

- Apparatet er beregnet til opvarmning af mad og drikkevarer.
Tarring af fedevarer eller tgj og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, svampe, fugtige klude og lignende kan fare til
risiko for personskade, anteendelse eller brand.

- Hvis der udsendes rag, skal apparatet slukkes eller stikket
tages ud, og lagen holdes lukket for at kveele eventuelle
flammer.

- Mikrobglgeopvarmning af drikkevarer kan resultere i
forsinket eruptiv kogning. Vaer omhyggelig ved handtering af
beholderen.

- Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal r@res
eller rystes, og temperaturen kontrolleres inden brug for at
undga forbraending.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

/g i skal og hele hardkogte aeg ma ikke opvarmes i
apparatet, da de kan eksplodere, selv efter at
mikrobglgeovnen er feerdig.

Treek forst ovnribberne og derefter den bageste ende vaek
fra sidevaeggene for at fjerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat raekkefglge.

Apparatet skal renggres regelmaessigt, og evt. madrester
fiernes.

Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

Brug ikke skrappe slibende rengagringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare glasset i kogesektionens
haengslede lag. De kan ridse overfladen, med det resultat, at
glasset knuses.

Hvis apparatet ikke vedligeholdes i en ren tilstand, kan det
fare til forringelse af overfladen, der kan pavirke apparatets
levetid og eventuelt resultere i en farlig situation.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et beskadiget apparat.

Falg installationsvejledningen, der fglger med apparatet.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet, da det er tungt. Brug altid sikkerhedshandsker og
lukket fodtgj.

Traek aldrig i apparatet i handtaget.

Installér apparatet et sikkert og velegnet sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og enheder skal overholdes.

Far montering af apparatet kontrolleres, om ovnlugen abner uden modstand.

Apparatet er udstyret med et elektrisk afkalingssystem. Det skal betjenes med den elektriske
stremforsyning.

Indbygningsskabets stabilitet skal opfylde kravene i DIN 68930.

Kabinettets minimumshgjde (kabinets minimums- 444 (460) mm
hgjde under bordpladen)

Kabinet, bredde 560 mm
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SIKKERHEDSANVISNINGER

Kabinet, dybde 550 (550) mm
Hgjde foran pa apparatet 455 mm
Hgjde bagest pa apparatet 440 mm
Bredde foran pa apparatet 595 mm
Bredde bagest pa apparatet 559 mm
Apparatets dybde 567 mm
Apparatets indbygningsdybde 546 mm
Dybde med aben der 882 mm
Ventilations&bning minimumsstarrelse. Abning 560x20 mm
placeret pa bundens bageste side

Laengden pa ledninger til stremforsyning. Ledning 1500 mm
placeret i hgjre hjgrne af bagsiden

Monteringsskruer 3.5x25 mm

2.2 El-forbindelse

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

+ Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af en kvalificeret elektriker.
» Apparatet skal tilsluttes strem m/jord, jvf. Staerkstreamsreglementet.

» Soarg for, at parametrene pa typeskiltet er kompatible med nettilslutningens elektriske
meerkeveerdier.

* Brug altid en korrekt monteret lovlig stikkontakt.
» Brug ikke multistikadaptere og forleengerledninger.

« Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og netledningen. Hvis der bliver behov for at udskifte
netledningen, skal det udfgres af vores autoriserede servicecenter.

+ Elledninger ma ikke komme i bergring med eller naer ved apparatets lage, iseer nar det er
teendt, eller lagen er varm.

» Beskyttelsen mod elektrisk sted fra stramfgrende og isolerede dele skal fastgeres, sa den
ikke kan fiernes uden veerktgj.

+ Seet forst netstikket i stikkontakten ved installationens afslutning. Serg for, at der er adgang
til elstikket efter installationen.

» Huvis stikkontakten er lgs, ma du ikke seette netstikket i.

* Undga at slukke for apparatet ved at treekke i netledningen. Tag altid selve netstikket ud af
kontakten.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

Brug kun korrekte isoleringsenheder: Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med skruegevind
skal tages ud af fatningen), fejlstramsrelaeer og kontaktorer.

Apparatets installation skal udfgres med et isolationsudstyr, sa forbindelsen til lysnettet kan
afbrydes pa alle poler. Isolationsudstyret skal have en brydeafstand pa mindst 3 mm.

Dette apparat er forsynet med et stik og en strgmledning.

2.3 Brug

ADVARSEL!
Risiko for personskade, forbreendinger og elektrisk st@d eller eksplosion.

Apparatets specifikationer ma ikke sendres.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke er blokerede.
Lad ikke apparatet veere uden opsyn under drift.
Sluk for apparatet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner apparatets lage, hvis apparatet er i brug. Der kan slippe varm luft
ud.

Betjen ikke apparatet med vade haender, eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller frasaetningsplads.

Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af ingredienser med alkohol kan forarsage en blanding
af alkohol og luft.

Lad ikke gnister eller aben ild komme i kontakt med apparatet, nar du abner lagen.

Leeg ikke breendbare produkter eller genstande, der er vade med braendbare produkter i
naerheden af eller pa apparatet.

Brug ikke mikrobglgefunktionen til at forvarme ovnen.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af emaljen:
— Laeg ikke aluminiumsfolie direkte pa bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i apparatet, nar du har afsluttet tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fjerner eller monterer tilbehgret.

Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal forringer ikke apparatets ydeevne.

Brug en bradepande til fugtige kager. Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere permanente.
Tilbered altid mad med lagen lukket.

Hvis apparatet installeres bag et mgbelpanel (f.eks. en dgr), skal du sgrge for, at deren
aldrig lukkes, mens apparatet er teendt. Der kan opbygges varme og fugt bag et lukket
meabelpanel, hvilket kan forarsage efterfelgende skade pa apparatet, huset eller gulvet. Luk
ikke mgbelpanelet, fgr apparatet er kglet helt af efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

ADVARSEL!
Risiko for personskade, brand eller skade pa apparatet.

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af kontakten inden vedligeholdelse.
Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er risiko for, at ovnglasset gar i stykker.
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SIKKERHEDSANVISNINGER

» Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler, hvis de er beskadigede. Kontakt det autoriserede
servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af apparatet. Dgren er tung!

» Serg for at tgrre ovnrummet og lagen af efter hver brug. Damp, der dannes under
apparatets drift, kondenserer pa ovnrummets vaegge og kan forarsage korrosion.

* Rengear jeevnligt apparatet for at forhindre forringelse af overfladematerialet.

+ Fedt- og madrester i apparatet kan forarsage brand og elektrisk kortslutning, nar mikroovnen
erigang.

* Renggr apparatet med en fugtig, blgd klud. Brug kun neutrale renggringsmidler. Brug ikke
slibende midler, skuresvampe, oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Hovis du bruger en ovnspray, skal du fglge instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Brug af glasartikler

Hvis du handterer dine glasartikler uden at vaere passende forsigtig, kan det resultere i brud,

skar, revner eller alvorlig ridsning:

+ Undlad at spilde koldt vand eller andre vaesker pa glasartiklerne, da et pludseligt
temperaturfald kan resultere i gjeblikkeligt brud af glasset. Glasskar kan vaere enormt skarpe
0g sveere at se.

» Undlad at stille varme glasartikler pa en vad eller kold overflade, direkte pa kekkenbordet
eller en metaloverflade eller i vasken. Undlad desuden at handtere varme glasartikler med
en vad klud.

* Undlad at bruge og reparere glasartikler med revner, brud eller alvorlig ridsning.

+ Undlad at tabe eller sla glasartikler mod en hard genstand samt at ramme dem med
redskaber.

* Undlad at opvarme tomme eller naesten tomme glasartikler i mikrobglgeovnen og at
overopvarme olie eller smar i mikrobglgeovnen (brug en minimal tilberedningstid).

Lad varme glasartikler kale af pa et afkglingsstativ, en grydelap eller en tgr klud. Serg for, at

glasartiklerne er tilstraekkeligt kelige, inden de vaskes, stilles i kaleskabet eller indfryses.

Undga at handtere varme glasartikler (herunder artikler med silikonegreb pa overfladen) uden

tgrre grydelapper.

Undga misbrug af mikrobglgeovnen (f.eks. at have ovnen teendt uden noget i eller med meget

lidt i).

2.6 Indvendig belysning

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og reservedelslamper, der seelges separat: Disse
lamper er beregnet til at modsta ekstreme fysiske forhold i husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er beregnet til at signalere information om apparatets
driftsstatus. De er ikke beregnet til at blive brugt i andre apparater, og de er ikke velegnede
til belysning af rum.

+ Dette produkt indeholder en lyskilde i energieffektivitetsklasse G.
* Brug kun lamper med de samme specifikationer.
2.7 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.
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PRODUKTBESKRIVELSE

2.8 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

» Kontakt din genbrugsplads ang. oplysninger om, hvordan produktet bortskaffes korrekt.
» Tag stikket ud af kontakten.

» Kilip netledningen af teet ved apparatet og bortskaf den.

» Fjern lagelasen for at forhindre, at barn eller kaeledyr bliver fanget i apparatet.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

T ¥
[ ]
—

Betjeningspanel

Skaerm

Varmelegeme

Mikrobglgegenerator

BE B
NOEEEEE

|
®\ %l Ovnpeaere
E{@ %@ﬂ Bleeser
@577%2% Ovnribbe, udtagelig
ﬁ E Ovnriller
3.2 Tilbehor
Grillrist

Til kogegrej, kageforme, stege.

Bageplade
Til kager og smakager.
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SADAN TANDES OG SLUKKES OVNEN

Grill-/bradepande
Til at bage og stege eller som en pande til
opsamling af fedt.

Bundplade af glas i mikroovn
Til tilberedning af mad i mikrobglgefunktion.

4. SADAN TANDES OG SLUKKES OVNEN

4.1 Betjeningspanel

g —

il
K | TIL/FRA Tryk, og hold inde for at taeende og slukke ovnen.
H | Menu Angiver ovnfunktionerne.
Favoritter Angiver favoritindstillingerne.
B | Skeerm Viser ovnens aktuelle indstillinger.
H Lampeafbryder Til at teende og slukke lampen.
ﬂ Hurtig opvarmning Til at teende og slukke funktionen: Hurtig opvarmning.
Q/Itiakr;obralge, hurtig Til at sla mikrofunktionen til (1000 W og 30 sekunder).
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SADAN TZENDES OG SLUKKES OVNEN

o «@~ @ 3s
Tryk pa Flyt Tryk og hold inde
Rer overfladen_ med en finger- Lad fingerspids glide over Rar overfladen i 3 sekunder.
spids. overfladen.
4.2 Skaerm
12:30 Nar det er taendt, viser displayet hovedskaer-
’ men med ovnfunktioner og standardtemperatu-
o ren.
150°C
O START
Hvis du ikke bruger ovnen i 2 minutter, skifter
displayet til standby.
O
12:30 Under tilberedning viser displayet de indstillede
’ funktioner og andre tilgeengelige valgmulighe-
\:] fl 5 OOC der.
[ TImin e STOP
A Display med vigtige funktioner indstillet.
| A. Aktuel tid
1230 B. START/STOP
o C. Temperatur / Mikrobglge timer
E 150 C D. Ovnfunktioner
E. Timer
O 15m\n (%] START
| | |
E D C B

Displaylamper

Grundlaeggende lamper - til navigation pa displayet.
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FOR BRUG FORSTE GANG

oK < 9 »
For at bekraefte valget/indstil- !:or at ga et For at f<_)rtryde For at sla tilvalgene til og
. niveau tilbage den sidste
lingen. . . fra.
i menuen. handling.

Akustisk alarm funktionslamper - nar den indstillede tilberedningstid er slut, hgres signalet.

i

Den akustiske alarm sluk-
kes.

STOP
Funktionen er teendt.
Tilberedningen stopper automa-
tisk.

Q

Funktionen er teendt.

Timerlamper

@

For at indstille funktionen: Udskudt start.

5. FOR BRUG FORSTE GANG
A

5.1 Indledende renggring

(%)

For at annullere indstillingen.

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

s

Z24

Trin 3

Trin 1 Trin 2

Fjern al tilbehgret fra ovnen
og tag de udtagelige ovnribber
ud af ovnen.

Renggr ovnen og tilbehgret
med en blgd klud, varmt vand
og et mildt renggringsmiddel.

Placér tilbehgret og de aftage-
lige ribber i ovnen.

5.2 Forste tilslutning

Displayet viser velkomstmeddelelsen efter den farste forbindelse.
Du skal indstille: Sprog, Lysstyrke display, Panelsignal, Signal volume, Aktuel tid.

6. DAGLIG BRUG

ADVARSEL!

A

Se kapitlerne om sikkerhed.
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DAGLIG BRUG

6.1 Sadan indstilles: Ovnfunktioner

Trin 1 Taend for ovnen. Displayet viser standardovnfunktionen.

Trin 2 Tryk pa symbolet for ovnfunktionen for at ga ind i undermenuen.
Trin 3 Veelg varmefunktionen og tryk pa: OK. Displayet viser: temperatur.
Trin 4 Indstil: temperatur. Tryk: OK.

Trin 5

Tryk pa: START .

STOP - tryk for at slukke for ovnfunktionen.

Trin 6

Sluk for ovnen.

Tag en genve;j!

> ® YOE.) T » s )

6.2 Sadan indstilles: Mikrobglge-ovnfunktioner

Trin 1 Fjern al tilbehgret fra ovnen, og taend for ovnen.
Seet glaspladen i mikrobglgeovnen.
Trin 2 Tryk pa symbolet for ovnfunktionen for at ga ind i undermenuen.
Trin 3 Veelg mikrobglgeeffekt, og tryk pa knappen. OK. Displayet viser: mikrobglgeeffekt.
Trin 4 Indstil: Mikrobglgeeffekt. Tryk: OK.
Trin 5

Tryk pa: START .

STOP - tryk for at slukke funktionen.

Trin 6

Sluk for ovnen.

Den maksimale tid for mikrobglgefunktioner afhaenger af den indstillede
mikrobglgeeffekt:
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DAGLIG BRUG

MIKROBGLGEEFFEKT MAKSIMUM TID
100-600 W 59 minutter
Over 600 W 7 minutter

Hvis du abner lagen, stopper funktionen. For at starte den igen skal du trykke pa
START .

Tag en genvej!

> @® YED.) W ) s )

6.3 Anvendelse: Mikrobolge, hurtig start

Trin 1 Tryk og hold: <D Mikrobglgeovnen er taendt i 30 sekunder.
Trin 2 Forlaengelse af tilberedningstid:
Tryk pa driftstidveerdien for at ga til Tryk pa +30 s.
tidsindstillingerne. Indstil tilberednings-
tiden.

Mikrobglgeovnen kan teendes nar som helst med: Mikrobglge, hurtig start.

6.4 Indstil: Hjaelp til tilberedning

Hver ret i denne undermenu har en anbefalet funktion og temperatur. Du kan justere tiden og
temperaturen.

Til nogle retter kan du ogsa tilberede med:

» Veegtautomatik

Trin 1 Teend for ovnen.
Trin 2 Tryk pa: E
Trin 3

Tryk pa: % Angiv: Hjeelp til tilberedning.

Trin 4 Veelg en ret eller en type af madvare.

TrinS | Tryk pa: START.
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Tag en genvej!

XDEDED XD LLY,

6.5 Ovnfunktioner

STANDARD
Ovnfunktion Applikation
vvv Til grillstegning af tynde stykker mad og til ristning af brad.
Grillstegning
vvv Til stegning af sterre stykker ked eller fijerkree med ben pa én hyldepositi-
?? on. For at lave gratiner og til at brune.
Turbogrill
Bagning pa op til to ovnriller samtidig og til terring af fedevarer. Indstil
@ temperaturen 20 - 40 °C lavere end ved Over-/undervarme.
Varmluft
vvv Til tilberedning af sprade feerdigretter (f.eks. pommes frites, kartoffelbade
i eller forarsruller).
Frosne madvarer
— Til bagning og stegning af mad pa én ovnrille.
Over-/undervarme
(Y) Til at bage pizza. Til at lave en kraftig bruning og en sprad bund.
Pizza
Til bagning af kager med sprad bund og til henkogning.
Undervarme
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SPECIALPROGRAMMER

Ovnfunktion

Applikation

=

Til henkogning af grentsager (f.eks. pickles).

Henkogning
SSS Til terring af skaret frugt, grentsager og champignoner.
Terring
~— Til at forvarme tallerkener til servering.
Lo

Tallerkenvarmer

i)

=

Haevning af dej

For at mindske tiden for haevning af geerdej. Det forhindrer, at dejoverfla-
den bliver tgr og holder dejen elastisk.

54§

sy
Gratiner

Til retter som lasagne eller kartoffelgratin. For at lave gratiner og til at bru-
ne.

°C
Lavtemperatur-
stegning

Til tilberedning af mare, saftige stege.

Holde varm

Til at holde maden varm.

4

Broed

Brug denne funktion til at bage brad og smat gaerbred med en spredhed,
farve og glans, som var de bagt af en professionel bager.

MIKROBGLGER

Ovnfunktion

Applikation

—
—
—

Mikrobglger

Opvarmning, tilberedning, effektomrade: 100 - 1000 W
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DAGLIG BRUG

Ovnfunktion

Applikation

Sk

YY)
Optoning

Optening af kad, fisk, kager, effektomrade: 100 - 200 W

9
p—ag

Genopvarmning

Opvarmning af feerdigretter og delikat mad, effektomrade: 300 - 700 W

§§9
-

Vaske

Opvarmning af drikkevarer og supper, effektomrade: 800 - 1000 W

MIKROBOLGER

KOMBINATION

Ovnfunktion

Applikation

o

Varmluft + mikro-
bolge

Bagning pa én ovnrille. Funktionen med MW-boost.

5
Over-/lundervarme
+ Mikrobolger

Bagning og stegning pa én ovnrille. Funktionen med MW-boost.

‘w_llél

Grill + Mikrobglge

For at tilberede mad pa kort tid og brune den. Funktionen med MW-boost.

==
¥
Turbogrill + Mikro-
bolger

Til stegning af starre stege i ét lag. For at lave gratiner og til at brune.
Funktionen med MW-boost.
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7. URFUNKTIONER

7.1 Beskrivelse af urfunktioner

Urfunktioner

Applikation

Tilberedningstid

Indstilling af tilberedningsleengden. Maksimum er 23 t 59 min.
Maksimum for kombinerede funktioner (mikrobglge + standard) er 119
min 59 sek.

Afslut handling

For at indstille hvad der sker, nar timeren ophgrer med at teelle.

Udskudt start

For at udskyde starten og/eller tilberedningens afslutning.

Forlaengelse af tid

For at forlaenge tilberedningstiden.

Pamindelse Bruges til at indstille en nedteelling. Maksimum er 23 t 59 min. Denne
funktion har ikke indflydelse pa ovnen.
Optimer Overvager, hvor leenge funktionen er i gang. Optimer - du kan teende

og slukke den.

Afslut handling og Udskudt start er ikke tilgaengelig for mikrobglgefunktioner.

7.2 Sadan indstilles: Urfunktioner

Indstilling af uret

Trin 1 Tryk pa: Aktuel tid.

Trin2 |0 gstil tid. Tryk pa: OK.

Indstilling af tilberedningstid

Trin 1 Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.

Trin 2 Tryk pa: @

Trin3 sl tid. Tryk pa: OK.

19/212



URFUNKTIONER

Tag en genvej!

>OE.) C ) © Yswr)

Sadan valges tilvalg for sluttid

Trin 1 Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.
Trin2 Tryk pa: @

Trin 3 Indstil tilberedningstiden.

Trin 4 Tryk: ® @ @

Trin 5 Tryk pa: Afslut handling.

Trin 6 Veelg den foretrukne: Afslut handling.

Trin 7 Tryk pa: OK. Gentag handlingen, indtil displayet viser hovedskaermen.

Sadan udsaettes tilberedningsstarten

Trin 1 Indstil en ovnfunktion og temperaturen.
Trin 2 Tryk pa: @

Trin 3 Indstil tilberedningstiden.

Trin 4 Tryk: ® @ @

Trin 5 Tryk pa: Udskudt start.

Trin 6 Veelg veerdien.

Trin 7 Tryk pa: OK. Gentag handlingen, indtil displayet viser hovedskaermen.

Forlaengelse af tilberedningstid

Nar der er 10 % tilberedningstid tilbage, og maden ikke lader til at veere klar, kan du forleenge til-
beredningstiden. Du kan ogsa aendre ovnfunktionen.
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Forlaengelse af tilberedningstid

Tryk pa +1min for at forleenge tilberedningstiden.

AEndring af timerindstillinger

Trin 1 Tryk pa: @
Trin 2 Indstil timervaerdien.
Trin 3

Tryk pa: OK.

Du kan endre den indstillede tid under tilberedning nar som helst.

8. ANVENDELSE: TILBEHOR

8.1 Isaetning af tilbehor

Brug kun egnet kogegrej og materiale. Se kapitlet "Nyttige oplysninger og rad", Kogegrej og
materialer velegnet til mikrobglgeovn.
En lille fordybning i toppen eger sikkerheden. Fordybningerne er ogsa antivippe-anordninger.
Den hgje kant rundt om hylden forhindrer kogegrej i at glide af hylden.

Grillrist:

Skub risten mellem ovnribbens skinner, og
sorg for, at fadderne peger nedad.

Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem
ovnribbens skinner.
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Grillrist, Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem
ovnribbernes skinner og grillristen pa skin-
nerne ovenover.

Bundplade af glas i mikroovn:

Brug kun glaspladen til mikrobglge ved mi- \
krobglgeeffekt. Det er ikke velegnet til
kombinerede mikrobglgefunktion (f.eks.
mikrobglgegrill).

Leeg tilbehgr i bunden af fordybningen.
Du kan stille maden direkte pa mikrobgl-
geovnens glasplade.

9. EKSTRAFUNKTIONER

9.1 Sadan gemmer du: Favoritter

Du kan gemme dine favoritindstillinger, som f.eks. ovnfunktionen, tilberedningstiden,
temperaturen eller renggringsfunktionen. Du kan gemme 3 favoritindstillinger.

Trin 1 Taend for ovnen.

Trin 2 Veelg den foretrukne indstilling.
Trin 3 Tryk pa: E Veelg: Favoritter.
Trin 4 Veelg: Gem aktuelle indstillinger.
Trin 5

Tryk pa + for at fgje indstillingen til listen over: Favoritter. Tryk pa: OK.

k) - tryk for at nulstille indstillingen.
0 - tryk for at annullere indstillingen.

9.2 Panel las

Denne funktion forhindrer en utilsigtet a2endring af ovnfunktionen.
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Trin 1 Teend for ovnen.
Trin 2 Indstil en ovnfunktion.
Trin 3 7«1:? H» - tryk samtidigt for at aktivere funktionen.

Gentag trin 3 for at sla funktionen fra.

9.3 Automatisk slukning

Af sikkerhedsgrunde slukkes ovnen efter nogen tid, hvis en opvarmningsfunktion er i gang, og
du ikke aendrer indstillingerne.

(°C) @ (t)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Den automatiske slukning virker ikke med funktionerne: Lys, Sluttid, Lavtemperaturstegning.

9.4 Koleventilator

Nar ovnen er i brug, teendes bleeseren automatisk for at holde ovnen kglig pa de udvendige
sider. Hvis du slukker for ovnen, kan kgleblaeseren fortsat vaere i brug, indtil ovnen afkales.

10. RAD OG TIPS
10.1 Anbefalinger til tilberedning

®

Tabellernes temperaturer og tilberedningstider er kun vejledende. De afheenger af opskrifterne og
kvaliteten og meengden af de anvendte ingredienser.

Din ovn kan have andre bage-/stegeegenskaber end den ovn, du havde fgr. Radene herunder vi-
ser anbefalede indstillinger for temperatur, tilberedningstid og hyldeposition for specifikke typer
mad.

Hvis du ikke kan finde indstillinger til en speciel opskrift, kan du se efter en lignende.

Fa flere tilberedningsanbefalinger i madlavningstabellerne pa vores website. For at finde madlav-
ningstips skal du kontrollere PNC-nummeret pa typeskiltet pa forsiden af ovnrummet.
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10.2 Anbefalinger til mikrobglge

® Lad os lave mad!

Anbring maden pa mikrobglgeovnens glasplade i bunden af ovnrummet.

Anbring maden pa en plade i bunden af ovhrummet.

Vend eller rgr rundt i madvaren, nar halvdelen af optgnings- og tilberedningstiden er gaet.
Ror ind imellem rundt i retter med vaeske.

Rur rundt i maden inden servering.

Tildeek maden til tilberedning og genopvarmning.

Saet skeen til flasken eller glasset ved opvarmning af drikkevarer for at sikre bedre
varmefordeling.

Leeg maden i ovnen uden emballage. De emballerede feerdigretter kan kun leegges i ovnen, nar
emballagen kan komme i mikrobglge (kontrollér information pa emballagen).

== Tilberedning med mikrobglger

Tilbered mad tildeekket. Tilbered maden uden at daekke den til, hvis du vil have en sprad
skorpe.

Tilbered ikke maden for meget ved at indstille effekten og tiden for hgjt. Maden kan tgrre ud,
breende eller forarsage brand.

Brug ikke ovnen til at koge ag med skal eller snegle i deres hus, da de kan spraenge.
Gennembor blommen pa spejleeg, inden du genopvarmer det.

Gennembor mad med skind eller skreel adskillige gange inden tilberedning.

Skeer grentsager i lige store stykker.

Nar du har slukket for ovnen, skal du tage maden ud og lade den sta i nogle fa minutter for at
lade varmen fordeles jeevnt.

[ XX)

Optoning i mikrobglgeovn

Anbring de frosne, uindpakkede madvarer pa et lille omvendt fad med en beholder under eller
pa et opteningsstativ eller plastiksigte, sa optgningsveesken kan laekke.

Fjern dernaest optgede stykker.

Du kan bruge en hgjere mikrobglgeeffekt til at tilberede frugt og grentsager uden at opta dem
forst.

10.3 Mikrobglgeegnet kogegrej og materialer

Kun kogegrej og materialer, der er velegnet til mikrobglge. Brug nedenstaende tabel som
reference.
Kontrollér kogegrejet/materialespecifikationen inden brug.

Kogegrej/materiale —_— B =—E~=E=E
gegrej >:5‘£‘< =| ¥§ i @’ ‘:ﬂ_lu‘il

Ovnfast glas og porcelaen uden \/ \/ \/
metalkomponenter, f.eks. ildfast

glas

Ikke-ovnfast glas og porcelaen \/ X X

uden sglv-, guld-, platin- eller
andre metaldekorationer
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Kogegrej/materiale ;& —_— S“ 199 ===
e | Bleor | &0

Glas og glaskeramik lavet af

ovnfast/frostsikkert materiale \/ \/ \/

Ovnfast keramik og lertgj uden \/ \/ \/

kvarts eller metalkomponenter

og glaseringer, som indeholder

metal

Keramik, porceleen og lertgj med X X X

uglaseret bund eller med sma

huller, f.eks. pa handtag

Varmebestandig plast op til \/ \/ X

200 °C

Karton, papir \/ X X

Film \/ X X

Mikrobglge-klap \/ \/ X

Stegning af metal, f.eks. emalje, X X X

stobejern

Bageforme, sort lak eller silikon- X X X

ebelagt

Bageplade X X X

Grillrist X X \/

Bundplade af glas i mikroovn \/ X

Kogegrej til mikrobglge, f.eks. X X

fad

10.4 Anbefalede effekttrin for forskellige slags fadevarer

Data i tabellen er kun vejledende.
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700 - 1000 W

5 & g,

Tilberedning af grentsager Bruning i starten af tilberednin- Opvarmning af vaesker

gen

500 - 600 W
& ] §§§ Sg", Z
Optgnin ; opvarm-
Tilberedning af eeg- . . Opvarmning af retter p 9 og opvarn
Smakogning . ning af frosne malti-
geretter med én tallerken der
300 - 400 W
o )

, o . Tilberedning/ —
Smeltning af ost, | Smakogning af Opvarmning af opvarmning af Fortseettelse af
chokolade, smar ris babymad s;rte madv?arer tilberedning

100 - 200 W

oD @2“
= o) )
Optening af frugt og Optgning af ost, flg-

Optgning af brad kager de, smar

Optening af kad, fisk

10.5 Madlavningstabeller for testinstitutter

Information til testinstitutter
Test i henhold til IEC 60705.
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Brug grillrist, med mindre andet er specificeret.

MIKROBGLGE- P@R = - @ @
FUNKTION oz I:
B (kg) (min.)

Formkage 600 0.475 Bund 7-9 Vend beholder 1/4
omgang rundt, midt
under tilberednings-
tiden.

Farsbrad 400 0.9 2 25-32 Vend beholder 1/4
omgang rundt, midt
under tilberednings-
tiden.

Ag Royale 500 1 Bund 18 -

Optening af ked 200 0.5 Bund 7-8 Vend kgdet pa ho-
vedet, nar halvdelen
af tilberedningstiden
er gaet.

Brug grillristen.

MIKRO- a=m 7\ «
soice. | [5] | 2 O @
ROMBL B c) (min.)
FUNKTI- ’
ON
Kage, 0,7 | Over-/ 100 200 2 23-27 Vend beholder 1/4
kg undervarme omgang rundt,
+ Mikrobgl- midt under tilbe-
ger redningstiden.
Kartoffel- | Varmluft + 300 180 2 38-42 Vend beholder 1/4
gratin, mikrobglge omgang rundt,
1,1 kg midt under tilbe-
redningstiden.
Kylling, Turbogrill + | 400 230 1 35-40 Laeg kgdet i en
1,1 kg Mikrobglger rund glasbeholder,
og vend det pa ho-
vedet midt under
tilberedningstiden.
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11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGGRING

A ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemaerkninger om renggring

< Renggr ovnens front med en blad klud opvredet i varmt vand tilsat et rengg-
ringsmiddel.
Brug en rengaringsoplasning for at rengere metaloverflader.
Renggrings-
midler Renggr pletter med et mildt renggringsmiddel.
A Renger altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan
=Y medfgre en brand.
Renggr omhyggeligt ovnloftet for rester og fedt.
Hverdags- Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end 20 minutter. T@r ovnrummet med en
brug blgd klud efter hver brug.
Renggr alt tilbehgr efter hver brug og lad det terre. Brug en blgd klud opvredet i
e, varmt vand tilsat et mildt renggringsmiddel. Tilbehgret ma ikke vaskes i opva-
W skemaskinen.
i Renger ikke slip let-tilbehgret med slibende rengaringsmiddel eller skarpe gen-
Tilbehor stande.

11.2 Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, sa ovnen kan renggres.

Trin 4 Treek holderne ud af baglasen.

Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er kold.
Trin 2 Treek forsigtigt ovnribberne op-
ad og ud af det forreste op- \\ﬁ
heeng.
9 — ES
2 20
Trin 3 Traek forenden af ribben vaek = =
fra sideveeggen. \ .
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Montér ovnribberne i modsat raekkefglge.

11.3 Udskiftning: Lampe

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd
Peeren kan veere varm.

Hold altid halogenpeaeren med en klud for at forhindre fedtrester i at braende fast pa paeren.

For du udskifter pzeren:

Trin 1 Trin 2 Trin 3

Sluk for ovnen. Vent, til ovnen Tag stikket ud af kontakten. Leeg en klud i bunden af ovn-
er kold. rummet.

Toplampe

Trin 1 Drej glasset, og tag det af.

Trin 2 Renger glasdaekslet.

Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast paere.

Trin 4 Montér glasdaekslet.

12. FEJLFINDING

/\  ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad ger du, hvis ...

B
ﬁ Ovnen taendes ikke eller bliver ikke opvarmet

v

@ Mulig arsag = Afhjeelpning

Kogesektionen er ikke tilsluttet strammen, eller Kontrollér, om ovnen er tilsluttet korrekt til
ogsa er den tilsluttet forkert. stremmen.
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=
i Ovnen tendes ikke eller bliver ikke opvarmet

@ Mulig arsag

1'%

= Afhjalpning

Uret er ikke indstillet.

Indstil uret. Se detaljer i kapitlet "Urfunktioner",
Indstilling: Urfunktioner.

Lagen er ikke lukket korrekt.

Luk lagen helt.

Sikringen er sprunget.

Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring.
Hvis problemet forekommer igen, bedes du
kontakte en kvalificeret elektriker.

Bgrnesikringen er slaet til.

Se kapitlet "Menu", Undermenu for: Tilvalg.

Y
Komponenter

@ Beskrivelse

%

= Afhjeelpning

Paeren er sprunget.

Udskift paeren. Se detaljer i kapitlet "Vedlige-
holdelse og rengering”, Udskiftning: Ovnpzere.

12.2 Handtering: Fejlkoder

Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejlmeddelelse.
| dette afsnit finder du listen over de problemer, du selv kan handtere.

@ Kode og beskrivelse

%

= Afhjaelpning

F240, F439 - bergringsfelterne pa displayet
virker ikke korrekt.

Renger displayets overflade. Sgrg for, at der ik-
ke er snavs pa bergringsfelterne.

F908 - ovnsystemet kan ikke oprette forbindel-
se til kontrolpanelet.

Sluk for ovnen, og teend igen.

Nar en af disse fejlmeddelelser fortsaetter med at blive vist pa displayet, betyder det, at et
defekt undersystem muligvis er blevet deaktiveret. Kontakt i sa fald din forhandler eller et
autoriseret servicecenter. Hvis en af disse fejl opstar, vil resten af ovnfunktionerne fortseette

med at virke som normailt.
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-V
@ Kode og beskrivelse = Afhjaelpning

F131 - magnetron-sensorens temperatur er for | Sluk for ovnen, og vent, til den kgler ned. Teend
hgj. for ovnen igen.

12.3 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse problemet.
De ngdvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fiernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.) | e

Produktnummer (PNC) | s

Serienummer (S.N.) | s

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Energibesparelse

Ovnen indeholder funktioner, som hjaelper dig med at spare energi ved daglig
madlavning.

Serg for, at ovnlagen er lukket, nar ovnen bruges. Abn ikke lagen for ofte under tilberedningen.
Hold derpakningen ren og sgrg for, at den sidder godt fast.

Brug kegkkengrej af metal for at @ge energibesparelsen (kun nar du ikke anvender en
mikrobglgefunktion).

Forvarm om muligt ikke ovnen inden tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med blaeser

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne med blaeser for at spare energi.

Restvarme

Hvis et program med valget Varighed eller Sluttid er aktiveret, og tilberedningstiden er over 30
min., slukkes varmelegemerne automatisk tidligere med visse ovnfunktioner.

Bleeseren og lampen bliver ved med at veere teendt. Nar du teender for ovnen viser displayet
eftervarmen. Du kan bruge varmen til at holde maden varm.

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end 30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden afslutningen af tilberedningen. Restvarmen i ovnen bliver ved med
at tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling for at bruge restvarme og holde et maltid varmt.
Restvarmelampen eller temperaturen vises pa displayet.
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Tilberedning med slukket lampe
Sluk for lampen under tilberedning. Taend kun for det, nar det er nedvendigt.

14. MENUSTRUKTUR

14.1 Menu

Tryk pa = for at abne Menu.

Menupunkt

Applikation

Hjeelp til tilberedning

Angiver automatiske programmer.

Favoritter Angiver favoritindstillingerne.

Tilvalg For at indstille ovnkonfigurationen.

Indstillinger Opsaetning For at indstille ovnkonfigurationen.
Service Viser softwarens version og konfigu-

ration.

14.2 Undermenu for: Tilvalg

Undermenu

Applikation

Lys

Slar lampen til og fra.

Bgrnesikring

Forhindrer utilsigtet aktivering af ovnen. Nar funktionen er
slaet til, vises teksten "Child Lock" (Bernesikring) pa dis-
playet, nar du teender for ovnen. Veelg kodebogstaverne i
alfabetisk reekkefalge for at aktivere ovnens brug. Adgang til
timeren, fiernbetjent tilstand og paeren kan lade sig gere
med begrnesikringen slaet til.

Hurtig opvarmning

Afkorter opvarmningstiden. Funktionen er kun tilgeengelig
for visse ovnfunktioner.

Tidsangivelse

Slar uret til og fra.

Digitalt ur

AEndrer formatet pa den viste tid.
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14.3 Undermenu for: Opsatning

Undermenu

Beskrivelse

Sprog

Indstiller ovnens sprog.

Lysstyrke display

Indstiller displayets lysstyrke

Panelsignal

Aktiverer og deaktiverer tonen i bergringsfelterne. Lydsigna-
let kan ikke slas fra for: @

Signal volume

Indstiller lydstyrken af tastetoner og signaler.

Aktuel tid

Indstiller den aktuelle tid og dato.

14.4 Undermenu for: Service

Undermenu

Beskrivelse

Demo funktion

Aktiverings- / deaktiveringskode: 2468

Softwareversion

Oplysninger om softwareversion.

Nulstil alle indstillinger

Gendanner fabriksindstillingerne.

15. DET ER NEMT!

Inden ferste anvendelse skal du indstille:

Sprog

Lysstyrke dis-
play

Panelsignal Signal volume Aktuel tid

Gor dig bekendt med de grundlaggende symboler pa kontrolpanelet og displayet:

O)

TIL/FRA

Menu

A

Favoritter

O

Timer

START / STOP
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Start med at bruge ovnen

Hurtig start

Teend for ovnen,
og begynd tilbe-
redningen med
funktionens
standardtempe-
ratur og -tid.

Trin 1 Trin 2 Trin 3

Tryk pa og hold:

0}

Tryk pa:
START .

E ... -veelg
den foretrukne
funktion.

Hurtigt sluk

Sluk for ovnen
nar som helst pa
hvilken som
helst skaerm el-
ler meddelelse.

(D - tryk og hold, indtil ovnen slukkes.

Hurtigt i gang
med mikrobgl-
geovn

Start mikrobgl-
ger nar som
helst med stan-
dardindstillinger-
ne: 30 sek /
1000 W.

Tryk pa: <D

Start tilberedning

Trin 1

Trin 2

Trin 3 Trin 4 Trin 5

O)

- tryk for at teen-
de ovnen.

g..

- veelg ovnfunkti-
on.

C
- indstil tempera-
turen.

oK

- tryk for at be-
kreefte.

START
- tryk for at star-
te tilberedning.

Leer at tilberede mad hurtigt

Brug de automatiske programmer for at tilberede en ret hurtigt med standardindstillinger-

ne:
Hjeelp til til- Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
beredning

Tryk: 0} Tryk pa: = Tryk: ¥ Hjeelp Veelg retten.

til tilberedning.

Brug hurtigfunktioner til at indstille tilberedningstiden

10 % Finish assist

Brug 10% Finish assist til at forlaenge tiden, nar
der er 10 % af tilberedningstiden er tilbage.

Forleeng tilberedningstiden ved at trykke pa
+1min.

34/212




TAG EN GENVEJ!

16. TAG EN GENVEJ!

Her kan du se alle de nyttige genveje. Du finder dem ogsa i de seerlige kapitler i
brugervejledningen.

Indstilling: Ovnfunktioner

> © YOE.Y T sty

Indstilling: Hjalp til tilberedning

XDEDED XD LLY,

Indstilling: Tilberedningstid

YOmE.) T » O »swr )

Sadan udskyder du: Start og afslutning pa tilberedning

DR

Sadan annullerer du: Indstil timer

DY,

17. MILUOHENSYN

A
Genbrug materialer med symbolet TO. Anbring emballagematerialet i passende beholdere til
genbrug. Hjeelp med at beskytte miljget og menneskelig sundhed samt at genbruge affald af

elektriske og elektroniske apparater. Kasser ikke apparater, der er maerket med symbolet E
sammen med husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler — features
you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to get the very
best from it.

Visit our website to:

6l Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.aeg.com/support

g Register your product for better service:
a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
www.aeg.com/shop
CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

VAN Warning / Caution-Safety information
® General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.
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Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

- WARNING: Keep children and pets away from the appliance
when it operates or when it cools down. Accessible parts
become hot during use.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

- This appliance is for cooking purposes only.

- This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

- This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

- Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

- If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.

- WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
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- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

- Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

- Do not activate the microwave function when the appliance
is empty. Metal parts inside the cavity can create electric
arcing.

- Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking. This requirement is not
applicable if the manufacturer specifies size and shape of
metallic containers suitable for microwave cooking.

- WARNING: If the door or door seals are damaged, the
appliance must not be operated until it has been repaired by
a qualified person.

- WARNING: Only a qualified person can carry out any
service or repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to microwave
energy.

- WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed
containers. They are liable to explode.

- Use only utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

- When heating food in plastic or paper containers, observe
the appliance due to the possibility of ignition.

- The appliance is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk of
injury, ignition or fire.

- If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.

- Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling. Care must be taken when handling the
container.
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- The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in the appliance since they may explode, even after
microwave heating has ended.

- To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

- The appliance should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Failure to maintain the appliance in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

A WARNING!
Only a qualified person must install this appliance.

Remove all the packaging.
Do not install or use a damaged appliance.
Follow the installation instructions supplied with the appliance.

» Always take care when moving the appliance as it is heavy. Always use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.

Install the appliance in a safe and suitable place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other appliances and units.

Before mounting the appliance, check if the oven door opens without restraint.

» The appliance is equipped with an electric cooling system. It must be operated with the
electric power supply.

* The built-in unit must meet the stability requirements of DIN 68930.
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Cabinet minimum height (Cabinet under the work- 444 (460) mm
top minimum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the appliance 455 mm
Height of the back of the appliance 440 mm
Width of the front of the appliance 595 mm
Width of the back of the appliance 559 mm
Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appliance 546 mm
Depth with open door 882 mm
Ventilation opening minimum size. Opening placed 560x20 mm
on the bottom rear side

Mains supply cable length. Cable is placed in the 1500 mm
right corner of the back side

Mounting screws 3.5x25 mm

2.2 Electrical connection

WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made by a qualified electrician.
» The appliance must be earthed.

» Make sure that the parameters on the rating plate are compatible with the electrical ratings
of the mains power supply.

» Always use a correctly installed shockproof socket.
* Do not use multi-plug adapters and extension cables.

» Make sure not to cause damage to the mains plug and to the mains cable. Should the mains
cable need to be replaced, this must be carried out by our Authorised Service Centre.

» Do not let mains cables touch or come near the appliance door or the niche below the
appliance, especially when it operates or the door is hot.

+ The shock protection of live and insulated parts must be fastened in such a way that it
cannot be removed without tools.
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« Connect the mains plug to the mains socket only at the end of the installation. Make sure
that there is access to the mains plug after the installation.

» If the mains socket is loose, do not connect the mains plug.

» Do not pull the mains cable to disconnect the appliance. Always pull the mains plug.

» Use only correct isolation devices: line protecting cut-outs, fuses (screw type fuses removed
from the holder), earth leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an isolation device which lets you disconnect the
appliance from the mains at all poles. The isolation device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.

» This appliance is supplied with a main plug and a main cable.

2.3 Use

/I\  WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock or explosion.

» Do not change the specification of this appliance.

» Make sure that the ventilation openings are not blocked.

» Do not let the appliance stay unattended during operation.
» Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance door while the appliance is in operation. Hot air can
release.

» Do not operate the appliance with wet hands or when it has contact with water.

» Do not apply pressure on the open door.

» Do not use the appliance as a work surface or as a storage surface.

* Open the appliance door carefully. The use of ingredients with alcohol can cause a mixture
of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come in contact with the appliance when you open the
door.

* Do not put flammable products or items that are wet with flammable products in, near or on
the appliance.

» Do not use microwave function to preheat the oven.

& WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discoloration to the enamel:
— do not put aluminium foil directly on the bottom of cavity of the appliance.
— do not put water directly into the hot appliance.
— do not keep moist dishes and food in the appliance after you finish the cooking.
— be careful when you remove or install the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless steel has no effect on the performance of the
appliance.

» Use a deep pan for moist cakes. Fruit juices cause stains that can be permanent.

» Always cook with the appliance door closed.

» If the appliance is installed behind a furniture panel (e.g. a door) make sure the door is never
closed when the appliance operates. Heat and moisture can build up behind a closed
furniture panel and cause subsequent damage to the appliance, the housing unit or the floor.
Do not close the furniture panel until the appliance has cooled down completely after use.
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2.4 Care and cleaning

A WARNING!
Risk of injury, fire, or damage to the appliance.

» Before maintenance, deactivate the appliance and disconnect the mains plug from the mains
socket.

» Make sure the appliance is cold. There is the risk that the glass panels can break.

+ Replace immediately the door glass panels when they are damaged. Contact the Authorised
Service Centre.

» Be careful when you remove the door from the appliance. The door is heavy!

» Make sure the cavity and the door are wiped dry after each use. Steam produced during the
operation of the appliance condensates on cavity walls and can cause corrosion.

» Clean regularly the appliance to prevent the deterioration of the surface material.

» Fat and food remaining in the appliance can cause fire and electric arcing when the
microwave function operates.

+ Clean the appliance with a moist soft cloth. Use only neutral detergents. Do not use abrasive
products, abrasive cleaning pads, solvents or metal objects.

+ If you use an oven spray, follow the safety instructions on its packaging.

2.5 Glassware use

Handling your glassware without an appropriate degree of care could result in breakage,

chipping, cracking or severe scratching:

» Do not spill cold water or other liquids on the glassware because a sudden temperature drop
may cause immediate breakage of the glass. Broken glass pieces may be extremely sharp
and difficult to locate.

» Do not place hot glassware on a wet or cool surface, directly on countertop or metal surface,
or in sink; or handle hot glassware with wet cloth.

» Do not use or repair any glassware that is chipped, cracked or severely scratched.

» Do not drop or hit glassware against a hard object or strike utensils against it.

* Do not heat empty or nearly empty glassware in microwave, or overheat oil or butter in
microwave (use minimum amount of cooking time).

Allow hot glassware to cool on a cooling rack, a potholder or a dry cloth. Make sure that the

glassware is cool enough before washing, refrigerating or freezing.

Avoid handling hot glassware (including ware with silicone gripping surfaces) without dry

potholders.

Avoid microwave misuse (i.e. running the oven without any load or small load).

2.6 Internal lighting

WARNING!
Risk of electric shock.

» Concerning the lamp(s) inside this product and spare part lamps sold separately: These
lamps are intended to withstand extreme physical conditions in household appliances, such
as temperature, vibration, humidity, or are intended to signal information about the
operational status of the appliance. They are not intended to be used in other applications
and are not suitable for household room illumination.

+ This product contains a light source of energy efficiency class G.

» Use only lamps with the same specifications.
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2.7 Service

» To repair the appliance contact the Authorised Service Centre.
» Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/I WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Contact your municipal authority for information on how to dispose of the appliance.

+ Disconnect the appliance from the mains supply.

« Cut off the mains electrical cable close to the appliance and dispose of it.

+ Remove the door catch to prevent children or pets from becoming trapped in the appliance.

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

Control panel

Display

Heating element

Microwave generator
Lamp

Fan

~ ool Jolol

(e

%
s

oo BE

E{ o>~
k/

3.2 Accessories

Shelf support, removable

Shelf positions

~
a

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

Baking tray
For cakes and biscuits.
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Grill- / Roasting pan

To bake and roast or as a pan to collect fat.

Microwave bottom glass plate
To prepare food in microwave mode.

4. HOW TO TURN OVEN ON AND OFF

4.1 Control panel

ana

g —

Kl | ON/OFF Press and hold to turn the oven on and off.
H | Menu Lists the oven functions.
Favourites Lists the favourite settings.
Display Shows the current settings of the oven.
Lamp switch To turn the lamp on and off.

Fast Heat Up

To turn on and off the function: Fast Heat Up.

[~

Microwave quick
start

To turn on microwave function (1000 W and 30 seconds).
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HOW TO TURN OVEN ON AND OFF

Press

«()~>

Move

@35

Press and hold

Touch the surface with finger-

Slide fingertip over the sur-

Touch the surface for 3 sec-

tip. face. onds.
4.2 Display
12:30 After turning on, the display shows the main
’ screen with the heating function and the default
o temperature.
150°C
O START
If you do not use the oven for 2 minutes, the
display goes to standby.
O
12:30 When you cook, the display shows the set
’ functions and other available options.
0 150°C
[ TImin e STOP
A Display with key functions set.
| A. Time of day
12:30 B. START/STOP
o C. Temperature / Microwave timer
@ 150 C D. Heating functions
E. Timer
® 15rlmn (<] START
| | | |
E D C B

Display indicators

Basic indicators - to navigate on the display.
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oK

To confirm the selection / set-
ting.

Togo ong To undo the
level back in .
last action.

the menu.

To turn the options on and
off.

Sound alarm function indicators - when the set time of cooking ends, the signal sounds.

Q

The function is on.

STOP
The function is on.
Cooking stops automatically.

i

Sound alarm is off.

Timer indicators

@

To set the function: Delayed start.

To cancel the setting.

%]

5. BEFORE FIRST USE

WARNING!

Refer to Safety chapters.

5.1 Initial Cleaning

[;

aeS

224

Step 1

Step 2

Step 3

Remove all accessories and
removable shelf supports from
the oven.

Clean the oven and the ac-
cessories with a soft cloth,
warm water and a mild deter-
gent.

Place the accessories and the
removable shelf supports in
the oven.

5.2 First connection

The display shows welcome message after the first connection.
You have to set: Language, Display brightness, Key tones, Buzzer volume, Time of day.

6. DAILY USE

A WARNING!

Refer to Safety chapters.
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6.1 How to set: Heating functions

Step 1 Turn on the oven. The display shows the default heating function.
Step 2 Press the symbol of the heating function to enter the submenu.
Step 3

Select the heating function and press: OK. The display shows: temperature.

Step 4 Set: temperature. Press: OK.

Step 5 Press: START .

STOP - press to turn off the heating function.

Step 6 Turn off the oven.

Take a shortcut!
> 0) > \:|>> C >>START>

6.2 How to set: Microwave heating functions

Step 1 Remove all accessories and turn on the oven.
Insert microwave bottom glass plate.

Step 2 Press the symbol of the heating function to enter the submenu.

Step 3 Select the microwave heating function and press: OK. The display shows: micro-
wave power.

Step 4 Set: microwave power. Press: OK.

Step 5 Press: START .

STOP - press to turn off the function.

Step 6 Turn off the oven.

The maximum time of microwave functions depends on microwave power you
set:
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MICROWAVE POWER MAXIMUM TIME
100 - 600 W 59 minutes
More than 600 W 7 minutes

@

If you open the door, the function stops. To start it again, press START .

Take a shortcut!

> @ YEI.) W ) s )

6.3 How to use: Microwave quick start

Step 1

Press and hold: <D The microwave runs for 30 s.

Step 2

To extend the cooking time:

Press on the running time value to go
to the time settings. Set the cooking
time.

Press +30 s.

The microwave can be switched on at any time with: Microwave quick start.

6.4 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended function and temperature. You can adjust the
time and the temperature.

For some of the dishes you can also cook with:
*  Weight Automatic

Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Press: E

Step 3 Press: % Enter: Assisted Cooking.
Step 4 Choose a dish or a food type.
StepS5 | press: START .
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Take a shortcut!

XDEDED XD LLY,

6.5 Heating functions

STANDARD

Heating function

Application

¥

Turbo Grilling

vvv To grill thin pieces of food and to toast bread.
Grill
vov To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To

make gratins and to brown.

)

True Fan Cooking

To bake on up to two shelf positions at the same time and to dry food. Set
the temperature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

*

Frozen Foods

To make convenience food (e.g., french fries, potato wedges or spring
rolls) crispy.

Conventi

onal

Cooking

To bake and roast food on one shelf position.

2

Pizza Fun

ction

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.

50/212




DAILY USE

SPECIALS

Heating function

Application

=

Preserving

To preserve vegetables (e.g., pickles).

§§

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and mushrooms.

B
—
uuru

Plate Warming

To preheat plates for serving.

i)

=

Dough Proving

To speed up the rising of the yeast dough. It prevents dough surface from
drying and keeps the dough elastic.

54§

For dishes such as lasagna or potato gratin. To make gratins and to
brown.

Bread Baking

g
Au Gratin
° To prepare tender, succulent roasts.
°C
Slow Cooking
{ To keep food warm.
Keep Warm
Use this function to prepare bread and bread rolls with a very good pro-
ﬁ fessional-like result in terms of crispiness, colour and crust gloss.

MICROWAVE

Heating function

Application

—
—
—

Microwave

Heating up, cooking, power range: 100 - 1000 W
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Heating function

Application

Sk

YY)
Defrost

Defrosting meat, fish, cakes, power range: 100 - 200 W

9
p—ag

Reheat

Heating up pre-prepared meals and delicate food, power range: 300 - 700

§§9
P

Liquid

Heating up drinks and soups, power range: 800 - 1000 W

MICROWAVE COMBINATION

Heating function

Application

o

True Fan Cooking
+ MW

Baking on one shelf position. The function with MW boost.

)
Conventional
Cooking + MW

Baking and roasting food on one shelf position. The function with MW
boost.

‘w_llél

Grill + MW

To cook food in a short time and to brown it. The function with MW boost.

==

K4
Turbo Grilling +

Mw

To roast large pieces of meat on one level. To make gratins and to brown.
The function with MW boost.
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7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions description

Clock function

Application

Cooking time To set the length of cooking. Maximum is 23 h 59 min.
Maximum for combined functions (microwave + standard) is 119 min
59 sec.

End action To set what happens when the timer ends counting.

Delayed start

To postpone the start and / or end of cooking.

Time extension

To extend cooking time.

Reminder To set a countdown. Maximum is 23 h 59 min. This function has no ef-
fect on the operation of the oven.
Uptimer Monitors how long the function operates. Uptimer - you can turn it on

and off.

End action and Delayed start are not available for microwave functions.

7.2 How to set: Clock functions

How to set the clock

Step 1 Press: Time of day.

Step 2

Set the time. Press: OK.

How to set cooking time

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.

Step 2 Press: @

Step 3

Set the time. Press: OK.
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Take a shortcut!

>OE.) C ) © Yswr)

How to choose end option

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.

Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® ® @

Step 5 Press: End action.

Step 6 Choose the preferred: End action.

Step 7 Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to delay start of cooking

Step 1 Set the heating function and the temperature.
Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® ® @

Step 5 Press: Delayed start.

Step 6 Choose the value.

Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to extend cooking time

When 10% of cooking time is left and the food seems not to be ready, you can extend cooking
time. You can also change the heating function.
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How to extend cooking time

Press +1min to extend the cooking time.

How to change timer settings

Step 1 Press: @
Step 2 Set the timer value.
Step 3 Press: OK.

You can change the set time during cooking at any time.

8. HOW TO USE: ACCESSORIES

8.1 Inserting accessories

Use only suitable cookware and material. Refer to "Hints and tips" chapter, Microwave suitable
cookware and materials.
A small indentation at the top increases safety. The indentations are also anti-tip devices. The

high rim around the shelf prevents cookware from slipping of the shelf.

Wire shelf:

Push the shelf between the guide bars of
the shelf support and make sure that the
feet point down.

Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of
the shelf support.
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Wire shelf, Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of
the shelf support and the wire shelf on the
guide bars above.

Microwave bottom glass plate:

Use the microwave bottom glass plate only \
with microwave function. It is not suitable

for combined microwave function (e.g. mi-
crowave grilling).

Put the accessory on the bottom of the
cavity.

You can put the food directly on the micro-
wave bottom glass plate.

9. ADDITIONAL FUNCTIONS

9.1 How to save: Favourites

You can save your favourite settings, such as the heating function, the cooking time, the
temperature or the cleaning function. You can save 3 favourite settings.

Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Select the preferred setting.

Step 3 —

Press: ——. Select: Favourites.
Step 4 Select: Save current settings.
Step 5 Press + to add the setting to the list of: Favourites. Press OK.

k) - press to reset the setting.
0 - press to cancel the setting.

9.2 Function lock

This function prevents an accidental change of the heating function.
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Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Set a heating function.

>>
Step 3 * H - press at the same time to turn on the function.

To turn off the function repeat step 3.

9.3 Automatic switch-off

For safety reasons the oven turns off after some time, if a heating function works and you do
not change any settings.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

The Automatic switch-off does not work with the functions: Light, End time, Slow Cooking.

9.4 Cooling fan

When the oven operates, the cooling fan turns on automatically to keep the surfaces of the
oven cool. If you turn off the oven, the cooling fan can continue to operate until the oven cools
down.

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the recipes
and the quality and quantity of the ingredients used.

Your oven may bake or roast differently to the oven you had before. The hints below show recom-
mended settings for temperature, cooking time and shelf position for specific types of the food.

If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

For more cooking recommendations refer to cooking tables on our website. To find the Cooking
Hints check the PNC number on the rating plate on the front frame of the oven cavity.
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10.2 Microwave recommendations

® Let's cook!

Place the food on the microwave bottom glass plate on the bottom of the cavity.

Place the food on a plate on the bottom of the cavity.

Turn or stir the food halfway through the defrosting and cooking time.

Stir liquid dishes from time to time.

Stir the food before serving.

Cover the food for cooking and reheating.

Put the spoon to the bottle or glass when heating drinks to ensure better heat distribution.
Put the food into the oven without packaging. The packaged ready meals can be put into the
oven only when the packaging is microwave safe (check information on the packaging).

=

== Microwave cooking

Cook food covered. If you want to keep a crust cook food without a cover.

Do not overcook the dishes by setting the power and time too high. The food can dry out, burn
or cause fire.

Do not use the oven to cook eggs or snails in their shells, because they can burst. Pierce the
yolk of fried egg before reheating it.

Pierce food with skin or peel several times before cooking.

Cut vegetables into similar-sized pieces.

After you turn off the oven, take the food out and let it stand for a few minutes to allow the heat
distribute evenly.

XX

Microwave defrosting

Put the frozen, unwrapped food on a small upturned plate with a container below it, or on a
defrosting rack or plastic sieve so that the defrosting liquid can leak out.

Remove defrosted pieces subsequently.

To cook fruit and vegetables without defrosting them first, you can use a higher microwave
power.

10.3 Microwave suitable cookware and materials

For the microwave use only suitable cookware and materials. Use below table as a reference.
Check the cookware / material specification before use.

Cookware / Material — BHeE=E=E
‘ v |BES G0ET

Ovenproof glass and porcelain \/ \/ \/
with no metal components, e.g.
heat-proof glass

Non-ovenproof glass and porce- \/ X X
lain without any silver, gold, plat-
inum or other metal decorations

Glass and glass ceramic made \/ \/ \/
of ovenproof / frost-proof materi-
al
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Cookware / Material ;& —_— S“ 199 ===
e | Bleor | &0

Ovenproof ceramic and earthen- \/ \/ \/

ware without any quartz or metal

components and glazes which

contain metal

Ceramic, porcelain and earthen- X X X

ware with unglazed bottom or

with small holes, e.g. on handles

Heat-resistant plastic up to \/ \/ X

200 °C

Cardboard, paper \/ X X

Clingfilm \/ X X

Microwave clingfilm \/ \/ X

Roasting dishes made of metal, X X X

e.g. enamel, cast iron

Baking tins, black lacquer or sili- X X X

con-coated

Baking tray X X X

Wire shelf X X \/

Microwave glass bottom plate \/ X

Cookware for microwave use, X X

e.g. crisp pan

10.4 Recommended power settings for different kinds of food

The data in the table is for guidance only.
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700 - 1000 W
§§§
@) §9
. Searing at the start of the cook- A
Cooking vegetables . Heating liquids

ing process
500 - 600 W

& | Aoy Yy

Cooking egg dishes Simmering stews Heating one-plate Dc_afrostlng and heat-
meals ing frozen meals

300 - 400 W

= ﬁ i5§ I
TrosF <= —r
Melting cheese, Simmeri rice Heating baby Cooking / Heating Continuing
chocolate, butter 9 food delicate food cooking
100 - 200 W

2

Defrosting bread

oY

Defrosting fruit and
cakes

{05

Defrosting cheese,
cream, butter

-

Defrosting meat, fish

10.5 Cooking tables for test institutes

Information for test institutes
Tests according to IEC 60705.
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Use wire shelf unless otherwise specified.

MICROWAVE P@R S— €« @ @
FUNCTION oz I:
(W) (kg) (min)

Sponge cake 600 0.475 Bottom 7-9 Turn container
around by 1/4, half-
way through the
cooking time.

Meatloaf 400 0.9 2 25-32 Turn container
around by 1/4, half-
way through the
cooking time.

Egg custard 500 1 Bottom 18 -

Meat defrosting 200 0.5 Bottom 7-8 Turn the meat up-
side down halfway
through the cooking
time.

Use the wire shelf.

e |8 | O |®

comsi | =

FUNC- w) (°C) (min)

TION

Cake, 0.7 | Conven- 100 200 2 23-27 Turn container

kg tional Cook- around by 1/4,

ing + MW halfway through

the cooking time.

Potato True Fan 300 180 2 38-42 Turn container

gratin, Cooking + around by 1/4,

1.1 kg MW halfway through
the cooking time.

Chicken, Turbo Grill- | 400 230 1 35-40 Put the meat in

1.1 kg ing + MW round glass con-
tainer and turn it
upside down half-
way through the
cooking time.
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11. CARE AND CLEANING

A WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning

< Clean the front of the oven with a soft cloth with warm water and a mild deter-
gent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Cleaning
Clean stains with a mild detergent.

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause
fire.
Clean the oven ceiling carefully from residue and fat.

v

>
0 |
<> @

Do not store the food in the oven for longer than 20 minutes. Dry the cavity with

Everyday Use | , 5oft cloth after each use.

Clean all accessories after each use and let them dry. Use a soft cloth with
warm water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwash-
er.

@v

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged

Accessories objects.

11.2 How to remove: Shelf supports

Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is cold.

Step 2 Carefully pull the shelf supports

up and out of the front catch. \\
Step 3 Pull the front end of the shelf
support away from the side

wall. >
Step 4 Pull the supports out of the rear \

catch.

/
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Install the shelf supports in the opposite sequence.

11.3 How to replace: Lamp

A WARNING!
Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Always hold the halogen lamp with a cloth to prevent grease residue from burning on the lamp.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of
the oven is cold. mains. the cavity.
Top lamp
Step 1 Turn the glass cover to remove it.
Step 2 Clean the glass cover.

Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.

Step 4 Install the glass cover.

12. TROUBLESHOOTING

/I WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 What to do if...

B
ﬁ The oven does not turn on or does not heat up

v

@ Possible cause = Remedy

The oven is not connected to an electrical sup- Check if the oven is correctly connected to the
ply or it is connected incorrectly. electrical supply.
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=
i The oven does not turn on or does not heat up

@ Possible cause

1'%

= Remedy

The clock is not set.

Set the clock, for details refer to "Clock Func-
tions" chapter, How to set: Clock functions.

The door is not closed correctly.

Fully close the door.

The fuse is blown.

Make sure the fuse is the cause of the prob-
lem. If the problem recurs, contact a qualified
electrician.

The oven Child Lock is on.

Refer to "Menu" chapter, Submenu for: Op-
tions.

Y
Components

@ Description

-V

= Remedy

The lamp is burnt out.

Replace the lamp, for details refer to "Care and
Cleaning" chapter, How to replace: Lamp.

12.2 How to manage: Error codes

When the software error occurs, the display shows error message.
In this section, you will find the list of the problems that you can handle on your own.

@ Code and description

-V

= Remedy

F240, F439 - the touch fields on the display do
not work properly.

Clean the surface of the display. Make sure
there is no dirt on the touch fields.

F908 - the oven system cannot connect with
the control panel.

Turn the oven off and on.

When one of these error messages continues to appear on the display, it means a faulty
subsystem may have been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized
Service Centre. If one of these errors occurs, the rest of the oven functions will continue to work

as usually.
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@ Code and description

-V

= Remedy

F131 - the temperature of magnetron sensor is
too high.

Turn the oven off and wait until it cools down.
Turn the oven on again.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact your dealer or an Authorised

Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the oven cavity. Do not remove the rating plate from the oven cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)

13. ENERGY EFFICIENCY
13.1 Energy saving

The oven has features which help you save energy during everyday cooking.

Make sure that the oven door is closed when the oven operates. Do not open the oven door too
often during cooking. Keep the door gasket clean and make sure it is well fixed in its position.
Use metal cookware to improve energy saving (only when you use a non-microwave function).
When possible, do not preheat the oven before cooking.

Keep breaks between baking as short as possible when you prepare a few dishes at one time.
Cooking with fan

When possible, use the cooking functions with fan to save energy.

Residual heat

If a programme with the Duration or End Time selection is activated and the cooking time is
longer than 30 min, the heating elements automatically turn off earlier in some oven functions.
The fan and lamp continue to operate. When you turn off the oven, the display shows the
residual heat. You can use that heat to keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30 min, reduce the oven temperature to minimum 3 -
10 min before the end of cooking. The residual heat inside the oven will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature setting to use residual heat and keep a meal warm.
The residual heat indicator or temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off

Turn off the lamp during cooking. Turn it on only when you need it.
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14. MENU STRUCTURE

14.1 Menu

Press = to open Menu.
Menu item Application
Assisted Cooking Lists automatic programmes.
Favourites Lists the favourite settings.
Options To set the oven configuration.
Settings Setup To set the oven configuration.

Service Shows the software version and con-
figuration.

14.2 Submenu for: Options

Submenu Application
Light Turns the lamp on and off.
Child Lock Prevents accidental activation of the oven. When the option

is on, the text "Child Lock" appears on the display when you
turn on the oven. To enable the oven use, choose the code
letters in the alphabetical order. Access to the timer, the re-
mote operation and the lamp is available with the Child Lock
on.

Fast Heat Up Shortens heat up time. It is available only for some of the
oven functions.

Time indication Turns the clock on and off.

Digital clock style Changes the format of the displayed time indication.
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14.3 Submenu for: Setup

Submenu

Description

Language

Sets the oven language.

Display brightness

Sets the display brightness.

Key tones

Turns the tone of the touch fields on and off. It is not possi-
ble to mute the tone for: (D

Buzzer volume

Sets the volume of key tones and signals.

Time of day

Sets the current time and date.

14.4 Submenu for: Service

Submenu

Description

Demo mode

Activation / deactivation code: 2468

Software version

Information about software version.

Reset all settings

Restores factory settings.

15. IT'S EASY!

Before first use you have to set:

Language

Display bright-
ness

Key tones Buzzer volume Time of day

Familiarize yourself with the basic icons on the control panel and the display:

O]

ON / OFF

Menu

A

Favourites

O

Timer

START / STOP
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Start using the oven

Quick start Turn on the Step 1 Step 2 Step 3
oven and start
cooking with the .
defaultgtempera- Er)ess and hold: O... -select Press: START .
ture and time of . the preferred
the function. function.

Quick Off Turn off the (D - press and hold until the oven turns off.
oven, any
screen or mes-
sage at any
time.

MW quick start

Start Microwave
at any time with
default settings:
30 sec / 1000W.

Press: <D

Start cooking

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5
® d.. °C oK START

- press to turn - select the heat- | - set the temper- - press to con- - press to start
on the oven. ing function. ature. firm. cooking.

Get to know how to cook quickly

Use the automatic programmes to prepare a dish quickly with the default settings:

Assisted
Cooking

Step 1

Step 2

Step 3

Step 4

Press: @

Press: ——.

Press: ‘/\b Assis-
ted Cooking.

Choose the dish.

Use quick functions to set the cooking time

10% Finish assist

Use 10% Finish assist to add extra time when
10% of the cooking time is left.

To extend the cooking time press +1min.
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16. TAKE A SHORTCUT!

Here you can see all the useful shortcuts. You can also find them in the dedicated chapters in
the user manual.

How to set: Heating functions

> © YOE.Y T sty

How to set: Assisted cooking

XDEDED XD LLY,

How to set: Cooking time

YOmE.) T » O »swr )

How to delay: Start and end of cooking

DR

How to cancel: Set Timer

DY,

17. ENVIRONMENTAL CONCERNS

A
Recycle materials with the symbol TO. Put the packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human health by recycling waste of electrical and electronic

appliances. Do not dispose of appliances marked with the symbol E with the household waste.
Return the product to your local recycling facility or contact your municipal office.
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SISALTO

TAYDELLISIA TULOKSIA

Kiitos, kun valitsit taman AEG-tuotteen. Olemme luoneet sen antamaan sinulle moitteettoman
suorituskyvyn monien vuosien ajan innovatiivisilla tekniikoilla, jotka helpottavat elamaa — nama
ovat ominaisuuksia, joita et ehka 10yda tavallisista laitteista. Kdytd muutama minuutti aikaasi
lukeaksesi, kuinka saat kaiken kaiken hyodyn irti laitteesta.

Vieraile verkkosivullamme:

korjausohjeita:
www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

ASIAKASPALVELU

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja

Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:

Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseemme: Malli,

PNC-tuotenumero, sarjanumero.
Tiedot I10ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparistonsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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14.2
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14.3
Alavalikko toiminnolle: Kayttdonottoaset
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttéa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisestad asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia kayttokertoja

varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus

8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset seka henkilét, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
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turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon liittyvat
vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja erittain
laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei heita valvota
jatkuvasti.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

- Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittad asianmukaisesti.

- VAROITUS: Pida lapset ja lemmikkieldimet pois uunin
lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai jaahtymassa kayton
jalkeen. Laitteen esilla olevat osat kuumentuvat kayton
aikana.

- Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

- Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

- Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

- Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

- Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kayttd ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.

- Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

. Al kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

- Irrota laite sahkdverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

- Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkdvaaroilta.
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- VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

- VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

- Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

. Ala kytke mikroaaltotoimintoa toimintaan laitteen ollessa
tyhja. Sisatilan metalliset osat voivat aiheuttaa valokaari-
iImion.

- Mikroaaltotoiminnon aikana ei saa kayttaa metallisia
elintarvike- ja juoma-astioita. Tama vaatimus ei koske niita
metalliastioita, joiden valmistaja on ilmoittanut niiden koon ja
muodon sopivan mikroaaltouuniin.

- VAROITUS: Jos luukku tai luukun tiiviste on rikkoutunut,
laitetta ei saa kayttaa ennen kuin alan ammattihenkild on
korjannut sen.

- VAROITUS: Ainoastaan alan pateva henkil6 saa suorittaa
sellaisen huollon tai korjauksen, johon kuuluu
mikroaaltoenergialta suojaavan kannen poistaminen.

. VAROITUS: Al4 kuumenna suljetuissa astioissa olevia
nesteita tai muita elintarvikkeita. Ne saattavat rgjahtaa.

- Kayta ainoastaan valineita, jotka sopivat mikroaaltouunissa
kaytettaviksi.

- Syttymisvaaran vuoksi laitetta on valvottava, jos
elintarvikkeita lammitetdan muovi- tai paperiastioissa.

- Tama laite on tarkoitettu elintarvikkeiden ja juomien
kuumentamiseen. Elintarvikkeiden tai vaatteiden kuivaus ja
lAmmitystyynyjen, tohvelien, sienien, kosteiden liinojen ja
vastaavien lammittaminen voi aiheuttaa loukkaantumis-,
syttymis- tai tulipalovaaran.

- Jos savua ilmenee, katkaise laitteesta virta tai irrota
virtajohto pistorasiasta ja pida luukku suljettuna mahdollisten
liekkien tukahduttamiseksi.

731212



TURVALLISUUSOHJEET

Juomien mikroaaltokuumennus voi johtaa
purkauksenomaiseen kiechumiseen. Juoma-astian
kasittelyssa on oltava varovainen.

Ruokapullojen ja vauvanruokapurkkien sisaltoa on
sekoitettava tai ravistettava ja lampotila on turvallisuussyista
todettava ennen nauttimista.

Munia kuorineen ja kokonaisia kovaksi keitettyja munia ei
saa lammittaa laitteessa, koska ne voivat rajahtaa, vaikka
mikroaaltolammitys olisi jo paattynyt.

Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Laite on puhdistettava sdanndllisesti ja mahdolliset
ruokajaamat on poistettava.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

. Al kéyta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.
Laitteen puhtaana pitamisen laiminlyonti voi johtaa laitteen
pintojen kunnon heikentymiseen, mikéa voi vaikuttaa
haitallisesti laitteen kayttoikaan, ja lisaksi siita voi seurata
vaaratilanteita.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

A VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai kayttaa.
Noudata koneen mukana toimitettuja asennusohjeita.
Siirra laitetta aina varoen, silla se on raskas. Kayta aina suojakasineita ja suojaavia
jalkineita.
+ Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta kiinni pitaen.
» Asenna laite turvalliseen ja sopivaan paikkaan, joka tayttaa asennusvaatimukset.
Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia muihin laitteisiin ja kalusteisiin.
» Tarkista ennen laitteen asentamista, ettd uuninluukku avautuu esteetta.
Laite on varustettu sdhkotoimisella jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava sahkosyotolla.
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» Kalusteisiin asennettavan yksikdn on taytettédva standardin DIN 68930 asettamat

vaatimukset.

Kaapin vahimmaiskorkeus (tyétason alla olevan
kaapin vahimmaiskorkeus)

444 (460) mm

Kaapin leveys

560 mm

Kaapin syvyys

550 (550) mm

Laitteen etuosan korkeus 455 mm
Laitteen takaosan korkeus 440 mm
Laitteen etuosan leveys 595 mm
Laitteen takaosan leveys 559 mm
Laitteen syvyys 567 mm
Laitteen asennussyvyys 546 mm
Leveys luukun ollessa auki 882 mm
Tuuletusaukon vahimmaiskoko. Aukko alaosassa 560x20 mm
takana

Virtajohdon pituus. Johto sijaitsee oikeassa kul- 1500 mm
massa takana

Kiinnitysruuvit 3.5x25 mm

2.2 Sahkokytkenta

/N VAROITUS!
Tulipalo- ja sdhkoiskuvaara.

» Kaikki sdhkokytkennat tulee jattaa asiantuntevan sahkodasentajan vastuulle.

» Laite on kytkettdva maadoitettuun pistorasiaan.

* Varmista, ettd arvokilvessa olevat parametrit ovat verkkovirtaldhteen séahkdarvojen mukaisia.

» Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
+ Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.

* Varmista, ettei pistoke ja virtajohto vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan vaihtamaan, vaihdon

saa suorittaa vain valtuutettu huoltoliike.

+ Al3 anna virtajohtojen koskettaa laitteen luukkua tai paasté niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle, varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai luukun

ollessa kuuma.
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Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien suojat tulee asentaa niin, ettei niiden irrotus onnistu
ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta asennuksen jalkeen. Varmista, etta laitteen
verkkovirtakytkenta on ulottuvilla laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |16ysasti kiinni virtajohdossa, ala kiinnita sita pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita: suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

Sahkbdasennuksessa on oltava erotin, joka mahdollistaa laitteen irrottamisen sahkodverkosta
kaikista navoista. Erottimen kontaktiaukon leveys on oltava vahintdan 3 mm.

Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto ja paapistoke.

2.3 Valitse

/\  VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja sahkdiskujen tai rajahdyksen vaara.

Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole tukoksia.
Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

Kytke laite pois paalta jokaisen kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen luukun laitteen ollessa toiminnassa. Laitteesta voi
purkautua ulos kuumaa ilmaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat méarét tai laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
Ala kohdista painetta avoimeen oveen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden séilytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien kayttamisen
tuloksena voi muodostua alkoholin ja ilman seoksia.

Ala paasta kipindita tai avotulta kosketukseen laitteen kanssa avatessasi sen luukun.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai helposti syttyvien aineiden kanssa kosketuksissa
olleita tuotteita laitteeseen, laitteen paalle tai sen lahelle.

Al esikuumenna uunia mikroaaltotoimintoa kayttamalla.

/\  VAROITUS!

Laite voi muutoin vaurioitua.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai haalistuminen:
— Al4 aseta alumiinifoliota siten, etta se olisi suorassa kosketuksessa laitteen pohjan
kanssa.

— Al3 laita vettd suoraan kuumaan laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai ruokia laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai asentaessasi lisdosia.

Uunin emalipintojen tai ruostumattoman teraksen varimuutokset eivat vaikuta laitteen
toimintaan.

Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja paistaessasi. HedelImamehut voivat jattaa pysyvia
tahroja.

Laitteen luukku on pidettava suljettuna kayton aikana.

Jos laite asennetaan kalusteen paneelin (esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan sulkea
laitteen ollessa toiminnassa. Lamp6a tai kosteutta voi kertya suljetun kalusteen paneelin
taakse ja laite, kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena vaurioitua. Al3 sulje kalusteen
paneelia ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kayton jalkeen.
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2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!
Ne voivat aiheuttaa henkilévahinkoja, tulipaloja tai laitteen vaurioitumisen.

» Kytke laite pois toiminnasta ja irrota pistoke pistorasiasta ennen yllapitotoimien aloittamista.

» Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on lasilevyjen rikkoutuminen.

» Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

» Ole varovainen irrottaessasi luukkua. Luukku on painava!

* Varmista, ettd uunin sisdosa ja luukku pyyhitdan kuiviksi jokaisen kayttokerran jalkeen.
Laitteen aikana muodostunut hdyry tiivistyy uunin siséseiniin ja se voi aiheuttaa korroosiota.

* Puhdista laite sdanndllisesti, jotta pintamateriaali ei vaurioidu.

» Laitteessa olevat rasva- ja ruokajaamat voivat aiheuttaa tulipalon ja sahkdiskuja
mikroaaltotoiminnon ollessa toiminnassa.

« Puhdista laite kostealla pehmeall4 liinalla. Kayta ainoastaan mietoja pesuaineita. Ald kéyta
hankausainetta, hankaavia pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

» Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta, noudata tuotepakkauksessa olevia turvallisuusohjeita.

2.5 Lasiastioiden kaytto

Mikali lasiastioita kasitelldaan huolimattomasti, niihin voi tulla vaurioita, saréja, halkeamia tai

huomattavia naarmuja:

» Lasiastioihin ei saa roiskuttaa kylmaa vetta tai muita nesteita, silla akillinen [ampdtilan lasku
voi johtaa lasin valittémaan rikkoutumiseen. Rikkoutuneet lasipalaset voivat olla erittdin
teravia ja niiden huomaaminen voi olla vaikeaa.

» Kuumaa lasiastiaa ei saa asettaa marélle tai viilealle pinnalle, suoraan tydtasolle tai
metallipinnalle tai pesualtaaseen. Sita ei saa mydskaan kasitella maralla liinalla.

+ Ala kayta tai korjaa lasiastioita, joissa on saréja, halkeamia tai huomattavia naarmuja.

» Lasiastioita ei saa pudottaa ja ne tulee suojata kovien esineiden tai valineiden iskuilta.

+ Tyhjaa tai lahes tyhja4 lasiastiaa ei saa kuumentaa mikroaaltouunissa. Ala mydskaan
ylikuumenna 6ljya tai voita mikroaaltouunissa (valitse mahdollisimman lyhyt keittoaika).
Anna kuumien lasiastioiden jadhtya jaahdytysritilélla, patalapulla tai kuivalla liinalla. Varmista

ennen pesua, jadhdytysta tai pakastamista, etta lasiastia on riittdvan viilea.

Valta koskettamasta kuumaan lasiastiaan ilman patalappuja (koskee myos astioita, joissa on

silikonikahvat).

Valta mikroaallon vaarinkayttéa (ts. uunin kaytto tyhjana tai pienillda ruokamaarilld).

2.6 Sisavalaistus

& VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

» Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista lampuista seka erikseen myytavista varalampuista:
Kyseiset lamput on suunniteltu kestamaan kodinkoneissa vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat tietoa laitteen toimintatilasta. Niité ei ole tarkoitettu
muihin kayttotarkoituksiin eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

« Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka energiatehokkuusluokka on G.
» Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan samanlaisia lamppuja.
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2.7 Huolto

» Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa tulee ottaa yhteytta valtuutettuun huoltopalveluun.
» Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa kayttaa.

2.8 Havittaminen

A VAROITUS!
Henkildévahinko- tai tukehtumisvaara.

» Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

» lrrota pistoke pistorasiasta.

» Leikkaa virtajohto laitteen lahelta ja havita se.

» Poista luukun lukitus, jotta lapset, tai lemmikit eivat jaisi loukkuun laitteen sisélle.

3. TUOTEKUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

Kayttopaneeli
Nayttd
Lampovastus
D _n Mikroaaltogeneraattori
—E Lamppu
3 B ruhalin

Hyllykannatin, irrotettava

Hyllytasot

3.2 Varusteet

Paistoritila
Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.

Leivinpelti
Kakuille ja kekseille.
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Grilli / uunipannu
Paistamiseen tai pannuna rasvan keradmiseen.

Mikroaallon lasialusta
Ruoan valmistaminen mikroaaltouunitilassa.

4. UUNIN KYTKEMINEN PAALLE JA POIS PAALTA.
4.1 Kayttopaneeli

g —

ana

n Paalla / Pois Paina ja pida painettuna uunin kytkemiseksi toimintaan tai pois toi-
minnasta.

H | Valikko Uunin toimintojen luettelo.

Suosikit Listaa suosikkiasetukset.

B | Naytto Nayttda uunin asetukset.

H | Lampun kytkin Kytkee lampun paaélle ja pois paalta.

E Pikakuumennus Toiminnon kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta: Pikakuu-

mennus.
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Mikroaaltotoimin-
non pikakaynnistys

Mikroaaltotoiminnon (1000 W ja 30 sekuntia) kaynnistdminen.

Paina

Siirra

«~> @35

Paina ja pida painettuna
painiketta:

Kosketa pintaa sormella.

Liu'uta sormea pinnalla.

Kosketa pintaa kolmen sekun-

nin ajan.
4.2 Naytto
. Kun virta on kytketty paalle, ruudussa nakyy
12:30 i m a ; AN
paanaytté uunitoiminnolla ja oletuslampdtilalla.
o
150°C
O START
Jos uunia ei kaytetd kahteen minuuttiin, naytté
siirtyy valmiustilaan.
O
. Asetetut toiminnot ja muut kaytettavissa olevat
12:30 ; R A X
valinnat nakyvat naytéssa kypsennyksen aika-
8 150°C
) 1Imin @ STOP
A Nayttd esittden asetetut toiminnot.
| A. Kellonaika o
1230 B. KAYNNISTA/PYSAYTA
o C. Lampétila / Mikroaaltonuunin ajastin
I:’ 150 C D. Uunitoiminnot
E. Ajastin
®© 15min @ START
| | | |
E D C B
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Nayton merkkivalot

Perusmerkkivalot - nayton selaaminen.

OK

Valinnan/asetuksen vahvista-
minen.

N 2

Valikossa siir-

) . Viimeisen toi-
tyminen takai- .
. minnon peruut-
sin yhden ta- .
taminen.
son verran.

Lisatoimintojen kytkemi-
nen toimintaan ja pois
paalta.

Aisnimerkki -toiminnon merkkivalot — kun asetettu kypsennysaika paattyy, laitteesta kuuluu &&-

nimerkki.

Q

Toiminto on paalla.

STOP
Toiminto on paalla.
Kypsentdminen pysahtyy auto-
maattisesti.

i

Halytysaanimerkki on pois
paalta.

Ajastimen merkkivalot

S

Toiminnon asettaminen: Ajastettu kdynnistymi-

nen.

Asetuksen peruuttaminen.

(%)

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

VAROITUS!

A

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Alkupuhdistus

=

heS

224

1. vaihe

2. vaihe

Poista kaikki varusteet ja irro-
tettavat uunipeltien kannatti-
met uunista.

Puhdista uuni ja varusteet
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella kayttden pehme-

aa puhdistusliinaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet uuniin.
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5.2 Ensimmainen yhteys

Ensimmaisen yhteyden jalkeen naytt6on tulee nakyviin tervetuloviesti.
Sinun on nyt asetettava: Kieli, Nayton kirkkaus, Painikeaanet, Adnenvoimakkuus, Kellonaika.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

& VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Asetukset: Uunitoiminnot

1. vaihe Kytke uuni paalle. Oletusuunitoiminto nakyy naytolla.
2. vaihe Siirry alavalikkoon painamalla uunitoiminnon symbolia.
3. vaihe

Valitse uunitoiminto ja paina: OK. Lampdétila-asetukset nakyvat naytéssa.

4. vaihe Aseta lampétila. Paina: OK.

5. vaihe Paina: START .

STOP - paina kytkeéksesi uunitoiminnon pois paalta.

6. vaihe Kytke uuni pois paalta.

Kayta pikavalintaa!
> 0) > IZ|>> °C >>START>

6.2 Asetukset: Mikroaaltotoiminnot

1. vaihe Poista kaikki lisdvarusteet ja kytke uuni paalle.
Ty6nna mikroaallon lasialusta sisaan.

2. vaihe Siirry alavalikkoon painamalla uunitoiminnon symbolia.

3. vaihe Valitse mikroaaltouunitoiminto ja paina: OK, Naytdlla nakyy: mikroaaltotoiminnon

teho.
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4. vaihe Aseta mikroaaltoteho. Paina: OK.

S-vaihe | paina; START.

STOP — painamalla voit kytke& toiminnon pois paalta.

6. vaihe Kytke uuni pois paalta.

Mikroaaltotoimintojen enimmaisaika maaraytyy asetetun mikroaaltotehon
mukaan:

MIKROAALTOTEHO ENIMMAISAIKA
100-600 W 59 minuuttia
Yli 600 W 7 minuuttia

Jos painat painiketta tai avaat luukun, toiminto pysahtyy. Voit kaynnistaa sen
uudelleen painamalla START .

Kayta pikavalintaa!

> © YED.) W ) smer )

6.3 Kayttoohjeet: Mikroaaltotoiminnon pikakaynnistys

1. vaihe Paina ja pida alhaalla painiketta: @ Mikroaaltotoiminto toimii 30 sekunnin ajan.

2. vaihe | Kypsennysajan pidentaminen:

Siirry aika-asetuksiin painamalla kayn- | Paina +30 s.
nissa olevaa aika-arvoa. Aseta kyp-
sennysaika.

Mikroaaltotoiminto voidaan kytkea paalle milloin tahansa seuraavalla: Mikroaaltotoiminnon pika-
kaynnistys.

6.4 Asettaminen: Avustava ruoanvalmistus

Taman alavalikon kaikki ruokalajit sisaltavat toiminto- ja lampdétilasuosituksen. Voit sdataa aikaa
ja lampdtilaa.
Joidenkin ruokalajien kohdalla voit valita my6s seuraavaa:
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* Painoautomatiikka

1. vaihe | Kytke uuni paalle.

2. vaihe Paina: E

3. vaihe Paina: % Syéta: Avustava ruoanvalmistus.
4. vaihe | Valitse ruoka tai ruokalaji.

5. vaihe

Paina: START .

Kayta pikavalintaa!

XDEDED XD LLY,

6.5 Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT
Uunitoiminto Kayttokohde
v Ohuiden ruokien grillaus ja leivan paahtaminen.
Grilli
v Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paistamiseen yhdessa ritildasen-

¥

nossa. Gratinointi ja ruskistus.

Tehogrillaus

Korkeintaan kahdella kannatintasolla kypsentdminen samanaikaisesti ja
@ ruokien kuivaus. Aseta lampétila 20-40 °C alhaisemmaksi kuin toiminnolle
Kiertoilma Yla + alalampé.
vvv Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten perunoiden, lohkoperunoiden,

kevatkaaryleiden) valmistaminen rapeiksi.

Pakasteet
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Uunitoiminto

Kayttékohde

Yla + alalampo

Kypsentdminen ja paistaminen yhdella tasolla.

2

Pizza-toiminto

Pizzan valmistaminen. Voimakkaaseen ruskistamiseen ja rapean pohjan
luomiseen.

Alalampo

Kakkujen paistamiseksi rapealla pohjalla ja ruoan sailémiseksi.

EKSTRAT

Kuumennustoimin-
to

Sovellus

E|

Saéilonta

Vihannessailykkeiden valmistus (esim. pikkelsit).

)

Kuivattaminen

Siivutettujen hedelmien, vihannesten ja sienten kuivaus.

f —
—
uru

Lautasten lammi-
tys

Lautasen esilammitykseen tarjoilua varten.

i)

=

Taikinan nostatus

Hiivataikinan nostatuksen nopeuttaminen. Est&a taikinan pinnan kuivumi-
sen ja sailyttaa sen notkeuden.

§§§
sy
Gratinointi

Ruokalajeille kuten lasagne ja perunagratiini. Gratinointi ja ruskistus.

V°C

Matalalampo

Mureiden, mehukkaiden paistien kypsentaminen.
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Kuumennustoimin-
to

Sovellus

§

Lampimana pito

Ruoan lampimana pitoon.

Z

Leipa

Talla toiminnolla voit valmistaa leipaa ja sampyléitéa saavuttaen korkea-
luokkaisen tuloksen rapeuden, varin ja pinnan kiillon suhteen.

MIKROAALTO

Kuumennustoimin-
to

Sovellus

—
—
—

Mikroaalto

Ruoan lammittdminen, kypsentédminen, tehoalue: 100-1000 W

Sk

YY)
Sulatus

Lihan, kalan ja kakkujen sulatus, tehoalue: 100-200 W

9
oy

Mikroaallot, uudel-
leen lammitys

Esivalmistettujen ja arkalaatuisten ruokien lammitys, tehoalue: 300-700 W

§§9
(-

Mikroaallot, nes-
teet

Juomien ja keittojen [Ammittdminen, tehoalue: 800-1000 W

MIKRO-YHDISTELMATOIMINNOT

Kuumennustoimin-
to

Sovellus

&

Kiertoilma + mikro-
aalto

Leivonnaisten paistaminen yhdelld hyllytasolla. Toiminto mikroaallon teho-
toiminnolla.
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Kuumennustoimin-
to

Sovellus

)
Yla- ja alalampé +
mikroaalto

Leivonnaisten paistaminen ja paistaminen yhdelld tasolla. Toiminto mikro-
aallon tehotoiminnolla.

‘:_,E!

Grilli + mikroaalto

Ruokien kypsennys lyhyedssa ajassa ja ruskistaminen. Toiminto mikroaal-
lon tehotoiminnolla.

W@
¥
Teho grillaus +
mikroaalto

Suurikokoisten lihapalojen paistaminen yhdella tasolla. Gratinointi ja rus-
kistus. Toiminto mikroaallon tehotoiminnolla.

7. KELLOTOIMINNOT

7.1 Kellotoimintojen kuvaus

Kellotoiminto

Kayttokohde

Kypsentamisaika

Kypsennysajan asettaminen. Enintdan 23 tuntia 59 min.
Enimmaisaika mikroaaltouuni+standardi .yhdistelmatoiminnoille on 119
min 59 s.

Lopeta toiminto

Asetetaan, mita tapahtuu, kun ajastin lopettaa laskennan.

Ajastettu kdynnistymi-
nen

Toiminnon kaynnistymisen ja/tai paattymisen ajastus.

Ajan lisddminen

Kypsennysajan pidentaminen.

Muistutus Laskennan asettaminen. Enintdan 23 tuntia 59 min. Talla toiminnolla ei
ole vaikutusta uunin kayttoon.
Ajastin Tarkkailee toiminnon kestoa. Ajastin — voit k&antaa sen paalle ja pois

paalta.

Lopeta toiminto ja Ajastettu kaynnistyminen eivat ole kaytettavissa mikroaaltotoiminnoissa.
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7.2 Asetukset: Kellotoiminnot

Kellon asettaminen

1. vaihe

Paina: Kellonaika.

2. vaihe

Aseta aika. Paina: OK,

Kypsennysajan asettaminen

1. vaihe | Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
2. vaihe Paina: @
3. vaihe

Aseta aika. Paina: OK.

Kayta pikavalintaa!

YOE.) T » © ) s )

Lopetusvalinnan valitseminen

1. vaihe | Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.
2. vaihe Paina: @

3. vaihe | Kypsennysaika on asetettu.

4.vaihe | b 000

5. vaihe | Paina: Lopeta toiminto.

6. vaihe | Valitse haluamasi: Lopeta toiminto.

7. vaihe

Paina: OK. Toista toimenpide, kunnes paanayttd nakyy naytossa.
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Toiminnon kaynnistymisen ajastus

1. vaihe | Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
2. vaihe Paina: @

3. vaihe | Kypsennysaika on asetettu.

4.vaihe | oo 000

5. vaihe | Paina: Ajastettu kdynnistyminen.

6. vaihe | Valitse arvo.

7. vaihe

Paina: OK. Toista toimenpide, kunnes paanaytté nakyy naytossa.

Kypsennysajan pidentaminen.

Kypsennysaikaa voidaan pidentda, kun kypsennysaikaa on jaljella 10 %, eika ruoka ole vield val-
mis. Voit myds muuttaa uunitoimintoa.

Pidenna kypsennysaikaa painamalla +1min.

Ajastimen asetuksen muuttaminen:

1. vaihe Paina: @
2. vaihe | Aseta ajastimen arvo.
3. vaihe

Paina: OK.

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa milloin tahansa kypsennyksen aikana.

8. KAYTTOOHJEET: LISAVARUSTEET

8.1 Lisavarusteiden asennus

Kayta ainoastaan soveltuvia keittoastioita ja materiaaleja. Katso luku "Neuvoja ja vinkkeja”,
Mikroaaltouuniin soveltuvat keittoastiat ja materiaalit.

Pieni lovi ylaosassa parantaa turvallisuutta. Nama lovet toimivat myds kaatumisen estamisessa.
Ritilan korkea reunus estaa keittoastioiden luisumisen hyllylta.
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Paistoritila:

Paina ritila liukukiskojen valiin kannatinkis-
koon ja varmista, etta jalat osoittavat alas-
pain.

Leivinpelti / Syva pannu:
Tyonna leivinpelti hyllykannattimen ohjaus-
kiskojen valiin.

Paistoritila, Leivinpelti / Syva pannu:
Tydénna leivinpelti hyllykannattimen ohjaus-
kiskojen valiin ja paistoritila ylapuolella ole-
viin ohjauskiskoihin.

Mikroaallon lasialusta:

Kéayta mikroaaltouunin alustan lasilevya ai-
noastaan mikroaaltotoiminnolla. Se ei so-
vellu yhdistettyyn mikroaaltotoimintoon
(esim. mikroaaltogrillaukseen).

Aseta lisavaruste uunin alustalle.

Aseta ruoat suoraan mikroaaltouunin alus-
tan lasilevylle.

90/212




LISATOIMINNOT

9. LISATOIMINNOT

9.1 Tallentaminen: Suosikit

Voit tallentaa suosikkiasetuksesi, kuten uunitoiminnon, kypsennysajan, lampdétilan tai
puhdistustoiminnon. Voit tallentaa muistiin kolme suosikkiasetusta.

1. vaihe | Kytke uuni paalle.

2. vaihe | Valitse haluamasi asetus.

8.vaihe | paina: = valitse: Suosikit:

4. vaihe | Valitse: Tallenna nykyiset asetukset:
5. vaihe

Lisda asetus seuraavaan luetteloon painamalla +: Suosikit. Paina OK.

k) - nollaa asetus painamalla.
0 - peruuta asetus painamalla.

9.2 Toimintolukitus

Tama toiminto estdd kuumennustoiminnon tahattoman muuttamisen.

1. vaihe | Kytke uuni paalle.
2. vaihe | Aseta kuumennustoiminto.
3. vaihe

>>
*, ﬂ — paina samanaikaisesti kytkedksesi toiminnon paalle.

Toiminto kytketéaan pois paalta toistamalla vaihe 3.

9.3 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista uuni kytkeytyy pois paalta jonkin ajan kuluttua, jos jokin uunitoiminto on
kaynnissa eika asetuksiin tehdd muutoksia.

(°C) @ (tunti)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Automaattinen virrankatkaisu ei toimi seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo, Lopetus,
Matalalamp®.

9.4 Jadhdytyspuhallin

Kun uuni on toiminnassa, jaahdytyspuhallin kytkeytyy automaattisesti toimintaan uunin pintojen
pitdmiseksi viileind. Kun kytket uunin pois toiminnasta, jdahdytyspuhallin toimii edelleen,
kunnes uuni on jaghtynyt.

10. VIHJEITA JA NEUVOJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia

®

Taulukoissa mainitut lampétilat ja paistoajat ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaalinen aika
ja lampdtila riippuvat reseptista ja kaytettyjen ainesten laadusta ja maarasta.

Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin entinen uunisi. Alla olevat vinkit sisaltavat suositellut lampétilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri ruokalajeille.

Jos taulukosta ei I8ydy reseptiisi sopivia asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppisen paistok-
sen asetuksia.

Muita suosituksia on saatavilla ruoanvalmistustaulukoista verkkosivustollamme. Tarkista uunin
tuotenumero (PNC) etukehyksessa olevasta arvokilvesta ruoanlaittovinkkien 16ytémiseksi.

10.2 Mikroaaltouunin suositukset

® Aloitetaan!

Aseta ruoka mikroaaltouunin alustan lasilevylle uunin pohjalle.

Aseta ruoka lautaselle uunin pohjalle.

Kaanna ruoka tai hAmmenna sita sulatus- ja keittoajan puolivalissa.

Hammenna nestemaisia ruokia aika ajoin.

Hammenna ruokaa ennen tarjoilua.

Peita ruoka kypsennysta ja uudelleen lammitysta varten.

Juomia lAmmittaessasi, aseta pulloon tai lasiin lusikka tasaisempaa lammon jakautumista
varten.

Aseta ruoka uuniin ilman pakkauksia. Pakatut valmisruoat voidaan asettaa uuniin vain, kun
pakkaus kestda mikroaaltouunin (tarkista pakkauksen merkinnat).

== Mikroaaltokypsennys

Peita kypsennettava ruoka kannella. Jos haluat sailyttaa rapean pinnan, kypsenna ruoka ilman
kantta.

Ala kypsenna ruokia liikaa asettamalla tehon liian korkeaksi ja ajan liian pitkéksi. Ruoka voi
kuivua, palaa tai aiheuttaa tulipalon.

Ala kayta uunia kuorellisten kananmunien tai etanoiden kypsentamiseen, sillé ne voivat
purskahtaa hajalleen. Lavista munakkaan keltuainen, ennen kuin lammitat sen uudelleen.
Lavista kuorelliset ruoat tai pista niihin useita reikia ennen niiden kypsentamista.

Leikkaa vihannekset samankokoisiksi paloiksi.

Kun uuni on kytketty pois paalta, ota ruoka pois uunista ja anna sen jaahtya joitakin minuutteja,
jotta niiden lampd paasisi tasaantumaan.
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$4¢ ] Sulattaminen mikroaaltouunissa

Aseta pakkauksesta otettu pakasteruoka pienelle ylésalaisin kdannetylle lautaselle astiaan tai
sulatustelineelle tai muovisiivilaan, jotta sulanut neste valuisi astiaan.

Poista sitten sulaneet osat.

Hedelmat ja vihannekset voidaan kypsentaa sulattamatta niitd ensin mikroaaltouunin
suuremmalla teholla.

10.3 Mikroaaltouuniin soveltuvat keittoastiat ja materiaalit

Kayta mikroaaltouunissa ainoastaan siihen soveltuvia keittoastioita ja materiaaleja. Kayta alla
olevaa taulukkoa viitteena.
Tarkista keittoastian/materiaalin maaritykset ennen kayttoa.

Keittoastia/materiaali %‘zf = 059 559 @%Q@D@E@’

Uunin kestava lasi ja posliini, ei \/ \/ \/
metalliosia, esim. kuumuutta

kestava lasi

Uuniin sopimaton lasi ja posliini \/ X X

ilman hopeisia, kultaisia, platina-
tai muita metallikoristeita

Lasi ja lasikeraaminen uunin/ v v v
sulatuksen kestava materiaali

Uuniin sopivat keraamiset ja sa- v v v
viastiat ilman kvartsi- tai metal-
liosia tai metallia sisaltavia lasit-
teita

Keraamiset, posliini- ja savias- X X X
tiat, joissa on lasittamaton pohja
tai pienia reikia (esim. kahvois-
sa)

Kuumuutta kestava muovi enin-
tdan 200 °C

Kartonki, paperi

Kelmu

Mikroaaltouunin muovikelmu

DS L SG I SO B
>
>

93/212



VIHJEITA JA NEUVOJA

toastiat, esim. ruskistuspannu

Keittoastia/materiaali ;& —_— S” 199 ===
e | BSeaor | O0®

Paistoastiat jotka on valmistettu X X X

metallista, esim. emali, valurauta

Paistovuoat, mustalakatut tai sili- X X X

konipinnoitetut

Paistolevy X X X

Paistoritila X X \/

Mikroaaltouunin alustan lasilevy \/ X

Mikroaaltouuniin tarkoitetut keit- X X

10.4 Tehoasetuksien suositukset erilaisiin ruokiin

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa antavia.

700-1000 W
§§
NS &L Cr

Vihannesten kypsyttdminen

Paistaminen ruoanlaiton alussa

Nesteiden [ammitys

500-600 W

&

Munaruokien laittami-
nen

Pataruoan haudutus

9]
Ay

Yhden lautasen ateri-
oiden lammitys

(YY)
Pakastettujen aterioi-
den sulatus

300-400 W

&

Juuston, suklaan
tai voin sulatus

§§9

0

=

nys/lammitys

§56646

0ot . =r"
00 . Arkalaatuisten L
L Vauvanruokien - Ruoanlaiton jat-
Riisin haudutus O ruokien kypsen- .
lammitys kaminen
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100-200 W

2

Leivan sulatus

oy

Hedelmien ja kakku-
jen sulatus

>

Juuston, kerman, voin
sulatus

-

Lihan ja kalan sulatus

10.5 Testilaitosten ruoanvalmistustaulukot

Tiedoksi testauslaitoksille
Testit standardin IEC 60705 mukaisesti.

Kayta paistoritilad, ellei muuta mainita.

MIKROAALTO- P@R = &« @ @
TOIMINTO "OWE I:
w (kg) (min)

Sokerikakku 600 0.475 Pohja 7-9 Kaanna astiaa 1/4
kierrosta kypsenny-
sajan puolivalissa.

Lihamureke 400 0.9 2 25-32 Kaanna astiaa 1/4
kierrosta kypsenny-
sajan puolivalissa.

Uunimunakas 500 1 Pohja 18 -

Lihan sulatus 200 0.5 Pohja 7-8 Kéaanna liha kypsen-
nysajan puolivalissa.

Kayta paistoritilaa.

MIKRO- =] 7\

AL v O @

TOUU-

NIN YH- w (°C) (min)

DISTEL-

MATOI-

MINTO

Kakku, Y- ja ala- 100 200 2 23-27 Kaanna astiaa 1/4

0,7 kg 1amp6 + kierrosta kypsen-

mikroaalto nysajan puolivalis-
sa.
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Kayta paistoritilaa.

vnll= LT O ©®
w, |8 |
NIN YH- w (°C) (min)
DISTEL-
MATOI-
MINTO
Peruna- Kiertoilma + | 300 180 2 38-42 Kaanna astiaa 1/4
paistos, mikroaalto kierrosta kypsen-
1,1 kg nysajan puolivalis-
sa.
Kana, 1,1 | Teho gril- 400 230 1 35-40 Aseta liha pyore-
kg laus + mik- aan lasiastiaan ja
roaalto kaanna liha ylésa-
laisin, kun puolet
kypsennysajasta
on kulunut.
A VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
11.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia
< Puhdista uunin etupinnat lampimalla vedella ja miedolla pesuaineella kayttaen
pehmeaa puhdistusliinaa.
Kéayta puhdistusainetta metallipintojen puhdistamiseen.
Puhdistusai-
neet Poista tahrat miedolla pesuaineella.
A Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden roiskeiden
=Y kertyminen voi johtaa tulipaloon.
I:] Puhdista jaamat ja rasva uunin sisétilan katosta varoen.
Jokapaiivii- Al jata ruokia uuniin 20 minuuttia pitemmaksi ajaksi. Kuivaa sisédosa pehmealla
nen kayttd liinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.
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e
c24

Lisdvarusteet

Puhdista kaikki lisdvarusteet kayton jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta peh-
meaa liinaa, Iamminta vettd ja mietoa puhdistusainetta. Lisdvarusteita ei saa
pesta astianpesukoneessa.

Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.

11.2 Irrottaminen: Kannattimet

Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.

ulos.

1. vaihe | Kytke uuni pois paalta ja odota, ettd se jaahtyy.
2. vaihe | Veda kannattimia varovasti
yléspéin etumaisesta kiinnik- \
keesta. 3 1 S
%2 0]
3. vaihe | Veda kannattimen etuosa irti si- D
vuseinasta. = 5
4. vaihe | Veda kannattimet takasalvasta \

Asenna hyllytuet painvastaisessa jarjestyksessa.

11.3 Vaihtaminen: Lamppu

A VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ala koske paljain kasin halogeenilamppua estééksesi rasvajadmien palamisen lamppuun.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
Kytke uuni pois paalta. Odota, Irrota uunin pistoke pistorasi- Peitd uunin pohja kankaalla.
kunnes uuni on jaahtynyt. asta.
Ylalamppu
1. vaihe | Irrota suojalasi kiertamalla sita.

2. vaihe

Puhdista lampun kansi.
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3. vaihe

Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammodnkestavaan lamppuun.

4. vaihe | Asenna lasinen kansi.

12. VIANMAARITYS

& VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Kayttohairiot...

=
LJ

Uuni ei kdynnisty tai ei kuumene

@ Mahdollinen syy

v

Korjaustoimenpide

Keittotasoa ei ole kytketty verkkovirtaan tai se
on kytketty vaarin.

Tarkista, onko keittotaso kytketty oikein verkko-
virtaan.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kello, katso lisatietoa luvun "Kellotoimin-
not” kohdasta "Asettaminen”: Kellotoiminnot.

Ovi ei ole kunnolla kiinni.

Sulje luukku taydellisesti.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko ongelman syyna sulake. Jos on-
gelma toistuu, kdanny sahkdalan ammattilaisen
puoleen.

Uunin lapsilukko on kytketty toimintaan.

Katso "Valikko -luvun alavalikko: Lisatoiminnot.

Y
Komponentit

@ Kuvaus

vV

Korjaustoimenpide

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu, katso lisatietoa luvun "Hoito ja
puhdistus” kohdasta "Vaihtaminen”: Lamppu.

12.2 Hallitseminen: Virhekoodit

Naytossa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe.
Téassa osiossa on kuvattu ongelmat, jotka voit ratkaista itse.
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v

@ Koodi ja kuvaus = Korjaustoimenpide

F240, F439 - nayton kosketuskentat toimivat Puhdista nayton pinta. Varmista, ettei kosketus-
virheellisesti. kentissa ole epapuhtauksia.

F908 - uunijarjestelma ei saa yhteytta kaytto- Kytke uuni pois paalta ja takaisin paalle.
paneeliin.

Kun jokin naista virheviesteista nakyy toistuvasti naytdssa, vian alajarjestelma on saattanut
kytkeytya pois paalta. Ota talloin yhteytta paikalliseen jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. Jos jokin naista virheista esiintyy, muut uunitoiminnot toimivat normaalisti.

4

@ Koodi ja kuvaus = Korjaustoimenpide

F131 - magnetronin anturin lampétila on liian Kytke uuni pois paalta ja odota, etté se jaahtyy.
korkea. Kytke uuni takaisin paalle.

12.3 Huoltotiedot

Jos et itse |0yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot I6ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi [6ytyy uunin lokeron
etukehyksesta. Ala poista arvokilpead uunista.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli(Mod.): ] e

Tuotenumero (PNC) | e

Sarjanumero (S.N.) e

13. ENERGIATEHOKKUUS

13.1 Energiansaasto

Uunissa on toimintoja, joiden avulla voit s&8stééd energiaa paivittaisessa
ruoanlaitossa.

Varmista, ettd uunin luukku on kiinni uunin ollessa toiminnassa. Ala avaa luukkua liian usein
kypsennyksen aikana. Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista, ettd se on hyvin kiinni
paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita energiatehokkuuden parantamiseksi (ainoastaan muuta kuin
mikroaaltotoimintoa kayttaessasi).

Kun mahdollista, ala esikuumenna uunia ennen ruokien asettamista uuniin.
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Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayta uunitoimintoja puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Jos ohjelma Kestoaika- tai Lopetus-valinnalla kytketaan toimintaan ja kypsennysaika on yli 30
minuuttia, joissakin uunitoiminnoissa lampoévastukset sammuvat automaattisesti sita
aikaisemmin.

Puhaltimen ja lampun toiminta jatkuu. Kun sammutat uunin, naytéssa nakyy jalkilampao.
Lammon avulla voit pitéda ruoka-aineksia lampimana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske uunin lampétilaa vahintaan 3-10 minuuttia ennen
kypsennysajan paattymista. Jalkildmpo uunissa jatkaa ruoka-aineksien kypsentamista.
Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa kayttaen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus, niin voit hyddyntaa jalkilammon ja sailyttaa aterian
lampimana. Jalkilammon merkkivalo tai lampdtila syttyy nayttéon.

Kypsentaminen lampun ollessa sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen aikana. Kytke se paalle ainoastaan tarvittaessa.

14. VALIKKORAKENNE
14.1 Valikko

Paina —— avataksesi Valikko.

Valikon kohta Sovellus

Avustava ruoanvalmistus Listaa automaattiset ohjelmat.

Suosikit Listaa suosikkiasetukset.

Lisatoiminnot Uunin asetusten konfigurointi.

Asetukset Kayttéonottoasetukset Uunin asetusten konfigurointi.
Huolto Nayttaa ohjelmistoversion ja mallin.

14.2 Alavalikko toiminnolle: Lisatoiminnot

Alavalikko Kayttokohde

Uunivalo Kytkee lampun paalle ja pois paalta.
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Alavalikko

Kayttokohde

Lapsilukko

Estaa uunin tahattoman kaynnistamisen. Kun lisdtoiminto
on kytketty paalle, uunia kaynnistettdessa nayttéon tulee
nakyviin "Lapsilukko". Uunia voidaan kayttaa valitsemalla
tunnuksen kirjaimet aakkosjarjestyksessa. Paasy ajasti-
meen, etdohjaukseen ja lamppuun on mahdollista lapsilu-
kon ollessa paalla.

Pikakuumennus

Lyhentaa kuumentumisaikaa. Kaytettavissa vain joissakin
uunitoiminnoissa.

Ajan naytté

Kytkee kellon péaalle ja pois paalta.

Digitaalisen kellon tyyli

Muuttaa naytdssa nakyvan ajan muodon.

14.3 Alavalikko toiminnolle: Kayttoonottoasetukset

Alavalikko

Kuvaus

Kieli

Asettaa uunin kielen.

Nayton kirkkaus

Asettaa nayton kirkkauden.

Painikeaanet

Kytkee hipaisupainikkeiden danet paalle tai pois. Adnimerk-
keja ei voi poistaa kaytdsta seuraavista: (D

Aanenvoimakkuus

Asettaa painikedanien ja signaalien danenvoimakkuuden.

Kellonaika

Asettaa kellonajan ja paivamaaran.

14.4 Alavalikko toiminnoille: Huolto

Alavalikko

Kuvaus

Demo-toiminto

Aktivointi-/deaktivointikoodi: 2468

Ohjelmistoversio

Ohjelmistoversiota koskevia tietoja.

Palauta tehdasasetukset

Palauttaa tehdasasetukset.
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15. SE ON HELPPOA!

Ennen ensimmaista kayttokertaa sinun on suoritettava seuraavat asetukset:

Kieli

Nayton kirkkaus

Painikedanet

Aanenvoimak-
kuus

Kellonaika

Tutustu kayttopaneelin ja ndyton peruskuvakkeisiin:

O)

A

O

START / STOP

P&alla / Pois Valikko Suosikit Ajastin

Ryhdy kayttamaan uunia

Pikakaynnistys Kytke uuni toi- 1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
mintaan ja aloita
ruoanlaitto kayt- ina ia pida
tamalla t imin¥ Pa.ma ja pida - O.. - valitse Paina: START .
amalia 1o painettuna paini- | | | L
non oletuslam- aluamasi toi-

ketta: @ minto.

pétilaa ja -aikaa.

Pikasammutus

Uunin sammut-
taminen milloin
tahansa, milta
tahansa naytolta
tai mista tahan-
sa viestista.

(D - paina ja pida painettuna, kunnes uuni sammuu.

Mikroaaltouu-
nin pikakayn-
nistys

Mikroaaltotoi-
minnon kaynnis-
taminen milloin
tahansa oletusa-
setuksilla: 30
sek /1000 W

Paina: @

Ruoanlaiton aloitus

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe 5. vaihe
® 0 °C oK START
- paina kytkeak- L R . . vahvi- paina
) P - valitse uunitoi- | — aseta: [Ampoti- - paina vahvis- . ;
sesi uunin paal- - . aloittaaksesi
minto. la. taaksesi.

le.

kypsentamisen.
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Lisdohjeita nopeaan ruoanlaittoon

Voit valmistaa ruokia nopeasti oletusasetuksilla kdyttamalla automaattisia ohjelmia:

Avustava 1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe

ruoanvalmis-

tus o ; i
Paina: (D Paina: —. Paina: % Avus- Valitse ruokalaji.

tava ruoanval-
mistus.

Aseta kypsennysaika kayttamalla pikatoimintoja

10 % Viimeistelyapu

kun kypsennysaikaa on jaljellda 10 %.

Kayta 10 % Viimeistelyapu-toimintoa ajan li-
saamiseen kypsennystoiminnon lisddmiseen,

Pidenna kypsennysaikaa painamalla +1min.

16. KAYTA PIKAVALINTAA!

Tassa on esitetty kaikki hyodylliset pikavalinnat. Ne on kuvattu lisaksi ohjekirjan vastaavissa

luvuissa.
Asettaminen: Uunitoiminnot

> ® YOE.) C ) s )

Asettaminen: Avustava kypsennys

XDEDED XD LY

Asettaminen: Kypsentamisaika

YOE.) T ) © ) s )

Ajastus: Kypsentamisen kaynnistys ja lopetus

DX
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Peruuttaminen: Aseta ajastin

) O e

17. YMPARISTONSUOJELU

A%
Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla To. Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele ymparistoa ja ihmisten terveytta kierrattamalla sahko-

ja elektroniikkaromut. Ala havita merkilla p: merkittyja kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
Palauta tuote paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS

Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des performances
irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des technologies innovantes vous
simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-étre pas sur des appareils ordinaires.
Veuillez prendre quelques instants pour lire cette notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréeé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modele, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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14.3 Sous-menu pour : Configuration138
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17. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT........ccovvmnnmnnniinennenans 141

1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sar et accessible pour vous y référer

ultérieurement.
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INFORMATION SUR LA SECURITE

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, @a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.
Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hoétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.
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. Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

- Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou mettre
des accessoires ou des plats allant au four.

- N'activez pas la fonction Micro-ondes lorsque I'appareil est
vide. Les pieces métalliques a l'intérieur de la cavité
peuvent créer un arc électrique.

- Les aliments ou boissons dans des récipients en métal ne
doivent jamais étre chauffés au micro-ondes. Cet
avertissement ne s'applique pas si le fabricant indique la
taille et la forme des récipients métalliques adaptés a la
cuisson au micro-ondes.

- AVERTISSEMENT : Si la porte ou les joints de porte sont
endommageés, I'appareil ne doit pas étre utilisé tant qu'il n'a
pas été réparé par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : Toute opération de maintenance ou
réparation nécessitant le retrait d'un couvercle assurant la
protection contre I'exposition a I'énergie du micro-ondes ne
doit étre effectuée que par un professionnel qualifié.
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- AVERTISSEMENT : Ne chauffez pas les liquides et autres
aliments dans des récipients scellés. Il sont susceptibles
d'exploser.

- N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a micro-ondes.

- Lorsque vous faites cuire des aliments dans des récipients
en plastique ou en papier, observez 'appareil car ces
matiéres peuvent s'enflammer.

- L'appareil est destiné a chauffer des aliments et des
boissons. Le séchage d'aliments ou de vétements et le
réchauffement de coussinets, de chaussons, d'éponges, de
linge humide et autres peuvent provoquer des blessures,
l'inflammation ou un incendie.

- Side la fumée est émise, éteignez ou débranchez I'appareil
et laissez la porte fermée pour étouffer les flammes.

- Le chauffage au micro-ondes des boissons peut provoquer
une ébullition différée. Prenez des précautions lorsque vous
manipulez le récipient.

- Le contenu des biberons et des petits pots pour bébés doit
étre remué ou secoué et la température vérifiée avant de
consommer, afin d'éviter tout risque de brllure.

- Les ceufs dans leur coquille et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés dans I'appareil car ils pourraient
exploser, méme apres la fin de la cuisson au micro-ondes.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.
- Nettoyez régulierement I'appareil et retirez les dépots
alimentaires.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

- Si vous ne maintenez pas l'appareil dans des conditions de
propreté, il peut entrainer une détérioration de la surface qui
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pourrait affecter la durée de vie de l'appareil et provoquer
une situation dangereuse.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

» Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec I'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

» Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

» Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.

» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte du four s’ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’un systéme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

+ L'unité intégrée doit répondre aux exigences de stabilité de la norme DIN 68930.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 444 (460) mm
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'appareil 455 mm
Hauteur de I'arriére de I'appareil 440 mm
Largeur de I'avant de I'appareil 595 mm
Largeur de I'arriere de I'appareil 559 mm
Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 mm
Profondeur avec porte ouverte 882 mm
Dimensions minimales de I'ouverture de ventila- 560x20 mm
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la

face arriere
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Longueur du cable d’alimentation secteur. Le ca- 1500 mm
ble est placé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 3.5x25 mm

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

» Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.

» L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les paramétres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

» Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

* N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.

» Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous I'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible aprés l'installation.

+ Sila prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

» N'utilisez que des systémes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les pdles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

» Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

* Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.

+ Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.

» Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De l'air
chaud peut se dégager.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

* N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

111/212



CONSIGNES DE SECURITE

N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a

I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

N'utilisez pas la fonction micro-ondes pour préchauffer le four.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :

— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé
la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de

I'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches

qui peuvent étre permanentes.

Cuisinez toujours avec la porte de I'appareil fermée.

Si I'appareil est installé derriére la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la

porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'humidité peuvent

s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d'importants dégats sur

I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n’a

pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommagées. Contactez le
service aprés-vente agréé.

Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

Veillez a sécher la cavité et la porte aprés chaque utilisation. La vapeur produite durant son
fonctionnement se condense sur les parois de la cavité et peuvent entrainer une corrosion.
Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

Les résidus de graisse et d'aliments dans |'appareil peuvent provoquer un incendie et un arc
électrique lorsque la fonction micro-ondes est en cours.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.
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2.5 Utilisation du verre

En manipulant vos verres sans une attention particuliére, vous pourriez les casser, les écailler,

les fissurer ou les rayer :

* Ne versez pas d'eau froide ou un autre liquide sur les plats en verre car vous pourriez
entrainer une chute brutale de température qui le brisera immédiatement. Les morceaux de
verre sont extrémement coupants et difficiles a localiser.

» N'utilisez pas de chiffon mouillé pour porter le verre, et ne posez pas de verre chaud sur une
surface humide ou froide, directement sur le plan de travail ou sur une surface en métal ou
sur un évier.

» N'utilisez pas et ne réparez pas de récipient en verre écaillé, fissuré ou raye.

* Ne faites pas tomber et ne cognez pas le verre contre un objet dur et ne tapez pas
d'ustensile dessus.

» Ne faites pas chauffer de récipient en verre vide ou presque vide au micro-ondes, et ne
surchauffez pas d'huile ou de beurre au micro-ondes (procédez par petites durées de
chauffage).

Laissez les récipients en verre chauds refroidir sur une grille, sur un dessous de plat ou sur un

chiffon sec. Assurez-vous que le verre est assez froid avant de le laver, de le placer au

réfrigérateur ou au congélateur.

Evitez de manipuler des récipients en verre chaud (y compris des plats avec des surfaces

antidérapantes en silicone) sans un dessous de plat sec.

Evitez toute mauvaise utilisation du micro-ondes (par ex. faire fonctionner le four & vide ou avec

une toute petite quantité d'aliments).

2.6 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

» Concernant la/les lampe(s) a I'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

» Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

+ Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le service aprés-vente agréé.
+ Utilisez uniquement des piéces de rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour obtenir des informations sur la marche a suivre pour
mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les jeunes et les animaux de
s'enfermer dans I'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

Bandeau de commande
Affichage

Résistance

Générateur de micro-ondes
Eclairage

Chaleur tournante

By &

~fofof-Jodol

@ ¥

|

jﬂf |
BB O

Support de grille, amovible

Niveaux de la grille

~
a2

3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

Plateau en verre du micro-ondes
Pour préparer les aliments en mode micro-ondes.

4. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

4.1 Bandeau de commande

—= &

0, ¥ b

T A
BB B0 @

n Activez / Désacti- Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre le four.
vez

H | Menu Indique les fonctions du four.

Mes programmes Indique les réglages favoris.

n Affichage Affiche les réglages actuels du four.

5] Curseur de I'éclai- Pour allumer et éteindre I'éclairage.
rage

a Préchauffage rapi- Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.
de

Départ rapide mi- Pour activer la fonction micro-ondes (1 000 W et 30 secondes).
cro-ondes
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE LE FOUR

Appuyez sur la touche

«()~>

Déplacez

@35

Maintenez la touche

Appuyez sur la surface du
bout du doigt.

Faites glisser le bout de votre
doigt sur la surface.

Appuyez sur la surface pen-
dant 3 secondes.

4.2 Affichage
12:30 Aprés avoir allumé I'appareil, I'écran principal
’ s’affiche avec le mode de cuisson et la tempé-
o rature par défaut.
150°C
O START
Si vous n’utilisez pas le four dans les 2 minutes
qui suivent, I'affichage se met en veille.
O
12:30 Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique les
fonctions définies et d’autres options disponi-
\:] fl 5 O (¢} C bles.
[ TImin e STOP
A Affichage avec les principales fonctions réglées
| A. Heure actuelle
12:30 B. DEMARRER/ARRETER
o C. Température / Minuteur micro-ondes
@ 150 C D. Modes de cuisson
E. Minuteur
® 15rlmn (<] START
| | | |
E D C B

Voyants de I'affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

9 »
OK Pour remon-
) , . , ) Pour annuler la
Pour confirmer la sélection/le ter d’un ni- -
. derniere ac-
réglage. veau dans le tion
menu.

Pour activer et désactiver
les options.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le
signal sonore retentit.

) = &
La foncti o La fO”Ct'O“AeSt activee. Le son alarme est désacti-
a fonction est activee. La cuisson s’arréte automatique- Ve,
ment.

Voyants du minuteur

S [ %)

Pour régler la fonction : Démarrage retardé. Pour annuler le réglage.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

& AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

= v =%
<

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez le four et les acces-

soires avec un chiffon doux,

de I'eau tiede et un détergent
doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans le four.

Retirez du four les accessoi-
res et les supports de grille
amovibles.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiére connexion.
Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Heure
actuelle.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler : Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.
Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.
Etape 3

re.

Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK L'¢cran affiche températu-

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5 Appuyez sur START .

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6 Eteignez le four.

Prenez un raccourci !
> O) > |Z|>> °C >>START>

6.2 Comment régler : Modes de cuisson micro-ondes

Etape 1 Retirez les accessoires et allumez le four.
Insérez le plat en verre du micro-ondes.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3
que : puissance micro-ondes.

Sélectionnez le mode de cuisson micro-ondes et appuyez sur : OK. L'affichage indi-

Etape 4 Réglage : puissance micro-ondes. Appuyez sur OK.

Etape 5 Appuyez sur START .
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UTILISATION QUOTIDIENNE

STOP - appuyez sur pour désactiver la fonction.

Etape 6 Eteignez le four.

La durée maximale des fonctions Micro-ondes dépend de la puissance
sélectionnée :

PUISSANCE DU MICRO-ONDES DUREE MAXIMALE
100 - 600 W 59 minutes
Plus de 600 W 7 minutes

Si vous ouvrez la porte, la fonction s'arréte. Pour la redémarrer, appuyez sur
START .

Prenez un raccourci !

> © YED.) W ) st )

6.3 Comment utiliser : Départ rapide micro-ondes

Etape 1 Maintenez la touche @ La fonction micro-ondes est active pendant 30 s.

Etape 2 Pour prolonger le temps de cuisson :

Appuyez sur la valeur de durée de Appuyez sur +30 s.
fonctionnement pour accéder aux ré-
glages de la durée. Réglez le temps
de cuisson.

La fonction micro-ondes peut étre activée a tout moment avec : Départ rapide micro-ondes.

6.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique

Etape1 | Allumez le four.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Etape 2

Appuyez sur —.

Etape 3

L) . . s
Appuyez sur /\0 . Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 | Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5 Appuyez sur START .

Prenez un raccourci !

XDEDEDEDTL)

6.5 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson

Application

Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.

Chaleur tournante

Ao ad
Gril
vev Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
Y niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril
Pour faire cuire sur 2 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
@ ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-

ge Haut/Bas.

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.

Chauffage
Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Mode de cuisson

Application

2

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un
dessous croustillant.

Cuisson de sole

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

PROGRAMMES

SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

=l

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

Stérilisation
Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-
S S S ches.
Déshydratation
- - Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.
oru

Chauffe-plats

i)

=

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

54§

g
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.
Pour gratiner et faire dorer.

°C
Cuisson basse
température

Pour préparer des rotis tendres et juteux.

§

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.
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UTILISATION QUOTIDIENNE

Mode de cuisson

Application

Z

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer de tres bons pains et petits pains et
obtenir un excellent résultat professionnel en matiére de croustillant, de
couleur et de brillance de la croGte.

MICRO-ONDES

Mode de cuisson

Application

—
—
—

Micro-ondes

Chauffage, cuisson, plage de puissance : 100 a 1 000 W

Sk

YY)
Décongélation

Décongélation de viande, poisson, gateaux, plage de puissance : 100 a
200 W

§§§
=

Réchauffer

Chauffage de plats préparés et d'aliments délicats, plage de puissance :
300a700 W

§§9
(-

Liquides

Chauffage de boissons et de soupes, plage de puissance : 800 a 1 000 W

MICRO-ONDES, COMBINAISON

Mode de cuisson

Application

&

Chaleur tournante
+ Micro-ondes

Cuisson sur un seul niveau. La fonction avec micro-ondes boost.

]
Chauffage

Haut/Bas + Micro-
ondes

Cuisson et rotissage sur un seul niveau. La fonction avec micro-ondes
boost.
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FONCTIONS DE L'HORLOGE

Mode de cuisson

Application

‘:_,EI

Gril + Micro-ondes

Pour cuire des aliments rapidement et pour les faire gratiner. La fonction
avec micro-ondes boost.

~=
¥
Turbo Gril + Micro-
ondes

Pour rétir de grosses piéces de viande sur un seul niveau. Pour gratiner
et faire dorer. La fonction avec micro-ondes boost.

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo-
ge

Application

Heure de cuisson

Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.
Le maximum pour les fonctions combinées (micro-ondes + standard)
estde 119 min 59 s.

Fin de I'action

Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.

Démarrage retarde

Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

Prolongation de la du-
rée

Pour prolonger le temps de cuisson.

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-
tion n’a aucun effet sur le fonctionnement du four.
Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction. Compteur - vous

pouvez I'activer et la désactiver.

Fin de l'action et Démarrage retardé ne sont pas disponibles pour les fonctions micro-ondes.

7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1 Appuyez sur : Heure actuelle.
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FONCTIONS DE L'HORLOGE

Comment régler I'horloge

Etape 2

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez 'heure. Appuyez sur : OK.

Prenez un raccourci !

DOmE.) T » O »swr )

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 | Ajoiyezsur: @ @ @

Etape 5 | Appuyez sur Fin de I'action.

Etape 6 Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment différer le début de la cuisson

Etape 1

Réglez le mode de cuisson et la température.

Etape 2

Appuyez sur @
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CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

Comment différer le début de la cuisson

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Démarrage retardé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuis-
son.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 | Appuyez sur: O.

Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.

Etape 3 | Appuyez sur : OK.

Vous pouvez maodifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires

Utilisez uniquement des récipients et des matériaux adaptés. Reportez-vous au paragraphe

« Ustensiles et matériaux adaptés aux micro-ondes » dans le chapitre « Conseils ».

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser sur la grille.
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CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille et assurez-vous
que les pieds sont orientés vers le bas.

Plateau de cuisson / Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson /
Plat a rétir:

Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille et glissez la grille métallique
entre les rails se trouvant juste au-dessus.

Plateau en verre du micro-ondes:
N'utilisez le plateau en verre du micro-on-
des qu’avec la fonction micro-ondes. Il
n’est pas adapté a la fonction micro-ondes
combinée (par ex. gril au micro-ondes).
Placez cet accessoire en bas de la cavité.
Vous pouvez placer les aliments directe-
ment sur la plaque inférieure en verre du
micro-ondes.
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9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment sauvegarder : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages
favoris.

Etape 1 Mettez en fonctionnement le four.

Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.

Etape 3 Appuyez sur : ——. Sélectionnez : Mes programmes.

Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.

Etape 5 | Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la
touche OK.

9. appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 iﬁ( §. appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°c) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5
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(°C) @ (h)

200 - 230 55

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Fin de cuisson,
Cuisson basse température.

9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque le four fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces du four. Si vous éteignez le four, le ventilateur de
refroidissement continue a fonctionner jusqu'a ce que le four refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre four peut cuire les aliments d'une maniere complétement différente de celle de votre ancien
four. Les conseils ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et
les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui
s'en rapproche.

Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Inter-
net. Pour trouver les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (PNC) sur la plaque signalétique
qui se trouve sur le cadre avant de la cavité du four.

10.2 Recommandations pour le micro-ondes

@ Cuisinons !

Placez les aliments sur le plateau en verre du micro-ondes, au fond de la cavite.

Placez les aliments sur une assiette au fond de la cavité.

Retournez ou remuez les aliments a la moitié du temps de décongélation et de cuisson.

De temps en temps, mélangez les plats liquides en cours de cuisson.

Mélangez les aliments avant de les servir.

Couvrez les aliments pour la cuisson et le réchauffage.

Introduisez une cuillere dans la bouteille ou le verre lorsque vous réchauffez des liquides, pour
garantir une meilleure distribution de la chaleur.

Placez les aliments dans le four sans emballage. Les plats préparés emballés peuvent étre
placés dans le four uniquement si I'emballage est adapté a la cuisson au four a micro-ondes
(vérifiez les informations sur I'emballage).

=

== Cuisson au micro-ondes
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Couvrez les aliments pour les faire cuire. Si vous souhaitez que les aliments restent
croustillants, faites-les cuire sans les couvrir.

Ne cuisez pas trop les plats en réglant une puissance ou une durée trop élevées. Les aliments
peuvent se dessécher, briler ou prendre feu.

N'utilisez pas le four pour cuire des ceufs ou des escargots dans leur coquille car ils peuvent
exploser. Percez le jaune des ceufs au plat avant de les réchauffer.

Percez plusieurs fois les aliments comportant une peau ou pelez-les avant de les faire cuire.
Coupez les [égumes en morceaux de méme taille.

Aprés avoir mis a 'arrét le four, sortez le plat et laissez-le reposer pendant quelques minutes
pour que la chaleur se répartisse uniformément.

XX)

Décongélation au micro-ondes

Placez les aliments surgelés déballés sur une petite assiette retournée avec un récipient en-
dessous, ou sur une grille de décongélation ou une passoire en plastique afin que I'eau de
décongélation puisse s'évacuer.

Retirez ensuite les morceaux décongelés.

Vous pouvez utiliser une puissance de micro-ondes plus élevée pour cuire les fruits et léegumes
sans les décongeler.

10.3 Ustensiles de cuisine et matériaux adaptés aux micro-ondes

Pour la cuisson au micro-ondes, n'utilisez que des récipients et matériaux adaptés. Utilisez le
tableau ci-dessous comme référence.
Vérifiez les caractéristiques des ustensiles de cuisine / des matériaux avant utilisation.

Ustensiles de cuisine / Maté- — B =E=E=E
e EIEr S

Verre et porcelaine allant au four \/ \/ \/
ne contenant aucun composant
meétallique, par ex. le verre résis-
tant a la chaleur

Verre et porcelaine n'allant pas \/ X X
au four sans décor en argent, or,
platine ou métal

Verre et vitrocéramique en ma- \/ \/ \/
tériau résistant aux températu-
res élevées/basses

Récipients en céramique et en \/ \/ \/
faience allant au four sans com-
posant en quartz ou en métal ni
vernis contenant du métal

Céramique, porcelaine et faien- X X X
ce dont le fond n'est pas verni
ou avec de petits trous, par
exemple sur les poignées
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Ustensiles de cuisine / Maté- — 9§55 9§99 B =E=E=E
T Y= A e s
Plastique résistant a la chaleur \/ \/ X

jusqu'a 200 °C

Carton, papier \/ X X

Film étirable \/ X X

Film étirable pour micro-ondes \/ \/ X

Plats a rétir en métal, par ex. en X X X

émail, en fonte

Moules a gateaux, laqués noirs X X X

ou avec revétement en silicone

Plateau de cuisson X X X

Grille métallique X X \/

Plateau en verre du micro-ondes \/ X
Ustensiles pour une utilisation X X

au micro-ondes, par ex. plat
pour cuisson croustillante

10.4 Réglages recommandés pour différents types d'aliments

Les données du tableau sont fournies a titre indicatif uniquement.

700a1 000 W
§§§
S5 = =
. . Saisir au début du processus -
Cuisson des légumes d . Chauffer des liquides
e cuisson
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500 a 600 W

&

Faire cuire des plats
a base d'ceufs

Faire mijoter des ra-
godts

§§9
=g

Réchauffer des plats
pour une assiette

(YY)
Décongeler et chauf-
fer des plats surgelés

300 a 400 W

&

i 0
0:700.0P

§58
==

I

Faire fondre du . - Réchauffer des Cuire / Réchauffer :.
Faire mijoter . . o Poursuivre la
fromage, du cho- . aliments pour des aliments déli- .
du riz s cuisson
colat, du beurre bébés cats
100 a 200 W

2

Décongeler du pain

o3

Décongeler des fruits
et des gateaux

>

Décongeler du froma-
ge, de la creme, du
beurre

-

Décongeler de la
viande, du poisson

10.5 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les organismes de contréle
Tests conformément a la norme IEC 60705.

Utilisez une grille métallique, sauf indication contraire.

FONCTION MI- P@R = « @ @
CRO-ONDES s I:
(W) (k) (min)

Génoise 600 0.475 Dessous 7-9 Tournez le récipient
d'1/4 de tour a la
moitié du temps de
cuisson.

Roti haché 400 0.9 2 25-32 Tournez le récipient
d'1/4 de tour a la
moitié du temps de
cuisson.
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Utilisez une grille métallique, sauf indication contraire.

FONCTION MiI- P@R = &« @ @
CRO-ONDES oz I:

(W) (k) (min)
Creme anglaise 500 1 Dessous 18 -
aux ceufs
Décongélation de 200 0.5 Dessous 7-8 Retournez la viande
viande a mi-cuisson.

Utilisez la grille métallique.

- [o—= ]
rion Qs O @
) g
coMs W) C) (min)
MICRO-
ONDES
Gateaux, Chauffage 100 200 2 23-27 Tournez le réci-
0,7 kg Haut/Bas + pient d'1/4 de tour
Micro-on- a la moitié du
des temps de cuisson.
Gratin de | Chaleur 300 180 2 38-42 Tournez le réci-
pommes tournante + pient d'1/4 de tour
de terre, Micro-on- a la moitié du
1,1 kg des temps de cuisson.
Poulet, Turbo Gril + | 400 230 1 35-40 Placez la viande
1,1 kg Micro-on- dans un plat en
des verre rond et re-
tournez-la a mi-
cuisson.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

11.1 Remarques concernant I'entretien

<

Agents net-
toyants

Nettoyez la fagade du four avec un chiffon doux, de I'eau tiéde et un détergent
doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

[

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
tres résidus peut provoquer un incendie.
Nettoyez soigneusement la volte du four pour éliminer les résidus et la graisse.

Z24

Accessoires

Utilisation Ne conservez pas les aliments dans le four pendant plus de 20 minutes. Sécher
quotidienne la cavité avec un chiffon doux apres chaque utilisation.
Aprés chaque utilisation, lavez tous les accessoires et séchez-les. Utilisez un
s , chiffon doux avec de I'eau tiede et un détergent doux. Ne lavez pas les acces-

soires au lave-vaisselle.

Ne nettoyez pas les accessoires antiadhésifs avec un produit nettoyant abrasif
ou des objets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 | Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Etape 2 | Tirez avec précaution les sup-
ports de grille vers le haut et \\

sortez-les de la prise avant.

Etape 3 | Ecartez I'avant du support de D)
grille de la paroi latérale.

k — 1E3
\ 2

D)
Etape 4 | Sortez les supports de la prise \

arriere.

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

133/212



DEPANNAGE

11.3 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Tenez toujours I'ampoule halogéene avec un
brdlent sur I'ampoule.

chiffon afin d'éviter que des résidus de graisse ne

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Eteignez le four. Attendez que Débranchez le four de I'ali- Placez un chiffon au fond de
le four ait refroidi. mentation secteur. la cavité.

Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

300 °C.

Etape 3 | Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant & une température de

Etape 4 Installez le diffuseur en verre.

12. DEPANNAGE

A AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Que faire si...

.
ﬁ Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

v

= Solution

Le four n’est pas branché a une source d’ali-

correct.

Vérifiez que le four est correctement branché a

mentation électrique ou le branchement est in- une source d’alimentation électrique.
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Le four ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

1'%

= Solution

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, consultez le chapitre « Fonc-
tions de I'horloge » pour avoir tous les détails,
Comment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez completement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probléme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifié.

La Sécurité enfants du four est activée.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.

Y
Composants

@ Description

v

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez I'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

'

- Solution

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage
ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F908 - le systéeme du four ne peut pas se con-
necter au panneau de commande.

Eteignez le four et rallumez-le .

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systeme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un
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centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions du four
continueront a fonctionner normalement.

-V

@ Code et description = Solution

F131 - la température du capteur magnétron Eteignez le four et attendez qu'il refroidisse.
est trop élevée. Rallumez le four.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probléeme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréeé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité du four. Ne retirez pas la plaque
signalétique de la cavité du four.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modeéle (Mod.) | e

Référence produit (PNC) | e

Numéro de série (S.N.) | e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Economie d'énergie

Ce four est doté de caractéristiques qui vous permettent d'économiser de I'énergie
lors de votre cuisine au quotidien.

Lorsque le four est en marche, assurez-vous que la porte est bien fermée. Evitez d'ouvrir la
porte trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de porte et assurez-vous
qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie (uniquement lorsque vous
utilisez une fonction sans micro-ondes).

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas le four avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Pour certaines fonctions du four, si un programme avec sélection du temps (Durée ou Fin) est
activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes, les éléments chauffants se
désactivent automatiquement plus tét.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous éteignez le four, I'affichage
montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au chaud des
aliments.
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Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température du four au minimum 3 a
10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur du four poursuivra la

cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu

Appuyez sur —= pour ouvrir Menu .

Elément du menu

Application

Cuisson assistée

Indique les programmes automati-
ques.

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options

Pour régler la configuration du four.

Configurations

Configuration Pour régler la configuration du four.

Affiche la version et la configuration
du logiciel.

14.2 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle du four. Lorsque I'option
est activée, le texte « Sécurité enfants » s’affiche lorsque
vous allumez le four. Pour permettre I'utilisation du four,
choisissez les lettres du code dans I'ordre alphabétique.
L’accés au minuteur, a la télécommande et a I'éclairage est
possible avec la Sécurité enfants activée.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. Uniquement disponible
avec certaines fonctions du four.
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Sous-menu

Application

Indication Du Temps

Allume et éteint I'norloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

14.3 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue du four.

Affichage Luminosité

Régle la luminosité de I'affichage.

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est
pas possible de couper la tonalité pour : (D

Volume alarme

Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des
touches.

Heure actuelle

Reégle I'heure et la date actuelles.

14.4 Sous-menu pour : Service
Sous-menu Description
Mode démo Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d’'usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Langue nosité

Affichage Lumi-

Son touches Volume alarme Heure actuelle
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Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

O)

Activez / Désacti-

A

Mes program-

O

START / STOP

Menu Minuteur
vez mes
Pour commencer a utiliser le four
Démarrage ra- Pour mettre en Etape 1 Etape 2 Etape 3
pide fonctionnement
le four et com- Maintenez la O... -sélec- Appuyez sur :
mencer la cuis- o) = ..+ -S€lec
touche W, tionnez la fonc- START .

son avec la du-
rée de la fonc-
tion et la tempé-
rature par de-
faut.

tion préférée.

Arrét rapide

Eteignez le four,
désactivez un
écran ou un
message a tout
moment.

@ - appuyez et maintenez enfoncé jusqu'a ce que le four

s’éteigne.

Démarrage ra-
pide Micro-on-
des

Pour démarrer le
micro-ondes a
tout moment
avec les régla-
ges par défaut
30 sec/1000W

Appuyez sur : <D

Pour lancer la cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
0] ’ El °C oK START
_ appuyez pour | - Selectionnezle | 1o tem- - appuyez pour - appuyez pour
ppuyez p mode de cuis- g ppuyez p démarrer la cuis-
allumer le four. son pérature. confirmer. son

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages

par défaut :
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Apprenez a cuisiner plus vite

Cuisson as- | Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
sistée
Appuyez sur : @ A_ppuyez sur: éppuyez sur: Clh?isissez le
— 3 Cuisson as- piat.
sistée.

Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour pro- sur +1 min.

longer la cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du
temps de cuisson.

16. PRENEZ UN RACCOURCI !

Tous les raccourcis utiles vous sont présentés ici. Vous les trouverez également dans les
chapitres correspondants du manuel d'utilisation.

Comment régler : Modes de cuisson

> © YOE.) T ) sty

Comment régler Cuisson assistée

XDEDED XD ELY,

Comment régler : Heure de cuisson

DOmE.) T » O »swr )

Comment différer : Début et fin de cuisson

DR

Comment annuler : Régler le minuteur

DY,
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17. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

. A 7
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.
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FOR PERFEKTE RESULTATER

Takk for at du valgte dette AEG-produktet. Vi har laget det for & gi deg perfekt ytelse i mange
ar, med innovativ teknologi som bidrar til & gjere livet enklere — egenskaper som du kanskje
ikke finner pa ordinzere apparater. Bruk noen minutter pa a lese dette, for a f& mest mulig ut av

den.
Ga inn pa nettsiden var for a:

=

www.aeg.com/support

www.registeraeg.com

www.aeg.com/shop

Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og reparasjon:

Registrer produktet for a fa bedre service:

Kjap tilbehar, forbruksvarer og originale reservedeler til apparatet ditt:

KUNDESTQTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter vart autoriserte servicesenter, ma du serge for at du har falgende
opplysninger tilgjengelig: Modell, PNC, serienummer.

Informasjonen finner du pa typeskiltet.

VAN Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon
® Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.

INNHOLD

1. SIKKERHETSINFORMASJON................ 143
1.1 Sikkerhet for barn og sarbare
MENNESKET......uvviiiiiieeeeiieciiieeeeeee 143
1.2 Generell sikkerhet...........cccceene. 144

2. SIKKERHETSANVISNINGER................. 146
2.1 Montering........cccooveeiiieiiiciiees 146
2.2 Elektrisk tilkobling.........cccccvveenne 147
2.3 Bruk...oeeeieeeeee e 148

2.4 Stell og rengjering
2.5 Bruk av glasstay...........cccceeceene

2.6 Innvendig lyS.....cc.coveviiiieeeiiiennne 149
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med mikrobalge...........ccccocoiiiiinen. 154
6.3 Bruk: Rask start for
mikrobglgeovn............cccccoiiiin 155
6.4 Slik angir du: Assistert matlaging.155
6.5 Varmefunksjoner...........ccccceeenee. 156
7. KLOKKEFUNKSJONER...........cccoviuininee 159
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7.2
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8.1 Innsetting av tilbehear................... 161
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9.2 Tastelds......cccooeiieiieiieiieiee 162
9.3 Automatisk utkopling.................... 163
9.4 Kjglevifte.........cooceiiiiiiii 163
10. RAD OG TIPS....oereureereerrereenennesresseenes 163
10.1 Rad om tilberedning................... 163
10.2 Anbefalinger for
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10.3 Egnede kokekar og materialer for
mikrobglgeovn ...........ccociiiiiiiiinn. 164
10.4 Anbefalte effektinnstillinger for ulike
0 E= 1117 0= USSR 165

10.5 Tilberedningstabeller for

testinstitutter...............ccco 166
11. STELL OG RENGJ@RING..........cccurnues 168
11.1 Merknader om rengjaring.......... 168
11.2 Slik fierner du: Gyllestgtter ....... 168
11.3 Slik bytter du: Ovnslampe.......... 169
12. FEILSGKING.........oooeeeereeeeeeeeeeereenes 169
12.1 Hva ma gjeres, hvis.................. 169
12.2 Slik administrerer du: Feilkoder. 170
12.3 Servicedata..........ccoeevieeiineennnn. 171
13. ENERGIEFFEKTIV......ccccoviiirirniennne 171
13.1 Energisparing........c.ccccveeevcveeeenne 171
14. MENYSTRUKTUR.......coooiirrereeeeees 172
141 MeNY....ccovveeiieee e 172
14.2 Undermeny for: Alternativer....... 172
14.3 Undermeny for: Oppsett............ 173
14.4 Undermeny for: Service............. 173
15. DET ER ENKELT!.......oriiiieeeeeeeeee 173
16. TAEN SNARVEIL........ooeeeees 174
17. BESKYTTELSE AV MILJGET............... 175

1. A\ SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfalgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

- Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under 8
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ar og personer med svaert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

- Barn bgr veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker med
ptoduktet.

- Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

- ADVARSEL.: Hold barn og kjeeledyr borte fra produktet nar
det er i bruk eller nar det avkjgles. Tilgjengelige deler blir
varme under bruk.

- Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

- Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

- Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

- Dette apparatet er beregnet for bruk innendgars i eneboliger.

- Dette apparatet kan brukes pa kontorer, hotellrom, rom for
bed & breakfast, gardsgjestehus og andre lignende steder
hvor slik bruk ikke overstiger (gjennomsnittlig) bruksnivaer
for husholdningsrom.

- Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

- Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget
enhet.

- Trekk stapselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

- Om stikkontakten er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjgre en
elektrisk fare.

- ADVARSEL: Sgrg for at apparatet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.
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- ADVARSEL: Apparatet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.
- Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr eller
ovnsutstyr.

- Ikke aktiver mikrobglgeovn-funksjonen nar produktet er
tomt. Metalldeler i ovnsrommet kan skape elektrisk lysbue.
- Metallbeholdere for mat og drikkevarer ma ikke legges i
mikrobglgeovnen. Dette kravet gjelder ikke dersom
produsenten spesifiserer stgrrelsen og formen pa
metallbeholdere som er egnet for mikrobglgeovn.

- ADVARSEL: Hvis dgren eller dgrpakninger er defekte, ma
produktet ikke apnes far den er blitt reparert av en kvalifisert
person.

- ADVARSEL: Bare en kvalifisert person kan utfgre service
eller reparasjoner som innebaerer fierning av et deksel som
beskytter mot mikrobglgestraling.

- ADVARSEL: Ikke varm opp vaesker og andre matvarer i
lukkede beholdere. De kan eksplodere.

- Bruk kun redskaper som er egnet for bruk i mikrobglgeovn.
- Nar du varmer opp mat i plast eller papir, ma du holde et
gye med produktet pa grunn av muligheten for antenning.

- Produktet er beregnet for oppvarming av mat og drikke.
Tarking av mat eller klaer og oppvarming av varmeputer,
tofler, svamper, fuktige kluter og lignende kan fgre til risiko
for skade, antenning eller brann.

- Huvis det oppstar rgyk, ma du sla produktet av, trekke ut
stopselet og holde daren lukket for a kvele eventuelle
flammer.

- Drikker som varmes opp i mikrobglgeovnen kan medfare
forsinket koking. Veer forsiktig nar du handterer beholderen.
- Rist innholdet i tateflasker eller r@r godt rundt i glass med
barnemat og kontroller temperaturen fgr servering for a
unnga brannskader.
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Egg i skall og hele hardkokte egg bar ikke varmes opp i
produktet, siden de kan eksplodere, selv etter at
oppvarmingen av mikrobglgeovnen er ferdig.

For a fijerne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter hyllestgttene i motsatt
rekkefglge.

Produktet bar rengjares regelmessig og eventuelle
matrester fjernes.

Ikke bruk damprengjgring til & rengjere apparatet.

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler eller skarpe
skrapegjenstander av metall for & rengjere glassdgren, da
dette kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.
Unnlatelse av a holde produktet rent kan fgre til forringelse
av overflaten som kan pavirke levetiden til produktet og
muligens fare til en farlig situasjon.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

ADVARSEL!
Bare en kvalifisert person ma montere dette produktet.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.

Falg installasjonsanvisningene som fglger med produktet.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet. Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og lukket
fottay.

Ikke dra eller Iaft produktet etter handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre produkter og enheter.

Far du monterer produktet, sjekk at ovnsdgren apner uten hindring.

Produktet er utstyrt med et elektrisk kjalesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.
Innbyggingsenheten ma meate kravene til stabilitet i DIN 68930.

Minstehgyde for skap (minstehgyde for skap un- 444 (460) mm
der benkeplate)

Skapbredde 560 mm

Skapdybde 550 (550) mm
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Hgyden av fronten av apparatet 455 mm
Hgyden av baksiden av apparatet 440 mm
Bredden av fronten av apparatet 595 mm
Bredden av baksiden av apparatet 559 mm
Dybden av apparatet 567 mm
Apparatets innebygde dybde 546 mm
Dybde med deren apen 882 mm
Minsteapning for ventilasjon. Apning er plassert pa 560x20 mm
nedre bakside

Lengden pa strgmledningen. Strgmledningen fin- 1500 mm
ner du i hgyre hjerne pa baksiden

Monteringsskruer 3.5x25 mm

2.2 Elektrisk tilkobling

A ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stot.

» Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av en kvalifisert elektriker.
* Produktet ma veere jordet.

» Kontroller at parameterne pa typeskiltet er kompatible med de elektriske spesifikasjonene i
stremforsyningen.

» Bruk alltid en korrekt montert, jordet stikkontakt.
» |kke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

» Pass pa at stgpselet og stremkabelen ikke paferes skade. Hvis stramkabelen ma erstattes,
ma dette utferes av vart Autoriserte servicesenter.

» Stremkablene ma ikke bergre eller komme neer apparatets der eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk eller nar dgren er varm.

» Beskyttelsen mot elektrisk stet fra stremfarende og isolerte deler ma festes pa en mate som
gjer at den ikke kan fjernes uten verktay.

+ l|kke sett stgpselet i stikkontakten far monteringen er fullfart. Pase at det er tilgang til
stikkontakten etter monteringen.

* Huvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette i stapselet.
+ Ikke trekk i kabelen for a koble fra produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.

» Bruk kun korrekte isoleringsenheter: vernebrytere, sikringer (sikringer av skrutypen fiernet
fra holderen), jordfeilbrytere og kontaktorer.
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» Den elektriske monteringen ma ha en isoleringsenhet som lar deg frakoble apparatet fra
stremnettet ved alle poler. Isoleringsenheten ma ha en kontaktapningsbredde pa minst 3
mm.

* Apparatet leveres med stgpsel og stremledning.

2.3 Bruk

ADVARSEL!
Risiko for skade, brannskader og elektrisk stgt eller eksplosjon.

» Produktets spesifikasjoner ma ikke endres.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er blokkerte.

+ Ikke la produktet vaere uten tilsyn mens det er i drift.

» Sla av apparatet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner deren til apparatet nar apparatet er i bruk. Varmluft kan slippe ut.

+ Ikke bruk produktet med vate hender eller nar det er i kontakt med vann.

 Ikke belast dgren nar den er apen.

» Bruk ikke apparatet som arbeids- eller oppbevaringsflate.

« Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av ingredienser med alkohol kan fere til en blanding
av alkohol og luft.

 lkke la gnister eller apne flammer komme i kontakt med apparatet nar du apner dgren.

* Legg ikke brennbare produkter, eller gjenstander som er fuktet med brennbare produkter,
inn i eller i naerheten av apparatet.

+ Bruk ikke mikrobglgeovn-funksjonen til & forvarme ovnen.

A ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» For a forhindre skade pa emaljen:
— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa bunnen av rommet i apparatet.
— ikke team vann direkte inn i det varme apparatet.
— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i apparatet nar tilberedningen er ferdig.
— veer forsiktig nar du fjerner eller monterer tilbehgret.

» Misfarge pa apparatets emalje eller rustfritt stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

* Bruk en grill-/stekepanne for blagte kaker. Fruktsaft gir permanente flekker.

» Tilbered alltid med produktets dar lukket.

 Huvis produktet er montert bak et mgbeldgr, ma du se@rge for at dgren aldri er lukket nar
produktet er i drift. Varme og fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket mgbeldgr og dermed
forarsake skade pa apparatet, boligen eller gulvet. Ikke lukk mgbeldgren fer produktet er
helt avkjglt etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

ADVARSEL!
Risiko for skade, brann eller skade pa produktet.

» Sla av apparatet og trekk stgpselet ut av stikkontakten fer rengjering og vedlikehold.

» Pase at produktet er kaldt. Det er fare for at glasspanelene kan knuses.

+ Erstatt umiddelbart panelene til glassdgrene om disse har blitt skadet. Kontakt det
autoriserte servicesenteret.

» Veer forsiktig nar du fierner dgren fra produktet. Dgren er tung!
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» Pase at innsiden og daeren tgrkes med en klut etter hver bruk. Damp ved bruk av produktet
kondenserer pa de indre veggene og kan fgre til korrosjon.

» Rengjer apparatet med jevne mellomrom for & forhindre skade pa overflaten.

« Fett og matrester i apparatet kan forarsake brann og elektrisk overslag nar
mikrobglgefunksjonen er i bruk.

* Rengjer apparatet med en fuktet myk klut. Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Bruk ikke
slipeprodukter, slipende rengjgringsputer, Igsemidler eller metallobjekter.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Bruk av glasstoy

Hvis du handterer glassteyet uten a veere forsiktig, kan det bli knust, fa hakk, sprekker eller

masse riper:

 Ikke hell kaldt vann eller andre vaesker pa glassteyet, ettersom en plutselig redusert
temperatur kan fare til at glasset knuser. Knuste glassbiter kan vaere utrolig skarpe og
vanskelige a finne.

+ |kke sett varmt glasstegy pa en vat eller kjglig overflate, direkte pa kjokkenbenken eller en
metalloverflate, eller i vasken. Ikke handter varmt glasstgy med en vat klut.

» Ikke bruk eller reparer glasstgy som har hakk, sprekker eller masse riper.

+ |kke mist eller sla glasstay mot harde gjenstander, og ikke sla andre redskaper mot det.

» Ikke varm opp tomt eller nesten tomt glasstay i mikrobglgeovn, eller overopphet olje eller
smer i mikrobglgeovnen (bruk minste tilberedningstid).

La varmt glasstay kjgles ned pa en hylle, gryteholder eller en torr klut. Pase at glasstayet er

kjgling nok far du vasker det, setter det inn i kjgleskapet eller i fryseren.

Prgv & unnga & handtere varmt glasstay (deriblant ting med gripeflater i silikon) uten terre

grytekluter.

Unnga misbruk av mikrobglgeovn (f.eks. bruke ovnen uten noen i, eller kun en liten mengde).

2.6 Innvendig lys

ADVARSEL!
Fare for elektrisk stgt.

+ Angaende lampen(e) i dette produktet og reservedeler som selges separat: Disse lampene
er ment & motsta ekstreme fysiske forhold i husholdningsprodukter, for eksempel
temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller er ment a signalisere informasjon om produktets
driftsstatus. De er ikke ment & brukes i andre bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

» Dette produktet inneholder en lyskilde med energieffektivitetsklasse G.
» Bruk kun lyspeerer med tilsvarende spesifikasjoner.
2.7 Tjenester

» Kontakt det autoriserte servicesenteret for a reparere apparatet.
» Bruk kun originale reservedeler.

2.8 Avfallshandtering

/I ADVARSEL!
Fare for skade og kvelning.

» Kontakt kommunen din for informasjon om hvordan du kaster apparatet.
» Koble produktet fra strammen.
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» Kutt av strgmkabelen, lukk produktet og kast den.
» Fjern derlasen for a forhindre at barn, eller kjeeledyr kan bli innestengt i apparatet.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

Betjeningspanel

Display

Varmeelement

Mikrobglgegenerator
Lys
Vifte

é:h én
NOEEENE

] = B

3.2 Tilbehor

Uttakbare brettstiger

%S¢
\

Hyllenivaer

~
o]

Rist
For kokekar, kakeformer, steker.

Stekebrett

Grill-/stekepanne
For a bake eller steke eller for & samle opp fett.

o @
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Bunntallerken i glass for mikrobglgeovn
For & tilberede mat i mikrobglge-modus.

4. SLIK SLAR DU OVNEN PA OG AV
4.1 Betjeningspanel

[

i
1| PA/ AV Trykk og hold nede for & sla ovnen pa og av.
ﬂ Meny Viser ovnsfunksjonene.
Favoritter Viser favorittinnstillingene.
n Display Viser ovnens gjeldende innstillinger.
H | Lysbryter Slik slar du lampen av og pa.
ﬂ Hurtigoppvarming Slik slar du funksjonen av og pa: Hurtigoppvarming.
Eask start for mi- For a sla pa mikrobglgeovnfunksjonen (1000 W og 30 sekunder).
robglgeovn

Trykk pa Flytt Trykk og hold inne
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Bergr overflaten med finger-

Far fingertuppen over overfla-

Bergr overflaten i 3 sekunder.

tuppen. ten.
4.2 Display
12:30 Nar du har slatt pa, viser displayet hoved-
’ skjermbildet med varmefunksjonen og stan-
o dardtemperatur.
150°C
O START
Hvis du ikke bruker ovnen innen 2 minutter gar
displayet til standby.
O
. Nar du lager mat viser displayet innstillingene
12:30 - . .
og andre tilgjengelige alternativer.
8 150°C
[ 1imin @ STOP
A Display med ngkkelfunksjoner valgt.
| A. Tid pa dagen
1230 B. START/STOPP
o C. Temperatur / Mikrobglge-timer
|:’ 150 C D. Varmefunksjoner
E. Timer
O 15min @ START
| | | |
E D C B

Displayindikatorer

Grunnleggende indikatorer — for & navigere pa displayet.

oK

For & bekrefte valget eller inn-
stillingen.

Ga ett niva til- .
. Angre siste
bake pa me- ;
handling.
nyen.

For & sla alternativene pa
og av.
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Lydsignal-funksjonsindikatorer — nar den valgte tilberedningstiden er slutt, hgrer du et lydsig-
nal.

Funksjonen er pa.
Funksjonen er pa. Tilberedningen stopper automa- Lydsignalet er deaktivert.
tisk.

Timer-indikatorer

S o
For a stille inn funksjonen: Utsatt start. Slik sletter du innstillingen.

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

/I ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Forste gangs rengjoering

== T =<
=
S et S
~
Steg 1 Steg 2 Steg 3
Rengjer ovnens og tilbehare-
Ta ut alt tilbeher og avtakbare ne med en myk klut med Sett tilbehgret og de avtakba-
brettstiger fra ovnen. varmt vann og et mildt vaske- re hyllestgttene i ovnen.
middel.

5.2 Forste tilkobling

Displayet viser en velkomstmelding etter den forste tilkoblingen.
Du ma stille inn: Sprak, Skjermlysstyrke, Tastelyder, Summerlyd, Tid pa dagen.

6. DAGLIG BRUK

ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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6.1 Slik stiller du inn: Varmefunksjoner

Steg 1 Sla pa ovnen. Displayet viser standard ovnsfunksjon.
Steg 2 Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen for & apne undermenyen.
Steg 3

Velg ovnsfunksjon og trykk: OK. Displayet viser: temperatur.

Steg 4 Still inn: temperatur. Trykk pa: OK.

Steg 5 Trykk pa: START .

STOP — trykk for & sla av ovnsfunksjonen.

Steg 6 Sla av ovnen.

> o > OF. ) C ) smer )

6.2 Slik stiller du inn: Ovnsfunksjoner med mikrobglge

Steg 1 Fjern alt tilbeher og sl& pa ovnen.
Sett bunntallerkenen i mikrobglgeovnen.

Steg 2 Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen for & &pne undermenyen.

Steg 3 Velg mikrobglgeovnsfunksjon og trykk: OK. Displayet viser: mikrobglgeeffekt.

Steg 4 Angi: mikrobglgeeffekt. Trykk pa: OK.

Steg 5 Trykk pa: START .

For & sl& av funksjonen trykker du pa STOP .

Steg 6 Sla av ovnen.

Den maksimale tiden til mikrobglgefunksjonene er avhengig av
mikrobglgeeffekten du angir:
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MIKROBGLGEEFFEKT MAKSIMAL TID
100-600 W 59 minutter
Mer enn 600 W 7 minutter

@ Hvis du apner daren, stopper funksjonen. For & starte den igjen, trykk pa START .

Ta en snarvei!

> @ YEI.) W ) s )

6.3 Bruk: Rask start for mikrobglgeovn

Steg 1

Trykk og hold: <D Mikrobglgeovnen kjgrer i 30 sek.

Steg 2 Slik forlenger du tilberedningstiden:

Trykk pa kjgretidsverdien for a ga til
tidsinnstillingene. Still inn koketid.

Trykk pa +30 s.

Mikrobglgeovnen kan slas av nar som helst med: Rask start for mikrobglgeovn.

6.4 Slik angir du: Assistert matlaging

Hver rett i denne undermenyen har en anbefalt funksjon og temperatur. Du kan justere tid og

temperatur.

For enkelte av rettene kan du ogsa lage mat med:

* Vekt automatisk

Steg 1 Sla pa ovnen.
Steg2 | 1y pa: =
Steg 3 Trykk pa: % Skriv inn: Assistert matlaging.

Steg 4 Velg en rett eller type mat.

StegS | Trykk pa: START .
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Ta en snarvei!

XDEDED XD LLY,

6.5 Varmefunksjoner

STANDARD
Ovnsfunksjon Anvendelse
vvv Slik griller du tynne matstykker og rister brgd.
Grill
vov For & steke store kjottstykker eller fjzerfe pa én brettplassering. For a gra-
?? tinere og brune.

Gratinering med
vifte

Slik baker du pa opptil to hyllenivaer samtidig og terker mat. Angi tempe-
raturen 20-40 °C lavere enn Over- og undervarme.

Frossen mat

For a gjgre halvfabrikata og hurtigmat (f.eks. pommes frites, potetbater og
varruller) sprgere.

Over- og undervar-
me

For a bake og steke pa én brettplassering.

2

Pizzafunksjon

Slik steker du pizza. For & oppna en mer intens bruning og sprg bunn.

Undervarme

For & hermetisere mat og bake kaker med sprg bunn.
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SPESIALER

Ovnsfunksjon

Anvendelse

=

Hermetisering

Slik hermetiserer du grennsaker (f.eks. sylteagurker).

§9§

Torking

For a terke skaret frukt, grennsaker og sopp.

B
—
uuru

Tallerkenoppvar-

For & forvarme tallerkener far servering.

ming
T Slik hever du gjeerdeig raskere. Det hindrer deigoverflaten fra a bli terr og
[f] holder deigen smidig.
Deigheving
49 For retter som lasagne eller potetgrateng. For & gratinere og brune.
g
Grateng
1°C For & tilberede mgre og saftige steker.

Langtidssteking

Hold varm

For a holde mat varm.

4

Brodbaking

Bruk denne funksjonen til & lage brad og rundstykker som ser profesjonel-
le ut, med veldig bra sprghet, farge og glans pa skorpen.

MIKROBGLGE

Varmefunksjon

Anvendelse

—
—
—

Mikrobglge

Oppvarming, matlaging, effektomrade: 100-1000 W
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Gjenoppvarming

Varmefunksjon Anvendelse
;& Tining av kjett, fisk, kaker, effektomrade: 100-200 W
YY)
Tining
”s Oppvarming av forhandslagde maltider og delikat mat, effektomrade: 300-
= 700 W

§§9
-

Vaske

Oppvarming av drikke og supper, effektomrade: 800-1000 W

MIKROBGLGEKOMBINASJON

Varmefunksjon

Anvendelse

o

Ekte varmluft + mi-
krobglge

Steking pa én brettplassering. Funksjonen med MW-boost.

5
O-/undervarme +
mikro

Baking og steking av mat pa én brettplassering. Funksjonen med MW-bo-
ost.

‘w_llél

Grill + Mikrobglge

For a tilberede mat pa kort tid og brune den. Funksjonen med MW-boost.

==
¥
Grill + varmluft +
mikrobglge

For & steke store steker pa ett niva. For a gratinere og brune. Funksjonen
med MW-boost.
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7. KLOKKEFUNKSJONER

7.1 Beskrivelse av klokkefunksjoner

Klokkefunksjon

Anvendelse

Tilberedningstid

Slik stiller du inn tilberedningstiden. Maksimaltid er 23 t 59 min.
Maksimaltid for kombinerte funksjoner (mikrobglge + standard) er 119
min 59 sek.

Avslutte handling

Slik stiller du inn hva som skal skje nar timeren slutter nedtellingen.

Utsatt start

For & utsette starten og/eller slutten pa tilberedningen.

Tidsforlengelse

For a forlenge tilberedningstiden.

Paminnelse For & stille inn en nedtelling. Maksimaltid er 23 t 59 min. Denne funk-
sjonen har ingen innvirkning pa bruk av ovnen.
Tidsinnstilling Overvaker hvor lenge funksjonen er i bruk. Tidsinnstilling - du kan sla

den av og pa.

Avslutte handling og Utsatt start er ikke tilgjengelige for mikrobglgeovnsfunksjoner.

7.2 Slik stiller du inn: Klokkefunksjonene

Slik stiller du klokken

Steg 1 Trykk pa: Tid pa dagen.

Steg 2

still inn tiden. Trykk pa: OK.

Slik stiller du inn tilberedningstiden

Steg 1 Velg en ovnsfunksjon og still inn temperaturen.
Steg 2 Trykk pa: @
Steg 3

Still inn tiden. Trykk pa: OK.
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Ta en snarvei!

>OE.) C ) © Yswr)

Slik velger du slutt-alternativet

Steg 1 Velg en ovnsfunksjon og still inn temperaturen.

Stegd2 | 1y pa: O.

Steg 3 Still inn tilberedningstiden.

Steg4 | Tryikpa; @ @@

Steg 5 Trykk pa: Avslutte handling.

Steg 6 Velg foretrukket: Avslutte handling.

Steg 7 Trykk pa: OK, Gjenta handlingen til displayet viser hovedskjermen.

Slik utsetter du starten pa tilberedningen

Steg 1 Still inn ovnsfunksjonen og temperaturen.

Stegd2 | 1y pa: O.

Steg 3 Still inn tilberedningstiden.

Steg4 | Tryikpa; @ @ @

Steg 5 Trykk pa: Utsatt start.

Steg 6 Velg verdien.

Steg 7 Trykk pa: OK, Gjenta handlingen til displayet viser hovedskjermen.

Slik forlenger du tilberedningstiden

Nar 10 % av tilberedningstiden er igjen og maten ikke ser ut til & veere klar, kan du forlenge tilbe-
redningstiden. Du kan ogsa endre ovnsfunksjonen.
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Slik forlenger du tilberedningstiden

Trykk pa +1min for & forlenge tilberedningstiden.

Slik endrer du timer-innstillinger

Steg 1 Trykk pa: @
Steg 2 Still inn timerverdien.
Steg 3

Trykk pa: OK.

Du kan endre den angitte tiden nar som helst under matlagingen.

8. BRUK: PRAKTISK TILBEH@R

8.1 Innsetting av tilbehor

Bruk bare egnede kokekar og materialer. Se etter i kapittelet "Rad og tips», Egnede kokekar og
materialer for mikrobglgeovn.
Sma fordypninger gverst for & gke sikkerheten. Fordypningene er ogsa tippebeskyttet. Den

hgye kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir av risten.

Rist:

Sett ristene inn mellom sporene pa brettsti-
gen og pass pa at foten peker nedover.

Stekebrett / Langpanne:
Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.
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Rist, Stekebrett / Langpanne:
Skyv brettet inn mellom sporene pa brett- m
stigen og risten pa sporene over. ]:"’“ I

Bunntallerken i glass for mikrobgl-
geovn: \

Bruk kun bunntallerkenen med mikrobgl-
gefunksjon. Den er ikke egnet for kombi-
nert mikrobglgeovn-funksjon (f.eks. grilling
i mikrobglgeovn).

Legg tilbehgret i bunnen av ovnsrommet.
Du kan sette maten direkte pa glassplaten
i mikrobglgeovnen.

9. TILLEGGSFUNKSJONER

9.1 Slik lagrer du: Favoritter

Du kan lagre favorittinnstillingene dine, for eksempel ovnsfunksjonen, tilberedningstiden,
temperaturen eller rengjaringsfunksjonen. Du kan lagre 3 favorittinnstillinger.

Steg 1 Sla pa ovnen.

Steg 2 Velg den foretrukne innstillingen.

Steg 3 Trykk pa: E Velg: Favoritter.

Steg 4 Velg: Lagre gjeldende innstillinger.

Steg 5 Trykk pa + for & legge innstillingen til listen over: Favoritter. Trykk pa OK.

k) — trykk for & nullstille innstillingen.
0 — trykk for & avbryte innstillingen.

9.2 Tastelas

Denne funksjonen forhindrer at ovnsfunksjonen endres ved et uhell.
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Steg 1 Sla pa ovnen.

Steg 2 Still inn en ovnsfunksjon.

Steg 3 7«1:? H» — trykk samtidig for & sla pa funksjonen.

For a sla av funksjonen gjentar du steg 3.

9.3 Automatisk utkopling

Av sikkerhetsmessige hensyn slar ovnen seg av etter en viss tid dersom en varmefunksjon er i
bruk og ingen innstillinger endres.

(°C) @ (t)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatisk utkobling virker ikke med funksjonene: Lys, Sluttid, Langtidssteking.
9.4 Kjolevifte

Mens ovnen er i bruk, slar kjgleviften seg pa automatisk for & holde ovnens overflater kalde.
Hvis du slar av ovnen, kan kjgleviften veere aktiv til ovnen er kjelt ned.

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

®

Temperaturer og steketider i tabellene er kun veiledende. De avhenger av oppskriftene og kvalitet
og mengde ingredienser som brukes.

Ovnen kan muligens steke pa en annen mate enn den gamle ovnen gjorde. Antydningene neden-
for viser anbefalte innstillinger for temperatur, tilberedningstid og hylleplassering for spesifikke
mattyper.

Hvis du ikke finner opplysningene for en spesiell oppskrift, kan du ta utgangspunkt i en tilsvarende
rett.

For flere tilberedningsanbefalinger se tabellene for matlaging pa nettstedet vart. For a finne matla-

gingsrad, sjekk PNC (produktnummer)-nummeret pa typeskiltet pa forsiden av rammen pa ovns-
rommet.
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10.2 Anbefalinger for mikrobglgeovnen

® Sett i gang!

Legg maten pa glasstallerkenen i mikrobglgeovnen i bunnen av rommet.

Legg maten pa en tallerken i bunnen av rommet.

Snu eller rgr maten halvveis inn i avisings- og steketiden.

Rer om i flytende retter av og til.

Rar om i maten for servering.

Dekk til maten for tilberedning og oppvarming.

Legg en skje mot flasken eller glasset ved oppvarming av drikke for & sikre en bedre fordeling
av varmen.

Sett maten i ovnen uten emballasje. Ferdigpakkede retter kan kun settes i ovnen hvis
emballasjen er trygg a bruke i mikrobglgeovn (sjekk informasjonen pa emballasjen).

== Tilbereding av mat i mikrobglgeovn

Maten tilberedes tildekket. Tilbered maten uten tildekking hvis du gnsker skorpe.

Ikke overkok rettene ved a stille inn effekten for hgyt. Maten kan terke ut, brenne seg eller
forarsake brann.

Ikke bruk ovnen til & koke egg eller snegler med skall, da de kan eksplodere. Stikk hull pa
eggeplommen fgr du varmer opp ett speilegg.

Stikk hull i mat med hud eller skall gjentatte ganger for tilberedning.

Del grgnnsakene i jevnstore biter.

Etter at du har slatt av ovnen, ta ut maten og la den sté i noen minutter slik at varmen fordeles
jevnt.

XY}

Tining i mikrobglgeovn

Plasser frosne, uemballerte matvarer pa en liten tallerken plassert opp-ned, eller pa et tinestativ
eller en plastsil, slik at vaesken kan renne ut under tining.

Fjern tinte stykker etter hvert.

Du kan bruke hgyere mikrobglgeeffekt for & tilberede frukt og grennsaker uten a tine dem farst.

10.3 Egnede kokekar og materialer for mikrobglgeovn

Bruk bare egnede kokekar og materialer i mikrobglgeovnen. Bruk tabellen nedenfor som
referanse.
Sjekk spesifikasjonene for kokekar/materiale for bruk.

Kokekar/materiale — B~
wn |BES | @0rE

lldfast glass og porselen uten v \/ \/
metalldeler, f.eks. varmefast

glass

Ikke-ildfast glass og porselen \/ X X

uten sglv-, gull-, platina- eller
metallbelegg/dekor

Glass og glasskeramikk av v \/ \/
ovns-/frostsikkert materiale
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Kokekar/material —_— B =E=E=E
X BLS| @Ot

lldfast keramikk og steintgy uten \/ \/ \/
kvarts- eller metallkomponenter
og glasur som inneholder metall

Keramikk, porselen eller steintgy X X X
som har uglassert bunn eller
sma hull, f.eks. pa handtaket

Varmebestandig plast opptil

200 °C
Papp, papir X X
Plastfolie X X

D I SO B SO B

Plastfolie for mikrobglgeovn

Stekeformer av metall, f.eks. X X X
emalje, stapejern

Kakeformer, svartlakkerte eller X X X
silikonbelagte

Stekebrett X X X
Rist X X \/
Bunntallerken i glass for mikro- \/ \/ X
bglgeovn

Kokekar for bruk i mikrobgl- X \/ X

geovn, f.eks. ristpanne

10.4 Anbefalte effektinnstillinger for ulike mattyper

Informasjonen i tabellen er kun veiledende.
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700-1000 W
@) §§9 §§9
e o U

Tilberedning av grennsaker

Bruning ved starten av steke-

Oppvarming av vaesker

prosessen
500-600 W
§§
= iy = oy
Tilberedning av egg- Smakoking av gryte- Oppvarming av malti- | Tining og oppvarming
retter retter der i enkeltporsjoner av frosne maltider
300-400 W
§§§
@ Py & D §5668%
Tilberedning/ -

Smelte ost, sjo- Smakoke ris Oppvarming av oppva}rming av Fortsatt_ tilbe-
kolade, smear babymat gmfintlige matva- redning
rer
100-200 W
oD @2“

Tining av brgd

Tining av frukt og ka-

ker

Tining av ost, flgte,

smar

Tining av kjatt, fisk

10.5 Tilberedningstabeller for testinstitutter

Informasjon for testinstitutter

Tester i henhold til IEC 60705.
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Bruk rist med mindre det spesifikt bes om noe annet.

MIKROB®L - 7\ — «

GEOVNFUNK- BR

SJON .

(W) (kg) (min)

Formkake 600 0.475 Bunn 7-9 Snu beholder en
kvart runde, halvveis
gjennom tilberednin-
gen.

Kjottpudding 400 0.9 2 25-32 Snu beholder en
kvart runde, halvveis
gjennom tilberednin-
gen.

Egg Royale for 500 1 Bunn 18 -

supper

Tining av kjett 200 0.5 Bunn 7-8 Snu kjgttet opp ned
halvveis inn i steke-
tiden.

Bruk risten.

MIKRO- a=m 7\ «

BOLGE C] POWER @

KOMBI- B .

FUNK- (W) (°C) (min.)

SJON

Myk Ka- O-/under- 100 200 2 23-27 Snu beholder en

ke, 0,7 kg | varme + mi- kvart runde, halv-

kro veis gjennom tilbe-
redningen.

Potetgra- | Ekte varm- 300 180 2 38-42 Snu beholder en

teng, 1,1 luft + mikro- kvart runde, halv-

kg balge veis gjennom tilbe-
redningen.

Kylling, Grill + 400 230 1 35-40 Legg kjettet i en

1,1 kg varmluft + rund glassbehol-

mikrobglge der og snu det opp
ned halvveis inn i
steketiden.
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11. STELL OG RENGJGRING

A ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjgring

<

Rengjorings-

Rengjer ovnens forside med en myk klut med varmt vann og et mildt vaskemid-
del.

Bruk en rengjeringslagsning for a rengjere metalloverflater.

midler Rengjor flekker med et mildt vaskemiddel.
A Rengjer ovnsrommet etter bruk. Fettoppsamling eller andre rester kan fare til
=Y brann.
Rengjer ovnstaket forsiktig fra rester og fett.
Hverdags- Ikke la maten bli stdende i ovnen lenger enn 20 minutter. Terk av ovnsrommet
bruk med en myk klut etter bruk.
Rengjer alt tilbehgr etter hver bruk og la det tarke. Bruk en myk klut med varmt
e, vann og mildt vaskemiddel. Ikke rengjar tilbeharet i
W oppvaskmaskinen.
i Rengjar ikke tilbehar med
Tilbehor

slippbelegg med sterke vaskemidler eller skarpe gjenstander.

11.2 Slik fjerner du: Gyllestotter

Fjern brettstigene for & rengjere ovnen.

Steg 1 Sla av ovnen og vent til den har kjglt seg ned.

Steg 2 Trekk ovnsstigene forsiktig opp
og ut av det fremre festet. \\

Steg 3 Trekk den fremre delen av hyl-
lestotten ut fra sideveggen. =

4

1
e
%2 S

Steg 4 Trekk stattene ut av den bakre \
sperren.

%
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Monter hyllestgttene i motsatt rekkefelge.

11.3 Slik bytter du: Ovnslampe

A ADVARSEL!
Fare for elektrisk stat.
Lampen kan vaere varm.

Bruk alltid en klut nar du skal holde halogenlampen, for a forhindre at fettrester brenner seg fast
pa lampen.

For du skifter paeren:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Sl& av ovnen. Vent til ovnen Koble fra strgmtilfgrselen til Legg en klut pa bunnen i
er avkjglt. ovnen. ovnsrommet.

Gverste ovnslampe

Steg 1 Drei glassdekselet for a ta det av.

Steg 2 Rengjar glassdekselet.

Steg 3 Erstatt paeren med en egnet varmebestandig lyspaere som taler 300 °C.

Steg 4 Monter glassdekselet.

12. FEILS@KING

/\  ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis...

=
i Ovnen slar seg ikke pa eller blir ikke oppvarmet

@ i
Mulig arsak = Lasning

Ovnen er ikke koblet til en stremforsyning eller Kontroller om stekeovnen er riktig koblet til
er koblet feil. stremforsyningen.
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=
i Ovnen slar seg ikke pa eller blir ikke oppvarmet

@ Mulig arsak

1'%

= Lasning

Klokken er ikke stilt inn.

Still inn klokken. Se kapittelet «Klokkefunksjo-
ner», Slik stiller du klokken for naermere infor-
masjon: Klokkefunksjonene.

Dgren er ikke skikkelig stengt.

Lukk daren helt.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til proble-
met. Kontakt en godkjent elektriker hvis feilen
ikke lgses.

Barnesikringen er pa.

Se kapittelet «<Meny», Undermeny for: Alterna-
tiver.

Y
Komponenter

@ Beskrivelse

v

= Lasning

Lyspeeren har gatt.

Bytt lyspaeren, for detaljer se kapittelet «Pleie
og Rengjering», Slik bytter du: Lyspzere.

12.2 Slik administrerer du: Feilkoder

Nar det oppstar programvarefeil, viser displayet en feilmelding.
| denne delen finner du en liste over problemer du kan handtere pa egen hand.

@ Kode og beskrivelse

%

= Lasning

F240, F439 - Bergringsfeltene péa displayet vir-
ker ikke som de skal.

Rengjer displayet. Pase at det ikke er smuss pa
bergringsfeltene.

F908 — Ovnssystemet blir ikke koblet til betje-
ningspanelet.

Sla ovnen av og pa.

Nar en av disse feilmeldingene fortsatt vises pa displayet, betyr det at et defekt undersystem
kan ha blitt deaktivert. Ta i sa fall kontakt med forhandleren eller et autorisert servicesenter.
Hvis en av disse feilene oppstar, vil resten av ovnfunksjonene fortsette a virke som vanlig.
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v

@ Kode og beskrivelse = Lasning

F131 — Temperaturen til dampsensoren er for Sla av ovnen og vent til den har kjglt seg ned.
hoy. Sla pa ovnen igjen.

12.3 Servicedata

Hvis du ikke greier & l@se problemet selv, kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret behaver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert pa
den fremre rammen til ovnsrommet. Ikke fjern typeskiltet fra ovhsrommet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene her:

Modell (MOD.) | e

Produktnummer (PNC) | e

Serienummer (S.N.) | s

13. ENERGIEFFEKTIV
13.1 Energisparing

Ovnen har funksjoner som hjelper deg med a spare strem under matlaging.

Pase at ovnsdgren er lukket mens ovnen er pa. lkke apne ovnsdgren for ofte under matlaging.
Hold derpakningen ren og sgrg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall for & gke energisparingen (kun nar du ikke bruker en mikrobglge-
funksjon).

Nar det er mulig skal du ikke forvarme ovnen fgr matlaging.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som mulig nar du lager flere retter om gangen.
Matlaging med vifte

Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med vifte for & spare strgm.

Restvarme

Hvis programmet med Steketid eller Sluttid er aktivert og tilberedningstiden er lengre enn 30
min, deaktiveres varmeelementene automatisk tidligere i enkelte ovnsfunksjoner.

Viften og ovnslampen vil fortsette & fungere. Nar du slar av ovnen viser skjermen restvarmen.
Denne varmen kan du bruke til & holde maten varm.

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min, reduser ovnstemperaturen til minimum 3-10 min
for tilberedningen avsluttes. Restvarmen inne i ovnen fortsetter & steke.

Bruk restvarmen til & varme opp andre retter.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maltidet varmt, velg lavest mulig temperaturinnstilling.
Displayet viser restvarmeindikatoren eller -temperaturen.

Matlaging med lampen av

Sla av lampen under matlaging. Sla den pa kun nar du behgver den.
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14. MENYSTRUKTUR

14.1 Meny
Trykk pa —fora apne Meny.

Meny-element

Anvendelse

Assistert matlaging

Viser automatiske programmer.

Favoritter Viser favorittinnstillingene.
Alternativer For & velge oppsett for ovnen.
Oppsett Oppsett For a velge oppsett for ovnen.

Service

Viser programvareversjon og konfi-
gurasjon.

14.2 Undermeny for: Alternativer

Undermeny Anvendelse

Lys

Slar lyset av og pa.

Barnesikring

Hindrer utilsiktet aktivering av ovnen. Nar dette alternativet
er pa, vises teksten «Barnesikring» pa displayet nar du slar
pa ovnen. Velg kodebokstavene i alfabetisk rekkefalge for &
aktivere bruk av ovnen. Tilgang til tidtakeren, fijernfunksjo-
nen og lampen er tilgjengelig med barnesikring pa.

Hurtigoppvarming

Forkorter oppvarmingstiden. Dette er kun tilgjengelig for en-
kelte av ovnsfunksjonene.

Tidsindikasjon Slar klokken pa og av.

Digital klokke

Endrer formatet til den viste tidsangivelsen.
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14.3 Undermeny for: Oppsett

Undermeny Beskrivelse

Sprak Stiller inn spraket pa ovnen.

Skjermlysstyrke Angir skjermens lysstyrke.

Tastelyder Slar tastelyden til sensorfeltene av og pa. Det er ikke mulig
a dempe lyden for: (D

Summerlyd Angir volumet pa tastelyder og -signaler.

Tid pa dagen Stiller inn gjeldende tid og dato.

14.4 Undermeny for: Service

Undermeny

Beskrivelse

Demomodus

Aktiverings- / deaktiveringskode: 2468

Programvareversjon

Informasjon om programvareversjon.

Tilbakestill alle innstillinger

Tilbakestiller til fabrikkinnstilingene.

15. DET ER ENKELT!

For forstegangs bruk ma du stille inn:

Sprak Skjermlysstyrke

Tastelyder

Summerlyd

Tid pa dagen

Bli kjent med de grunnleggende ikonene pa betjeningspanelet og displayet:

O)

PA / AV

Meny

ke

Favoritter

O

Timer

START / STOP
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Begynn a bruke ovnen

Rask start Sla paovnenog | Steg1 Steg 2 Steg 3
start tilberednin-
gen med stan- Trykk og hold in- Trykk pa:
dardtemperatu- y 0 9 O... —velg S}I/'AR")I'
ren og -tiden til ne: U. den fgretrukne .
funksjonen. funksjonen.

Raskt av Sla av ovnen

ved hvilken som
helst skjerm eller
melding, nar

(D — trykk og hold inne til ovnen slar seg av.

som helst.
Rask start med | Start mikrobgl- 5- <>
Mw geovnen nar Trykk pa: .
som helst med
standardinnstil-
linger: 30 sek /
1000 W.
Start tilberedningen
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
0 0 °C OK START
. s I . — trykk for & star-
— trykk for & sla —velg ovnsfunk- | - stillinn: tempe- | - trykk for & be- ) :
. : te tilberednin-
pa ovnen. sjon. ratur. krefte. gen

Laer rask matlaging

Bruk de automatiske programmene til a tilberede en rett raskt med standardinnstillingene:

Assistert
matlaging

Steg 1

Steg 2

Steg 3

Steg 4

Trykk pa: (D

Trykk pa:

Trykk pa: ¥ As-
sistert matlaging.

Velg retten.

Bruk hurtigfunksjoner for a stille inn tilberedningstiden

10 % Fullfgrings-assistent

Bruk 10% Finish assist for a legge til ekstra tid
nar 10 % av tilberedningstiden er igjen.

den.

Trykk pa +1min for a forlenge tilberedningsti-
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16. TA EN SNARVEI!

Her kan du se alle de nyttige snarveiene. Du kan ogsa finne dem i de dedikerte kapitlene i
bruksanvisningen.
Slik angir du: Ovnsfunksjoner

> © YOE.Y T sty

Slik angir du: Assistert matlaging

XDEDED XD LLY,

Slik angir du: Tilberedningstid

YOmE.) T » O »swr )

Slik utsetter du: Start og slutt pa tilberedningen

DR

Slik avbryter du: Innstilling av timeren

DY,

17. BESKYTTELSE AV MILJGET

aY%
Resirkuler materialer som er merket med symbolet L. Legg emballasjen i riktige beholdere for
a resirkulere det. Bidrar til & beskytte miljget, menneskers helse og for a resirkulere avfall av

elektriske og elektroniske produkter. Ikke kast produkter som er merket med symbolet E
sammen med husholdningsavfallet. Produktet kan leveres der hvor tilsvarende produkt selges
eller pa miljgstasjonen i kommunen. Kontakt kommunen for naermere opplysninger.
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FOR PERFEKTA RESULTAT

Tack for att du valt denna AEG-produkt. Den har utvecklats for att du ska kunna anvanda den i
manga &r, med innovativa funktioner som gor livet enklare — och som inte finns pé alla enklare
produkter. Agna nagra minuter at denna beskrivning for att fa storsta méjliga utbyte av
produkten.

Besok var webbplats for att:

6l fa tips om anvandning, broschyrer, felsokning, service- och reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g registrera din produkt for battre service:
a/ www.registeraeg.com

kopa tillbehdr, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.aeg.com/shop
KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad: Modell,
artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

VAN Varning/Forsiktighet — Sakerhetsinformation
® Allman information och tips
Miljsinformation

Med reservation for &ndringar.

INNEHALL

1. SAKERHETSINFORMATION.................. 177 3. PRODUKTBESKRIVNING.............ccecurene 184
1.1 Sakerhet fér barn och personer med 3.1 Allman oversikt.........ccccceevineeennn. 184
funktionsnedsattning...........ccccceeeneen. 177 3.2 TillbenOr....vveiiiiieeeeeeee 184
1.2 Allman sakerhet.........c.ccoceevieenns 178 4. SA HAR SLAR DU PA OCH STANGER AV

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER.............. 180 UGNEN........oocieeeee s 185
2.1 Installation.........ccocceeeiiiieniin. 180 4.1 Kontrollpanel.........cccoccevverniieeenne 185
2.2 Elanslutning.......ccccoccveeeeiiiieeeens 181 4.2 Display......ccccccvveeiiiiieeeiiiee e 186
2.3 ANVANd.....coooiiieie e 182 # = 3
2.4 Underhall och rengdring 180 5. FORE FO"RSTA AN}ITANDNING .............. 187
2.5 Anvandning av glas..................... 5.1 Forsta rengdring
2.6 Invandig belysning....................... 5.2 Férsta anslutning

2.7 Service
2.8 AVyring...coveeeeeeiee e
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6. DAGLIG ANVANDNING........ccccereererenene 187
6.1
Sa har stéller du in: Tillagningsfunktion
L= PR URURRP 187
6.2 Sa har staller du in:
Mikrovagsugnens
tillagningsfunktioner............ccccccoce.... 188
6.3 Anvandning:
Mikrovagsugn snabbstart................... 189
6.4
Sa har stéller du in: Tillagningshjalp.. 189
6.5 Varmefunktioner...........c.ccccocoeee 190
7. KLOCKFUNKTIONER.........cccoeeieeeenennes 193
7.1 Beskrivning av klockfunktioner.... 193
7.2
Sa har stéller du in: Klockfunktioner.. 193
8. ANVANDNING: TILLBEHOR.................. 195
8.1 Satta in tillbehor...........ccccoeeieee. 195
9. TILLVALSFUNKTIONER..........cccceeeenne 196
9.1 Sa har sparar du: Favoriter.......... 196
9.2 Funktionslas..........cccccoeivinienennn. 196
9.3 Automatisk avstéangning............... 197
9.4 Kylflakt......ocooiiiiiiiieee 197
10. RAD OCH TIPS......cooreerrerrenerenreereareenees 197

10.1 Tillagningsrekommendationer....197
10.2 Rekommendationer for
mikrovagsugnen

1.

12.

13.

14.

15.
16.
17.

10.3 Lampliga kokkarl och material for

MIKrOVAgSUGN ...covviiieiieiiieieeieenee 198
10.4 Rekommenderade effektlagen for
olika typeravmat...........c.cccoeeniennn. 199
10.5 Tillagningstabeller for
testinstitut.........occooeii 200
SKOTSEL OCH RENGORING.............. 201
11.1 Anmarkningar om rengdring...... 202
11.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar ... 202
11.3 Byte av: Lampa........cccceeeeennneen. 203
FELSOKNING.......coeeeeeeeecerererererees 203
12.1 Vad gorjag om .........ccccceeeieens 203
12.2 Hur man hanterar: Felkoder....... 204
12.3 Servicedata........c.ccceeveeiineennnn. 205
ENERGIEFFEKTIVITET........ccccveiurnnunen 205
13.1 Energibesparing............cccccveennn. 205
MENYSTRUKTUR..........cocoiieinneenes 206
141 Meny....cooooiiiiiiiiieeeeeee e 206
14.2 Undermeny for: Tillval................ 206
14.3 Undermeny for: Instéllningar......207
14.4 Undermeny for: Service............. 207
ENKELT!.....ciirrir e 207
TA EN GENVAGL!......ooercerceeeeeene 209
MILJOSKYDD.......coeereerrrrrerrneeeeeneens 209

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig

plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med

funktionsnedsattning

- Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
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SAKERHETSINFORMATION

mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sdkert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

- Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

- Hall allt férpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

- VARNING! Barn och husdjur ska hallas borta fran produkten
nar den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar blir
heta under anvandning.

- Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

- Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

- Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

- Denna produkt ar avsedd fér enskilt hushallsbruk inomhus.
- Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

- Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

- Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

- Bryt strdomférsorjningen till apparaten fére utférande av
underhall.

- Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.
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- VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

- VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

- Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

. Starta inte mikrovagsfunktionen nar ugnen ar tom.
Metalldelar i ugnsutrymmet kan skapa ljusbagar.

- Metallbehallare fér mat och dryck far aldrig placeras i
mikrovagsugnen. Detta krav galler inte om tillverkaren anger
storlek och form pa metallbehallare som ar lampliga for
tillagning i mikrovagsugn.

- VARNING! Om luckan eller tatningarna ar skadade far
ugnen inte anvandas utan att repareras av en behorig
person.

- VARNING! Endast en behdrig person far utféra service eller
reparation som involverar borttagning av delar som skyddar
mot mikrovagsenergi.

- VARNING! Varm inte vatskor och andra livsmedel i tillslutna
behallare. De kan explodera.

- Anvand endast karl som ar avsedda for mikrovagsugn.

- Hall ugnen under uppsikt vid uppvarmning av mat i plast-
eller pappersbehallare for att undvika risk for antandning.

- Produkten ar avsedd fér uppvarmning av mat och dryck.
Torkning av mat eller klader och uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, svampar, fuktiga trasor och liknande
kan leda till skador, antandning eller brand.

- Om det kommer ut rék, stdng av eller dra ur kontakten till
produkten och lat luckan vara stangd for att undvika lagor.

- Uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan leda till f6rdréjd
stotkokning. Var forsiktig vid hantering av behallaren.

- Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar ska réras om
eller blandas, och temperaturen kontrolleras ska fére
fortaring for att undvika brannskador.
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Agg i skal och hela kokta &gg far inte varmas i produkten
eftersom de kan explodera, aven efter att mikrovagsugnens
uppvarmning ar klar.

For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

Rengdr produkten regelbundet och ta bort eventuella
matrester.

Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengdéra produkten.
Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.
Om inte produkten halls ren kan det leda till att den
invandiga ytan férsamras, vilket kan paverka produktens
livslangd och leda till farliga situationer.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

& VARNING!

Endast en behorig person far installera den har produkten.

Avlagsna allt férpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad produkt.
Folj installationsinstruktionerna som foljer med produkten.

Var alltid forsiktig nar produkten ror sig eftersom den ar tung. Anvand alltid skyddshandskar
och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.

Installera produkten pa en saker och l1amplig plats som uppfyller installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska beaktas.

Kontrollera, fore installation av produkten, att ugnsluckan kan éppnas enkelt utan motstand.
Produkten ar utrustad med ett elektriskt kylsystem. Den maste anvandas med den elektriska
stromférsorjningen.

En inbyggnad enhet maste uppfylla stabilitetskraven enligt DIN 68930.

Skapets minimihéjd (minsta hojd for skapet under
bank)

444 (460) mm

Skapets bredd

560 mm

Skapets djup

550 (550) mm
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Hojd pa produktens framre del 455 mm
Hojd pa produktens bakre del 440 mm
Bredd pa produktens framre del 595 mm
Bredd pa produktens bakre del 559 mm
Produktens djup 567 mm
Inbyggnadsdjup for produkten 546 mm
Djup med 6ppen lucka 882 mm
Minsta storlek pa ventilationséppningen. Oppning 560x20 mm
placerad nedtill pa vanstra sidan

Natsladdens langd. Kabeln &r placerad i det nedre 1500 mm
hogra hornet pa baksidan

Monteringsskruvar 3.5x25 mm

2.2 Elanslutning

A VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

» Alla elektriska anslutningar ska goras av en behorig elektriker.

» Produkten maste jordas.

+ Se till att de parametrarna pa markskylten éverensstdammer med elnatets elektricitet.
» Anvand alltid ett korrekt installerat, stotsékert och jordat eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller férlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar stickkontakten och natkabeln. Om produktens natkabel
behdver bytas maste det goras av vart auktoriserade servicecenter.

« Latinte natkablar komma i kontakt med eller komma néara produktens lucka eller nichen
nedanfor produkten, speciellt inte nar den ar igang eller om luckan ar het.

» Stotskyddet for stromférande och isolerade delar maste fastas pa ett sadant sétt att det inte
kan tas bort utan verktyg.

+ Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget sitter 16st.

« Drainte i anslutningssladden for att koppla bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter: strombrytare, sakringar (sakringar av skruvtyp tas ur
hallaren), jordfelsbrytare och kontaktorer.
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» Den elektriska installationen maste ha en isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler. Kontaktdppningen pa isolationsenheten maste vara minst
3 mm bred.

* Denna produkt levereras med en huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvind

/\ VARNING!
Risk for skador, brannskador, elstétar eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Kontrollera att ventilationsdppningarna inte ar blockerade.
« Lat inte produkten sta utan uppsikt under anvandning.

« Stang av produkten efter varje anvandningstillfalle.

« Var forsiktig nar du dppnar produktens lucka medan produkten ar paslagen. Varm luft kan
stromma ut.

* Anvand inte produkten med vata hander eller ndr den har kontakt med vatten.
«  Tryck inte pa den 6ppna luckan.
* Anvand inte produkten som arbets- eller avlastningsyta.

«  Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av ingredienser med alkohol kan orsaka blandning av
alkohol och luft.

« Latinte gnistor eller 6ppna lagor komma i kontakt med produkten nar du éppnar luckan.

» Placera inte brandfarliga produkter eller féremal som ar vata med brandfarliga produkter i, i
narheten av eller pa produkten.

» Anvand inte mikrovagsugnsfunktionen for att forvarma ugnen.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten foreligger.

+ For att forhindra skador eller missfargning pa emaljen:
— lagg inte aluminiumfolie direkt pa ugnsbotten.
— hall inte vatten direkt i den heta produkten.
— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror sta kvar i produkten nar tillagningen &r klar.
— var forsiktig nar du tar bort eller installerar tillbehdren.
» Missfargning av emaljen eller den rostfria ytan paverkar inte produktens funktion.
* Anvand en djup form fér mjuka kakor. Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar att ta bort.
» Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en bekladnadspanel, till exempel i ett skap, se till att
skapsdorren eller panelen aldrig ar stangd nar produkten anvands. Varme och fukt kan
byggas upp bakom en stangd lucka och orsaka skador pa produkten, skapsmdoblerna eller
golvet. Stang inte luckan forran produkten har svalnat helt efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!
Det finns risk for personskador, brand eller skador pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort den fran eluttaget fére underhall.
» Se till att produkten har svalnat. Det finns aven risk for att glaspanelerna kan spricka.

» Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.
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» Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan ar tung!

« Ugnsutrymmet och luckan maste torkas av efter varje anvandningstillfalle. Anga som bildas
vid anvandningen av ugnen kondenseras pa innervaggarna och kan orsaka korrosion.

* Rengor produkten regelbundet for att forhindra att ytmaterialet forsamras.

» Fett och matrester som lamnas kvar i produkten kan orsaka brand och elektriska ljusbagar
nar mikrovagsugnen ar igang.

* Rengdr produkten med en fuktig, mjuk trasa. Anvand bara milda rengéringsmedel. Anvand
inte produkter med slipeffekt, skursvampar, 16sningsmedel eller metallféremal.

* Om du anvander en ugnssprej ska du folja sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.

2.5 Anvandning av glas

Hantering av glas utan forsiktighet kan resultera i att glaset gar sénder, att det blir sprickor eller

allvarliga repor:

+ Spill inte kallt vatten eller andra véatskor pa glaset eftersom en plétslig temperatursénkning
kan gora att glaset spricker. Trasigt glas kan vara vasst och svart att hitta.

» Placera inte varmt glas pa en vat eller kall yta, direkt pa en bank eller metallyta eller i
diskhon. Hantera inte heller varmt glas med vata trasor.

» Anvand inte eller forsok reparera trasigt glas.

« Tappa inte eller sla emot glaset mot nagot hart, sla inte heller emot med nagot verktyg mot
glaset.

« Varm inte tomt eller nastan tomt glas i mikrovagsugnen, varm inte olja eller smor i
mikrovagsugn for varmt (anvand minsta tillagningstid).

Lat varmt glas svalna pa ett galler, en grytlapp eller en torr trasa. Se till att glaset ar tillrackligt

kallt innan man diskar det, stéller in det i kylen eller i frysen.

Hantera allt varmt glas (inklusive glas med silikonhanteringsyta) med torra grytlappar.

Undvik att anvanda mikrovagsugnen pa ett felaktigt satt (t.ex. att satta pa mikrovagsugnen utan

nagot eller med mycket lite i).

2.6 Invandig belysning

A VARNING!
Risk for elektrisk stot!

+ Nar det galler lampan/lamporna i denna produkt och reservlampor som saljs separat: Dessa
lampor &r avsedda att tala extrema fysiska férhallanden i hushallsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fuktighet eller ar avsedda att signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att anvandas i andra produkter eller som rumsbelysning i
hemmet.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla med energieffektivitetsklass G.
* Anvand bara lampor med samma specifikationer.
2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!
Risk for kvavning eller skador.

» Kontakta kommunen for information om hur produkten ska kasseras.
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» Koppla loss produkten fran eluttaget.
» Klipp av elkabeln nara produkten och kassera den.
» Ta bort lucksparren for att férhindra att barn eller husdjur blir instdngda i maskinen.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

q ? Kontrollpanel
| | Display
I:I Varmeelement
I
D Mikrovagsgenerator
(SY——=—= 13
% %l N5 Lampa
© ® =5 @ Fex
68577@ Ugnsstegar, borttagbara
ﬁ ﬂ Hyllplaceringar
3.2 Tillbehor
Galler

For kokkarl, kakformar, stekar.

Bakplat
For kakor och smakakor.

Grill- / stekpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.
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Glasplatta for mikrovagsugn

For att tillaga mat i mikrovagslage.

4. SA HAR SLAR DU PA OCH STANGER AV UGNEN

4.1 Kontrollpanel

[

i
K | Pa/Av Tryck och hall inne for att sla pa och stanga av ugnen.
ﬂ Meny Listar ugnsfunktionerna.
Favoriter Forteckning av favoritinstéliningar.
n Display Visar nuvarande ugnsinstaliningar.
E Lampans strémbry- | Tanda och slacka lampan.
tare
ﬂ Snabbuppvarmning | Aktivera och inaktivera funktionen: Snabbuppvarmning.
Mikrovagsugn Sla pa mikrofunktionen (1000 W och 30 sekunder).
snabbstart
1
—TT— «Oﬁ hd @U 3s
Tryck Flytta Tryck och hall inne
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Vidror ytan med fingertoppen.

Dra fingret 6ver ytan.

Tryck pa ytan i tre sekunder.

4.2 Display
12:30 Efter paslagning visar displayen huvudskarmen
’ med tillagningsfunktionen och standardtempe-
(¢} ratur.
150°C
O START
Om du inte anvander ugnen inom 2 minuter
overgar displayen till vilolage.
O
. Nar du tillagar maten visar displayen de install-
12:30 i I
da funktionerna och andra tillgangliga alterna-
9150°C
[ TImin e STOP
A Display med instéllda knappfunktioner.
| A. Kilockslag
12:30 B. START/STOPP
o C. Temperatur / Mikrovagsugnens timer
E] 150 C D. Tillagningsfunktioner
E. Timer
@ 15rlmn (%] START
| | | !
E D Cc B

Indikeringar pa displayen

Grundindikeringar - for att navigera pa displayen.

OK
For att bekrafta val/installning.

€ 9

Gatillbakaen | Angra den se-
niva i menyn naste atgarden
sa har. sa har.

For att sla pa och stanga
av funktionerna.

Ljudalarm funktionsindikatorer - nar den installda tillagningstiden har gatt avges en ljudsignal.
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Q

Funktionen &r pa.

STOP
Funktionen ar pa.
Matlagningen avslutas automa-
tiskt.

i

Ljudlarm avstangt.

Timer-indikatorer

@

For att stalla in funktionen: Fordrojd start.

%)

Avbryta installningen.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

VARNING!

A

Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta rengoring

~X /?; >
=
Steg 1 Steg 2 Steg 3

Ta ut alla tillbehor och flyttba-
ra ugnsstegar ur ugnen.

Torka av ugnen och tillbeho-
ren med en mjuk trasa med
varmt vatten och milt diskme-
del.

Sétt in tillbehdren och de 16s-
tagbara ugnsstegarna i ug-
nen.

5.2 Forsta anslutning

Displayen visar ett valkomstmeddelande nar maskinen har anslutits forsta gangen.
Du maste stélla in: Sprak, Ljusstyrka i display, Knappljud, Ljudvolym, Klockslag

6. DAGLIG ANVANDNING

VARNING!

A

Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Sa har staller du in: Tillagningsfunktioner

Steg 1

Sla pa ugnen. Standardtillagningsfunktionen visas pé displayen.

Steg 2

Tryck pa symbolen for tillagningsfunktionen for att ga till undermenyn.
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Steg 3 Valj tillagningsfunktion och tryck pa: OK. Displayen visar: temperatur.
Steg 4 Stall in: temperatur. Tryck pa: OK.
Steg 5 Tryck pa: START .

STOP — tryck for att stanga av tillagningsfunktionen.

Steg 6 Sténg av ugnen.

Ta en genvag!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Sa har staller du in: Mikrovagsugnens tillagningsfunktioner

Steg 1 Ta bort alla tillbehor och sla pa ugnen.

Satt i glasplattan i mikrovagsugnen.
Steg 2 Tryck pa symbolen for tillagningsfunktionen for att ga till undermenyn.
Steg 3

Valj mikrovagsfunktionen och tryck pa: OK, Displayen visar mikrovagseffekt.

Steg 4 Stall in mikrovagseffekt. Tryck pa: OK.

Steg 5 Tryck pa: START .

STOP - tryck for att stinga av funktionen.

Steg 6 Sténg av ugnen.

Den maximala tiden for mikrovagsfunktionerna beror pa mikrovagseffekten du
stallt in:

MIKROVAGSEFFEKT MAXIMAL TID

100-600 W 59 minuter
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MIKROVAGSEFFEKT MAXIMAL TID

Mer an 600 W 7 min

Om du 6ppnar luckan avbryts funktionen. Starta den igen genom att trycka pa
START .

Ta en genvag!

> © YED.) W ) smer)

6.3 Anvandning: Mikrovagsugn snabbstart

Steg 1 | Tryck och hall in: O. Mikron kérs i 30 sekunder.

Steg 2 Forlanga tillagningstiden:

Tryck pa tidsvardet for att ga till tidsin- | Tryck pa +30 s.
stallningar. Stall in tillagningstiden.

Mikrovagsugnen kan slas pa nar som helst med: Mikrovagsugn snabbstart.

6.4 Sa har staller du in: Tillagningshjalp

Varje matratt i denna undermeny har en foreslagen funktion och temperatur. Du kan &ndra
tiden och temperaturen.

For vissa matratter kan tillagningen ocksa styras med:

* Automatisk vikt

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 E

Tryck pa:

Steg3 | Tryck pa: ¥€. Ange: Tillagningshjlp.

Steg 4 Valj matratt eller mattyp.

Steg 5 Tryck pa: START .
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Ta en genvag!

) © )=

YEDEDLL)

6.5 Varmefunktioner

STANDARD

Tillagningsfunk-
tion

Anvéandning

¥

Varmluftsgrillning

vvv For grillning av tunnskurna stycken och brédrostning.
GRILL
vov Varmluftsstekning pa forsta ugnsnivan av storre kottstycken eller fagelkott

med ben. For att bryna och géra gratanger.

For bakning eller torkning pa en eller tva ugnsnivaer samtidigt. Valj en
temperatur 20 till 40 °C Iagre &n for Over-/undervéarme.

Varmluft
vvv For tillagning av snabbmat (som pommes frites, klyftpotatis och varrullar)
i med en krispig effekt.

Fryst mat

Over-/undervirme

Bakning och stekning pa en ugnsniva.

(Y) For att tillaga pizza. For att bryna ordentligt och fa en knaprig botten.
Piz;Paj
For bakning av kakor med knaprig botten och for konservering av livsme-
- del.
Undervarme
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SPECIAL

Tillagningsfunk-
tion

Anvéandning

E|

Konservering

For att konservera gronsaker (t.ex. pickles).

)

Torkning

For torkning av skivad frukt, gronsaker och svamp.

[ —
f S—
uuru

Tallriksvarmning

For féorvarmning av tallrikar for servering.

i)

=

Jasning av deg

For snabbare degjasning. Den haller degen elastisk och forhindrar att ytan
torkar.

For ratter som lasagne eller potatisgratang. For att bryna och goéra gra-

.&. tanger.
Gratinering
¢OC Tillagning av mora, saftiga stekar.

Langsam tillagning

Varmhallning

For varmhalining av matratter.

4

Broédbakning

Med den har funktionen kan du baka bréd och bullar med professionellt
resultat vad galler krispighet, farg och glans.
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MIKROVAGSUGN
Tillagningsfunk- Anvéandning
tion
—_— Effektomrade for uppvarmning och tillagning: 100-1 000 W

Mikrovagsugn

Sk

Effektomrade for upptining av kétt, fisk eller kakor: 100-200 W

40
Upptining
S” Effektomrade for uppvarmning av fardiglagade ratter och kanslig mat:
= 300-700 W

Ateruppvérmning

§9
P

Vitska

Effektomrade for uppvarmning av drycker och soppor: 800-1 000 W

MIKROVAGSKOMBINATION

Tillagningsfunk-
tion

Anvéandning

&

Varmluft + mikro

Baka pa en ugnsniva. Funktion med mikrovagsforstarkning.

EEII

Over-lundervirme

Baka och grilla pa en ugnsniva. Funktion med mikrovagsforstarkning.

+ Mikro
== For att laga mat pa kort tid och for bryning. Funktion med mikrovagsfor-
| | starkning.
Grill + Mikro

W@
¥
Grill + Flakt + Mik-
ro

For stekning av storre bitar av kétt pa en niva. For att bryna och gora gra-
tanger. Funktion med mikrovagsforstarkning.
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7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Beskrivning av klockfunktioner

Klockfunktion Anvéandning

Tillagningstid For att stélla in tillagningstiden. Max ar 23 tim. 59 min.
Maximalt fér mikrovagskombination &r 119 min 59 sek.

Slutalternativ Stall in vad som hander nar tidtagningen slutar.

Fordrojd start For att fordrdja tillagningens start- och/eller sluttid.

Foérlangning av tid For att forlanga tillagningstiden.

Paminnelse For att stélla in en nedrakning. Maximalt ar 23 tim 59 min. Denna funk-

tion paverkar inte ugnens funktioner i dvrigt.

Upptimer Overvakar hur lange funktionen ar igang. Upptimer: Du kan sla pa och
stédnga av den.

Slutalternativ och Fordrojd start ar inte tillgangliga for mikrovagsfunktioner.

7.2 Sa har staller du in: Klockfunktioner

Stélla in tiden

Steg 1 Tryck pa: Klockslag.

Steg 2 Stall in tidtagningen. Tryck pa: OK.

Sa haér staller du in tillagningstiden

Steg 1 Valj uppvarmningsfunktionen och stall in temperaturen.

Steg 2 Tryck pa: @

Steg 3 Stall in tidtagningen. Tryck pa: OK.
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Ta en genvag!

>OE.) C ) © Yswr)

Sa har valjer du slutalternativ

Steg 1 Valj uppvarmningsfunktionen och stall in temperaturen.

Steg 2 Tryck pa: (\D

Steg 3 Stall in tillagningstiden.

Steg 4 Tryckpa: ® ® @

Steg 5 Tryck pa: Slutalternativ.

Steg 6 Valj 6nskat: Slutalternativ.

Steg 7 Tryck pa: OK, Upprepa tills displayen visar huvudskarmen.

Sa har forsrojer du starttiden

Steg 1 Valj tillagningsfunktion och temperatur.

Steg 2 Tryck pa: @

Steg 3 Stall in tillagningstiden.

Steg 4 Tryckpa: ® © @

Steg 5 Tryck pa: Fordrojd start.

Steg 6 Valj varde.

Steg 7 Tryck pa: OK, Upprepa tills displayen visar huvudskarmen.

Sa har forlanger du tillagningstiden

Nar 10 % av tillagningstiden aterstar och maten inte verkar vara klar, kan man forlanga tillagnings-
tiden. Du kan ocksa andra tillagningsfunktionen.
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Sa hér forlanger du tillagningstiden

Tryck pa +1min for att férlanga tillagningstiden.

Sa hér andrar du tidtagningsinstallningarna

Steg 1 Tryck pa: @
Steg 2 Stall in vardet pa timern.
Steg 3

Tryck pa: OK.

Du kan andra installd tid nar som helst under tillagningen.

8. ANVANDNING: TILLBEHOR

8.1 Satta in tillbehor

Anvand endast lampliga kokkarl och material. Se kapitlet "Rad och tips” i kapitlet Lampliga
kokkarl och material for mikrovagsugn.
Liten inbuktning upptill 6kar sékerheten. Fordjupningarna &r gér ocksa enheterna tippsakra.
Den hoga kanten runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

Galler:

nedat.

Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledske-
nor och kontrollera att fétterna ar vanda

Bakplat / Djup form:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor.
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Galler, Bakplat / Djup form:

Skjut in bakplaten mellan ungsstegarnas
ledskenor och ugnsgallret pa ledskenorna
ovanfor.

Glasplatta for mikrovagsugn:
Mikrovagsugnens glasfat skall endast an-
vandas med mikrovagsfunktionen. Det ar
inte avsett for kombinerade mikrovags-
funktioner (t.ex. mikrovagsgrill).

Placera tillbehoret pa botten i ugnen.
Maten kan laggas direkt pa mikrovagsug-
nens glasfat.

9. TILLVALSFUNKTIONER

9.1 Sa har sparar du: Favoriter

Du kan spara dina favoritinstallningar, som tillagningsfunktion, tillagningstid, temperatur eller
rengdringsfunktion. Du kan spara 3 favoritinstéllningar.

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Valj 6nskad installning.

Steg 3 Tryck pa: — Valj: Favoriter.

Steg 4 Valj: Spara aktuell instéllning.

Steg 5 Tryck pa + for att lagga till instaliningen till listan av: Favoriter.Tryck pa OK.

k) — tryck for att aterstélla installningen.
0 — tryck for att avbryta installningen.

9.2 Funktionslas

Funktionen forhindrar att tillagningsfunktionen éndras oavsiktligt.
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Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Stall in en tillagningsfunktion.

Steg 3 7«1:? H» — tryck samtidigt for att sla pa funktionen.

Upprepa steg 3 for att stanga av funktionen.

9.3 Automatisk avstiangning

Av sékerhetsskal stdngs ugnen av efter en tid om en uppvarmningsfunktion ar aktiv och inga
installningar andras.

i
(°C) @ (tim)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automatisk avstangning fungerar inte med funktionerna: Belysning, Sluttid, Langsam tillagning.

9.4 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas kylflakten pa automatiskt for att halla ugnens ytor svala. Om du sténger
av ugnen kan kylflakten fortsatta att vara igang tills ugnen ar sval.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

®

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar endast riktvarden. Hur de ska valjas beror pa recept
och ingrediensernas kvalitet och mangd.

Din ugn kan ha andra bak-/stekegenskaper &n din gamla ugn. Tabellerna nedan visar rekommen-
derade installningar for temperatur, tillagningstid och hyllposition for specifika typer av mat.

Om du inte kan hitta instaliningarna for ett visst recept kanske du kan anvanda instaliningarna for
ett liknande recept.

Foér mer matlagningsrekommendationer, se matlagningstabeller pa var hemsida. Du hittar matlag-
ningstips genom att kontrollera PNC-numret pa markskylten pa framre ramen i ugnsutrymmet.
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10.2 Rekommendationer for mikrovagsugnen

® Nu ska vi laga mat!

Placera maten pa glasfatet i botten av mikrovagsugnen.

Placera maten pa ett fat pa botten av ugnsutrymmet.

Vand eller rér om efter halva upptinings- eller tillagningstiden.

Ror om i ratter med vatska da och da.

Ror om fore servering.

Tack maten som ska tillagas och varmas upp.

Med en sked i flaskan eller i glaset vid uppvarmning av drycker erhalls battre varmeférdelning.
Lagg in maten i ugnen utan férpackning. Fardigratter med férpackning kan endast tillagas i
ugnen om férpackningen ar avsedd for mikrovagsugn (kontrollera uppgifterna pa
forpackningen).

=

== Tillagning i mikrovagsugnen

Lat maten i ugnen vara 6vertackt. Mat kan tillagas utan lock om en knaprig skorpa énskas.
Anvand inte for hog energi (for lang tid eller for hog effekt) for tillagningen. Maten kan bli torr,
brand eller borja brinna.

Anvand inte ugnen for att koka &gg eller sniglar med skal — de kan explodera. Stick hal i
aggulan innan du varmer upp agg.

Stick ett antal hal i mat med skinn eller skal fore tillagning.

Skar gronsaker i jamnstora bitar.

Efter att ha sténgt av ugnen, ta ut maten och lat den sté i nagra minuter for att fa en jamn
temperatur.

XY}

Upptining i mikrovagsugnen

Placera det frysta livsmedlet utan omslag pa en liten, upp och nervand tallrik med en behallare
under, eller pa ett upptiningsstall eller en plastsil, sa att vatska som bildas kan rinna av.

Ta ut upptinade delar efter hand.

Istallet for att tina frukt och gronsaker forst kan du anvanda hogre effekt i mikrovagsugnen for
att tillaga dem.

10.3 Lampliga kokkarl och material for mikrovagsugn

Foér mikrovagsugnen far man endast anvanda lampliga kérl och material. Se tabellen nedan
som referens.
Kontrollera kokkarlet/materialspecifikationerna fére anvandning.

Kokkarl/material % = 059 559 @%E’EEI%EEII

Ugnsfast glas och porslin utan \/ \/ \/
metalldelar, t.ex. virmebestan-

digt glas

Ej ugnsfast glas och porslin utan \/ X X

dekor av silver, guld, platina eller
andra metaller
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Kokkarl/material

i

O

Glas och vitrokeramik av ugns-
fast/frystaligt material

v

Ugnsfast keramik och lergods
utan kvarts eller metallkompo-
nenter och glasyrer som innehal-
ler metall

v

Keramik, porslin och lergods X X X
med oglaserad botten eller med

sma hal, t.ex. pa handtagen

Varmebestandig plast upp till \/ \/ X
200 °C

Kartong, papper \/ X X
Plastfolie \/ b 4 X
Plastfolie till mikrovagsugn \/ \/ X
Stekkarl av metall, t.ex. emalj, X X X
gjutjarn

Bakformar, svartlack eller sili- X X X
konbelagd

Bakplat X X X
Galler X X \/

Glasplatta i mikrovagsugnens \/ \/ X
botten
Kokkarl for mikrovagsugn, t.ex. X \/ X

krispplatta

10.4 Rekommenderade effektlagen for olika typer av mat

Uppgifterna i tabellen ar endast riktvarden.
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Tillaga gronsaker

Bryna bdrjan av tillagningen

700-1000 W
§§
NS 8, =

Varma upp vatskor

500-600 W
& oy Q)
. . . . Varma matratter pa Tina och varma frysta
Tillaga agg Sjuda grytratter en tallrik i matratter v
300-400 W
= i )
7T <= —r
. 0 0 . . . .
Smalta ost,__ Sjuda ris Varma barnmat __Tlll_aga/_varma Fortsgtta tillag-
choklad, smor kansliga livsmedel ningen

100-200 W

2

Tina bréd

o8

Tina frukt och kakor

=

>~

Tina ost, gradde,
smor

-

Tina kott, fisk

10.5 Tillagningstabeller for testinstitut

Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60705.

Anvind gallret om inget annat anges.

Mikrovagsugns- 7\ — « @ @
: POWER |
funktion NG
(W) (kg) (min)
Sockerkaka 600 0.475 Undersida | 7-9 Vand ett kvarts varv

efter halva tiden.
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Anvand gallret om inget annat anges.

Mikrovagsugns- 7\ —= «
funktion ROWER @

(W) (k) (min)
Kottfarslimpa 400 0.9 2 25-32 Vand ett kvarts varv
efter halva tiden.
Ugnsomelett 500 1 Undersida | 18 -
Upptining av kott 200 0.5 Undersida | 7-8 Vand kottet efter
halva tillagningsti-
den.

Anvand gallret.

e B @ 8@ ko o

e | =

KOMBI- (W) (°C) (min)

FUNK-

TION

Mjuk Over-/ 100 200 2 23-27 Vand ett kvarts

kaka, 0,7 undervarme varv efter halva ti-

kg + Mikro den.

Potatis- Varmluft + 300 180 2 38-42 Vand ett kvarts

gratang, mikro varv efter halva ti-

1,1 kg den.

Kyckling, Grill + Flakt | 400 230 1 35-40 Lagg kottet i en

1,1 kg + Mikro rund glasforn och
vand efter halva
tillagningstiden.

11. SKOTSEL OCH RENGORING

& VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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11.1 Anmarkningar om rengoring

<

Rengorings-
medel

Torka av framsidan av ugnen med en mjuk trasa med varmt vatten och milt ren-
goringsmedel.

Anvand en rengdringslésning for att rengdra metalldelar.

Rengor flackar med ett milt rengéringsmedel.

[

Anvands var-

Rengor ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till eldsvada.
Rengor ugnsutrymmets tak fran matrester och fett.

Lat inte maten sta i ugnen langre &n 20 minuter. Torka av ugnsutrymmet med

je dag en mjuk trasa efter anvandning.
Rengor alla ugnstillbehor efter varje anvandningstillfalle och lat dem torka. An-
e , vand en mjuk trasa med varmt vatten och milt rengéringsmedel. Diska inte till-
W behdren i diskmaskin.
i . Rengor inte tillbehdr med nonstick-beldggning med ett rengdringsmedel med
Tillbehor

slipeffekt eller vassa féremal.

11.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av ugnen.

Steg 1 Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat.
Steg 2 Dra forsiktigt ugnsstegen uppat
och ut ur den framre upphang- \\
ningen. 1 S
3\2 E
Steg 3 Dra forst ut stegarnas framre D)
del fran sidovaggen. S
Steg 4 Dra ur stdden fran de bakre ha- \
karna.

Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.
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11.3 Byte av: Lampa

A VARNING!
Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Hall i halogenlampan med en trasa for att férhindra att fett ska komma pa lampan.

Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Sténg av ugnen. Vanta tills Koppla bort ugnen fran elutta- | Lagg en trasa i botten av ugn-
ugnen ar kall. get. sutrymmet.
Ovre lampa

Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa det.

Steg 2 Rengor glasskyddet.

Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som ar varmetalig upp till 300 °C.

Steg 4 Satt tillbaka glasskyddet.

12. FELSOKNING

& VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om ...

B
ﬁ Ugnen slas inte pa eller varms inte upp

D, V],

Majlig orsak = J Atgard

Ugnen ar inte ansluten till stromférsorjningen Kontrollera att ugnen ar korrekt ansluten till

eller den ar ansluten pa fel sétt. stromférsorjningen.

Klockan ar inte installd. Stall in klockan, for mer information se kapitlet
"Klockfunktioner”, Hur man stéller in: Klock-
funktioner.

Dérren ar inte ordentligt stangd. Stang luckan helt.
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B
i Ugnen slas inte pa eller varms inte upp

@ v
Mojlig orsak = | Atgard

Sakringen har gatt. Kontrollera om sékringen ar orsaken till felet.
Om problemet aterkommer ska du kontakta en
kvalificerad elektriker.

Barnlaset ar aktiverat. Se kapitlet "Meny”, undermeny for: Tillval.
Y
Komponenter
®
Beskrivning = J Atgard
Glodlampan ar trasig. Byt lampa, for mer information se kapitlet "Un-
derhall och reng6ring”, Hur man byter: Lampa.

12.2 Hur man hanterar: Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande.
| det har avsnittet far du en lista éver problem du kan hantera sjalv.

® iV

Kod och beskrivning = Atgard

F240, F439 - pekfalten pa displayen fungerar Rengor ytan pa displayen. Se till att det inte ar
inte som de ska. nagon smuts pa pekfalten.

F908 — ugnssystemet kan inte ansluta till kon- Stang av och satt pa ugnen.

trollpanelen.

Om nagot av dessa felmeddelanden fortsétter att visas pa displayen, betyder det att ett felaktigt
delsystem kan ha kopplats bort. | ett sadant fall ska du kontakta aterforsaljaren eller ett
auktoriserad serviceverkstad. Om nagot av dessa fel uppstar, fortsatter dvriga ugnsfunktioner
att fungera som vanligt.
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® Y

Kod och beskrivning = J Atgard

F131 — magnetronens temperatur ar for hog. Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat.
Sla pa ugnen igen.

12.3 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Nodvandig information som servicecentret behdver finns pa graderingsskylten. Typskylten sitter
pa ugnsutrymmets frdmre ram. Avlagsna inte typskylten fran ugnsutrymmet.

Vi reckommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.) | e

Produktnummer (PNC) | s

Serienummer (S.N.) | s

13. ENERGIEFFEKTIVITET
13.1 Energibesparing

Denna ugn har funktioner som mojliggér energibesparing under tillagningen.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt stangd nér ugnen &r paslagen. Oppna inte luckan for
ofta under tillagningen. Hall luckans tatningslist &r ren och kontrollera att den sitter ratt och
ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall fér hdgre energieffektivitet (men inte med mikrovagsfunktion).

Om majligt, undvik att férvarma ugnen fore tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft

Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for att spara energi.

Restvarme

Om ett program anvands med installd programtid eller sluttid och tillagningen tar langre tid an
30 minuter, stdngs varmeelementen av automatiskt tidigare med vissa ugnsfunktioner.
Flakten och belysningen fortsatter att vara paslagna. Nar du stanger av ugnen visas restvarme
pa displayen. Du kan anvanda den varmen for varmhalining.

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter, sdnk ugnstemperaturen med minst 3-10 minuter
innan tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstélining for att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas pa displayen.

Laga mat med slackt belysning

Slack belysningen under tillagning. Tand den endast nar du behdver den.
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14. MENYSTRUKTUR

14.1 Meny

Tryck pa = for att Oppna Meny.

Menyalternativ

Anvéandning

Tillagningshjalp

Forteckning av automatiska program.

Favoriter Forteckning av favoritinstallningar.
Tillval Valja ugnsinstallningar.
Installningar Valja ugnsinstallningar.

Visar programvarans version och
konfiguration.

14.2 Undermeny for: Tillval

Undermeny Anvéandning
Belysning Tander och slacker lampan.
Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslagning av ugnen. Nar alternativet

ar paslaget visas texten "Barnlas" pa displayen nér du slar
pa ugnen. Aktivera ugnen genom att satta kodbokstaverna i
alfabetisk ordning. Atkomsten till timern, fiarrstyrningen och
belysningen ar tillganglig nar barnlaset ar aktiverat.

Snabbuppvarmning

Forkortar uppvarmningstiden. Det &r endast tillgangligt for
vissa ugnsfunktioner.

Visa klocka i standby

Slar pa och sténger av tiden.

Klocka i digital stil

Andrar formatet for tidsvisning.
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14.3 Undermeny for: Installningar

Undermeny

Beskrivning

Sprak

Val av sprak for ugnen.

Ljusstyrka i display

Staller in ljusstyrkan pa displayen.

Knappljud Slar pa och stanger av ljudsignal for pekkontrollerna. Det
gar inte att stanga av ljudsignalen for: (D

Ljudvolym Staller in volymen pa knappljud och signaler.

Klockslag Staller in aktuell tid och datum.

14.4 Undermeny for: Service

Undermeny

Beskrivning. Anvands for att:

Demolage

Aktiverings-/avaktiveringskod: 2468

Programversion

Information om programversion.

Aterstall alla installningar

Aterstéller till fabriksinstallningar.

15. ENKELT!

Fore forsta anvandning maste du stalla in:

Ljusstyrka i dis-

Sprak

play

Knappljud

Ljudvolym

Klockslag

Bekanta dig med de grundldaggande symbolerna pa kontrollpanelen och displayen:

O]

Pa/Av

Meny

A

Favoriter

O

Timer

START / STOP
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Borja anvanda ugnen

Snabbstart

Satt pa ugnen
och starta mat-
lagningen med
standardtempe-
raturen och tiden
for funktionen.

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Tryckochhallin: | O ... _ Vil Tryck pa:
@. onskad funktion. | START .

Snabb avstidng-
ning

Sténger av ug-
nen, skarmen
och meddelan-

(D — tryck och hall in tills ugnen stangs av.

det nar som
helst.
Mikrovag Startar mikro- 5- <>
snabbstart vagsugnen nar Tryck pa: /.
som helst med
standardinstall-
ning 30 sek / 1
000 W:
Borja tillagningen
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
@ 0 OC OK START
—tryck for att sla | - Valj tillagnings- | - stéll in tempe- | — tryck for att be- - tryc_k for ".’m
. : x starta tillagning-
pa ugnen. funktion. raturen. krafta. en

Lar dig att laga mat snabbt

Anvand de automatiska programmen for att tillaga en ratt snabbt med standardinstéllning-

agningshjalp.

arna:
Tillagnings- Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
hjslp

Tryck pa: O. Tryck pa: —=. Tryck pa: Y& Til- | Vali matratt.
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Vilj tillagningstid med snabbfunktionerna

10 % Finish assist Tryck pa +1min for att férlanga tillagningstiden.
Anvand 10 % Finish assist for att lagga till extra
tid nar 10 % av tillagningstiden aterstar.

16. TA EN GENVAG!

Har kan du se alla smarta genvagar. Du hittar information om dem aven i kapitlet om genvagar i
bruksanvisningen.

Sa har staller du in: Tillagningsfunktioner

> ©® »OE.) C ) smer)

Sa har staller du in: Tillagningshjalp

XDEDED XD LLY,

Sa har staller du in: Tillagningstid

>OE.) C » © »swr)

Sa har fordrojer du: Tillagningens start- och sluttid

DR

Sa har avbryter du: Installd tidtagning

)0 ) @)

17. MILJOSKYDD

o ™.
Atervinn material med symbolen TO. Atervinn férpackningen genom att placera den i lampligt
karl. Bidra till att skydda var miljé och var halsa genom att atervinna avfall fran elektriska och

elektroniska produkter. Slang inte produkter markta med symbolen E med hushallsavfallet.
Lamna in produkten pa narmaste atervinningsstation eller kontakta kommunkontoret.
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